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60 lat
U Twego boku.

Jestesmy wiodgcym producentem wyposazenia
technologicznego dla klientéw sektora hotelarskiego,
gastronomicznego i pralniczego. 60 lat do$wiadczenia czyni
nas liderem w kompleksowej ofercie réznych gam produktéw
znanych od lat pod tg samg marka.

Ale przede wszystkim jestesmy liderem dzieki Tobie.

Wprowadzasz nasze innowacje technologiczne swoimi
zawodowymi wyzwaniami.

Motywujesz nas swoimi wymaganiami i zaufaniem.
Towarzyszytes nam do tej pory i bedziesz nam towarzyszyt

w przysztosci, poniewaz wspotpraca z Tobg to najlepszy
sposéb na rozwdj. Poniewaz bycie blisko Ciebie jest gwarancja,
ze zajdziemy daleko.

Dystrybutor, specjalista i pracownik. Jestes energig, ktéra
napedza tryby maszyny Fagor Professional.

To Ty sprawiasz, ze ma to sens.

You make
it happen




[ Kartagena | R Va
Zjednoczone Emiraty Arabskie

e Oddziaty sprzedazy
e Zaktady produkcyjne



i Tajvian |

Globalna marka,
blisko Ciebie,
gdziekolwiek
jestes.

Nasze 35 biur na catym swiecie, profesjonalizm
2200 pracownikow i miedzynarodowe
doswiadczenie pomagajg nam byé zawsze blisko
Ciebie, Twoich potrzeb, Twoich projektow.

Ale przede wszystkim zaangazowanie w obstuge
profesjonalistéw przez profesjonalistéw oznacza,
ze uzywamy tego samego jezyka, w ramach
globalnej marki, odpowiadajgc na Twoje
wyzwania.

Gdziekolwiek jestes.
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Urzgdzenia
grzewcze

Linia KORE900..........cooeviiiiiiiiiiees
Linia KORE 700.......ccoooveeeeeeieeeeeeee.
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Urzadzenia grzewcze | Linia 900

Linta 900

Kuchnie gazowe .........ccccceevveeviecnieennns

Kuchnie
gazowe z ptytg grzewczg.........ccooueenee.

Kuchnie gazowe do paelli....................
Kuchnie elektryczne.........c..ccccoeevveennenns

Kuchnie elektryczne
Z plytg grzeweza......ccevveveveveeeene

Kuchnie indukcyjne .......cccccoovvevvvennnnnen.

Ptyty grillowe .......ccooveeieiiiieee,

Kotty warzelne .........cccccoevveinieiiee,
Frytownice ......ccceeeiiiiiiiieeeeeeee
Podgrzewacze do frytek ............c..........

Patelnie przechylne.........cccooeieeieiins

Blaty neutralne.........ccocoeveevieiciieniies
Podstawy ......cocvveievieieeeeee
Podstawy chtodnicze............ccccceeneene.
Systemy pioNOWe ........ccoeceeieiicienien,

AKCESOIA....eeiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee

Wszystkie urzadzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:

LPG: 37 g/cm?
Gaz ziemny: 20 g/cm?
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Kuchnie gazowe

Fagor Professional

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x

350 mm pozwalajgce stosowac duze
naczynia i garnki. Zmniejszony odstep
pomiedzy rozwidleniami, 75 mm, pozwala
na utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to unikngé
zsuwania sie matych naczyn z palnika.

Ruszty palnikéw wykonane sa

z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, a takze na
ogien i wysokg temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjna
korong i dyfuzorami gwarantujg
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala to unikng¢ kumulowania sig ciepta
w jednym miejscu i optymalizuje ilos¢
energii przekazywanej do produktu.

Palniki o réznej mocy znamionowej
dostosowane do r6znych wielkosci garnkéw
i r6znej obrébki termicznej produktéw:

- 5,25 kW (@ 100 mm).

-8,0kW (@120 mm).

- 10,2 kW (@ 140 mm).

Korony palnikéw posiadajg gniazda
mocujace uniemozliwiajgce pomylenie ich
umiejscowienia.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla
wiekszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalaja na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazone w ptyty grzewcze utatwiajace
manewrowanie i wspierajgce duze naczynia,
co poprawia uzyteczno$¢ powierzchni
roboczej.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu stacjonarny piekarnik
o rozmiarze GN 2/1 lub wymiarach 1,000
x 700 x 290 mm (kuchnie w wersji OP) ze
sterowaniem umiejscowionym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Przyjazne dla uzytkownika elementy
sterujgce na gérnym panelu dla lepszej
ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz, co
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utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125 - 310°C).

- Zasilanie:

Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej (dwa odgatezienia w wersji
OP), z lampka kontrolng i termoelementem
oraz zaptonem piezoelektrycznym
Elektryczne: Ogrzewanie dzigki elementom
ze stali nierdzewnej z przetacznikiem do
sterowania goérna i/lub dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Mozliwe do zdemontowania drzwiczki
piekarnika utatwiajg jego naprawe.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na koricu rozdziatu)

- Ptytka promiennikowa — do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.
- Mosiezne korony palnikéw.



Urzadzenia grzewcze | Linia 900

PALNIKI PIEKARNIK MOC
MODEL GAZ KOD KOSZ) ALKOWITA MEERY CENA NETTO (PLN
(G 525KW  80KW  10,2KW ROZMIAR MOC(kW) Tk (o) )
Kuchnie gazowe
LPG 19075525
C-G920 NG 19075526 397x350 1 1 - - - 13,25  400x930x290 6.720,00
LPG 19075521
C-G920 H NG 19075523 397x350 - 1 1 - - 1820  400x930x290 6.969,00
=y LPG 19085164
C-G920 XH NG 19085165 397x350 2 20,40  400x930x290 7.928,00
LPG 19075531
C-G940 NG 19075532 397x350 2 1 1 - - 28,70  800x930x290 10.952,00
LPG 19075527
C-G940 H NG 19075529 397x350 - 3 1 - - 34,20  800x930x290 11.199,00
LPG 19085166
C-G940 XH NG 19085167 397x350 - 4 - 40,80  800x930x290 12.705,00
LPG 19075543
C-G960 NG 19075544 397x350 3 2 1 - - 41,95 1200x930x290 15.306,00
5 y LPG 19075539 ) . .
e C-G960 H NG 19075541 397x350 5 1 50,20  1200x930x290 15.805,00
Kuchnie gazowe z piekarnikiem
LPG 19075537
C-G941 NG 19075538 397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30  800x930x850 17.422,00
LPG 19075533
C-G941 H NG 19075535 397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80  800x930x850 17.795,00
LPG 19085168
C-G941 XH NG 19085169 397x350 - 4 GN-2/1 8,60 49,40  800x930x850 20.234,00
LPG 19075549
C-G961 NG 19075550 397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1200x930x850 23.520,00
LPG 19075545
C-G961 H NG 19075547 397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80  1200x930x850 24.017,00
Kuchnie gazowe z duzym piekarnikiem
LPG 19075555
- — | 14, ,9 . i
C-G961 OP NG 19075556 397x350 3 2 1 1.000x700x290 00 5595  1200x930x850 26.257,00
LPG 19075551
~ — Tt - i 14,00 64,20 . 2
; C-G961 OP H NG 19075553 397x350 5 1 1.000x700%x290 1200x930x850 27.128,00
Kuchnie gazowe z elektrycznym piekarnikiem
g LPG 19075559
= C-GE941 ————————— 397x350 2 1 1 GN-2/1 6,00 34,70  800x930x850 19.165,00

NG 19075572

MODELE: H: kuchnie z palnikami o zwigkszonej mocy. / XH: palniki o najwyzszej mocy. / OP: z duzym piekarnikiem.
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami. Powierzchnia
o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa z zeliwng ostong
wewnatrz zapewniajaca doskonate
rozprowadzenie ciepta.

- Temperatury dla zréznicowanych
zastosowan: 500°C na $rodku i 200°C
w poblizu krawedzi.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
o niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza

Fagor Professional

manipulacje wewnatrz i utatwiaja prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnig uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik statyczny

wielkosci GN 2/1, z elementami sterujgcymi

umieszczonymi na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie

i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz—co
utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 - 310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z lampka
kontrolng i termoelementem oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieping
piekarnika.

PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD SO'(-r'anT)OP oG C(QWOWITA W\EMJT’]*)RY CENA NETTO (PLN)
11,0 KW WYMIARY MOC (KW)
Kuchnia gazowa z ptyta grzewcza - Solid Top
~ LPG 19075517
C-G910 800x700 1 - - 11,00 800x930x290 10.827,00
NG 19075518
Kuchnia gazowa z plyta grzewczg z piekarnikiem
LPG 19075519
C-G911 800x700 1 GN-2/1 8,60 19,60 800x930x850 18.542,00

NG 19075520
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Urzadzenia grzewcze | Linia 900

Kuchnie gazowe do paelli

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Palnik dwukoronowy, ktéry gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta pod
powierzchnig naczynia.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
0 niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sig wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwigksza powierzchnig uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

Piekarnik DO PAELLI

- Stacjonarny piekarnik o wymiarach 665 x
665 x 325 mm, ze sterowaniem na panelu
frontowym.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125 - 350°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Podwdjne drzwi otwierane na boki.

PALNIKI PIEKARNIK MOG
MODEL GAZ KoD 3 KORONY 3 KORONY CALKOWITA W‘fn"fr'ﬁ)w CENA NETTO (PLN)
ZEWNETRZNEJ WEWNETRZNEJ ~ MOC (KW) ROZMIAR  MOC (KW) (KW)
(mm) (mm)
Kuchnie gazowe do paelli bez piekarnika
. LPG 19075573
-y CcGP910 —m— 450 330 27,00 - 27,00  800x930x290 11.074,00
NG 19075574
Kuchnie gazowe do paelli z piekarnikiem
- LPG 19075575
= c-GP91lT —mm— 450 330 27,00 665x665x325 7,30 34,30  800x930x850 16.925,00

NG 19075576
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Fagor Professional

Kuchnie elektryczne

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jedneg
kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Plyty grzewcze wykonane z zeliwa
o wymiarach 300 x 300 mm o mocy 4
kW, przymocowane do lejkowanej gérnej
powierzchni.

- Moc regulowana przez 7-pozycyjny
przetgcznik

- Termostat bezpieczenstwa dla kazdej ptyty
grzewczej.

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentow.

- Tloczona powierzchnia z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajgca czyszczenie.

[}

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

Piekarnik

- Latwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
goérnym panelu dla wiekszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz—co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.
- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajgce

tace przed przechyleniem.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125 - 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetacznikiem do sterowania gérng
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajno$¢ i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z widkna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplna
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

NAPIECIE

- 400 V 3+N. Inne wartosci napiecia — patrz:
Akcesoria.

PLYTA PIEKARNIK
MODEL KoD MOC CQ%OW'TA Wm"’ﬁ‘)‘w CENA NETTO (PLN)
(mm) 4,0 KW ROZMIAR MOC (kw)
Kuchnie elektryczne
C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290 8.836,00
e C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290 14.559,00
\ C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1.200x930x290 19.786,00
Kuchnie elektryczne z piekarnikiem
i 3 C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 22.151,00
\ C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1.200x930x850 27.627,00
\ C-E961 OP 19075516 300x300 6 1.000x700x290 12,00 36,00 1.200x930x850 29.867,00

MODELE OP: z duzym piekarnikiem 1.000 x 700 x 290 mm.
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Urzadzenia grzewcze | Linia 900

Kuchnie elektryczne z ptytg grzewcza

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AlISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sig rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- “Solid top” model z czterema
elementami pod ptyta o grubosci 15
mm rozmieszczonymi w taki sposéb, ze
niezaleznie ogrzewajg cztery ¢wiartki ptyty
grzewczej.

- Kontrola mocy dla kazdego elementu
grzewczego, co umozliwia prace
z temperaturami na ptycie

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentéw.

- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajgca czyszczenie.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

Piekarnik

tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla wigkszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz-co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.

PLYTA GRZEWCZA

PIEKARNIK

- Kontrola temperatury za pomocg
termostatu (125 - 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetacznikiem do sterowania gérng
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rownomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnosé cieplng
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

NAPIECIE

- 400 V 3+N. Inne wartosci napigecia—patrz:
Akcesoria.

MODEL KOD CALKOWITA W\EMJ]%RY CEN(‘F‘,E‘NE)TTO
WYMIARY OBSZARY GRZEWCZE MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW) (Kw)
Kuchnie elektryczne z ptyta grzewcza - Solid Top
> C-E910 19075495 720x720 4 4x4 - - 16,00 800x930x290 20.908,00
Kuchnie elektryczne z ptyta grzewczg i piekarnikiem
<™
2 C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 29.867,00
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Fagor Professional

Kuchnie indukcyjne

Ogdlna charakterystyka

- Ceramiczna plyta szklana o grubosci 6
mm, hermetycznie zamknigta w gtadkiej
powierzchni ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Obszary grzewcze wyznaczone przez @
280 mm kazdy o mocy 5 kW w kazdym
obszarze, szybko podgrzewane i idealne do
obstugi z karty.

- Doskonata kontrola gotowania dzieki

obstuge.

- Dostarcza energie tylko do obszaru, na
ktérym spoczywa pojemnik, a pozostata
czes$é szkta ceramicznego jest zimna.

- Dziata tylko w przypadku wykrycia
obecnosci naczynia do gotowania.
Ogrzewanie jest przerywane po zdjeciu
naczynia.

- W rezultacie uzyskuje sie duze
oszczednosci energii (zuzycie energii

zmniejsza sig o okoto 50% w poréwnaniu do

palnikéw gazowych).

$Sg zmniejszone, a temperatura gotowania
szybko osiggana.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Diagnoza btedéw.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

regulatorowi energii z 10 poziomami mocy, - $rodowisko pracy jest wygodniejsze, NAPIECIE
dzieki czemu mozna pracowac przy matej poniewaz energia jest skoncentrowana -400V 3+N
mocy w celu delikatnych receptur lub przy w podstawie podgrzewanego naczynia,
maksymalnej mocy, aby zapewni¢ szybka napromieniowanie i rozpraszanie ciepta
PLYTA MOC CALKOWITA WYMIARY
MODEL KOD A0 — (KW) (mm) CENA NETTO (PLN)
Ptyta indukcyjna
C-1925 19075577 2 280 10,00 400x930x290 32.730,00

™~

; C-1945 19075578 4 280 20,00 800x930x290 52.142,00
Wok

e W-1905 19075893 1 300 5,00 400x930x290 30.738,00
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Ptyty grillowe
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Ogdlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Ptyta grzewcza wykonana z 20 mm grubosci
miekkiej stali, wysoka moc i jednoczesnie
szybkie uzyskanie wymaganej temperatury

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie i 1/3 ryflowane).

- Wersje z chromowang powierzchnig
o grubosci 50 mikronéw dla trzech rodzajow
ptyt grillowych.

- Modele elektrycznie wykorzystujg elementy
grzewcze otoczone ostong z nierdzewnej
stali, a temperatura jest regulowana za
pomoca termostatu w zakresie od 100 do
300°C.

- Modele zasilane gazem posiadajg palniki
z dwoma rozgatezieniami (jeden palnik dla
modeli dzielonych, dwa niezalezne palniki
dla petnego modutu).

- Modele zasilane gazem sg dostepne z opcja
termostatycznej kontroli temperatury
(pomiedzy 100 a 300°C) lub z obstuga
za pomocg zaworu bezpieczenstwa
z termoelementem.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Mozliwos¢ zaptonu recznego poprzez
przewdéd dostepowy.

- Petnomodutowe ptyty grillowe posiadajg
niezalezne strefy grzewcze.

- Termostat bezpieczenstwa w modelach
z termostatyczna kontrola.

- Szybka reakcja i szybki czas powrotu do
temperatury do nastawionej temperatury
piyty grillowej.

- Ptyta jest zintegrowana z urzadzeniem.

- Obudowa z okragtymi krawedziami
i naroznikami utatwia ich czyszczenie.

- Plyta grillowa nachylona w kierunku frontu,
aby utatwi¢ sptywanie ttuszczom i ptynom.

- Wyposazone w otwoér do zbierania ttuszczu
i pojemnik na odpady o pojemnosci do 2
litrow w zaleznos$ci od modelu.
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- Opcja tatwego montazu i demontazu rantéw
rozbryzgowych.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na korcu rozdziatu)
- Skrobak (*).

- Ostona ptyty antyrozbrygowa (w trzech
czesciach utatwiajgcych czyszczenie).

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

-400 V 3+N - Inne wartosci napiecia - patrz:
Akcesoria.

(*) Skrobak w komplecie z modelami
z chromowang powierzchnig



Ptyty grillowe

Fagor Professional

PLYTA
MODEL GAZ KoD CALROWITA W\Er"r;‘r'lfiRY CENA NETTO (PLN)
TYP (%) STREFY (mm) DM? (KW)
Ptyty grillowe gazowe
Z TERMOSTATEM
LPG 19075669
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 9.345,00
NG 19075671
@' LPG 19075673
FT-G905R R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 10.703,00
. NG 19075675
LPG 19075693
FT-G910 L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 14.187,00
NG 19075695
‘ LPG 19075701
L FT-G910R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 16.177,00
NG 19075703
s LPG 19075697
& FT-G910 LR L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 14.809,00
. NG 19075699
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
~ LPG 19075661
FT-G905C L L/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 12.320,00
NG 19075663
~. LPG 19075665
& FT-G905CR R/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 13.939,00
. NG 19075667
LPG 19075681
FT-G910C L L/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 18.605,00
NG 19075683
< LPG 19075689
h FT-G910 CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 22.898,00
‘ NG 19075691
. LPG 19075685
: FT-G910 C LR L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 20.160,00
NG 19075687
Ptyty grillowe elektryczne
Z TERMOSTATEM
FT-E905 L - 19075639 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 7.715,00
‘j*" FT-E905R - 19075642 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 9.084,00
o > FT-E910 L - 19075654 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 12.071,00
Q FT-E910 R - 19075660 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 14.435,00
‘_’h‘ FT-E910 LR - 19075657 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 14.062,00
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
~
FT-E905 C L - 19075633 L/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 10.578,00
j¢‘ FT-E905CR - 19075636 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 11.947,00
o FT-E9Q10 C L - 19075645 L/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 16.052,00
‘ FT-E9Q10 CR - 19075651 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 20.284,00
‘.’R‘ FT-E910 C LR 19075648 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 18.044,00

(*) RODZAJ PLYTY:

L: Plyta gtadka

R: Plyta ryflowana

L+R: 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana

C: Ptyta pokryta 50-mikronowa warstwg chromu
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Grille

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwne grille demontowalne bez
potrzeby uzycia narzedzi w postaci
170-milimetrowych odcinkéw.

- Ruszty zeliwne sg dwustronne, z réznymi
wykoiczeniami po kazdej stronie:

- Pochylony i ryflowany z grzbietami na
mieso.

- Poziomy i ptaski do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysokga temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wiekszg soczystosé
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AlSI-304 w ksztatcie ,V”
w celu utatwienia czyszczenia.

- Posiada otwér do pojemnika do zbierania
thuszczu o pojemnosci do 12 litréw (jeden
zbiornik w urzadzeniach z potowa modutu,
dwa zbiorniki w urzgdzeniach z petnym
modutem).

- Tace do gromadzenia ttuszczu oferujg
mozliwo$¢ nalewania do nich wody, co
dzieki naswietlaniu cieplnemu palnikéw
gazowych lub elektrycznych elementow
grzewczych wytwarzana jest para, dzieki
czemu zywnos$¢ mozna grillowac przy jej
uzyciu.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone

Urzadzenia grzewcze | Linia 900

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewnej.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodga IPX5.

MODELE NASTAWNE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw pokrytych
stalg nierdzewng, na ktérych mozna
bezposrednio grillowa¢ (jedna grupa
z trzema palnikami dla modeli o potowie
rozmiaru, dwie grupy dla modeli z catym
modutem),

- Taca na wode dla zapewnienia
bezpieczenstwa. Pozwala na osiggniecie
odpowiedniego poziomu wilgotnosci dla
optymalnych warunkéw gotowania.

MODELE WOLNOSTOJACE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw ze stali
nierdzewnej pod rusztem do pieczenia,
z pokrywa odpromiennikowg (grupa trzech
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
dwie grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
elementéw za pomoca pokretta mocy.

MODELE NASTAWNE GAZOWE

- Grupy palnikéw rurowych (grupa dwoch
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
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dwie grupy dla modeli z pojedynczym
modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej
grupy palnikébw w znaczeniu zaworu
bezpieczenstwa z termoelementem.

- Palniki wigczane za pomoca zaptonu
piezoelektrycznego.

- Palniki podgrzewajace kamienie ceramiczne
umieszczone na podstawie, dzigki czemu
mozliwe jest podgrzewanie potraw na grillu.

MODELE WOLNOSTOJACE GAZOWE

- Grupy trzech palnikéw rurowych
chronionych ostong (jedna grupa trzech
palnikéw dla modeli z potowa modutu, dwie
grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej
grupy palnikéw w znaczeniu zaworu
bezpieczenstwa z termoelementem

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Dostep do zaptonu recznego.

Akcesoria w zestawie (patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu)

-~ Specjalny skrobak z dwoma
o profilami dla modeli z zeliwnym
grillem
N Specljalny skrobak z dwoma
ol profilami dla modeli z grillem ze

stali nierdzewnej
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RUSZTY

MOC CALKOWITA WYMIARY

MODEL GAZ KoD e STREFY . (o) 0 ) ) CENA NETTO (PLN)

Grille gazowe

Nastawne
LPG 19078584 Stal

B-G905 | NG 1081684 nierdzewna 1 1 340x690 24 11 400x930x290 10.285,00
LPG 19078902 Jli

B-G905 eliwo 1 2 340x690 24 11 400x930x290 9.978,00
NG 19081682
LPG 19078582 Stal

B-G910 | NG 19081686 nierdzewna 2 2 680x690 48 22 800x930x290 16.370,00
LPG 19078901 )

B-G910 Zeliwo 2 4 680x690 48 22 800x930x290 15.834,00
NG 19081685
LPG 19081680 Stal

B-G915 | nierdzewna 3 3 1020x690 72 33 1200%x930x290 27.080,00
NG 19081681
LPG 19079204

B-G915 Zeliwo 3 6 1020x690 72 33 1200%x930x290 26.287,00
NG 19081639

Wolnostojace
LPG 19075474 Stal

B-G9051 | nierdzewna 1 1 340x690 24 11 400x930x850 10.578,00
NG 19075475
LPG 19075476 )

B-G9051 Zeliwo 1 2 340x690 24 11 400x930x850 10.204,00
NG 19075478
LPG 19075480 Stal

B-G9101 | nierdzewna 2 2 680x690 48 22 800x930x850 16.551,00
NG 19075481
LPG 19075482 .

B-G9101 Zeliwo 2 4 680x690 48 22 800x930x850 15.930,00
NG 19075484

Nastawne

B-E905 19078931 Stal 1 1 255x640 16 542 400x930x290 12.700,00

nierdzewna
B-E910 - 19078922 Stal 2 1 545x640 35 10,84 800x930x290 18.178,00
nierdzewna
Wolnostojace
Stal
B-E9051 | - 19075417 nierdzewna 1 1 340x690 24 7,5 400x930x850 10.578,00
B-E9051 - 19075413 Zeliwo 1 2 340x690 24 7,5 400x930x850 10.204,00
Stal
B-E9101 | - 19075473 nierdzewna 2 2 680x690 48 15 800x930x850 16.426,00
B-E9101 - 19075470 Zeliwo 2 4 680x690 48 15 800x930x850 15.930,00

23



Urzadzenia grzewcze | Linia 900

Warniki do makaronu

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki zintegrowane z powierzchnig
roboczg wykonane s3 ze stali nierdzewnej
AISI-316L o grubosci 1,5 mm.

- Zbiorniki o rozmiarze 1/1 majg pojemnosé
40 litréw. Umiejscowione w réznej
konfiguracji z koszami o réznych
rozmiarach

- Standardowa konfiguracja: 3 kosze 1/3 na
zbiornik.

- Opcjonalny asortyment koszy typu 1/4i1/6.

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawoér
dwupozycyjny: srednia predkos¢
napetniania, wysoka predko$¢ napetniania.

- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny

na wysokg temperature, zawér kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczerstwa,
ktory przerywa obwadd, jesli skoniczy sie
woda.

- Ociekacz usytuowany w czesci frontowej,
stuzacej do odktadania koszy.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Dostep do komponentéw od frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz
zbiornika z komorg spalania, ktéra
umozliwia ogrzewanie zbiornika z dotu

i z boku (nawet przy najmniejszym poziomie

wypetnienia).
- Elektroniczny zapton iskrowy. Alternatywnie
rura do zaptonu mechanicznynego.

- Ogrzewanie kontrolowane za pomoca
zaworu termostatu.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AlSI-
304 umocowane w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napiecie: 400 V 3+N - Inne wartosci
napiecia — patrz: Akcesoria.

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na korcu rozdziatu)

- Zestaw 6 koszy 1/6 kwadratowe.
- Zestaw 6 koszy 1/6 okragte.
- Zestaw 2 koszy 1/2.

KOMORA
MODEL GAZ KoD caLkOWITA W\EMJT’]*)RY CENA NETTO (PLN)
ILOSC ROZMIAR KOSZE (1/3) (Kw)
Warniki do makaronu gazowe
e LPG 19075585
= CP-G905 1 GN-1/1 3 16,00 400x930x850 16.052,00
NG 19075587
% LPG 19075589
L5 CP-G910 2 GN-1/1 6 32,00 800x930x850 27.627,00
5, 19075590
Warniki do makaronu elektryczne
CP-E905 - 19075581 1 GN-1/1 3 12,00 400x930x850 17.298,00
’\f}% CP-E910 - 19075584 2 GN-1/1 6 24,00 800x930x850 28.872,00
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Kotty warzelne

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

Pokrywa z podwdéjna $ciang zréwnowazona
za pomocg zawiasu z przednim uchwytem,
z uko$nym otwieraniem pod katem 75°,

co umozliwia trzymanie pokrywy otwartej
w kazdym ustawieniu.

- Zbiornik jest wbudowany w powierzchnie
roboczg poprzez spawanie automatyczne
wykonane w stali nierdzewnej AlSI-304, dno
zbiornika jest wykonane ze stali nierdzewnej
AISI-316L.

Napetnianie zbiornika cieptg lub zimna
woda przez elektrozawér, wigczany
jednym pokretem ulokowanym na panelu
frontowym.

Zbiornik oprézniany poprzez 2-calowy zawor
spustowy z uchwytem z nieprzewodzacego
ciepta materiatu, bezpiecznym

i niewymagajacym wysitku.

- Trwaty i niezawodny filtr do oprézniania
zbiornika wykonany z nierdzewnej stali AISI-
304 jest tatwo wyjmowalny.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

Fagor Professional

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM -
PLASZCZ WODNY

- Ptaszcz wodny wokét zbiornika,
z automatycznym systemem napetniania po
podtaczeniu maszyny.

- Automatyczna kontrola poziomu w komorze
z poczwérnym zabezpieczeniem:
wytgcznik cisnieniowy do kontroli ci$nienia
w komorze, zawér bezpieczenstwa
nadci$nieniowego, termostat ograniczajacy
przegrzanie w komorze oraz manometr
wbudowany w powierzchnig robocza.

- Automatyczne ptukanie komory.

- Ogrzewanie dna kotta wptywa na wode
otaczajaca komore, dzieki czemu para
wodna wytworzona w temperaturze
107°C ogrzewa dno i boki zbiornika
w réwnomierny sposéb. Osiggnieta
temperatura jest nizsza niz przy ogrzewaniu
bezposrednim.

- Ttoczone dno zbiornika pozwala uniknag¢
deformacji.

- Lampka kontrolna sygnalizuje kiedy
urzadzenie jest podtgczone i kiedy sie
nagrzewa.
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MODELE GAZOWE

- Grupa sekwencyjnie pracujacych palnikéw
rurowych ze stali nierdzewnej, sterowanych
regulatorem mocy i przetgcznikiem
cisnienia.

- Sterowanie za pomoca regulatora mocy
i przetgcznika cisnieniowego, pozwala na
mniejsze zuzycie wody i energii.

- Zapton grupy palnikéw iskra.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie elementami grzewczymi
znajdujgcymi si¢ w dolnej czesci ptaszcza
wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane regulatorem
mocy i przetacznikiem ci$nienia.

- Napiecie: 400 V 3+N - Inne wartosci
napiecia — patrz: Akcesoria.

DZIALANIE CISNIENIA

- Sktadana i kompensowana pokrywa
z zamknieciem kotnierzowym

- Praca z ci$nieniem w zbiorniku, 0,3
atmosfery.

- Zawoér bezpieczenstwa nadcisnienia na
pokrywie.
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KoD ZBIORNIK
MODEL HZ. CALKOWITA erlﬁ)w CENA NETTO (PLN)
LPG NG @ X H (mm) POJEMNOSC (L) (Kw)
Kotty warzelne gazowe
Grzanie bezposrednie
‘-} M-G910 50 19075824 19075826 600x400 100 20,00 800x930x850 23.443,00
‘-} M-G915 50 19075832 19075834 600x550 150 24,00 800x930x850 23.852,00
"}’ M-G920 50 19075836 19075838 600x650 200 24,00 800x930x850 26.169,00
Grzanie posrednie
“} M-G910 BM 50 19075819 19075822 600x400 100 20,00 800x930x850 28.995,00
A M-G915 BM 50 19075828 19075830 600x550 150 24,00 800x930x850 30.614,00
Autoklawy z grzaniem bezposrednim
"> MP-G910 50 19075840 19075842 600x400 100 20,00 800x930x850 30.531,00
"> MP-G915 50 19075845 19075846 600x550 150 24,00 800x930x850 31.212,00
"}' MP-G920 50 19075848 19075850 600x650 200 24,00 800x930x850 32.575,00
Kotly warzelne elektryczne
Grzanie posrednie
v, i M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850 31.211,00
':} M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850 32.574,00
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Frytownice

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie robocza.

- Strefa zimna w dolnej czegsci zbiornika, co pozwala dtuzej
zachowa¢ jakos¢ i wtasciwosci oleju.

- Kontrola temperatury za pomocga termostatu pomiedzy 60
a 200°C.

- Modele gazowe z trzema podtuznymi rurami
zintegrowanymi ze zbiornikiem.

- Wysokowydajne gazowe palniki.

- W modelach elektrycznych ze stali nierdzewnej AlSI-304
elementy grzewcze sa ulokowane wewnatrz zbiornika
z systemem umozliwiajgcym ich unoszenie o ponad 90° dla
doktadnego czyszczenia.

- Urzadzenia o duzej mocy, ktére podgrzewaja frontu. KOSZE NA WYPOSAZENIU
bardzo szybko i wysokim wspotczynnikiem - Urzadzenia ze stopniem ochrony przed - 21-litrowe frytownice: 2 mate kosze na
moc: litraz (do 1.00 kW/litr w modelach woda IPX5. zbiornik (130 x 330 x 130 mm).
gazowych). - 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
- Zapton iskrowy dla modeli gazowych. MODEL STEROWANY CYFROWO zbiornik (250 x 280 x 100 mm).
- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich - Precyzyjna elektroniczna kontrola
modelach. temperatury oleju pomiedzy 60-200°C, DODATKOWE AKCESORIA
- Oprdznianie oleju ze zbiornika poprzez +/-1°C. (patrz: strona z akcesoriami na korcu
trwaty i niezawodny zawér kulkowy odporny - Wyswietlanie temperatury zadanej ze rozdziatu)
na wysokie temperatury. wskaznikiem pokazujgcym osiggnigcie - 21-litrowe frytownice: duzy kosz (260 x 330
- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika. temperatury. X 130 mm).
- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny ~ ~ Karta kontroli czasu na koszyk z alarmem - 15-litrowe frytownice: maty kosz (125 x 280
ochraniacz przewodu kominowego. dzwigkowym. x 100 mm).

- Serwisowy dostep do komponentéw od - Program “rozmrazanie’.

KoD KOMORA
MODEL HZ. CALKOWITA W‘{m"Tf‘)RY CENA NETTO (PLN)
LPG NG 1L0$¢ POJEMNOSC (L) KOSZE (Kw)
Frytownice gazowe
'& F-G9115 50 19078845 19081732 1 1x15 1 duzy 15,00 400x930x850 12.320,00
% F-G9215 50 19081735 19081738 2 2x15 2 duze 30,00 800x930x850 22.276,00
'& F-G9121 50 19075613 19075616 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850 14.062,00
é F-G9221 50 19075625 19075628 2 2x21 4 mate 42,00 800x930x850 25.387,00
Frytownice elektryczne
'& F-E9115 19078867 1 1x15 1 duzy 12,00 400x930x850 12.196,00
‘b F-E9215 19081692 2 2x15 2 duze 24,00 800x930x850 21.404,00
,i‘}
5, F-E9121 19075600 1 1x21 2 mate 18,00 400x930x850 13.565,00
F-E9121D 19075900 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850 17.920,00
Q F-E9221 19075606 2 2x21 4 mate 36,00 800x930x850 24.392,00

D: Sterowanie cyfrowe.
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Podgrzewacze do frytek

Ogodlna charakterystyka

- Pétmodutowe elektryczne urzadzenie
grzewcze, ogrzewane $wiattem
podczerwonym.

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie

MODEL KOD

MF-E905 19075818

roboczg, odpowiedni dla pojemnikéw GN-
1/1 o wysokosci 150 mm.

- Siatkowane podwdjne dno wykonane
ze stali nierdzewnej, pochylone w celu
usunigecia nadmiaru ttuszczu i zebrania go
w pojemniku.

- Ciepto utrzymywane przez lampe
na podczerwien umieszczong z tytu
urzadzenia, obstugiwang przetgcznikiem
wiacz / wytacz.

MOC

ZBIORNIKI (KW)

GN-1/1 1,00

WYMIARY
(mm)

400x930x290

- System zabezpieczajacy przed
przedostawaniem sig wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

CENA NETTO (PLN)

7.342,00
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Fagor Professional

Patelnie przechylne

- Dwuscienna pokrywa z odptywem
ulokowana z tytu w celu przekierowania
skroplonej pary z powrotem do zbiornika.

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujacy przeciwdziatajacy
gwattownemu zatrzasnigciu. Moze
by¢ regulowany w ten sam sposéb dla
wszystkich modeli.

- Mikrowytacznik przerywa grzanie
w momencie podniesienia naczynia.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od

frontu.

Ogolna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Mechaniczny lub elektryczny system podnoszenia misy,
ktéry umozliwi podniesienie do potozenia pionowego w celu
jego catkowitego opréznienia.

- Wersje z misg zeliwng i ze stali nierdzewne;j.

- Misy z zaokraglonymi naroznikami i bez krawedzi oraz
oraz wysokim przechytem przy oprdznianiu sprawiaja, ze
wszystkie czynnosci gotowania i czyszczenia sa tatwiejsze.

- Kotnierz wokét obwodu dla zablokowania skondensowanej
pary przed przelaniem.

- Dno zbiornika jest bardzo grube (8 mm dla zeliwnych
mis i 10 mm dla mis ze stali nierdzewnej), co zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

- Misa napetniania woda poprzez elektryczny zawér
otwierany przetgcznikiem uruchamianym z przodu
urzadzenia. Wylewka napetniajgca znajduje sig w tylnej

czesci urzadzenia.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed

wodg IPX5.

- DZzwignia otwarcia z przodu.

- Modele elektryczne wykorzystujg ostong
ze stali nierdzewnej dla elementéw
grzewczych umieszczonych pod misa.

- Modele gazowe wykorzystuja stalowe
palniki z szescioma odgatezieniami
(w misach o pojemnosci 120 litréw)

sterowane i kontrolowane przez zawoér

bezpieczenstwa z termoelementem.

- Temperatura dna misy jest kontrolowana

przez termostat w zakresie od 50 do 310°C.

- Grzanie poprzez rozgatezione palniki lub
elektryczne elementy grzewcze ulokowane
w podstawie patelni, w potgczeniu z duza
gruboscia jej dna zapewniajg maksymalng
jednorodnosé¢ dystrybucji temperatury,

i w kazdym wypadku zapewniaja
réwnomierne gotowanie.

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

- 400 V 3+N - Inne wartosci napiecia — (patrz:
strona z akcesoriami na koricu rozdziatu).

KOD E POWIERZCHNIA
MODEL HZ. PODNOSZENIA RODZ?*J) misy PO CALNOWITA er'r’f)RY CENA NETTO (PLN)
LPG GN Misy L (mm) (DM?2) (Kw)

Patelnie przechylne gazowe
.

v SB-G9101 50 19075867 19075876 Mechaniczne nierg;g'wna 90  730x616 45 1800  800x930x850  29.867,00
s .

o SB-G910 50 19075879 19075885 Mechaniczne Zeliwo 90 730x616 45 18,00 800x930x850 26.257,00
~

S SB-G910IM 50 19075870 19075873  Elektryczne niercsé?alwna 90  730x616 45 1800  800x930x850  33.102,00
.~ .

L SB-G910 M 50 19075881 19075883 Elektryczne  Zeliwo 90 730x616 45 18,00  800x930x850  29.245,00
;\ SB-G915 IM 50 19075887 19075890 Elektryczne niercsi;?elwna 120 1.130x616 70 25,00 1.200x930x850  39.573,00

Patelnie przechylne elektryczne

po SBE9101 19075857 Mechaniczne oS8l = 90  730x616 45 1500  800x930x850  28.747,00
s .

o SB-E910 19075854 Mechaniczne  Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850  26.009,00
<

b SB-E910 IM 19075860 Elektryczne nierg;g'wna 90  730x616 45 1500  800x930x850  32.853,00
~ _

v SB-E910M 19075863 Elektryczne Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850  29.742,00

5\ SB-E915 IM 19075866 Elektryczne nierdsézlwna 120  1.130x616 70 22,50 1.200x930x850  40.445,00

29



Bemary
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Ogolna charakterystyka

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikéw
Gastronorm o réznych rozmiarach dla 150
mm wysokosci i wymiarach:

- Pétmodut: GN-1/1+1/3, o pojemnosci 22
litry.

- Petny modut: GN-2/1+(2x1/3), o pojemnosci
44 litry.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie
roboczg wykonana z nierdzewnej stali
AISI-304.

- Standardowy format: 3 elementy
poprzeczne dla podtrzymania pojemnikéw
Gastronormu.

- Proste oprézniania zbiornika poprzez
odtgczenie rury przelewowe;.

- Zawor napetniajacy jest oferowany jako
dodatek opcjonalny.

- Regulowanie temperatury przy uzyciu
termostatu w skali od 30 do 90°C.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody (Stopien
ochrony przed wodg klasy IPX5).

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodga IPX5.

MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementéw.

- Wysokowydajne, stalowe palniki
umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy.

- Przewdd do alternatywnego zaptonu
recznego.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali
nierdzewnej AISI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczenstwa w modelach
elektrycznych.

- Napigcie: 400 V 3+N. Moze zostaé
zmienione na inne wartos$ci napiecia.

DODATKOWE AKCESORIA
(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- Zawor do napetniania wody.

1 "

o ———]

LV | S | —
=
&

86866806
EYE)E)E)

BM-905 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

ZBIORNIK

BM-910 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

MODEL GAZ KoD MOGICSEKOWITZ WYMIZRY CENA NETTO (PLN
ROZMIAR POJEMNOSE (L) W) (ni) Lo
Bemary gazowe
= LPG 19075491
S BM-G905 NG 19075492 GN-4/3 22 3,25 400x930x290 8.213,00
™~ LPG 19075493
&S BM-G910 NG 10075494 GN-8/3 44 6,50 800x930x290 10.703,00
Bemary elektryczne
. BM-E905 - 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930x290 7.715,00
> > BM-E910 - 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290 10.080,00

30



Fagor Professional

Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

- Urzadzenia pétmodutowe i petnomodutowe. spawane i polerowane. Niewidoczne sruby z wysokotemperaturowego, emaliowanego
- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka taczace. zeliwa.
blachy ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm - Blat przystosowany do opcjonalnego
AISI-304. podtaczenia kolumny wodnej z tytu.
- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie - Tylna komora spalin
SZUFLADY
MODEL KOD s i W{mr',f‘)“ CENA NETTO (PLN)
& /} EN-9025 19048351 - - 200x930x290 2.726,00
-
EN-905 19075591 - - 400x930x290 2.999,00
~ EN-910 19075593 - - 800x930x290 4.089,00
-
EN-905 C 19075592 1 300x590x105 400x930x290 422500

(pojemnos¢ GN-1/1)

_:__-/ .

EN-910C 19075594 1 700x590x105 800x930x290 5.724,00
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Podstawy

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej - Mozliwos$¢ szybkiego taczenia szafke po dodaniu drzwi.
AISI-304. z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 900. - Model MB-905 wystepuije opcjonalnie
- Sruby s3 niewidoczne. - Moga by¢ stosowane jako otwarty element w wersjach z 2 szufladami GN lub 5
do przechowywania lub stworzg zamknigta prowadnicami do pojemnikéw GN.

OPCJONALNE DRZWI

MODEL KoD ngT‘/I\VJgI\EF[’)LZJfS SZUFLADY PRP%V‘Z’ﬁ)D,\L“(')%(s W\Er":r'r’f)RY CENA NETTO (PLN)
[ MB-9025 19077606 - - - 200x660x560 1.772,00
MB-905 19018700 1 - - 400x660x560 1.908,00
MB-905 C 19084564 - 2 - 400x660x560 3.780,00
MB-905 G 19086897 1 - 1 400x660x560 2.415,00
MB-910 19022189 2 - - 800x660x560 2.453,00
MB-915 19020374 3 - - 1.200x660x560 3.135,00

Drzwi do podstaw

Zestaw umozliwia odwrécenie drzwi, dzieki czemu mozna je montowac po lewej lub prawej stronie. Liczba drzwi zalezy od rodzaju podstawy, na
ktérej majg zostaé zamontowane:

KOD OPIS CENA NETTO (PLN)

19040900 DRZWI DO PODSTAW KORE 1 SZT. 686,00
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Podstawy chtodnicze

Ogodlna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg/m?.

- Modele z drzwiami z panoramicznym
otwieraniem i automatycznym zamykaniem
z funkcja stay open powyzej 90°.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci (od 130mm do 190mm)
umozliwiajg regulacje catkowitej wysokosci

CZYNNIK

RODEE CHEODNICZY

HZ.

Podstawy chtodnicze z drzwiami

stotu od 580 do 640mm.
-Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Temperatura pracy: -2°C, +8°C, w pokojowej
temperaturze 38°C.
- Klasa klimatyczna 4.

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury

o petnej dtugosci i pojemnoscig GN-2/1,
wyposazony w 5 poprzeczek do obstugi
réznych kombinacji pojemnikéw GN.

DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami).
Montowane fabrycznie.

i odmrazania. -60Hz
- Model W z szufladami o pojemnosci GN-
1/1.
- Model W2 z ptaskimi szufladami
DRZWI KLASA POJEMNOSC ROCZNE MoC
KOD | SZUFLADY ENERGETYCZNA CALK((B)WITA ENEZFE(S;{(CKI\E\I-H) ELEK'I;\I;(V\SCZNA WYMIARY (MM) CENA NETTO (PLN)

CCP9-2G R290 50 19089615 2 B 169 714 250 1.200x900x590 11.733,00
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3
. . (CCP9-2GW R290 50 19089616 2x2/3 B 169 714 250 1.200x900x590 13.430,00
Podstawy chtodnicze z szufladami o petnej dtugosci
CCP9-2G W2 R290 50 19089617 2xGN 2/1 C 169 777 262 1.200x900x590 12.907,00
Podstawy chtodnicze z drzwiami
CCP9-3G R290 50 19089618 3 D 240 1113 249 1.600x900x590 13.430,00
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3
R290 50 19089619 3xGN 1/1 D 240 1113 249 1.600x900x590 15.905,00

., . CCP93GW
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System Kore 900

System Kore 900

1 2 3
Centralne lub Scienne Podwieszane Mostowe
o G e ———
.wr v 8:00.0 - o8 "Iv
A B A B A
Bez systeméw Zestawy Bez systeméw Zestawy Bez systeméw
pionowych pionowe pionowych pionowe pionowych
- Podstawa - Wsporniki - Podstawa - Zestawy - Wsporniki - Zestawy - Zestawy
urzadzenia - Relingi i p6tki urzadzenia montazowe - Relingi i potki montazowe montazowe
- Wsporniki - Wsporniki - Cokot
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Fagor Professional

1- Centralne lub Scienne

A -BIloki niepionowe

Wsporniki

TYP TYP BLOKU OPIS KOD CENA NETTO (PLN)

Pojedynczy gtadki panel urzadzen

Lewy gtadki panel 19081817
c Prawy gtadki panel 19081818
-~ 8 EEIOEKN?\IE(NTRALNY LUB lIzg\r/ﬁ\/cyug.;’fadki panel na blok z patelnig przechylna na 19081819 zsgi%r;ggltuéaigr
E(;%vgag%adki panel na blok z patelnig przechylng na 19081820
Wykonczenie podwdjng listwa dla kazdego bloku bocznego*
Listwa boczna do bloku Kore 900 19081826
Listwa boczna fdo mieszanego bloku Kore 900 +
W BLOK CENTRALNY Kore 700 Lewy Kore 700 i Prawy Kore 900. 19081827
E ; ; Skonsultyj si
) Wykonczenie z lewej strony 19081824
BLOK SCIENNY Wykonczenie z prawej strony 19081825
Cokot
TYP oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Gazowy*
Cokot dla urzadzen gazowych 1 M 19081800
Cokot dla urzadzen gazowych 1,5 M 19081789
Cokot dla urzadzen gazowych 2 M 19081788
Cokét dla urzadzen gazowych 2,5 M 19081787
Cokot dla urzadzen gazowych 3 M 19081786 Shoneee
v Cokot dla urzadzen gazowych 3,5 M 19081785
Cokot dla urzadzen gazowych 4 M 19081784
Cokot dla urzadzen gazowych 4,5 M 19081783
Cokot dla urzadzen gazowych 5 M 19081782
Elektryczny
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1M 19081809
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1,5 M 19081808
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2 M 19081807
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2,5 M 19081806
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3 M 19081805 ngi?ﬂggiméggr
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3,5 M 19081804
, Cokot dla urzadzen elektrycznych 4 M 19081803
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4,5 M 19081802
Cokot dla urzadzen elektrycznych 5 M 19081801

*Wybierz cokdt dla urzadzen gazowych, jesli ktores urzadzenie w bloku korzysta z gazu.
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1 -Blok centralny lub scienny

B -Bloki pionowe
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Fagor Professional

1 -Blok centralny lub Scienny
B -Bloki pionowe

Wsporniki
TYP OPIS
Pojedyncze wsporniki

Standardowa

L i

Standardowa z wtyczka

Standardowa z kranem

Podpory dla urzadzen*

- Dla piecéw Optima

Dla urzadzen Salamander

*Montaz listwy jest niemozliwy, jesli na koficu zamocowana jest patelnia przechylna.

Relingi i potki

TYP TYP WSPORNIKA

KOD

19075224

19075225

19075226

19075227

19075228

DLUGOSC BLOKU

CENA NETTO (PLN)

Skonsultuj sie
z biurem Fagor

Skonsultyj sie
z biurem Fagor

M

Blok centralny

Reling 19075320
Dla dwoch blatow standardowych

Dla 1 standardowej Wsporniki + 1 19075327
Wsporniki urzgdzenia
Dla 2 podstaw urzadzen
Potka 19075344
Dla dwdch blatéw standardowych
Dla 1 standardowej Wsporniki + 1 19075872
==\ Wsporniki urzadzenia
Dla 2 podstaw urzadzen
Blok $cienny
Reling 19075316
Dla dwach blatow standardowych
Potka 19075386

) Dla dwdch blatéw standardowych

37

21/2M

19075321

19075328

19075335

19075345

19075373

19075380

19075317

19075387

3M

19075322

19075329

19075336

19075347

19075374

19075381

19075318

19075388

31/2M 4aM

19075323 19075324

19075330 19075331

19075337 19075338

19075348 19075349

19075375 19075376

19075382 19075383

19075319 19075340

19075389 19075390

41/2M

19075325

19075332

19075339

19075370

19075377

19075384

19075341

19075391
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1 -Blok centralny lub Scienny
B -Bloki pionowe

Wykonczenia

TYP OPIS KOD -CENA NETTO (PLN)

Blok centralny

Pojedynczy gtadki panel

urzadzen Lewy gtadki panel 19081769
Prawy gtadki panel 19081770

. Q€
Lewy gtadki panel na blok z patelnig przechylng na koricu 19081771

Prawy gtadki panel na blok z patelnig przechylng na koricu 19081772 Skonsultuj sie
z biurem Fagor

Podwajne wykonczenie dla
kazdego bloku bocznego * Listwa boczna dla Kore 900 Blok centralny 19081778

Listwa boczna do mieszanego bloku centralnego Kore 900 + Kore 700: Lewa Kore

700 Prawa Kore 900 19081779
Listwa boczna do mieszanego bloku Kore 900 + Kore 700: Prawa Kore 700 Lewa Kore
900 19081780
Blok Scienny
Pojedynczy gtadki panel Lewy gtadki panel 19081765
urzadzen
Prawy gtadki panel 19081766
. Q€
Lewy gtadki panel na blok z patelnig przechylng na korcu. 19081767
. . . Skonsultyj sie
Prawy gtadki panel na blok z patelnig przechylng na korcu. 19081768 z biurem Fagor
Podwajne wykoriczenie dla
kazdego bloku bocznego Wykonczenie z lewej strony 19081776
——
Wykonczenie z prawej strony 19081777
B —
*Montaz listwy jest niemozliwy, jesli na koricu zamocowana jest patelnia przechylna.
Cokot
TYP oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Gazowa* Cokot dla urzadzen gazowych 1T M 19081800
Cokot dla urzadzen gazowych 1,5 M 19081789
Cokot dla urzadzen gazowych 2 M 19081788
Cokot dla urzadzen gazowych 2,5 M 19081787
Cokot dla urzadzen gazowych 3 M 19081786
Cokot dla urzadzen gazowych 3,5 M 19081785
Cokot dla urzadzen gazowych 4 M 19081784
Cokét dla urzadzen gazowych 4,5 M 19081783
Cokot dla urzadzen gazowych 5 M 19081782 Skonsultyj sie
Elektryczna Cokot dla urzadzen elektrycznych 1 M 19081809 Z biurem Fagor
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1,5 M 19081808
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2 M 19081807
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2,5 M 19081806
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3 M 19081805
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3,5 M 19081804
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4 M 19081803
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4,5 M 19081802
Cokot dla urzadzen elektrycznych 5 M 19081801

*Wybierz cokot dla urzadzen gazowych, jesli ktéres urzadzenie w bloku korzysta z gazu.
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2 - Bloki podwieszane: centralne lub Scienne

A -BIloki niepionowe

Wykonczenia

Kazdy zestaw ponizej zawiera:

- Moduty nosne zbudowane z ramek ze stali
nierdzewnej AISI-304 o grubosci 4 mm.

- Ramiona podtrzymujace do utrzymywania maszyn
w miejscu, wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Tylne wsporniki wykonane z AISI-304.

- Gtadkie panele zamykajace z boku i z przodu (w celu
zamowienia wykonczenia z boczng listwg zamiast

=00 00 " 00008 = =" B 0 ptaskiego panelu, skontaktuj sie z biurem).

- Wsporniki nézek.

*Wszystkie czesci zostang dostarczone po otrzymaniu
planu urzadzen.

TYP OPIS KOD CENA NETTO (PLN)

Zestawy montazowe z gtadkim wykoriczeniem panelu

Podwieszany blok centralny Kore 1,5 M 19044944
Podwieszany blok centralny Kore 2 M 19044945
Podwieszany blok centralny Kore 2,5 M 19044946
Podwieszany blok centralny Kore 3 M 19044947
Podwieszany blok centralny Kore 3,5 M 19044948
Podwieszany blok centralny
Podwieszany blok centralny Kore 4 M 19044949
Podwieszany blok centralny Kore 4,5 M 19044950
Podwieszany blok centralny Kore 5 M 19044951
Podwieszany blok centralny Kore 5,5 M 19044952
Podwieszany blok centralny Kore 6 M 19044953
Podwieszany blok $cienny 1,5 M 19044933 Skonsultuj sie z biurem Fagor
Podwieszany blok scienny 2 M 19044934
Podwieszany blok Scienny 2,5 M 19044935
Podwieszany blok scienny 3 M 19044936
Podwieszany blok scienny 3,5 M 19044937
Podwieszany blok scienny
Podwieszany blok scienny 4 M 19044938
Podwieszany blok scienny 4,5 M 19044939
Podwieszany blok scienny 5M 19044940
Podwieszany blok $cienny 5,5 M 19044941
Podwieszany blok scienny 6 M 19044942

Wykonczenie listwa boczng

Zestaw zabezpieczajgcy dla podwieszanego bloku

Wykoriczenie listwa boczng z boczng podstawa i listwg boczng*

Skonsultuj sie z biurem Fagor

* Dodaj do zamawianego zestawu.
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2 - Podwieszane: centralne lub Scienne

B -Bloki pionowe

Wsporniki

TYP OPIS

Pojedyncze wsporniki
Standardowy

Standardowy z wtyczka

Standardowy z kranem

Podpory dla urzadzen*
Dla piecéw Optima

't'___
Dla Salamander

KoD CENA NETTO (PLN)
19075392
19075393
19075394 Skonsultuj sie

z biurem Fagor

19075395

19075396

* Nie nadaje sie do podwieszanych blokéw $ciennych. Montaz mozliwy wytacznie na blatach neutralnych mierzacych 1 modut po obu stronach.

Relingi i potki
TYP TYP WSPORNIKA

Podwieszany blok centralny

Reling
Dla 2 elementéw standardowych

Dla 1 wspornika standardowego + 1 podpory

s S

Dla 2 podpér do urzadzen

Potka
Dla 2 elementéw standardowych

P Dla 1 wspornika standardowego + 1 podpory
do urzadzen

Dla 2 podpdr do urzadzen

Podwieszany blok scienny

Reling
B Dla 2 elementow standardowych
Potka
Dla 2 elementéw standardowych
ER———\

DLUGOSC BLOKU

2M

19075398

19075405

19075436

19075443

19075429

19075459
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21/2M

19075399

19075406

19075423

19075437

19075444

19075453

19075430

19075460

3M

19075400

19075407

19075424

19075438

19075445

19075454

19075431

19075461

31/2M aM

19075401 19075402

19075408 19075409

19075425 19075426

19075439 19075440

19075446 19075447

19075455 19075456

19075432 19075433

19075462 19075463

41/2M

19075403

19075420

19075427

19075441

19075448

19075457

19075434

19075464



Fagor Professional

2 -Podwieszane: Centralne lub Scienne

B -Bloki pionowe

Wykonczenia

Kazdy zestaw ponizej zawiera:
- Moduty nosne ze stali nierdzewnej AISI-304 o grubosci 4 mm.

- Ramiona podtrzymujace do utrzymywania maszyn w miejscu,
wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Tylne wsporniki wykonane z AISI-304.
- Gtadkie panele z boku i z przodu (w celu zam wienia wykoriczenia

z boczna listwg zamiast ptaskiego panelu, skontaktuj sie z biurem).
- Wsporniki nézek.

*Wszystkie czesci zostang dostarczone po otrzymaniu planu urzadzen.

TYP oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Zestawy montazowe z gtadkim wykoriczeniem panelu
Podwieszany blok centralny Kore 1,5 M 19044944
Podwieszany blok centralny Kore 2 M 19044945
Podwieszany blok centralny Kore 2,5M 19044946
Podwieszany blok centralny Kore 3 M 19044947
Podwieszany blok centralny Kore 3,5M 19044948
Podwieszany blok centralny
Podwieszany blok centralny Kore 4 M 19044949
Podwieszany blok centralny Kore 4,5M 19044950
Podwieszany blok centralny Kore 5M 19044951
Podwieszany blok centralny Kore 5,5 M 19044952
Podwieszany blok centralny Kore 6 M 19044953 Skonsultuj sie
Podwieszany blok centralny Kore 1,5 M 19044933 z biurem Fagor
Podwieszany blok centralny Kore 2 M 19044934
Podwieszany blok centralny Kore 2,5 M 19044935
Podwieszany blok centralny Kore 3 M 19044936
Podwieszany blok centralny Kore 3,5 M 19044937
Podwieszany blok $cienny
Podwieszany blok centralny Kore 4 M 19044938
Podwieszany blok centralny Kore 4,5 M 19044939
Podwieszany blok centralny Kore 5 M 19044940
Podwieszany blok centralny Kore 5,5 M 19044941
Podwieszany blok centralny Kore 6 M 19044942
Wykonczenie listwa boczna
Wykoriczenie listwg boczng Zestaw zabezpieczajgcy podwieszany blok z bocznymi wspornikami i listwg boczng* Skonsultuj sie z biurem Fagor

* Dodaj do zamawianego zestawu.
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Akcesoria

Akcesoria kuchenne

oPIS DO MODELI KoD CENA NETTO (PLN)

(\,l KORE zestaw kolumny wodnej lewy 19044979 2.738,00
I KORE zestaw kolumny wodnej prawy 19044980 2.738,00

KORE ptyta promiennikowa (350 x 300 mm) 19045076 747,00
O Adapter do patelni wok 19045085 747,00

Zestaw 2 mosieznych koron palnikow X

(X B8k + T Y k) C-G920 19084551 935,00

Zestaw 2 mosieznych koron palnikdéw o duzej mocy X

(T xBkW+1x 702 Kw) C-G920 H 19084552 1.176,00

) Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw X X :

(2 x5.25 kW41 x g KW+ 1% 10.2 kW) C-G940, C-G941, C-GE941 19084553 1.958,00

Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy X X

(BXx8KW+1x 10_% kW) C-G940 H, C-G941 H 19084554 2.260,00

Zestaw 6 mosieznych koron palnikow X a .

(Bx525 KW+ 3% g KW+ 1% 10.2 kW) C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555 2.882,00

Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy ¥ ¥ ¥

(5xBKW+1x 105 kW) C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556 3.360,00

Akcesoria do frytownic

OPIS KOD CENA NETTO (PLN)

'&@ Frytownica 21L - duzy kosz 19045077 561,00
E@ Frytownica 15L — maty kosz 19045079 436,00

Akcesoria do ptyt grillowych

OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
N KORE 0.5M ostona do piyty grillowej 19045081 485,00
L KORE 1M ostona do ptyty grillowe] 19045082 561,00
)/ Skrobak do ptyty grillowej 19045083 249,00

Akcesoria do grilla

OPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE skrobak do grilla—Grill zeliwny 19045084 485,00
KORE skrobak do grilla—Grill ze stali nierdzewne;j 19058313 485,00
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Akcesoria do kottéw warzelnych

OPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw 2 perforowanych koszy do 100-litrowych kottéw
warzelnych 19060752 3.858,00
Zestaw 2 perforowanych koszy do 150-litrowych kottéw
: warzelnyc 19061190 4.355,00
"]
Kosz do przygotowania kuskusu 19052940 Skonsultuj sie z biurem Fagor
Akcesoria do warnikéw do makaronu
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 kwadratowe 19036341 4.107,00
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 okragte 19036342 3.609,00
6 13 |l
1 Zestaw koszy do warnikéw do makaronu— 2x1/2 19036340 2.862,00
m 0
I
I" =3 Zestaw koszy do warnikow do makaronu — 4x1/4 19036344 2.365,00
» .
Wysoki zestaw kominowy
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Wysoki zestaw kominowy 19081001 331,00
Wysoki zestaw kominowy 1/4 M Kore 900 19080999 452,00
Wysoki zestaw kominowy 1/2 M Kore 900 19080990 630,00
Wysoki zestaw kominowy 1 M Kore 900 19081000 721,00
* Moze by¢ instalowany we wszystkich urzadzeniach z wyjatkiem frytownic elektrycznych.
Akcesoria do bemaréw
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
KORE kran do napetniania zestaw lewy 19044981 1.182,00
KORE kran do napetniania zestaw prawy 19044982 1.182,00
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Zestawy kotek

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
1 ™ KORE zestaw 4 kotek 19044983 2.738,00
KORE zestaw 2 kotek statych 19044985 1.369,00

Przeksztatcenia na inne napiecia — wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V -3 fazy, nalezy zamawia¢ z podaniem ponizszych danych:
- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.
- Uwaga do montazu 440 V - 3 fazy bez uziemienia.

o ’_§n o o ’_En m
S 3, 3, ¢ 7 Bo, 5. 8 Bes %3 oz B, B2 = g
oPIS KoD ez o3 o3 8 g 8gm gm Zm Sgm @m § $9m gm 2T T zm
gm gm 32" g g 2Z¥ Y 53 227 8L 3 Z2° %° 532 8 @2
o o o - - = Z ; o = o Z o o = Z ; < o E
= 2] = = = Z
Zestaw na statki 16A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki 16A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A
z regulatorem energii 19087493 1 2 1
Zestaw na statki 40A 19087494 1 2 1
Zestaw na statki z transforma- 19057294 1 1

torem

230 llI-Konwersja do *
230 V tréjfazowy bez uziemienia

230 TN —Konwersja do *
230V jednofazowy

(N1d)
OLL3N VN3O-

Skonsultyj
sie z biurem
Fagor

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzi¢, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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Linia 700

Kuchnie gazowe .........cccccovveevviecnieeneeans

Kuchnie gazowe
z ptyta grzewcza i palnikami.................

Kuchnie gazowe
z ptytg grzewczg — Solid Top.................

Kuchnie do paelli .......cccocovveevieiiennis
Kuchnie elektryczne...........ccoovevvennnee.

Kuchnie elektryczne
z ptytg grzewczg — Solid Top.................

Kuchnie indukcyjne .........cccooovieeieenins
Plyty grillowe .......ccoocoeiiiiiiie
Grille .o
Warniki do makaronu..........cccccccevennne.
Kotly warzelne........cccoeevvvivevieecieees
FrytowniCe .....cocvvvieiiiieieeeceeeee e
Podgrzewacze do frytek ........c..............

Patelnie przechylne........cccccoevevvennnnnen.

POdStawy .....ccceeviieiiieieeceece e
Podstawy chtodnicze...........c....c..........
Systemy pioNOWe .........cocveevieerieenienne

AKCESOIA ...

Wszystkie urzadzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:
LPG: 37 g/cm?
Gaz naturalny: 20 g/cm?
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Kuchnie gazowe

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1.5 mm. Stal
nierdzewna AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby tgczace.

- Podwadjne ruszty palnikéw o wymiarach
397 x 580 mm (397 x 290 na kazdy
palnik) pozwalajg uzywa¢ duzych patelni
i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy
rozwidleniami, do 75 mm, umozliwia
stosowanie garnkéw o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala unikng¢ zsuwania
sie matych naczyn z palnika.

Ruszty palnikéw sg wykonane

z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

Niklowane palniki zeliwne z podwdjng
korong i dyfuzorami gwarantuja
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala na uniknigcie kumulowania sie
ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilo$é
energii przekazywanej do produktu.
- Palniki o r6znej mocy znamionowej
dostosowane do réznych wielkosci garnkéow
i r6znej obrébki termicznej produktéw:
- 5.25 kW (@ 100 mm),
- 8.0 kW(@ 120 mm),
- tatwe mocowanie palnikéw.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone

Fagor Professional

w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK

- Mozliwo$¢ wyboru miedzy statycznym
piekarnikiem gazowym o wymiarach
GN 2/1, piekarnikiem w stylu angielskim
o wymiarach 860 x 570 x 410 mm
z podwoéjnymi drzwiami otwieranymi
na boki; lub piekarnikiem elektrycznym
o wymiarach GN 2/1.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

Zasilanie

- Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej z pilotem ptomienia

47

kontrolnego i termopara oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Elektryczne: Ogrzewanie poprzez grzatki
ze stali nierdzewnej z przetacznikiem do
sterowania gérna i dolng strefa.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125-310°C).

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sie tac.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnosé i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co
poprawia efektywnosé cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos$é.

- Tloczona rama i podwdjne drzwi zapewniajg
lepsze zamkniecie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

DODATKOWE AKCESORIA
(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- Ptytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.

- Mosiezne korony palnikow.
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PALNIKI

PIEKARNIK

MODEL GAZ KOD R%’nfrzng" CALI%%\?WA WYMIARY CEN(‘;[“NE)TTO
5,25 KW 8 KW ROZMIAR MOC (KW)

Kuchnie gazowe
LPG 19068008

C-G720 397x290 2 - - - 10,50 400x730x290 5.102,00
NG 19074175
LPG 19068057

C-G720H 397x290 - 2 - - 16,00 400x730x290 5.476,00
NG 19074760
LPG 19060614

C-G740 397x290 3 1 - - 23,75 800x730x290 8.587,00
NG 19073557
LPG 19068058

C-G740H 397x290 - 4 - - 32,00 800x730x290 9.084,00
NG 19074761
LPG 19068059

C-G760 397x290 4 2 - - 37,00 1200x730x290 12.196,00
NG 19074762
LPG 19068110

C-G760H 397x290 6 - - 48,00 1200x730x290 12.693,00
NG 19074763

Kuchnie gazowe z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1
LPG 19058530

C-G741 397x290 3 1 GN-2/1 8,60 32,35 800x730x850 15.307,00
NG 19073558
LPG 19068112

C-G741H 397x290 4 GN-2/1 8,60 40,60 800x730x850 15.930,00
NG 19074765
LPG 19071404

C-G761 397x290 4 2 GN-2/1 8,60 45,60 1200x730x850 20.409,00
NG 19073560
LPG 19071463

C-G76TH 397x290 6 GN-2/1 8,60 56,60 1200x730x850 21.030,00
NG 19074766

Kuchnie gazowe z piekarnikiem w stylu angielskim
LPG 19074812

C-GB761 397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850 21.903,00
NG 19074813
LPG 19074814

C-GB761C 397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850 23.520,00
NG 19074815
LPG 19074816

C-GB761H 397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850 24.267,00
NG 19074817
LPG 19074819

CGB761CH 397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850 26.133,00
NG 19074820

Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym
LPG 19074821

C-GE741 397x290 3 1 GN-2/1 6,00 29,75 800x730x850 16.052,00
NG 19074822
LPG 19074823

C-GE741 H 397x290 - 4 GN-2/1 6,00 38,00 800x730x850 17.173,00

19074824

H-modele z palnikami o duzej mocy

C-modele na kétkach
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg i palnikami

0Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
o grubosci 1.5 mm. Stal nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne sruby taczace.

- Podwajne ruszty palnikéw o wymiarach 397 x 580 mm (397
x 290 na kazdy palnik) pozwalajg uzywa¢ duzych patelni
i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy rozwidleniami,
do 75 mm, umozliwia stosowanie garnkéw o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala unikng¢ zsuwania si¢ matych naczyn
z palnika.

- Ruszty palnikéw sg wykonane z emaliowanego zeliwa RAAF
(odpornego na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjna korong i dyfuzorami
gwarantuja réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika nawet
pod najwiekszymi naczyniami. Pozwala na unikniecie
kumulowania sie ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilos¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o réznej mocy znamionowej przedostawaniem sig wody. - Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
dostosowane do réznych wielkosci garnkéw - Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie ptomienia kontrolnego i termopara oraz
i r6znej obrébki termicznej produktéw: temperatury ostony kominkéw spalin zaptonem piezoelektrycznym.
-5.25 kW (@ 100 mm), licowane z rusztami palnika co poprawia - Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
-8.0 kW (2 120 mm), manewrowanie wigkszymi garnkami lepszg wydajnos$¢ i rownomierny rozktad
i zwigksza powierzchnig uzytkowa. ciepta.

- Latwe mocowanie palnikéw.
PIEKARNIK - Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co

poprawia efektywnosé cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatosé.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami, 400 x 580
mm. Pierscien o $rednicy 210 mm. - Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene.

- Rozmiar piekarnika statycznego GN 2/1.

. Lo - Ttoczona rama i podwadjne drzwi zapewniajg

- Palnik pod ptyta zeliwng o mocy 5.25 kW. lepsze zamkniecie piekarnika.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone

w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie co o ‘
utatwienia serwisu.

utatwia manewrowanie.

- Przewody gazowe w elastycznych - Prowadnice umieszczone na trzech DODATKOWE AKCESORIA ) i
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace poziomach, by zapewni¢ r6zne opcje pracy. (pa(tjrz': Ttrona z akcesoriami na koricu
rozdziatu
na tatwiejsza manipulacje wewnatrz - Prowadnice zabezpieczajace przed ) o -
i utatwiajace prace naprawcze. przechylaniem sie tac. - Pj‘ytk: promiennikowa - do palnikéw o mocy
5,25 kW
- Sterowanie na panelu frontowym - Temperatura regulowana za pomoca
z systemem zabezpieczajgcym przed termostatu (125-310°C). - Kolumna wodna
- Mosigzne korony palnikéw.
PALNIKI
MODEL GAZ KoD S%ILZ'SDJVSP P"é%"m“( CALE%\(;:VITA A WYMIARY CENA NETTO (PLN)
525 kW 8 kW

Kuchnie gazowe z ptyta grzewcza i palnikami

LPG 19073679
C-G730- —_— 1 1 Lewy - 18,50 - 800x730x290 11.449,00
NG 19074769

LPG 19073680
C-G730-D T — 1 1 Prawy - 18,50 - 800x730x290 11.449,00
NG 19074771

LPG 19070794
C-G750 I — 2 2 Centralny - 31,75 - 1200x730x290 14.062,00
NG 19074772

Kuchnie gazowe z ptytg grzewcza, palnikami i piekarnikiem

LPG 19073681
C-G731- T — 1 1 Lewy 1 271 - 800x730x850 17.423,00
NG 19074773

LPG 19073682
C-G731-D T 1 1 Prawy 1 271 - 800x730x850 17.423,00
NG 19074775

LPG 19074776
C-G751 T — 2 2 Centralny 1 40,35 1 1200x730x850 19.413,00

NG 19074777
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg — Solid Top

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1.5 mm. Stal
nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby tgczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami.

- Wymiary ptyty: 800 x 580 mm.

- Pierscien o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa wewnatrz zapewniajaca
doskonate rozprowadzenie ciepta.

- Zréznicowane temperatury uzytkowania:
500°C na $rodku i 200°C na brzegach.

- Dwukoronowy palnik i dyfuzor wykonany
z zeliwa, gwarantuje rownomierne
rozprowadzenie ciepta.

- Moc palnika: 8.4 kW.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace

SOLID TOP

na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

- Sterowanie z systemem zabezpieczajgcym
przed przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika poprawiajg
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK

- Latwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.

PALNIK PIEKARNIK

- Prowadnice zabezpieczajgce przed
przechylaniem sie tac.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnos¢ i rdwnomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego co
poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos$é.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniajg
lepsze zamkniecie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

MODEL GAZ KoD o) RN MOC C&%OW'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
WYMIARY MOC W(kW)

Solid Top
LPG 19070754

C-G710 — X  800x580 1 - - 8,4 800x730x290 9.582,00
NG 19073645

Solid Top z piekarnikiem
LPG 19073088

C-G711 — X 800x580 1 GN-2/1 8,60 17 800x730x850 15.182,00

NG 19074767
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Fagor Professional

Kuchnie do paelli

Ogodlna charakterystyka

i utatwiajgce prace naprawcze.

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1.5 mm. Stal
nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby tgczace.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Dwukoronowy palnik z czterema
rzedami ptomieni na korone gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta do
samego spodu paelli.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK DO PAELLI

- Statyczny piekarnik do paelli o wymiarach
665 x 665 x 325 mm ze sterowaniem

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejszg manipulacje wewnatrz

umiejscowionym na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Temperatura regulowana za pomocga
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termopara oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Podwdjne drzwi otwierane na boki.

PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD moc C&W)OW'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
ZEWNETRZNY ~ WEWNETRZNY MOC (kW) WYMIARY MOC (kW)
Kuchnie do paelli
LPG 19074804
C-GP710 450 330 27 - - 27,00 800x730x290 19.538,00
NG 19074806
Kuchnie do paelli z piekarnikiem
LPG 19074808
C-GP711 450 330 27 665x665x325 7,30 34,30 800x730x850 24.765,00
NG 19074811
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Kuchnie elektryczne

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami, wykonany z 1.5 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304, z zaokraglonymi krawedziami,
zaprojektowany tak, aby zapobiec przedostawaniu sie
rozlanej cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Ttoczony gérny blat pod palnikami z zaokraglonymi
naroznikami dla tatwego czyszczenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Zeliwne plyty grzewcze,

‘OKRAGLE, 223 @ (2.6 kW), hermetycznie mocowane do
ttoczonego blatu.

- KWADRATOWE, 230 x 230 (2.6 kW), hermetycznie mocowane
do ttoczonego blatu.

- Regulacja mocy za pomoca 7-pozycyjnego pokretta.

- Ochrona przed przegrzaniem dla kazdej ptyty

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie temperatury
ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od co utatwia manewrowanie. poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
frontu - Prowadnice umieszczone na trzech i zapewnia duza trwato$¢.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy. - Ttoczona rama i podwajne drzwi zapewniajg
wodg IPX5. - Prowadnice zabezpieczajace przed lepsze zamknigcie piekarnika.

- Ltatwe podtaczenie i zgodno$¢ z normami przechylaniem sig tac. - Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
zdrowotnymi. - Kontrola temperatury za pomoca utatwienia serwisu.

PIEKARNIK termostatu (125-310°C). NAPIECIE

- Latwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1 - Ogrzewanie poprzez grzatki ze stali -400V 3+N
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym nierdzewnej z przetgcznikiem do sterowania - Inne wartosci napiecia - patrz: strona
panelu dla lepszej ergonomii. gorna i dolng strefa. 2 akcesoriami na koficu rozdziatu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze - Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie lepsza wydajnos$¢ i rownomierny rozktad
i zapewnia wigksza higiene. ciepta.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie - Uszczelka wykonana z wtékna szklanego co
MODEL KoD :::;Y GRZE‘ZEZK\EN WYMIARYMEKARNIKMOC o moc C(/m()OWITA NEUTRALNA WYMIARY CEN(’;N)TTO
Kuchnie elektryczne z okragtymi ptytami grzewczymi
KUCHNIA ELEKTRYCZNA
C-E720 19068321 223 2 - - 5,20 - 400x730x290 4.854,00
C-E740 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290 6.596,00
C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1200x730x290 9.457,00
Z PIEKARNIKIEM
C-E741 19068498 223 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 12.569,00
C-E761 19068645 223 6 GN-2/1 6 21,60 1 1200x730x850 16.302,00
Kuchnie elektryczne z kwadratowymi ptytami grzewczymi
KUCHNIA ELEKTRYCZNA
C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 520 - 400x730x290 6.222,00
C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290 10.454,00
Z PIEKARNIKIEM
C-E741Q 19071619 230x230 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 18.168,00
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Fagor Professional

Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg — Solid Top

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami, wykonany
z 1.5 mm grubosci stali nierdzewnej

AISI-304, z zaokraglonymi krawedziami,

zaprojektowany tak, aby zapobiec
przedostawaniu sie rozlanej cieczy
z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Ttoczony gérny blat pod palnikami

z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego

czyszczenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie

spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

- “Solid top” model z czterema elementami

grzewczymi pod ptyta chromowo-
molibdenowg (13CrMo4) o grubosci 16

mm, rozmieszczonymi w taki sposéb, ze
niezaleznie ogrzewaja cztery éwiartki ptyty
grzewczej. Solid-top wymiary: 720 x 455

mm.

- Regulacja mocy z 7 pozycjami dla kazdego
elementu grzejnego, co umozliwia prace

z réznymi temperaturami na ptycie.

- 2.6 kW moc grzewcza dla kazdego punktu

grzewczego.

- Ochrona w przypadku przegrzania kazdego

zrédta ciepta.

- Termostat, ktéry aktywuje wentylator

chtodzacy podzespoty elektryczne

- Termostat bezpieczenstwa, ktéry

zapewnia, ze urzadzenie nie bedzie dziata¢

w przypadku przegrzania elementéw

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od

frontu.

- tatwe podtaczenie i zgodnos¢ z normami
zdrowotnymi.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

PIEKARNIK

- Latwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Prowadnice umieszczone na trzech

poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sie tac.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Ogrzewanie poprzez grzafki ze stali
nierdzewnej z przetgcznikiem do sterowania
gorna i dolng strefa.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepsza wydajnosé i rbwnomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co
poprawia efektywno$¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatosé.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja
lepsze zamkniecie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

NAPIECIE
-400V 3+N

- Inne wartosci napiecia - patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu.

SOLID TOP PIEKARNIK
MODEL KoD MOC C&%OW'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
WIMIARY PEYTY STREFY GRZEWCZE MOC (kw) ROZMIAR MOC (kw)
Solid Top elektryczny
C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 - - 10,40 800x730x290 14.187,00
Solid Top z piekarnikiem
C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 GN-2/1 6,00 16,40 800x730x850 23.395,00
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Kuchnie indukcyjne

Ogodlna charakterystyka

- Ceramiczne szkto o grubosci 6 mm,
hermetycznie zamkniete w blacie ze stali
nierdzewnej AISI-304 o grubosci 1,5 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby tgczace.

- Obszary gotowania oznaczone okragtymi
znacznikami o $rednicy 260 mm o mocy
5 kW na kazdym obszarze, szybkie

nagrzewanie i idealne do obstugi a la carte.

- Idealna kontrola gotowania dzieki
regulatorowi energii z 10 poziomami
mocy, ktéry umozliwia prace w niskich
temperaturach dla delikatnych przepiséw
lub w najwyzszej temperaturze dla szybkiej
obstugi.

- Energia jest przenoszona tylko do obszaru

na ktérym spoczywa garnek, a reszta
powierzchni ceramiki pozostaje zimna.

- Dziata, gdy wykryje obecnos¢ pojemnika do
gotowania. Po zdjeciu pojemnika przestaje
sie nagrzewac.

- W rezultacie zapewnia znaczne
oszczednosci energii (zuzycie energii jest
zmniejszone o okoto 50% w poréwnaniu
z palnikami gazowymi).

- Srodowisko pracy i atmosfera sg bardziej
komfortowe, poniewaz energia jest
skoncentrowana u Wsporniki naczynia,

a napromieniowanie i rozpraszanie ciepta sg

redukowane szybko osiggajac temperature
gotowania.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

PLYTY GRZEWCZE

Komunikaty o btedach wyswietlane za
pomoca migajacych lampek.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

NAPIECIE
-400V 3+N

- Inne wartosci napiecia—patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu.

MODEL KOD Moc C@%OW'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
(@ mm) 50 KW

Kuchnie indukcyjne

C-1725 19057292 300 2 10,00 400x730x290 29.867,00

C-1745 19057293 300 4 20,00 800x730x290 48.534,00

WOK indukcyjny

W-1705 19074716 300 1 5,00 400x730x290 30.365,00
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Ptyty grillowe

Fagor Professional

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1.5 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Plyty grzewcze z migkkiej stali o grubosci
12 lub 15 mm, ktére szybko sie nagrzewaja
i maja duza moc.

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie + 1/3 ryflowane).

- Wersje z chromowang powierzchnig
o grubosci 50 mikronéw dla trzech typéw
ptyt grzewczych.

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej;
temperatura regulowana za pomoca
termostatu w zakresie od 100 do 300°C.

- Modele zasilane gazem z palnikami
o wysokiej wydajnosci (osobne palniki dla
modeli z catym modutem).

- Modele zasilane gazem z regulacja
temperatury w zakresie 100-300°C za
pomoca termostatu.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Dlatego modele gazowe nie wymagaja
energii elektrycznej do instalacji. Mozliwos¢
zaptonu recznego poprzez przewdéd
dostepowy.

- Piyty grillowe z petnym modutem majg dwa
oddzielne obszary grzewcze.

- Szybkie czasy reakcji i odzysku temperatury

smazenia.

- Ptyta grillowa jest przyspawana do
wyttoczonej powierzchni.

- Ttoczona obudowa oraz zaokraglone
krawedzie i narozniki znacznie utatwiajg
czyszczenie.

- Ptyta grillowa jest pochylona do przodu, aby

utatwi¢ sptywanie ttuszczu i ptynéw.

- Wyposazony w otwor do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania,
ktéra moze pomiesci¢ do 2 litréw
w zaleznosci od modelu.

- Opcjonalne boczne i tylne ostony
przeciwbryzgowe, tatwe do zdjecia.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
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temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

DODATKOWE AKCESORIA
patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu

- Skrobak (*)

- Ostona antyrozbryzgowa (w trzech
czesciach, aby utatwi¢ czyszczenie).

(*) Modele z chromowang powierzchnig sg
standardowo wyposazone w skrobak.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

- 400 V 3+N. Inne wartosci napiecia— patrz:
strona z akcesoriami na korcu rozdziatu.

(*) Skrobak dotaczony do modeli
z chromowang powierzchnia.
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PLYTY GRZEWCZE

MODEL GAZ KOD MOC C&%OW'TA WYMIARY (mm) CEN(’;[“NE)TTO
TYP STREFY (mm) dm?
Ptyty grillowe gazowe
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
LPG 19030765
FT-G705L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 6.658,00
NG 19074843
LPG 19029450
FT-G710L L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 9.645,00
NG 19074844
LPG 19074845
FT-G705R R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 7.368,00
NG 19073228
LPG 19073231
FT-G710R R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 10.952,00
NG 19074758
LPG 19073232
FT-G710 L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 10.392,00
NG 19074846
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
LPG 19073059
FT-G705CL L/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 8.712,00
NG 19073189
LPG 19072626
FT-G710CL L/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 12.818,00
NG 19073222
LPG 19073210
FT-G705CR R/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 9.956,00
NG 19073221
LPG 19073211
FT-G710CR R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 14.809,00
NG 19073223
LPG 19073212
FT-G710 C L+R L+R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 13.814,00
NG 19073224
Ptyty grillowe elektryczne
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
FT-E705 L - 19058922 L 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 5.850,00
FT-E710 L - 19029261 L 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 8.836,00
FT-E705R - 19074847 R 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 6.409,00
FT-E710 R - 19074848 R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 9.956,00
FT-E710 L+R - 19073218 L+R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 9.546,00
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
FT-E705CR - 19074850 R/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 8.088,00
FT-E710CR - 19074852 R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 12.134,00
FT-E705CL - 19074849 L/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 8.650,00
FT-E710C L - 19074851 L/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 13.315,00
FT-E710 C L+R - 19074853 L+R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 13.066,00
*TYPY PLYT GRZEWCZYCH
L gtadka ptyta
R ryflowana ptyta
L+R 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana
C chromowana powierzchnia
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Grille

Fagor Professional

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony
z jednego kawatka blachy o grubosci 1.5
mm. Stal nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby taczace.

- Ruszty zeliwne, ktére mozna wyjmowac bez
uzycia narzedzi, w sekcjach o szerokosci
170 mm.

- Zelazne ruszty sa dwustronne z dwoma
réznymi wykoriczeniami po kazdej stronie:
-Pochylony i ryflowany z wypustkami na
migso
-‘Poziomy i ptaski do ryb i warzyw

- Grill osigga bardzo wysoka temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wieksza soczystos¢
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AISI-304 w ksztatcie ,Z"
w celu utatwienia czyszczenia.

- Wyposazony w otwor do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonana ze stali nierdzewne;j.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Grupy elementéw grzewczych ze stali
nierdzewnej (jedna grupa trzech elementéw
grzewczych dla modeli z potowg modutu
oraz dwie grupy dla modeli z petnym
modutem).

- Taca na wode umozliwiajgca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

MODELE GAZOWE NASTAWNE

- Grupy wysokosprawnych palnikéw
rurowych (grupa dwdch palnikéw dla modeli
o potowie wielkosci modutu, dwie grupy dla
modeli z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikéw dzigki zaworowi bezpieczeristwa
z termostatem.

- Piezoelektryczny zapton palnikéw.

- Palniki ogrzewaja kamienie ceramiczne
znajdujace sie pod rusztem nosnym, aby
podgrzewaé potrawe na grillu.
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MODELE GAZOWE WOLNOSTOJACE
- Grupy trzech palnikéw rurowych o wysokiej
sprawnosci, z ptytg promiennikowa (grupa
trzech palnikéw dla modeli o potowie
wielkosci modutu, dwie grupy dla modeli
z catlym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikéw dzieki zaworowi bezpieczenstwa
z termostatem.

- Palniki wigczane za pomoca elektrycznego
zaptonu wieloiskrowego. Z rurkg dostepowa
do recznego zaptonu.

- Taca na wode umozliwiajgca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

DODATKOWE AKCESORIA:
patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu

-~ Specjalny skrobak z dwoma
profilami dla modeli z zeliwnym
grillem.
-~ Specjalny skrobak dla modeli

z grillem ze stali nierdzewne;j.
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RUSZT

MODEL GAZ KOD moc C@%OW'TA WYMIARY (mm)  CENA NETTO (PLN)
TYP STREFY ILOSC (mm) dm?

Grille gazowe

Nastawne
LPG 19074781 |

B-G705 | nierc?;gwna 1 1 515x344 17,72 8,10 400x730x290 7.715,00
NG 19074782
LPG 19074120

B-G705 Zeliwo 1 2 515x172 17,72 8,10 400x730x290 7.342,00
NG 19074779
LPG 19072463 |

B-G7101 nier(?;gvvna 2 2 515x344 3543 16,20 800x730x290 12.196,00
NG 19074784
LPG 10067288

B-G710 Zeliwo 2 4 515x172 3543 16,20 800x730x290 11.449,00
NG 19074783

Wolnostojgce
LPG 19078755 |

B-G7051 | niergﬁgwna 1 1 515x344 17,72 8,1 400x730x850 9.700,00
NG 19081688
LPG 19078909

B-G7051 Zeliwo 1 2 515x172 17,72 8,1 400x730x850 9.419,00
NG 19081687
LPG 19078771 Stal

B-G7101 | : 2 2 515x344 3543 16,2 800x730x850 15.096,00

d ) ) )

NG 10081689 M ceWne
LPG 19078905

B-G7101 Zeliwo 2 4 515x172 3543 16,2 800x730x850 15.026,00
NG 19081700

Grille elektryczne

Nastawne

N - 190747 Stal
B-E705 o074788 L S8 na ] 1 270x430 11,61 4,08 400x730x290 8.983,00
- - 19070294 Stal
B-E7101 nierdzewna 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290 14.096,00
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Fagor Professional

Warniki do makaronu

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1.5 mm grubosci stali
nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tagczace.

- Zbiorniki ze stali nierdzewnej AISI-
316L o grubosci 1.5 mm zintegrowane
z powierzchnig robocza.

- 2 rozmiary zbiornikéw (moga by¢ uzywane
z rézng konfiguracjg koszy o réznych
rozmiarach):
-Zbiorniki GN-2/3 o pojemnosci 26 litréw
-Zbiorniki GN-1/1 o pojemnosci 40 litréw

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawér
dwupozycyjny: napetnianie $rednie i szybkie.

- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny
na wysoka temperature, zawér kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczenstwa, ktéry
przerywa obwdd, jesli skonczy sie woda.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda

IPX5.
MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz

zbiornika z komorg spalania, ktéra umozliwia

ogrzewanie zbiornika z dotu i z boku (nawet
przy najmniejszym poziomie wypetnienia)

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Alternatywnie rura do zaptonu manualnego.

- Ogrzewanie kontrolowane przez zawér
termostatu.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AISI-
304 umocowanymi w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia - patrz str. 98 Akcesoria.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 26 L model: 2 x 1/3 kosz na komoreg
- 40 L model: 3 x 1/3 kosz na komore
DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw koszy 6 x 1/6 kwadratowe

- Zestaw koszy 6 x 1/6 okragte

- Zestaw koszy 4 x %

- Zestaw koszy 2 x %2

MODEL GAZ KoD _ ZBIORNIK Moc C&%OW'TA WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
ILOSE ROZMIAR KOSZE (1/3)
Warniki do makaronu gazowe
LPG 19071621
CP-G7126 1 GN-2/3 2 10,00 400x730x850 11.823,00
NG 19074728
LPG 19071360
CP-G7226 2 GN-2/3 4 20,00 800x730x850 21.030,00
NG 19074729
LPG 19098553
CP-G7140 1 GN-1/1 3 16,50 400x730x850 14.560,00
NG 19098554
LPG 19098555
CP-G7240 2 GN-1/1 6 33,00 800x730x850 23.271,00
NG 19098556
Warniki do makaronu elektryczne
CP-E7126 - 19071569 1 GN-2/3 2 9,00 400x730x850 12.569,00
CP-E7226 - 19072437 2 GN-2/3 4 18,00 800x730x850 20.284,00
CP-E7140 - 19074747 1 GN-1/1 3 12,00 400x730x850 14.560,00
CP-E7240 - 19074780 2 GN-1/1 6 24,00 800x730x850 23.395,00
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Kotty warzelne

- Filtr do oprézniania zbiornika wykonany
ze stali nierdzewnej AlSI-304, przez co jest
solidny, niezawodny i tatwy do wyjecia.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sig wody.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM
Z PLASZCZEM WODNYM

- Pfaszcz wodny otaczajgcy zbiornik
z automatycznym systemem napetniania.

- Kontrolka pokazujaca, kiedy urzadzenie jest
podtgczone i kiedy sie nagrzewa.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

Urzadzenia grzewcze | Linia 700

zbiornika.

- Palnik zapalany poprzez zapton iskrowy.

0Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1.5 mm grubo$ci stali nierdzewnej
AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Pokrywa z przednim uchwytem, aby zapobiec poparzeniom.
Ukosne otwarcie pod katem 70°.

- Zawor spustowy do oprézniania zbiornika.

- 80-litrowy zbiornik ze stali nierdzewnej AISI-304 wbudowany
w powierzchnig robocza poprzez automatyczne spawanie,
dno zbiornika wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316L
o grubosci 2 mm.

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimna woda przez
elektrozawor, wigczany jednym pokretem ulokowanym na
panelu frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez zawér spustowy UNI ISO 228
G1-1/ 2" z atermicznym uchwytem, bezpieczny i tatwy
w obstudze.

i boki zbiornika.

- Mozliwos$¢ regulacji grzania palnika poprzez
rézne poziomy mocy.

MODELE GAZOWE

- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu.

- Kontrola poprzez regulator energii oraz
przetacznik ci$nieniowy pozwala na nizsze
zuzycie wody i energii.

- Palnik zapalany przez zapton iskrowy.

- Automatyczna kontrola poziomu z potréjnym

systemem bezpieczenstwa: przetgcznik
ci$nienia do sterowania cisnienia

w komorze, termostat zapobiegajacy
przegrzaniu komory i ci$nieniowy zawor
bezpieczenstwa.

MODELE Z GRZANIEM BEZPOSREDNIM

- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu
i pracy sekwencyjnej. Sterowany regulatorem
energii, ktéry umozliwia wolniejsze
gotowanie.

- Réwnomierne ogrzewanie palnikiem
umieszczonym u podstawy kotta, w celu
stopniowego ogrzewania zawartosci

- Automatyczne opréznianie komory.

- Ogrzewanie u podstawy kotta dziata na
wode w otaczajgcej komorze, dzieki czemu
nasycona para wytwarzana w temperaturze
107°C réwnomiernie ogrzewa podstawe

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie poprzez elementy grzewcze
znajdujace sie w dolnej czesci komory
ptaszcza wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane przez regulator
energii i przetacznik cisnienia.

- Napigcie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia - patrz: strona z akcesoriami na
koncu rozdziatu.

MODEL HZ Kop ZBIORNIKI CALKOWITA WYMIARY (mm) CENANETTO (PLN)
LPG NG DXH POJEMNOSC (L) (kw)
Kotty warzelne gazowe
GRZANIE BEZPOSREDNIE
M-G710 50 19061151 19074790 ?420x605 80 17,00 800x730x850 19.715,00
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
M-G710 BM 50 19066324 19074807 ?420x605 80 17,00 800x730x850 24.875,00
Kotty warzelne elektryczne
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
M-E710 BM - 19067268 ?420x605 80 11,00 800x730x850 23.375,00
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Frytownice

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1.5 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby tgczace.

- 8-litrowe nastawne modele elektryczne oraz
15-litrowe modele elektryczne i gazowe.

- Komora wbudowana w powierzchnie
roboczg poprzez automatyczne spawanie.

- Strefa zimna w dolnej cze$ci zbiornika,
co pozwala na zachowanie, jakosci
i wtasciwosci oleju na dtuzszy czas.

- Kontrola temperatury za pomocg
termostatu, pomiedzy 60 i 200°C.

- Termostat bezpieczeristwa we wszystkich
modelach.

- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez

Fagor Professional

trwaty i niezawodny zaw6r kulkowy odporny
na wysokie temperatury. W przypadku
modeli o pojemnosci 8 | kontrola
spuszczania oleju znajduje sie na panelu
sterowania.

- Urzadzenia o duzej mocy, ktére szybko sie
nagrzewaja i majg wysoki stosunek mocy
do pojemnosci (do 1,00 kW / litr).

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z trzema podtuznymi
palnikami zintegrowanymi z komora.

- Wysokowydajne palniki gazowe

- Ostony kominkéw spalin sg wyréwnane
w stosunku do innych urzadzen, dzigki
osiggnietemu doskonatemu spalaniu.

MODELE ELEKTRYCZNE
- Modele elektryczne z elementami

grzewczymi ze stali nierdzewnej AISI 304
umieszczonymi wewnatrz komory, ktére
umozliwiajg podnoszenie o ponad 90°, aby
zapewni¢ idealne czyszczenie.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia - patrz str. z akcesoriami na koricu
rozdziatu.

STANDARDOWE KOSZE W ZESTAWIE

- 8-litrowe frytownice: 1 maty kosz na
zbiornik (125 x 280 x 100 mm)

- 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu)

- 15-litrowe frytownice: maty kosz
(125 x 280 x 100 mm).

KoD KOMORA

MODEL HZ MOC CALKOWITA (kW) WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
LPG NG 1ILOSC POJEMNOSC (L) KOSZE

Frytownice gazowe

F-G7115 50 19074143 19074785 1 1x15 1 duzy 15,00 400x730x850 10.142,00

F-G7215 50 19074791 19074794 2 2x15 2 duze 30,00 800x730x850 18.168,00

Frytownice elektryczne

F-E7108 - 19072100 1 x8 1 maty 6,00 400x730x290 6.409,00

F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 mate 12,00 800x730x290 11.199,00

F-E7115 19071300 1 1x15 1 duzy 12,00 400x730x850 8.961,00

F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 duze 24,00 800x730x850 15.930,00
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Podgrzewacze do frytek

Ogolna charakterystyka

- Pétmodutowe urzadzenie elektryczne.

- Grzanie $wiattem podczerwonym
umieszczonym z tytu urzadzenia,
aktywowane przetgcznikiem Wt. / WYL.

- Gorny blat wykonany ze stali nierdzewnej

MODEL KOD

MF-E705 19072598

AlSI-304 o grubosci 1,5 mm.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie
roboczg o pojemnosci GN 1/1 i gtebokosci

&6 MOC CALKOWITA
POJEMNOSC (kW)

GN-1/1 1,00

150 mm.

- Wyposazony w wyjmowany, siatkowany
filtr ze stali nierdzewnej, przechylany w celu
usuniecia nadmiaru oleju po smazeniu.

- Stopien ochrony przed woda klasy IPX5.

er'gm CENA NETTO (PLN)
400x730x290 5.600,00
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Patelnie przechylne

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tagczace.

- System podnoszenia misy, ktéry umozliwia
jej podniesienie do potozenia pionowego
w celu catkowitego opréznienia.

- Cata konstrukcja urzadzenia wykonana ze
stali nierdzewne;j.

- Misa z zaokraglonymi naroznikami i bez
krawedzi oraz wysokim przechytem przy
opréznianiu sprawiajg, ze wszystkie
czynnosci gotowania i czyszczenia sg
tatwiejsze.

- Bardzo grube dno zbiornika (10 mm)
zapewnia rownomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Misa napetniania wodg poprzez elektryczny
zawdr otwierany przetacznikiem
uruchamiany z przodu urzadzenia. Wylewka
napetniajgca znajduje sie w tylnej czesci

KOD

urzadzenia.

- Dwuscienna pokrywa z odptywem
ulokowana z tytu w celu przekierowania
skroplonej pary z powrotem do zbiornika.

- Zamknieta pokrywa ma takg sama
wysokos¢ jak blaty urzadzen z danej
linii, a poniewaz nie posiada zadnych
wystajacych elementéw na powierzchni,
réwniez moze byé uzywana jako blat.

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujacy przeciwdziatajacy
gwattownemu zatrzasnieciu.

- DZzwignia otwarcia z przodu.
- W modelach elektrycznych grzatki z ostong

ze stali nierdzewnej umieszczone pod misa.

- Modele gazowe: z wysokowydajnej stali
nierdzewnej palniki stalowe wykonane
z czterech rur, ktére sg aktywowane

POJEM-

POWIERZCHNIA

i kontrolowane przez zawér bezpieczenstwa
z termopara.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu w zakresie od 50 do 300°C.

- Dostarczanie ciepta przez rury palnika lub
elektryczne elementy grzewcze znajdujace
sie w podstawie pod misg, ktére wraz ze
znaczng gruboscig dna misy zapewniajg
maksymalng jednorodno$¢ rozktadu
ciepta, gwarantujac réwnomierng obrébke
termiczna.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

- 400 V 3+N. Inne wartos$ci napiecia - patrz:
strona z akcesoriami na koricu rozdziatu.

MODEL HZ Pot?r‘\(’l\%%’n\zﬂm;\ TYP MISY N?Ls;c CALE§V\(/):V|TA WYMIARY (mm) CEN(‘F‘,I[“NE)TTO
LPG NG (mm) (dm?)
Patelnie przechylne gazowe
SB-G710 50-60 19058021 19074854 Mechaniczny nierc?;aelvvna 60 734x464 34 15 800x730x850 19.538,00
Patelnie przechylne elektryczne
SB-E710 - 19057670 Mechaniczny _ stal 60 734x464 34 10 800x730x850 19.289,00
nierdzewna
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Bemary

Urzadzenia grzewcze | Linia 700

0Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z jednego kawatka
blachy o grubosci 1.5 mm. Stal nierdzewna
AISI-304.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikéw GN
o réznych rozmiarach dla gtebokosci 150
mm.

- Pétmodut: GN-1/1, o pojemnosci 17 litréw.

- Petny modut: GN-2/1, o pojemnosci 30
litrow.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie

roboczg wykonana z nierdzewnej stali AlSI-
304.

- Grawitacyjne opréznianie zbiornika poprzez
wyciagniecie rury przelewowej.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu w skali pomiedzy 30 i 90°C.

- Sterowanie na panelu frontowym

z systemem zabezpieczajgcym przed

przedostawaniem sig wody (ochrona IPX5).
MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementéw.

- Wysokowydajne, stalowe palniki
umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy

- Przewdd do alternatywnego zaptonu

recznego.
- Nie wymaga instalacji elektrycznej.
MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali
nierdzewnej AISI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczernstwa.
WYPOSAZENIE STANDARDOWE:
- 2 przektadki do pojemnikéw GN.
- Nie zawiera pojemnikéw.
AKCESORIA

- Zawor do napetniania wody.

BM 705 BM 710
173 173
vz 23 2/3 23 vz 2
n 176|176 f 176 | 176
4l 1/3 13 1/611/6 we|vefuels| VAR 2
MODEL GAZ KOD ZBIORNIK MOC CRtO A WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
ROZMIAR POJEMNOSC (L)
Bemary gazowe
LPG 19069826
BM-G705 GN-1/1 17 3,20 400x730x290 6.596,00
NG 19073060
LPG 19071631
BM-G710 GN-2/1 30 6,40 800x730x290 8.213,00
NG 19074727
Bemary elektryczne
BM-E705 - 19071437 GN-1/1 17 2,00 400x730x290 6.097,00
BM-E710 - 19071800 GN-2/1 30 6,00 800x730x290 7.965,00
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Taboret gazowy

[ ™
L =4
0Ogodlna charakterystyka
- Palnik dwukomorowy z czterema - Odpalanie palnika gtéwnego od palnika - Solidna i masywna konstrukcja
pierécieniami ptomienia o duzej mocy kontrolnego zabezpieczonego termopara wytrzymujgca znaczne obcigzenia.
grzewcze;j. i zaworem odcinajgcym na wypadek zaniku - Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
- Palnik i ruszt odlewany z zeliwa. ptomienia. AISI-304 (18/10)
MOC GAZOWA
MoPEL o o T3y (KCAL/H) (KW) M CENANETTO P
LPG 19007259
HPG-15 1 11.700 13,6 590x590x400 4.007,00
NG 19005112
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Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

Urzadzenia grzewcze | Linia 700

- Gorny blat wykonany ze stali nierdzewnej

AISI-304 o grubosci 1.5 mm.

spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

- Blat przystosowany do opcjonalnego

- Tylna komora spalin

z wysokotemperaturowego, emaliowanego

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie podtaczenia kolumny wodnej z tytu. zeliwa.
SZUFLADY
MODEL KOD Y MIZRY CENANETTO (PLN
1L0S¢ (mm) (mm) L
EN-7025 19076626 - - 200x730x290 2.453,00
Ny,
EN-705 19056719 - - 400x730x290 2.589,00
~
EN-710 19056790 - - 800x730x290 3.272,00
> i 300x590x105 (dla
EN-705C 19068696 1 pojemnikow GN-1/1) 400x730x290 3.544,00
~ EN-710C 19068697 1 700x590x105 800x730x290 4.634,00

* Montaz mozliwy wytgcznie w blokach centralnych lub $ciennych niepionowych.
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Podstawy

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

AISI-304.

- Niewidoczne $ruby taczace.

- Mozliwos¢ szybkiego taczenia

- Moga by¢ stosowane jako otwarty element
do przechowywania lub stworzg zamknigta

Fagor Professional

szafke po dodaniu drzwi.

z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 700.

- Model MB-705 wystepuje opcjonalnie
w wersjach z 2 szufladami GN lub 5
prowadnicami do pojemnikéw GN.

MODEL KOD o(ggggw%ggﬂﬁg' SZUFLADY (g';%gfo'),‘;‘%% WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
MB-7025 19077605 - - - 200x660x560 1.636,00
MB-705 19077363 1 - - 400x660x560 1.772,00
MB-705 C 19077364 - 2 - 400x660x560 3.407,00
MB-705 G 19077365 1 - 1 400x660x560 2.044,00
MB-710 19077366 2 - - 800x660x560 2.181,00
MB-715 19077367 3 - - 1200x660x560 2.726,00
Zestawy drzwiowe do podstaw
KOD oPIS CENA NETTO (PLN)
DRZWI: Zestaw pozwala na odwrdcenie drzwi, dzieki czemu mozna je zamontowad,
19040900 by otwieraty sie na lewo lub na prawo. 686,00

Liczba drzwi zalezy od podstawy, na ktérej majg zosta¢ zamontowane.
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Podstawy chtodnicze

Ogodlna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg / m2.

dopasowanie catkowitej wysokosci stotu od
580 do 640mm.

- Wymuszony obieg powietrza.

- Temperatura robocza: -2° C, +8° C,
w temperaturze otoczenia 38° C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Model W2 z ptaskimi szufladami o petnej
dtugosci wyposazony w 5 poprzeczek do
obstugi réznych kombinacji pojemnikéw

GN.

- Tylny panel ze stali nierdzewnej.

I . DODATKOWE OPCJE:

- Modele z drzwiami z panoramicznym - Elektroniczny sterownik z funkcja ) . .
otwieraniem drzwi z samodomykaczem, automatycznego rozmrazania. - Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami). Fabrycznie
otwierane powyzej 90°. : ) o zamontowane.

- Model W z szufladami o pojemnosci GN - 60Hz
- Regulowane nogi ze stali nierdzewnej 2/3. :
(od 130 mm do 190mm) pozwalajg na
MODEL NI 2} KOD AN e PC%:%%;\‘I‘V?‘?E ENgggfé:L%\lh) ELE,\‘%%%CZ- WYMIARY (MM)  CENA NETTO (PLN)
Modele z drzwiami
... CCP7-2G R290 50 19089620 2 B 110 657 249 1200x630x590 9.994,00
Modele z szufladami 2/3
... CCP7-2GW R290 50 19089621 2xGN2/3 B 110 714 249 1200x630x590 10.910,00
Modele z ptaskimi szufladami petnej dtugosci
CCP7-2G W2 R290 50 19089622 2xGN4/3 c 110 777 262 1200x630x590 70.490,00
Modele z drzwiami
... CCP7-3G R290 50 19089623 3 D 169 1113 249 1.600x630x590 12.894,00
Modele z szufladami 2/3
CCP7-3GW R290 50 19089624 3xGN 2/3 D 169 1113 249 1.600x630x590 14.129,00
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Fagor Professional

System Kore 700

System Kore 700

1 2 3
Centralne lub $cienne Podwieszane Mostowe
e o L * b w
A B A B A
Bez systeméw Zestawy Bez systeméw Zestawy Bez systeméw
pionowych pionowe pionowych pionowe pionowych
- Podstawa - Wsporniki - Podstawa - Zestawy - Wsporniki - Zestawy - Zestawy
urzadzenia - Relingi i p6tki urzadzenia montazowe - Relingi i potki montazowe montazowe
- Wsporniki - Wsporniki - Podstawa
urzadzenia
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1- Centralne lub $cienne

A -Bloki niepionowe

Wykonczenia

TYP TYP BLOKU

Pojedynczy gtadki panel
urzadzen

- 8C

Centralne lub
Scienne

Podwadjne wykonczenie dla
kazdego bloku bocznego

Blok centralny

OPIS

Lewy gtadki panel

Prawy gtadki panel

Lewy gtadki panel z patelnig przechylng na koncu.

Prawy gtadki panel z patelnig przechylng na koncu.

Listwa boczna do bloku Kore 700 block

Listwa boczna do mieszanego bloku Kore 900 + Kore 700 block

Lewy Kore 700 and Prawy Kore 900.

Listwa boczna do mieszanego bloku Kore 900 + Kore 700 block
Lewy Kore 700 and Prawy Kore 900.

Blok $cienny Lewa listwa boczna

Prawa listwa boczna

*Montaz listwy jest niemozliwy, jesli na koricu zamocowana jest patelnia przechylna.

Cokoty

TYP

Gazowe*

Elektryczne

OPIS

Cokot dla urzadzen gazowych 1 M
Cokot dla urzadzen gazowych 1,5 M
Cokot dla urzadzen gazowych 2 M
Cokot dla urzadzen gazowych 2,5 M
Cokot dla urzadzen gazowych de 3 M
Cokot dla urzadzen gazowych 3,5 M

Cokot dla urzadzen gazowych 4 M
Cokot dla urzadzen gazowych 4,5 M

Cokot dla urzadzen gazowych 5 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1,5 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2,5 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3,5 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4,5 M
Cokot dla urzadzen elektrycznych 5 M
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KOD

19081813

19081814

19081815

19081816

19081823

19081827

19081828

19081821

19081822

KOD

19081800
19081789
19081788
19081787
19081786
19081785

19081784
19081783

19081782
19081809
19081808
19081807
19081806
19081805
19081804
19081803
19081802
19081801

CENA NETTO (PLN)

Skonsultuj sie

z biurem

agor

Skonsultuj sie

z biurem

agor

CENA NETTO (PLN)

Skonsultuj sie

z biurem

agor



Fagor Professional

1- Centralne lub Scienne
B -Bloki niepionowe

Wsporniki

TYP OPIS

Pojedyncze wsporniki

KOD

CENA NETTO (PLN)

Standardowy 19075224
Standardowy z wtyczka 19075225
1] s
Standardowy z kranem 19075226 Skonsultyj sie z biurem
agor
Podpory dla urzadzen*
Dla piecéw Optima 19075227
*-n___
Dla Salamander 19075228
* Nie nadaje sie do podwieszanych blokéw $ciennych. Montaz mozliwy wytacznie na blatach neutralnych mierzacych 1 modut po obu stronach.
Relingi i potki
TYP DLUGOSC BLOKU
TYP WSPORNIKA
2M 21/2M 3M 31/2M am 41/2M
Blok centralny
Reling 19075398 19075399 19075400 19075401 19075402 19075403
Dla 2 elementéw standardowych
) 19075405 19075406 19075407 19075408 19075409 19075420
Dla 1 wspornika standardowego + 1 podpory
do urzadzen
- 19075423 19075424 19075425 19075426 19075427
Dla 2 podpér do urzadzen
Pétka 19075436 19075437 19075438 19075439 19075440 19075441
Dla 2 elementéw standardowych
) 19075443 19075444 19075445 19075446 19075447 19075448
Dla 1 wspornika standardowego + 1 podpory
do urzadzen
E———\
- 19075453 19075454 19075455 19075456 19075457
Dla 2 podpdr do urzadzen
Podwieszane Bloki $cienne
Reling 19075429 19075430 19075431 19075432 19075433 19075434
Dla 2 elementéw standardowych
Potka 19075459 19075460 19075461 19075462 19075463 19075464

Dla 2 elementow standardowych
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1- Centralne lub Scienne
A -Bloki niepionowe

Wykonczenia

TYP oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Blok centralny

Pojedynczy gtadki panel

urzadzen Lewy gtadki panel 19081760
Prawy gtadki panel 19081761
. 0E
Lewy gtadki panel z patelnig przechylng na korcu 19081762
Prawy gtadki panel z patelnig przechylng na korcu 19081763 Skonsultyj sie

z biurem Fagor

Wykonczenie Fodwéjna listwa
dla kazdego bloku bocznego = Listwa boczna do bloku centralnego Kore 700 19081775

Listwa boczna do mieszanego bloku Kore 900 + Kore 700 Blok centralny: Lewy Kore
700 i prawy Kore 900 19081779

-

Listwa boczna do mieszanego bloku Kore 900 + Kore 700 Blok centralny: prawy Kore
700 lewy Kore 900 19081780

Bloki $cienne

Pojedynczy gtadki panel

urzadzen Lewy gfadki panel 19081755
Prawy gtadki panel 19081757
. Q¢

Lewy gtadki panel z patelnig przechylng na korncu 19081758

Skonsultuj sie

z biurem Fagor
Prawy gtadki panel z patelnig przechylng na koricu 19081759
g{g lﬁ%@%@%ﬁ%ﬁ&%%%g%g‘g% Lewa listwa boczna 19081773
M. 4 g Prawa listwa boczna 19081774

*Montaz listwy jest niemozliwy, jesli na koficu zamocowana jest patelnia przechylna.

Cokoty
TYP oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Gazowe* Cokot dla urzadzen gazowych 1 M 19081800
Cokot dla urzadzen gazowych 1,5 M 19081789
Cokot dla urzadzen gazowych 2 M 19081788
Cokot dla urzadzen gazowych 2,5 M 19081787
Cokot dla urzadzen gazowych de 3 M 19081786
v Cokot dla urzadzen gazowych 3,5 M 19081785
Cokot dla urzadzen gazowych 4 M 19081784
Cokot dla urzadzen gazowych 4,5 M 19081783
Cokot dla urzadzen gazowych 5 M 19081782 Skonsultuj sie
Elektryczne Cokot dla urzadzen elektrycznych 1 M 19081809 z biurem Fagor
Cokot dla urzadzen elektrycznych 1,5 M 19081808
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2 M 19081807
Cokot dla urzadzen elektrycznych 2,5 M 19081806
v Cokot dla urzadzen elektrycznych 3 M 19081805
Cokot dla urzadzen elektrycznych 3,5 M 19081804
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4 M 79081803
Cokot dla urzadzen elektrycznych 4,5 M 19081802
Cokot dla urzadzen elektrycznych 5 M 19081801

*Wybierz cokot dla urzgdzen gazowych, jesli ktéres urzadzenie w bloku korzysta z gazu.
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2 -Podwieszane: Centralne lub Scienne

A -BIloki niepionowe

Kazdy zestaw ponizej zawiera:

- Moduty no$ne zbudowane z ramek ze stali
nierdzewnej AISI-304 o grubosci 4 mm.

- Ramiona podtrzymujace do utrzymywania maszyn
w miejscu, wykonane ze stali nierdzewnej AlSI-304.

- Tylne wsporniki wykonane z AISI-304.

- Gtadkie panele z boku i z przodu (w celu zamdwienia
wykonczenia z boczng listwag zamiast ptaskiego
panelu, skontaktuj sie z biurem).

- Wsporniki n6zek.
*Wszystkie czes$ci zostang dostarczone po
otrzymaniuplanu urzadzen.

TYP OPIS KOD CENA NETTO (PLN)

Zestawy montazowe z gtadkim wykoriczeniem panelu

Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 1,5 M 19076835
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2 M 19076836
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2,5 M 19076837
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3 M 19076838
Bloku centralny ze wsporni- Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3,5 M 19076839
Kiem Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4 M 19076840
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4,5 M 19076841
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5 M 19076842
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5,5 M 19076843

Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 6 M 19076844 SkonsuItEj sie z biurem

Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 1,5 M 19076825 agor

Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2 M 19076826
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2,5 M 19076827
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3 M 19076828
Bloku $cienny ze wspornikiern Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3,5 M 19076829
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4 M 19076830
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4,5 M 19076831
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5 M 19076832
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5,5 M 19076833
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 6 M 19076834

Wykonczenie listwa boczna

Bloki centralne lub Scienne ze  Zestaw zapewniajacy blok wspornikowy z bocznymi wspornikami

wspornikiem i listwa boczna* Skonsultyj sie z biurem Fagor

* Dodaj do zamdwionego zestawu.
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2 -Podwieszane Centralne lub Scienne

B -Bloki niepionowe

Wsporniki

TYP OPIS

Pojedyncze wsporniki
Standardowy

Standardowy z wtyczka

Standardowy z kranem

Wsporniki do urzadzen*
Dla piecéw Optima

-

Dla Salamander

KOD

19075392

19075393

19075394

19075395

19075396

* Nie nadaje sie do podwieszanych blokéw $ciennych. Montaz mozliwy wytgcznie na na blatach neutralnych mierzacych 1M po obu stronach.

Relingi i potki
TYP TYP WSPORNIKA

Podwieszany blok centralny

Reling
Dla dwoch blatéw neutralnych

Dla 1 wspornika podstawowego + 1

W‘B wspornika do urzgdzen

Dla 2 podpdr do urzadzen

Pétka
Dla 2 blatéw neutralnych

Dla 1 wspornika podstawowego + 1
T wspornika do urzadzen

Dla 2 podpér do urzadzen

Podwieszany bloki $cienny

Reling
R Dla dwdch blatéw neutralnych
Poétka
Dla dwdch blatéw neutralnych
EE———\

CENA NETTO (PLN)

Skonsultg’ sie z biurem
agor

DLUGOSC BLOKU

2M 21/2M 3M 31/2M am 41/2m
19075398 19075399 19075400 19075401 19075402 19075403
19075405 19075406 19075407 19075408 19075409 19075420

- 19075423 19075424 19075425 19075426 19075427
19075436 19075437 19075438 19075439 19075440 19075441
19075443 19075444 19075445 19075446 19075447 19075448

- 19075453 19075454 19075455 19075456 19075457
19075429 19075430 19075431 19075432 19075433 19075434
19075459 19075560 19075561 19075562 19075563 19075564
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2 -Podwieszane: Centralne lub Scienne
B -Bloki niepionowe

Wykonczenia

Kazdy zestaw ponizej zawiera: - Gtadkie panele z boku i z przodu (w celu zamdwienia wykonczenia

- Moduty nosne ze stali nierdzewnej AISI-304 o grubosci 4 mm. z boczna listwg zamiast ptaskiego panelu, skontaktuj sie z biurem).

- Ramiona podtrzymujace do utrzymywania maszyn w miejscu, - Wsporniki nozek.

wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304. *Wszystkie czgsci zostang dostarczone po otrzymaniu planu urzadzen.

- Tylne wsporniki wykonane z AISI-304.

TYP OPIS KOD CENA NETTO (PLN)

Zestawy montazowe z gtadkim wykoriczeniem panelu.

Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 1,5 M 19076835
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2 M 19076836
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2,5 M 19076837
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3 M 19076838
Bloku centralny ze wsporni- Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3,5 M 19076839
Kiem Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4 M 19076840
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4,5 M 19076841
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5 M 19076842
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5,5 M 19076843
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 6 M 19076844 Skonsultuj sie
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 1,5 M 19076825 z biurem Fagor
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2 M 19076826
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 2,5 M 19076827
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3 M 19076828
Bloku $cienny ze wspornikiem Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 3,5 M 19076829
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4 M 19076830
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 4,5 M 19076831
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5 M 19076832
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 5,5 M 19076833
Zestaw bloku centralnego ze wspornikiem 6 M 19076834
Wykonczenie listwa boczna
Bloki centralne lub scienne ze Zestaw zapewniajgcy przeciwwage z bocznymi wspornikami i listwg bocznag* Skonsultuj sie z biurem Fagor

wspornikiem

* Dodaj do zamdwionego zestawu.
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Akcesoria

Akcesoria do kuchenek

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
'"\ KORE kolumna wodna zestaw lewy 19076661 2.738,00
I KORE kolumna wodna zestaw prawy 19076662 2.738,00
Kore ptyta promiennikowa ( 350 x 300 mm) 19045076 747,00
O Wok adapter do patelni 19078477 747,00
Zestaw 2 mosieznych koron palnikow (1 x 5.25 kW + 1 x 8 Kw) C-G720 19084557 788,00
Zestaw 2 mosieznych koron palnikdw o.wysokiej mocy (1 x 8 kW +1x10.2Kw) C-G720H 19084558 1.090,00
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw (2.x 5.25 kW +1 x 8 KW+ 1 x 10.2 kW) & g749, 6741, 19084559 1.707,00
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw o.wysokiej mocy (3x 8 KW +1x10.2kW)  C-G750, C-G751 19084571 1.868,00
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw (3 x 5.25 KW +2 x KW +1x 10.2 kW) CCTAOM CO74T 19084570 2.189,00
C-G760, C-G761,
Zestaw 6 mosieznych koron palnikdw o.wysokiej mocy (5x 8kW +1x10.2kW)  C-GB761, C-GB761 19084572 2.651,00
R
GG760H,CG761H,
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o.wysokiej mocy (6 x 8 kW) 3-68761 HCGB761R 19084573 3.279,00

Akcesoria do frytownic

OPIS KOD

15L zestaw dwdch matych koszy do frytownicy 19078478

CENA NETTO (PLN)

872,00

Akcesoria do ptyt grillowych

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE 0.5 modutu ostona do ptyty grillowej 19078921 485,00
KORE 1 modut ostona do ptyty grillowej 19078920 561,00

2 Skrobak do ptyty grillowej 19045083 249,00

Vi
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Akcesoria do grilla

OPIS

Fagor Professional

KOD

CENA NETTO (PLN)

KORE skrobak do grilla—Grill zeliwny 19045084 485,00
KORE skrobak do grilla—Grill ze stali nierdzewnej 19058313 485,00
Akcesoria do bemaréw
OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
‘\L‘ KORE zestaw napetniajacy 19074221 1.182,00
Urzadzenia mobilne
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
KORE zestaw 4 kotek 19044983 2.738,00
KORE zestaw 2 statych kotek 19044985 1.369,00
Akcesoria do warnikéw do makaronu
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
-T2
i |_.ln Zestaw koszy do warnika 40 L — 6x1/6 kwadratowe 19036341 4.107,00
gL
Zestaw koszy do warnika 40 L- 6x1/6 okragte 19036342 3.609,00
Zestaw koszy do warnika 40 L — 4x1/4 19036344 2.365,00
Zestaw koszy do warnika 40 L— 2x1/2 19036340 2.862,00
Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 kwadratowe 19076807 2.862,00
Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 okragte 19076809 2.489,00
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Wysoki zestaw kominowy

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw kominowy 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081053 274,00
Zestaw kominowy 1/2 M Urzadzenia Kore 700 19081052 382,00
Zestaw kominowy 1 M Urzadzenia Kore 700 19081051 453,00
Zestaw kominowy 1 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081054 543,00

* Mozliwy do instalacji we wszystkich urzadzeniach z wyjatkiem frytownic elektrycznych.

Przeksztatcenia na inne napiecia—wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V - 3 fazy, nalezy zamawia¢ z podaniem ponizszych danych:
- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.

- Uwaga do montazu 440 V -3 fazy bez przewodu neutralnego.

s 3 g s 3 2 3
~ N ~ ® @ B > on N o Io z B s ov z mey, _z
oPIS KOD 8¢ &3 53 g § SER NI Em 83k N & gBR N1 $h & 3F 22
om  9m om S = 2l ol 25 2@y S~ Y 20o Ov Z9 8 So zZ
8 & 5 2 S £z 2 Qs %% 2o s =% £ Es S 8= |
= z N = z = z N X = =
= 2] = = E < o
Zestaw na statki 16A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki 16A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A i
z regulatorem energii 19087493 1 2 1 _Skoan_UhUJ
sie z biurem
Zestaw na statki 40A 190087494 1 2 1 Fagor
Zestaw na statki z transforma-
torem 19057294 1 1
230 Ill-Konwersja do *)

230V tréjfazowy bez uziemienia

230 TN -Konwersja do *)
230V jednofazowy

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzi¢, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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Wiasciwosci

i charakterystyka

Kontrola gotowania

Fagor Professional

iCooking

Wygoda uzytkowania

Gwarancja najwyzszej precyzji
podczas gotowania dla uzyskania
optymalnego rezultatu. Urzadzenia
mierzg wilgotnosc i ilo$¢ powietrza
za pomocg funkcji iClima, gwarantuja
czystosc¢ pary za pomocg systemu
PureSteam i zapewniajg rownomierny
rozktad ciepta dzieki kontroli HA.

Pomiar odbywa sie za pomocg serii
EZ Sensor, szeregu ergonomicznych
sond, ktére mierzg temperature
wewnatrz zywnosci, aby mie¢
pewnosg¢, ze potrawy gotowane sg
we wilasciwej temperaturze.

Doktadnos¢ zapewnia najlepsze
rezultaty.

Bezpieczenstwo

Nowa inteligentna technologia
gotowania.

Pozwala szybko i intuicyjnie wybrac
produkt i pozgdane wykonczenia;
piec odpowiednio dostosowuje fazy
i parametry.

Podczas pracy piec automatycznie
stale oblicza temperature,
wilgotnos¢, predkos¢ powietrza

i czas potrzebny do uzyskania
produktu o optymalnym wykonczeniu
i minimalnym zuzyciu energii.

Ponadto wykornczenie mozna
modyfikowaé podczas wykonywania.
iCooking szybko dostosowuje
parametry, aby osiggna¢ pozadany
rezultat.

Odporna konstrukcja

Intuicyjny, prosty i przejrzysty. Nasz
piec jest idealnym asystentem, ktory
pomoze Ci w gotowaniu. Zawiera
szerokg game przepiséw ze
wszystkimi mozliwymi poziomami
gotowania i wynikami dla Twojego
dania. Wyjagtkowe pomoce kuchenne,
ktdre stang sie gastronomicznym
niezbednikiem kazdego szefa kuchni.
Utatwiaj i ulepszaj najbardziej
skomplikowane przepisy,
przygotowane do perfekcji

i z najwyzsza doktadnoscia dzigki
automatycznym programom ,Easy
Cooking” i ,Fagor Cooking".

Generacja Advance obejmuje system
Fagor Touch, catkowicie ostoniety
szktem ekran dotykowy, bardzo tatwy
do czyszczenia, odporny na wode

i zabrudzenia oraz wysoce odporny
na zarysowania. Technologia, dzieki
ktdérej Twoj piec mysli za Ciebie, aby
utatwi¢ Ci codzienng prace.

FagorKonnect

Dobrze przemyslana budowa
zapewnia czystos$¢ pieca, a procesy
gotowania rejestrowane sg przez
system kontroli HACCP. Konstrukcja
pieca zostata zaprojektowana tak,
aby zapewni¢ maksymalng higiene
w parze z niezawodnym dziataniem
i gotowaniem. Co wiecej, dzieki
inteligentnemu systemowi
czyszczenia iWashing, dotrzesz do
wszystkich powierzchni pieca
wymagajacych czyszczenia.

Automatyczne programy z réznymi
trybami mycia, zapewniajg
bezpieczenstwo konsumenta. Cykl
czyszczenia odbywa sie za
posrednictwem kompletnego uktadu
hydraulicznego, ktéry dostosowuje
sie do profesjonalnych potrzeb.
Maksymalna dezynfekcja zapewnia
wyjatkowa wydajnosc.

Wykonane z dbatoscia o szczegdty
z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej. Solidna konstrukcja
skomponowana z mysla

o wytrzymatosci sprawia, ze
parametry maszyny nie ulegng
pogorszeniu pomimo ciggtego
uzytkowania.

Nasze piece sg solidne,
ergonomiczne i wyjgtkowo
wytrzymate. Wnetrze komory
wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej AISI-304 z lustrzanym
wykonczeniem. Obudowa pieca ze
stali nierdzewnej z satynowym
wykonczeniem.

Specjalna konstrukcja gwarantujgca
réwnomierne rozprowadzanie ciepta
w catej komorze wraz z kontrolg HA.
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FagorKonnect zapewnia funkcjonalna
tacznosé miedzy Tobg a Twoim
piecem. Pozwala taczy¢ sie z kuchnig,
nadzorowac ja i zarzadzac nig,
gdziekolwiek jestes i o kazdej porze.
Dzieki niemu bedziesz mégt zdalnie
zarzgdza¢ i monitorowac swoje
procesy gotowania.

Uzyskaj dostep do paneli sterowania,
przejrzyj historie danych i zoptymalizuj
korzystanie z piecéw iKORE. Wtasnie
1o, czego potrzebujesz, aby pozby¢ sie
ograniczen i zmaksymalizowaé
wydajnosé.



ADVANCE

Wysoka jakos¢, wydajnos¢ i bezpieczenstwo.

- 10" ekran dotykowy

- 7" ekran dotykowy dla modelu 0623

Piece | Cook & Chill

CONCEPT

Moc i wytrzymatos¢

- ekran 2.8" z przyciskami rgcznymi
do sterowania elektronicznego.

Wiasciwosci APW AP AW Funkcje CcPW
PureSteam. Generator pary (bojler) PureSteam. Generator pary (bojler)
wyposazony w detektor kamienia. Generator . _ wyposazony w detektor kamienia
pary (bojler) z funkcjg automatycznego Generator pary (bojler) z funkcja
napetniania. automatycznego napetniania.
Ksigzka kulinarna |Cook|ng (.m'e,s.o’ drob, ryby, Ksigzka kulinarna iCooking (mieso, dréb,
owoce morza, warzywa, ryz i rosliny Y
RN ) ryby, owoce morza, warzywa, ryz i rosliny

strgczkowe, jajka i nabiat, ciasta i chleb). . . . o o )

; ’ strgczkowe, jajka i nabiat, ciasta i chleb).
Inteligentny proces gotowania z automatyczng
regulacja.
iFunction (regeneracja, gotowanie prézniowe, iFunction (regeneracja, gotowanie
gotowanie nocne, fermentacja, pasteryzacja, prézniowe, gotowanie nocne, fermentacja,
wedzenie, marynowanie, dehydratacja). . . . pasteryzacja, wedzenie, marynowanie,
Inteligentny proces gotowania z automatyczng dehydratacja)
regulacja.
iClima (zarzadzanie i regulacja wilgotnosci . R . iClima ((zarzadzanie i regulacja
z doktadnoscia do 1%) wilgotnosci z doktadnoscia do 10%)
Centrum Przepiséw Fagor o . .
Multitray (system zarzadzania kazda pétka . . . Tryby gotowania: para
niezaleznie) niskotemperaturowa 30-98°, para 99°,
Tryby gotowania: para niskotemperaturowa §Eperpa|(ra_1%(g]—_;ggo, kombinacja 30-300
30-98°, para 99°, superpara 100- . . . tkonwekela
130°, kombinacja 30-300° i konwekcja 30-300°
Funkcjonalnosci Funkcjonalnosci
Lista ulubionych przepiséw
w FagorCook)i(ng(?entgr * * * Lista ulubionych przepiséw w
Easy Cooking (dopasowuije sie do uzytkownika R . FagorCookingCertter
i jego aplikacji)
Szklany ekran pojemnosciowy TFT
o przekatnej 10,1" (7" dla pieca 0623) . . . Ekran 2.8" z przyciskami recznymi
zapewnia prosta i intuicyjng obstuge do sterowania elektronicznego
Sterowanie i nadzér nad urzadzeniem
z urzadzen mobilnych za posrednictwem . ] .
FagorKonnect Czyszczenie
Czyszczenie iWashing dla tabletek (efektywny dla
iWashing dla tabletek (efektywny dla . _ . $rodowiska)
$rodowiska) iWashing dla ptynéw (efektywny dla
iWashing dla ptynéw (efektywny dla o _ o $rodowiska)
$rodowiska) Chowany prysznic ze zintegrowang
Chowany prysznic ze zintegrowang funkcja . R R funkcjg odcinania wody
odcinania wody Charakterystyka wyposazenia
Charakterystyka wyposazenia Czujnik EZ. Wielopunktowa sonda
Czujnik EZ. Wielopunktowa sonda wewnetrzna . . . wewnetrzna
Drzwi komory pieczenia z potréjnym . R . Drzwi ﬁ)m‘_)ry pleczenlla z potrojnym
przeszkleniem i wentylacja przeszkleniem | wentylacja
FagorKonnect
Potaczenie Ethernet . . .
Potaczenie WiFi o o o

e Wyposazenie fabryczne
o Opcjonalnie przy sktadaniu zamdwienia

- Niedostepne.
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(7~ FagorKonnect
tgcznosc

Fagor Professional

w Fagor Professional
Gastronomiczna perspektywa biznesowa

- Wydajnos¢ i wygoda na wyciagniecie reki

- Zdalne zarzadzanie catym sprzetem Fagor za
posrednictwem aplikacji w chmurze

- Sprzet zaréwno gastronomiczny, jak i pralniczy

- FagorKonnect zawsze przy Tobie

Gtowne korzysci
Dystrybutor

a) Poprawia obstuge klienta

Przynosi natychmiastowos¢ w dziataniach
posprzedazowych: pozwala momentalnie
odczytac btedy serwisowe i alarmy pieca,
przeanalizowa¢ mozliwe przyczyny i rozwigzac
problem.

Konserwacja urzadzenia moze zosta¢
przeprowadzona w czasie rzeczywistym

w dowolnym miejscu poprzez dostep zdalny.
W ten sposob zidentyfikujesz tez sytuacje,

Uzytkownik

a) Usprawnij zarzadzanie swoim biznesem
FagorKonnect posiada w pemni
spersonalizowany Panel Sterowania, ktéry
pozwala monitorowac kazdy aspekt pieca

w czasie rzeczywistym i jednym rzutem oka,
aby pomaoc Ci podjac najlepsze decyzje.

- Monitoruj aktualny stan wybranych urzadzen
(dostepnose, btedy, uruchomione, offline)

i skré¢ przestoje.

- Zarzadzanie produkcjg poprzez analize
wykonanych cykli oraz najczesciej uzywanych

Akcesoria do tgcznosci

gdyby potrzebna byta wizyta serwisowa.
W efekcie sprzet twojego klienta bedzie
niesprawny w mozliwie najkrétszym czasie.

b) Efektywno$¢ w Twoim biznesie
oszczednosé kosztow

Oszczednos¢ na serwisie posprzedazowym:
mniej wizyt, wieksze prawdopodobienstwo
udzielenia wtasciwej odpowiedzi

Powiadamianie w czasie rzeczywistym

przepisow sposrod wszystkich tych cykli.

- Zarzadzaj obtozeniem swoich maszyn dzieki
intuicyjnemu podgladowi, ile czasu byty zajete
i niezajete w danym okresie.

b) Zapewnienie procesu

Monitorowanie prawidtowosci przeprowadzania
procesow gotowania, aby zagwarantowac
higiene i bezpieczenstwo zywnosci. Monitoruj
identyfikowalnos¢ HACCP podczas
przegladania wszystkich cykli na wykresach.

o interwencjach wymaganych zaréwno
konserwacji zapobiegawczej, jak i naprawczej.

Scentralizowane, zdalne zarzgdzanie
aktualizacjami oprogramowania.

c) FagorKonnect oferuje podstawowa
technologie konfiguracji nowych ustug dla
klientéw, takich jak wynajem, ,potaczone”
ustugi serwisowe itp.

c) Wydajnos$¢ i wygoda

Zarzgdzaj wszystkimi urzadzeniami Fagor,
gdziekolwiek jestes i za pomocg dowolnego
urzadzenia. Receptury importowe/eksportowe;
przeglad stanu operacyjny i ewentualnych
bteddw; zdalne uruchamianie proceséw, takich
jak przeprowadzanie automatycznego mycia

i zdalne sterowanie samym piecem.

SERIA MODEL KOD OPIS
Advance Zestaw kabla Ethernet 19095311 Kabel i przepust kablowy do wyjecia gniazda Ethernet z pieca
Advance Potgczenie Wi-Fi, seria Advance Konwerter USB-WiFi do bezprzewodowego potgczenia piecéw z internetem

87



Piece | Cook & Chill

Funkcjonalnosci

DYSTRYBUTOR UZYTKOWNIK
Interfejs:
Dostosuj grafike, aby zobaczy¢ zadane informacje o swoich maszynach i zarzadza¢ swoim biznesem . .
Q Urzadzenia
ﬁalizuj potaczone piece na liscie lub zlokalizuj je na mapie . .
Organizuj swoje maszyny w grupy, jak chcesz, dzieki systemowi etykiet . .
Sprawdz stan dziatania swoich piecow w czasie rzeczywistym . .
Steruj piecem zdalnie i obstuguj panel dotykowy tak, jakbys byt przed nim o (*) .
W razie potrzeby zaktualizuj wersje oprogramowania za pomocg FagorKonnect - .
Przepisy
Twdrz szczegotowe przepisy w przyjazny sposob: ze zdjeciem, niezbednymi akcesoriami, listg . .
sktadnikéw, opracowaniem, fazami gotowania
Eksportuj/importuj zdalnie przepisy do/z dowolnego pieca, gdy piec jest podtaczony do Internetu (lub . .
przez USB, jesli nie jest podtaczony)
Uzyj zaawansowanych filtréw, aby wybra¢ zadane przepisy lub po prostu wybierz ,ulubione” - .
%¢ Higiena
Petne zarzadzanie HACCP: jeden plik dla kazdego cyklu, zaawansowane filtry, importuj w razie .
potrzeby, wizualizuj wykresy i dane w FagorKonnect lub pobierz do PDF ¢
Zarzgdzaj HACCP zdalnie, jesli piec faczy sie z Internetem lub przez USB, jesli nie jest podtaczony . .
Monitoruj automatyczne mycie piecéw i ,rozpocznij” cykl mycia zdalnie z aplikacji FagorKonnect - .
éﬁé Wsparcie techniczne
Wizualizuj podtaczone urzadzenia w czasie rzeczywistym i lokalizuj je . .
Uzyskaj dostep do szczegdtowej listy wszystkich zdarzen w czasie rzeczywistym zgtaszanych przez .
maszyny *
Otrzymuj zadane powiadomienia ze swoich maszyn w FagorKonnect . .
Dostep do sekcji ,;rozwigzywanie problemoéw” dla kazdego alarmu; znajdziesz niezbedng dokumentacije
techniczna oraz film pokazujacy jak rozwigzac kazda mozliwg przyczyne alarmu. ¢ )
(*) Wymaga weryfikacji wiasciciela.
Proces rejestracji
Jak zarejestrowac sie jako dystrybutor na Jak zarejestrowac swoich klientéw na
platformie FagorKonnect? platformie FagorKonnect?

Skontaktuj sie z Dyrektorem Sprzedazy
1 Fagor Professional 1

Otrzymasz wiadomosc¢ e-mail z linkiem do
2 zakoniczenia procesu rejestracji 2

3 Wypetnij formularz rejestracyjny 3

Witamy w FagorKonnect!

4 Mozesz teraz przyznac¢ dostep 4
swoim klientom
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Zaloguj sie do FagorKonnect i utwérz
zaproszenie dla swojego klienta

Klient otrzyma wiadomos¢ e-mail
z linkiem do zakoriczenia procesu
rejestracji

Wypetnienie formularza rejestracyjnego przez klienta

Twdj klient ma teraz dostep do FagorKonnect!

0d teraz moze rejestrowac swoje urzadzenia i w petni
wykorzystywac ich potencjat.



Fagor Professional

ADVANCE

PureSteam
Modele z bojlerem
Panel dotykowy

0623 do 062
0623 061

Pojemnosé 6 GN-2/3 6 GN-1/1-12 GN-1/2

Klasa energetyczna @ @ @

Charakterystyka

Model

A R T RS e NeRsWs P
Kod 19079298 34.631,00 19078616 43.290,00 19088205 60.887,00
Moc elektryczna (kW) 5,80 11,10 0,83

Moc gazowa (kW) - - 12

Wymiary (mm) 657x563x570 898x817x846 898x922x846

Gaz LPG propan butan ég'_‘f\g%" LPG 60.887,00
Wersja 50 Hz 19078662

Konfiguracja opcji

Kod opciji ?gggfgc’sz;{ ?g(\]’;f;;; £ ﬁg‘tl)\ggggé(;

Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00

AP-0623 -E AP-061-E ?goggé%m
Podstawowy system mycia BW 19096998; 33.019,00 190968?6; 40.105,00 kod opcji ' 57.353,00
kod opcji 18004352 kod opcji 18004256 18004264

Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00

1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 28V 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb Patrz strona 106 Patrz strona 106

@ Elektr. @ Gaz - Niedostepne.
* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
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101 062
Pojemnos¢ 10 GN-1/1-20 GN-1/2 6 GN-2/1-12 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
e A R T Row s NersWs PN RSWSTT
Kod 19078668 57.071,00 19088215 66.164,00 19087724 61.999,00
Moc elektryczna (kW) 18,60 0,83 22,20
Moc gazowa (kW) - 18 -
Wymiary (mm) 898x817x1117 898x922x1117 1130x1063x846
Gaz LPG propan butan APW-101-LPG 66.164,00
Wersja 50 Hz 1585'729387
Konfiguracja opcji
APW-10T-E ARW-181:0 19004275
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
AP-101-E /{\: é;%;’;l_NG AP-062-E
Podstawowy system mycia BW 190968?2; 53.887,00 kod opgji ! 62.979,00 19096890; 58.815,00
kod opcji 18004288 18004206 kod opcji 18004272
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 2SV 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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ADVANCE

DirectSteam
Modele natryskowe.
Panel dotykowy.

Fagor Professional

0623 do 062
0623

Pojemnos¢ 6 GN-2/3 6 GN-1/1-12 GN-1/2

Klasa energetyczna @ @ @

Charakterystyka

Model AW-0623-E AW-061-E AW-061-G

Advance A, Natryskowy, mycie srodkami R SW PLN R SW PLN NG R SW PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R

Kod 19079299 31.180,00 19078613 40.406,00 19088204 46.027,00
Moc elektryczna (kW) 580 10,20 0,83

Moc gazowa (kW) - - 12

Wymiary (mm) 657x563x570 898x817x846 898x817x846

Propan-butan LPG - - AW-061LPG RSW  46.027,00
Wersja 50 Hz 19078664

Konfiguracja opcji

Ko e TBo0sie fennezes TR0

Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00

A-0623-E A-061-E %%%gfog‘?
Podstawowy system mycia BW 1907931“0; 27.996,00 1907861“1; 37.652,00 kod opgji ! 42.843,00
kod opcji 18004350 kod opcji 18004254 18004262

Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00

1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 28V 2.121,00 2.121,00 2.121,00

1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr.

@ Gaz - Niedostepne.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
* Do intensywnego uzytkowania w trybie parowym polecamy modele PureSteam (z bojlerem).
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101 062
Pojemnos¢ 10 GN-1/1-20 GN-1/2 6 GN-2/1-12 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model AW-101-E AW-101-G AW-062-E
Advance A, Natryskowy, mycie srodkami RSW PLN NG R SW PLN RSW PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19078671 45.106,00 19088214 54.790,00 19088209 55.856,00
Moc elektryczna (kW) 18,60 0,83 22,2
Moc gazowa (kW) - 18 -
Wymiary (mm) 898x817x1117 898x817x117 1130x1063x846
Propan-butan LPG . AW-101- 54.790,00 .
Wersja 50 Hz I{g&gﬂgé
Konfiguracja opcji
AN101-£ AtLS Tao0or
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
_ A101E AOLG NG A-062-E
Podstawowy system mycia BW lggé%%% 8004986 41.921,00 | 4 opdji ) 51.605,00 ;gg%%%ﬂ% 8004270 52.671,00
18004294
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 2SV 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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ADVANCE

PureSteam
Modele z bojlerem.
Panel dotykowy.

Fagor Professional

102 do 202
102 201
Pojemnosé 10 GN-2/1-20 GN-1/1 20 GN-1/1-40 GN-1/2
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
: [ ; . APW-102-E APW-102-G APW-201-E
Advance A, bojler P, mycie srodkami statymi PLN PLN PLN
iwashing SW, prawe otwieranie R i prysznic S NGRSWS RSWT
S w zestawie
Kod 19079785 71.449,00 19088221 98.204,00 19079328 108.086,00
Moc elektryczna (kW) 33,60 0,83 37,20
Moc gazowa (kW) - 35 -
Wymiary (mm) 1130x1063x1.117 1130x1063x1.117 929x964x1841
Gaz LPG propan butan . APW-102-G 98.204,00 -
R LPGRSWS
Wersja 50 Hz 10084513
Konfiguracja opcji
. APW-102-E APW-102-GN APW-201-E
Kod opciji
18004305 18004313 18004321
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
AP-102-E AP-102-GN ?5632;5%.
Podstawowy system mycia BW 19096896; 68.265,00 19096898; 94.702,00 kod opji ' 102.693,00
kod opcji 18004304 kod opcji 18004312 18004320
Odwrotne otwieranie (lewe) L
(brak mozliwosci w piecac% 20 GN) 966,00 966,00 "
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Bez wozka T - - -6.300,00
tylko modele
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 bez wozka 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 28V 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr.

* Wszystkie piece elektryczne sa dostepne w 50/60 Hz.

@ Gaz - Niedostepne.
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Piece | Cook & Chill

201 202
Pojemnosé 20CGN /1 -40 20 GN-2/1- 40 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
; I ; . APW-201-G APW-202-E APW-202-G
Advance A, bojler B, mycie srodkami statymi PLN PLN PLN
iwashing SW, prawe otwieranie R i prysznic NGRSWST RSWST NGRSWST
S w zestawie
Kod 19088272 117.036,00 19078839 135.548,00 19088278 154.626,00
Moc elektryczna (kW) 1,545 67,20 1,545
Moc gazowa (kW) 36 - 65
Wymiary (mm) 929x964x1.841 1162x1074x1841 1162x1074x1841
Gaz LPG propan butan APW-201-G - APW-202-G 154.626,00
Wersja 50 Hz LPGRSWST LPGRSWST
19081898 19078832
Konfiguracja opcji
, APW-201-G APW-202-E APW-202-G
Kod opcji
18004329 18004337 18004345
Mycie $rodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
AP-201-G AP-202-E f‘;;gggg;
Podstawowy system mycia BW 19096902; 108.949,00 19096904, 132.075,00 kod opaji ’ 149.862,00
kod opcji 18004328 kod opcji 18004336 18004344
Odwrotne otwieranie (Iewe?1 L B B B
(brak mozliwosci w piecach 20 GN)
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Woézek T -6.300,00 -6.930,00 -6.930,00
Stelaz na blachy piekarnicze B ylko modele 919,00 ylko modele 919,00 ko modele 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 28V 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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ADVANCE

DirectSteam
Modele natryskowe.
Panel dotykowy.

Fagor Professional

102 do 202
102 201
Pojemnos¢ 10 GN-2/1-20 GN-1/1 20 GN-1/1-40 GN-1/2
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model AW-102-E AW-102-G AW-201-E
Advance A, natryskowe, mycie srodkami RSW PLN NG R SW PLN RSWT PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19079784 67.822,00 19088220 77.407,00 19079330 81.783,00
Moc elektryczna (kW) 33,60 0,83 37,2
Moc gazowa (kW) - 35 -
Wymiary (mm) 1130x1063x1117 1130x1063x1117 929x964x1.841
Gaz LPG propan butan . AW-102-GLPGRSW  77.407,00
Wersja 50 Hz 19084514
Konfiguracja opcji
Kod opdji AW-102-E AW-102-G NG AW-201-E
18004303 18004311 18004319
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
A-102-E A-102-G NG ?é%%-;s s
Podstawowy system mycia BW 190797§3; 64.446,00 1908821”9; 74.222,00 kod opgji ’ 80.381,00
kod opcji 18004302 kod opcji 18004310 18004318
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 -
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Bez wozka T - - -6.300,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 tylko modele 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 28V 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
7 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

() Elektr.

@ Gaz - Niedostepne.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
* Do intensywnego uzytkowania w trybie parowym polecamy modele PureSteam (z bojlerem).

95



Piece | Cook & Chill

201 202
Pojemnosé 20GNT/1 =40 20 GN-2/1- 40 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
o ) AW-201-G PLN AW-202-E PLN AW-202-G PLN
Advance A, natryskowe, mycie srodkami NGRSWT RSWT NGRSWT
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19091667 95.672,00 19078837 120.517,00 19091670 136.029,00
Moc elektryczna (kW) 1,545 67,20 1,545
Moc gazowa (kW) 36 - 65
Wymiary (mm) 929x964x1841 1162x1074x1841 1162x1074x1841
Gaz LPG propan butan AW-201-G 95.672,00 - AW-202-G 136.029,00
Wersia 50 Hz LPGRSWT LPGRSWT
) 19091668 19078830
Konfiguracja opcji
Kod opaii AW-201-G AW-202-E AW-202-G
pel 18004327 18004335 18004343
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
A-201-G A-202-E ?éégg';?
Podstawowy system mycia BW 19088270; 90.997,00 19078833; 115.842,00 kod opGji ! 131.354,00
kod opcji 18004326 kod opcji 18004334 18004342
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Bez wézka T -6.300,00 -6.930,00 -6.930,00
; ! - tylko modele tylko modele tylko modele
Stelaz na blachy piekarnicze B bez wézka 919,00 bez wozka 919,00 bez wézka 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy SousVide 2SV 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
2 zewnetrzne sondy termiczne 2ST 2.121,00 2.121,00 2.121,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 2.121,00 2.121,00 2.121,00

i 1 sonda termiczna 1SV1ST
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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CONCEPT

PureSteam
Modele z bojlerem.

Cyfrowy panel sterowania.

Fagor Professional

0623 do 062
0623 061

Pojemnosé 6 GN-2/3 6 GN-1/1-12 GN-1/2

Klasa energetyczna @ @ @

Charakterystyka

Model

AR RS Rows T PN KGkSWs
Kod 19073931 28.899,00 19073648 37.790,00 19088202 51.178,00
Moc elektryczna (kW) 5,80 11,10 0,83

Moc gazowa (kW) - - 12

Wymiary (mm) 657x563x570 898x817x846 898x922x846

Propan-butan LPG CPW-061-G 51.178,00
Wersja 50 Hz i ) LPGRSWS

19077398
Konfiguracja opcji
Kod opdji CPW-0623-E CPW-061-E CPW-061-G
18004349 18004253 18004261
Mycie Srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
Podstawowy system mycia BW 19096997; 27.001,00 kod opgji ’ 34.254,00 190968?7; 49.657,00
kod opcji 18004348 18004252 kod opcji 18004260

Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00

7 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
7 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr.

@ Gaz - Niedostepne.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
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Piece | Cook & Chill

101 062
Pojemnosé 10 GN-1/1-20 GN-1/2 6 GN-2/1-12 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
Concept C, boiler B, mycie srodkami statymi  CPW-101-ERSWS  PLN CPW-101-GNGRSWS PLN CPW-062-ERSW S PLN
iéN\?szheirs]tgag/\i/\é prawe otwieranie R i prysznic
Kod 19072806 47.866,00 19088212 58.304,00 19087480 51.990,00
Moc elektryczna (kW) 18,60 0,83 22,2
Moc gazowa (kW) - 18 -
Wymiary (mm) 898x817x1117 898x922x1117 1130x1063x846
Propan-butan LPG ) CPW-101-G 58.304,00 )
Wersja 50 Hz 19078761
Konfiguracja opcji
Kod opaji CPW-101-E CPW-101-G NG CPW-062-E
18004285 18004293 18004269
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
_ ?g 6192;;; . CP-101-G CP-062-E
Podstawowy system mycia BW kod opdi ’ 44.682,00 ;23?)6’3?3?} 600429 55.120,00 lgg%(;iﬁ 6004266 48.806,00
18004284
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
7 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
7 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb Patrz strona 106

Patrz strona 106
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Fagor Professional

CONCEPT

DirectSteam

Modele natryskowe.
Cyfrowy panel sterowania.
0623 do 062

0623 061
Pojemnosé 6 GN-2/3 6 GN-1/1-12 GN-1/2
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model CW-0623-E CW-061-E CW-061-G
Concept C, natryskowe, mycie srodkami RSW PLN RSW PLN NG R SW PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19075070 25.218,00 19076322 31.811,00 19088201 39.162,00
Moc elektryczna (kW) 5,80 11,10 0,83
Moc gazowa (kW) - - 12
Wymiary (mm) 657x563x570 898x817x846 898x817x846
Propan-butan LPG CW-061-G 39.162,00
Wersia 50 H - - LPG R SW
ersja z 19078641
Konfiguracja opcji
Kod oncii CW-0623-E CW-061-E CW-061-G
pal 18004347 18004251 18004259
Mycie Srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
C-0623-E C-061-E C-061-G NG
Podstawowy system mycia BW 190750183; 22.915,00 19074625; 27.992,00 19088200; 35.977,00
kod opcji 18004346 kod opcji 18004250 kod opcji 18004258
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00
Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr. @ Gaz - Niedostepne.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
* Do intensywnego uzytkowania w trybie parowym polecamy modele PureSteam (z bojlerem).
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Piece | Cook & Chill

101 062
Pojemnosé 10 GN-1/1-20 GN-1/2 6 GN-2/1-12 GN-1/1
Klasa energetyczna ) @ )
Charakterystyka
Model
Concept C, natryskowe, mycie $rodkami CW-101-ERSW  PLN CW-101-GNGRSW  PLN CW-062-E R SW PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19073625 35.977,00 19088211 49.483,00 19088207 46.628,00
Moc elektryczna (kW) 22,20 0,83 222
Moc gazowa (kW) - 18 -
Wymiary (mm) 898x817x1117 898x817x1117 1130x1063x846
Propan-butan LPG ) CW-101-LPG 50Hz 49.483,00
Wersja 50 Hz 19079344
Konfiguracja opcji
Kod opaji CW-101-E CW-101-G CW-062-E
18004283 18004291 18004267
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
, %10(;15:39' C-101-G NG C-062-E
Podstawowy system mycia BW kod opgji ! 32.794,00 ;ggiii]ﬂ 6004290 46.299,00 ;33808;;61 6004266 43.444,00
18004282
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
7 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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CONCEPT

PureSteam
Modele z bojlerem.
Cyfrowy panel sterowania.

Fagor Professional

102 do 202
102 201
Pojemnosé 10 GN-2/1-20 GN-1/1 20 GN-1/1-40 GN-1/2
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
P C S L RSWST
Kod 19079303 60.486,00 19088218 70.161,00 19078184 92.947,00
Moc elektryczna (kW) 33,60 0,83 37,2
Moc gazowa (kW) 35
Wymiary (mm) 1130x1063x1117 1130x1063x1117 929x964x1840
Propan-butan LPG - CPW-102-G 70.161,00 -
Wersja 50 Hz I{Z&%gﬂs
Konfiguracja opcji
Kod opji CPW-102-E CPW-102-G CPW-201-E
18004301 18004309 18004317
Mycie $rodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
_ fg (')178%'53_ CP-102-G CP-201-E
Podstawowy system mycia BW kod opgji ’ 57.302,00 1123%6;3?;71;8004308 66.977,00 lggi?jja 5004316 87.554,00
18004300
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Bez wozka T - - -6.300,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.

@ Gaz - Niedostepne.

101



Piece | Cook & Chill

201 202
Pojemnosé 20 GN-1/1 — 40 GN-1/2 20 GN-2/1- 40 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model
SRR NeRSST PN RSWST NemswsT PN
Kod 19088259 99.364,00 19075005 117.674,00 19088276 132.927,00
Moc elektryczna (kW) 1,545 67,20 1,545
Moc gazowa (kW) 36 - 65
Wymiary (mm) 929x964x1841 1162x1074x1841 116221074x1841
Cvrsg?;_sgﬁg LPG :ﬁfé\gigjg% T 99.364,00 - :L:SP(C]\S;SZA%@% T 132.927,00
Konfiguracja opcji
Kod opdji CPW-201-G CPW-202-E CPW-202-G
18004325 18004333 18004341
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
fgp 552;5? , CP-202-E CP-202-G
Podstawowy system mycia BW kod opgji ! 94.600,00 ;22906;331 6004352 112.909,00 lgg%%iﬁi 6004340 128.163,00
18004324
Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 966,00
Bez chowanego prysznica § -1.706,00 -1.706,00 -1.706,00
Bez wézka T -6.300,00 -6.930,00 -6.930,00
Stelaz na blachy piekarnicze B Eyelléowrgzogaele 919,00 Eyééowrggfaele 919,00 Eyelléowrggfgz le 919,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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CONCEPT

DirectSteam
Modele natryskowe.

Cyfrowy panel sterowania.

Fagor Professional

102 do 202
102 201
Pojemnosé 10 GN-2/1-20 GN-1/1 20 GN-1/1-40 GN-1/2
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
Model CW-102-E CW-102-G CW-201-E
Concept C, Natryskowy, mycie srodkami R SW PLN NG R SW PLN RSWT PLN
statymi iwashing SW, prawe otwieranie R
Kod 19079564 54.578,00 19088217 64.633,00 19079085 80.958,00
Moc elektryczna (kW) 33,60 0,83 37,2
Moc gazowa (kW) 35 -
Wymiary (mm) 1130x1063x1117 1130x1063x1117 929x964x1841
Propan-butan LPG - CW-102-G 64.633,00 -
Wersja 50 Hz LPG R SW
) 19084510

Konfiguracja opcji
Kod onaii CW-102-E CW-102-G CW-201-E

pal 18004299 18004307 18004315
Mycie Srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00

%10%'52 4 C-102-G C-201-E
Podstawowy system mycia BW kod opgji ’ 51.393,00 19088216; 61.448,00 19079327, 75.924,00
18004298 kod opcji 18004306 kod opcji 18004314

Odwrotne otwieranie (lewe) L 966,00 966,00 -
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B 919,00 919,00 tylko modele 919,00
Bez wozka T - - -6.300,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
1 zewnetrzna sonda termiczna 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106

@ Elektr.

@ Gaz - Niedostepne.

* Wszystkie piece elektryczne sg dostepne w 50/60 Hz.
* Do intensywnego uzytkowania w trybie parowym polecamy modele PureSteam (z bojlerem).
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Piece | Cook & Chill

201 202
Pojemnosé 10 GN-2/1-20 GN-1/1 20 GN-2/1- 40 GN-1/1
Klasa energetyczna @ @ @
Charakterystyka
o son ooy SRES ew REIPE e QR
Kod 19091665 93.799,00 19078517 105.812,00 19091669 116.393,00
Moc elektryczna (kW) 1,545 67,20 1.545
Moc gazowa (kW) 36 - 65
Wymiary (mm) 929x964x1841 1162x1074x1841 1162x1074x1841
CW-201-G 93.799,00 - CW-202-G 116.393,00
oy e LPGRSWT LEGRSWT
19091666
Konfiguracja opcji
Kod opaji CW-201-G CW-202-E CW-202-G
18004323 18004331 18004339
Mycie srodkami ptynnymi LW 958,00 958,00 958,00
C-201-G C-202-E C-202-G
Podstawowy system mycia BW 19088257, 88.765,00 19078544, 101.092,00 19088274, 111.673,00
kod opcji 18004322 kod opcji 18004330 kod opcji 18004338
Odwrotne otwieranie (lewe) L - - -
Chowany prysznic S 1.706,00 1.706,00 1.706,00
Stelaz na blachy piekarnicze B ko modele 919,00 ko modele 919,00 ko modele 919,00
Bezwdzka T -6.300,00 -6.930,00 -6.930,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1SV 1.061,00 1.061,00 1.061,00
1 zewnetrzna sonda SousVide 1ST 1.061,00 1.061,00 1.061,00

Akcesoria

Dostosuj akcesoria do potrzeb

Patrz strona 106

Patrz strona 106
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Fagor Professional

Poszczegdlne akcesoria

Akcesoria dla piecéow 0623

SH-23 SH-23-R SH-23-B SH-23-RB MSH-23 SHP-23 STHH-23 EX-23 + SH-23
MODEL KoD oPIS CENA NETTO (PLN)
Podstawy
SH-23 19073068 Wysokos$¢é podstawy = 850 mm. 2 potki. 2.189,00
: Wysokos¢ ruchomej podstawy = 850 mm. 2 potki.
S SH-23-R 19073069 4 PeRe Gwa s T o Wy P 3.334,00
Wysokos¢ podstawy = 850 mm. 2 potki.
SH-23-B 19073080 2 zestawy prowadnic dla 4 poziomoéw GN-2/3. (Wysokos$¢ pomiedzy 2.767,00
prowadnicami 62 mm)
Wysokosé ruchomej podstawy = 850 mm.
2 potki. Scianka. ) ) )
g SH-23-RB 19073081 2 zestawy prowadnic dla 4 pozioméw GN-2/3. (Wysoko$¢ pomiedzy 3.833,00
e prowadnicami 62 mm)
Ll 4 kotka, dwa z hamulcem.
Mobilny wééek E‘O uzytku na zewnatrz, odpowiedni do cateringu na $wiezym
owietrzu i bankietow.
< SH-23-RBM 19079266 awiera 2 15-litrowe zbiorniki, jeden na wodg pitng, drugi na odpadki, wystarczy 9.440,00
! podtaczy¢ do pradu.
MSH-23 19059319 Niezawodna podstawa do umieszczenia pieca na stojaku lub blacie 677,00
Podstawa $cienna
L~ SHP-23 19073082 Podstawa $cienna. Z wiszgcymi elementami.. 986,00
Okap
*:ﬁg EXH-23 19073213 Okap do pieca 0623. Z kontrolg mocy. 7.791,00
Zestawy montazowe
STHH-23 19059364 Zestawy montazowe —dla 2 piecéw 0623 montowanych w kolumnie 3.634,00
STHA-23 19087772 Zestawy montazowe — piec model 0623 + szybkoschtadzarka 031 3.634,00
Inne akcesoria
%ggl_'léng 19069736 Zestaw kotew z podwdjnym zamknieciem 326,00
%AEASF;ANVEI 19087161 Zestaw do przystosowania na statki 0623 440v 3 50 / 60hz 3.087,00
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Akcesoria dla piecow 061 i 101

MODEL

Podstawy

OPIS MODEL KOD

CENA NETTO (PLN)

() Piece elektryczne

@ Piece gazowe

MH-11

Wysokos¢ podstawy = 650 mm. SH-11 G iKORE 19013205

2.919,00

MH-11-R

Podstawa z kétkami
Wysokos¢ = 650 mm. 4 kétka, dwa
z hamulcem.

SH-11-R G IKORE 19013208

3.024,00

| MH-11-B H650

Podstawa —Wysokos¢ = 650 mm.
2 zestawy prowadnic dla 6 pozioméw GN-1/1. SH-11-B-G iKORE
(Wysokos¢ pomiedzy prowadnicami 68 mm)

19013401

3.434,00

MH-11-B H850

Podstawa — Wysokos$¢ = 850 mm.
2 zestawy prowadnic dla 6 pozioméw GN-1/1. SH-11-B H850
(Wysokos$¢ pomiedzy prowadnicami 68 mm)

19079874

3.434,00

i
Sl MH-11-RB

Podstawa z kétkami —Wysokosé = 650 mm.
4 kotka, dwa z hamulcem. 2 zestawy
prowadnic dla 6 pozioméw GN-1/1.
(Wysokos$é pomiedzy prowadnicami 68 mm)

SH-11-BR G iKORE 19013402

4.305,00

SH-11-B CiKORE

Zamknieta podstawa z prowadnicami,
wysokos¢ = 650 mm. Wyposazona w 2
zestawy prowadnic dla 6 pozioméw GN-1/1

SH-11-B-CG
iKORE 19084329

5.670,00

i

L. SH-101-E iKORE

Zamknieta podstawa z prowadnicami

i drzwiami, wysokos¢ = 650 mm.
Wyposazona w 2 zestawy prowadnic dla 6
poziomoéw GN-1/1

SH-101-G iKORE 19079233

6.615,00

HS0-061-101

Podgrzewana podstawa —Wysokos¢ = 650
mm.

Drzwi wahadfowe. Wymagana konwekcja.

9.870,00

Wozki do stelazy

CP-11

(*) Podstawa do stelaza
gﬂ r%ontam konstrukcji typu 061 i 107 w piecach umieszczonych na podstawach

4.730,00

¢ . CPTIR

-"_

(*) Regulowana podstawa do stelaza

Do montazu konstrukcji typu 061 i 107 w piecach umieszczonych na innych
podstawach na réznej wysokosci.

7.563,00

Y eEo
W

Podstawa szynowa do stelaza
Do umieszczenia w komorze gotowania
Dla stelaza typu 061 101.

1.365,00

Inne akcesoria

AP-10

Zestaw elementow mocujgcych o ) o
Zestaw elementéw do montazu nég do blatu. (Nie jest konieczne dla podstaw piecéw

272,00

Zestaw do mocowania podwojnej blokady
drzwi

289,00

Zestaw cokotow
na blat

PureSteam. Zestaw przypodfogowy 061 &
101 gazowe

592,00

DirecSteam. Zestaw przypodfogowy 061 &
101 elektryczne

573,00

Okapy

EXH-061-101

Okap 061-101 Kondensacja elektryczna 19085190

12.054,00

(*) : Obowigzkowe stosowanie prowadnic stelazy GE-101.
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Akcesoria dla piecow 061

Fagor Professional

WYMIARY
MODEL KOD oPIS CENA NETTO (PLN)
(mm)
Stelaze
gT_ELAZ NA GAETROPOJ'EMEI,LJKH” lub 12 pozioméw GN
y ojemnos¢ na 6 poziomow GN- u poziomdéw GN-
EB-061 19011559 1/%. Konieczna jest instalacja z prowadnicami szynowymi 398x584x458 3.03500
GE-101. (Wysokos¢ pomiedzy tacami 62 mm)
R STELAZ NA TALERZE
gg’g EP-061 19013353 Pojemnos¢ na 18 potraw @ 31 cm. ) ) 422x635x455 3.885,00
LSRG Konieczna jest instalacja z prowadnicami szynowymi GE-101.
Inne akcesoria
POKRYWA TERMICZNA
[j LTE-067 19011738 Do stelaza EP-061. Utrzymuje temperature positkdéw 20°. 405x500x440 237700
ZESTAW PROWADNIC PIEKARNICZYCH
GP-061 19011982 5 po)zioméw 60 x 40 cm. (Wysoko$¢ pomiedzy tacami 85 - 1.024,00
mm
Akcesoria dla modeli 101
WYMIARY
MODEL KoD OPIS CENA NETTO (PLN)
(mm)
Stelaze
ETELAZ R GA?JROPOJEM,\C‘SIIGHH lub 20 pozioméw GN-1/2
0jemnosé na 0ziomow GN- u 0ziomow GN-1/2.
EB-107 19011561 Kanieczn,aljest ir)s?alacja z prowadnicami st;/nowymi GE-107. 398x584x730 3.584,00
(Wysokos¢ pomiedzy tacami 62 mm)
STELAZ NA TALERZE
EP-101 19013354 Pojemnos¢ na 30 potrawy @31cm. ) 422x635x725 3.235,00
Konieczna jest instalacja z prowadnicami szynowymi GE-1071.
Inne akcesoria
4 POKRYWA TERMICZNA
Lj LTE-1071 19011739 Do stelaza EP-101. Utrzymuje temperature positkow 20°. 405x500x700 2.628,00
GP-101 19011983 ZESTAW PROWADNIC PIEKARNICZYCH : 1.248,00

8 poziomdw 60 x 40 cm. (Wysokos$¢ pomiedzy tacami 85 mm)
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Akcesoria dla piecow 062 i 102

MODEL

Podstawy

Piece | Cook & Chill

KOD

OPIS

CENA NETTO (PLN)

062102

SH-102

19084190

Wysokos$¢ podstawy = 650 mm.

3.860,00

o | SH-102-R

19084191

Podstawa z kétkami
Wysokos¢ = 650 mm. 4 koétka, dwa z hamulcem.

5.108,00

SH-102-B

19083224

Podstawa - Wysokos¢ = 650 mm.
Dwa zestawy prowadnic, jeden dla 6 poziomow GN-1/1 drugi dla 6
poziomow GN-2/1. (Wysokos$¢ pomiedzy prowadnicami 68 mm)

4.577,00

SH-102-RB

19084192

Podstawa z kétkami—wysokos$é = 650 mm. 4 kétka, dwa
z hamulcem. Dwa zestawy prowadnic, jeden dla 6 poziomow GN-1/1
drugi dla 6 GN-2/1. (Wysokos¢ pomiedzy prowadnicami 68mm)

5.825,00

SH-102-BC

19084540

Zamknieta podstawa z prowadnicami, wysokos$¢ = 650 mm. Dwa
zestawy prowadnic, jeden dla 6 pozioméw GN-1/1 drugi dla 6
poziomoéw GN-2/1. (Wysokos$¢ pomiedzy prowadnicami 68 mm)

5.788,00

19084190

Zamknieta podstawa z prowadnicami i drzwiami, wysokosé = 650
mm. Dwa zestawy prowadnic, jeden dla 6 poziomow GN-1/1 drugi
dla 6) poziomoéw GN-2/1. (Wysokos$¢ pomiedzy prowadnicami 68
mm

3.860,00

HS0-062-102

SH-102-BCP
IKORE

19095836

Podgrzewana podstawa —wysokos¢ = 650 mm.
Drzwi wahadfowe. Wymagana konwekcja.

9.956,00

Stelaze i wozki

EB-062

19095517

Stelaz na gastropojemniki

Pojemnosc dla 10 pozioméw GN-2/1 lub 20 poziomdéw GN-1/1. Konieczna

j6ezst insgalacja prowadnic szynowych GE-102. (Wysoko$¢ pomiedzy tacami
mm

3.930,00

EP-062

19095518

Stelaz na talerze
Pojemnosc¢ na 52 potrawy @ 31 cm.
Konieczna jest instalacja prowadnic szynowych GE-102.

8.388,00

N

< GE-062
"

19011570

Podstawa szynowa do stelaza _
Do umieszczenia w komorze gotowania. Dla stelaza typu 102.

1.680,00

CP-102

19013355

X?) Podstawa do stelaza
y umiescic stelaze typu 102 w piecach umieszczonych nad
podstawami SH-102.

5.397,00

4 CP-102R

19018751

&*% Regulowana podstawa do stelaza
y umiescic stelaze typu 102 w piecach umieszczonych nad innymi
podstawami na réznych wysokosciach.

7.719,00

Inne akcesoria

LTE-102

19011740

Pokrywa termiczna
Dla stelazy EP-102.
Utrzymuje temperature positkdw 20",

3.250,00

AP-10

19004439

Zestaw elementéw mocujgcych
Zestaw elementow do montazu nog do blatu.
(Nie jest wymagane do podstaw piecow MH).

302,00

Z-102

19087306

Zestaw dolnej pokrywy, do mocowania pieca 102 na gorze.

845,00

19069736

Zestaw z podwajng blokada

(*) :Obowigzkowe stosowanie GE-102 prowadnic stelazy.
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Akcesoria dla modeli 207 i 202

Fagor Professional

MODEL KoD CE"‘(‘;[",\‘E)TTO oPIs MODEL KoD CEN(‘;[“,\‘E)TTO
Podstawy
201 202
i Wozek ze stelazem
CEP-201 19013357 10.90500  Dla stelaza CEP-202. Utrzymuje temperature positkdw CEP-202 19011552  15.847,00
e L 20'. (Wysoko$¢ pomiedzy talerzami 75 mm
Wozek ze stelazem
CEB-201 19011551 10.94500 590 poziomow GN- 2/1 lub 40 poziomaow GN-1/1. CEB-202 19011550  12.000,00
Pokrywa termiczna
LTE-201 19011741 3.095,00 Dla stelaza CEP-202. ) LTE-202 19011742 5.397,00
| Utrzymuje temperature positkdw 20'.
S
Skor;‘i(aktuj Zestaw kotek )
R4-20 2 biu?em 4 kotka, dwa z hamulcem. Dla modeli 201 i 202.
(Montowane fabrycznie)
Fagor
Zestaw elementéw mocujgcych )
AP-20 19012270 2 czesci do przytwierdzenia nég do podtogi.
Dla modeli 2017 202.
3 Zestaw podgrzewajac a
PRE-H201 19011979 880,00 Elementy uszczelniajacg do podgrzewania pieca bez wézka.. PRE-H202 19071980 1.037.00
' RH-201 19044716  10.940,00  Rampa wjazdowa dla wézkdw 201. RH-202 19034438  15.847,00
Zestaw
\gspolg_nika 19087163 Zestaw wspornika klamki dla modeli 201-202 142,00
amki
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Fagor Professional

Przybory kuchenne

Wedzarka

Wedzenie jest metoda konserwacji zywnosci za pomoca dymu, ktéra jest
znana od wiekdw, a ktéra nadaje potrawom; zwtaszcza migsnym, rybnym
i warzywnym specyficzny, ceniony smak, aromat i barwe.

Akcesorium Wedzarki firmy Fagor pozwala zoptymalizowa¢ i przeobrazi¢
piec konwekcyjno-parowy w wedzarke, oszczedzajgc tym samym
przestrzen i czas. Urzadzenie jest przenos$ne i wykonane ze stali
nierdzewnej. Osiggniecie charakterystycznego wedzonego smaku

i aromatu dokonuje sie poprzez dodanie roznorodnych zrebkéw

drewna - odpowiednio dobranych dla poszczegélnych dan.

Czas i temperatura regulujgce intensywno$c dymu moze by¢ regulowana
po zamknieciu wedzarki wewnatrz pieca.

MOC WYMIARY

MODEL KOD NAPIECIE HZ CENA NETTO (PLN)
w (mm)
Wedzarka 19059112 250 230V 1IN 50/60 95 x 268 x 54 2.387,00
Zestaw do gotowania prozniowego
MODEL KOD OPIS CENA NETTO (PLN)

Specjalna sonda do kontroli temperatury do gotowania sous vide

SOUS VIDE 19087745 9 S 1.061,00
("sous-vide").

Pojedyncza

zewnetrzna sonda 19087746 Jednopunktowa sonda kontrolna. 1.061,00

termiczna

* Modele ADVANCE: mozliwos¢ pracy z sondg wewnetrzng i do 2 sond zewnetrznych jednoczesnie (facznie 3 sondy pracujgce w tym samym czasie) Multitray.

* Modele CONCEPT: mozliwo$é pracy z sondg wewnetrzna lub zewnetrzng (1 dziatajgca sonda).
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Montowanie urzgdzen w kolumnie

0Ogodlna charakterystyka

- Zestaw do montowania w kolumnie zawiera czesci, ktére - Fagor Professional moze dostarczy¢ kolumne piecéw
umozliwiajg ustawienie dwdch piecéw; jeden na drugim. gotowych do montazu i wykoniczenia z fabryki.
- Ten rodzaj montazu odbywa sie za pomoca piecow - Dostepne tylko dla modeli elektrycznych.

pétkowych 1/1 z dowolnej gamy produktéw. - Tylko wbudowane fabrycznie.

- Kody dwéch piecéw muszg zostaé okreslone przy
sktadaniu zamoéwienia, nalezy takze podac¢ kod zestawu
czesci do przeprowadzenia montazu w kolumnie.

MODEL KOD oPIS DLA PIECOW CEN(‘QI[“,\“:-)TTO
2AD-6161 R iIKORE 19087274 Zestaw 2AD-6161—iKORE 061-R+061-R 3.019,00
2AD-610 R iKORE 19087272 Zestaw 2AD-610-iKORE 061-R+101-R 3.031,00
2AD-6161 L iKORE 19087275 Zestaw 2AD-6161 —iKORE 061-L +061-L 3.027,00
2AD-610 L iKORE 19087273 Zestaw 2AD-610-iKORE 061-L+101-L 3.019,00
2AD-62 R iKORE 19087551 Zestaw 2AD-62 —iKORE 062-R + 062-R 3.112,00
2AD-62 L iKORE 19088030 Zestaw 2AD-62 - iKORE 062-L +102-L 3.112,00
2AD-62_102 R iKORE 19088031 Zestaw 2AD-62_102 —iKORE 062-R +102-R 3.095,00
2AD-62_102 L iKORE 19088032 Zestaw 2AD-62_102 - iKORE 062-L +102-L 3.100,00

/estaw "Cook&Chill"

0Ogodlna charakterystyka

- Zestaw Cook & Chill zawiera cze$ci, ktdre umozliwiajg - Kod elementéw taczacych.

ustawienie pieca na szybkoschtodzarce. - Fagor Professional moze dostarczyé kolumne piecéw

- Przy sktadaniu zamoéwienia nalezy podacé te dane: gotowych do montazu i wykoriczenia z fabryki.
- Kod pieca. - Produkowane pod zaméwienie.
- Kod szybkoschtadzarki.
MODEL KOD OPIS DLA PIECOW CENA NETTO (PLN)
KIT C&C-0623 iKORE 19087772 SzybKoschiadzarka do montazy z piecem Piec 0623 + szybkoschiadzarka 031 3.877,00
¥ ; 061 z piecem elektrycznym +
KIT C&C-061 E iKORE 19088139 Szybkoschtadzarka, zestaw do 610e IKORE szybkoschiadzarka >//ABC>(/}061 1.720,00
KIT C&C-061 G iKORE 19095521 Szybkoschfadzarka-610g IKORE (bojler) 061 z piecem elektrycznym + 1.580,00

szybkoschtadzarka ABCO-061
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Zestawy do transformac;ji

Przegroda (piece gazowe)

MODEL

KOD

OPIS CENA NETTO (PLN)
KOMIN ODPROWADZAJACY SPALINY 061-101 19095581 Komin odprowadzajacy spaliny 061-101 iKORE 854,00
KOMIN ODPROWADZAJACY SPALINY 102 iKORE 19095590 Komin odprowadzajacy spaliny 102 iKORE 896,00
KOMIN ODPROWADZAJACY SPALINY 201 iKORE 19095591 Komin odprowadzajacy spaliny 207 iKORE 1.032,00
KOMIN ODPROWADZAJACY SPALINY 202 iKORE 19095592 Komin odprowadzajacy spaliny 202 iKORE 1.116,00
Zestawy (rozne)
MODEL KOD OPIS CENA NETTO (PLN)
ADVANCE ;
dotykowy panel sterowania 19095582 ADVANCE dotykowy panel sterowania 23.500,00
CONCEPT f
cyfrowy panel sterowania 19095583 CONCEPT cyfrowy panel sterowania 4.145,00
Zestaw do zamiany mycia srodkami statymi SW na mycie srodkami ptynnymi LW
MODEL KOD OPIS CENA NETTO (PLN)
IWASHING Zestaw mycia $rodkami Zestaw do zamiany mycia $rodkami statymi SW
ptynnymi Y 19087788 na mycie s’rodkam%/pjr\%mymi LW Y 958,00
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Akcesoria do czyszczenia

Detergenty

Do czyszczenia wewnetrznej komory pieca.

MODEL

Mycie srodkami statymi SW

KOD

OPIS CENA NETTO (PLN)

WIADRO TABLETEK MYJACYCH 19086761 Wiaderko tabletek myjacych, 56 sztuk 297,00
NABE S SZ Ay CH 19086763 Wiaderko tabletek nablyszczajacych, 56 sztuk 247,00
AB BOOST 19086764 Proszek do mycia pieca—8 kg 374,00
Mycie detergentami ptynnymi LW

DETERGENT PLYNNY 10L 19086053 Detergent ptynny 10l 276,00
DETERGENT NABt. 10L 19086054 Detergent nabtyszczajacy 10l 210,00
Sptukiwanie

Zestaw prysznicowy 19004504 Zestaw prysznicowy zewnetrzny 861,00

MODEL

FTE +
Licznik wody z alarmem '

Digi Flow 0, 1 [

KOD

12329873

UZDATNIANIE
oIS PPNt cH i g
ILOSC UZDATNIONEJWODY PRZY 10°dh 299500

(Twardosci weglanowej KH) 13 000 | czesciowa 0. 265x530 4 +1.055,00

demineralizacja, wymagane cisnienie robocze 2,
6,0 bar, mozliwos¢ regeneraciji ztoza 473,00
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Oszczednosc kosztow, optymalizacja zasobow, bezpieczenstwo i higiena.

Zoptymalizu;
prace i wydajnosc¢
profesjonalnej kuchni

@ Dowiedz sie wiecej!
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Cook & Chill

Proces chtodzenia..........cccoceveeveeeennnnn.

Rozwigzania Cook & Chill .....................
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Proces chtodzenia

Potaczenie piecéw ze szybkoschtadzarkami jest wysoce efektywne oraz utatwia
planowanie pracy w kuchni. Prawidtowe zastosowanie szybkoschtadzarek wraz
z tymi urzadzeniami grzewczymi ogranicza powstawanie odpaddéw, zapewnia
oszczednos$é czasu oraz sprzyja szybkiemu serwowaniu produktéw.

Cykl chtodzenia
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY)-90' CYKL MOCNY (INTENSYWNY)-90°
Wiasciwy cykl dla matych rozmiardw, lekkich potraw. Zalecany dla produktéw o duzej gestosci lub sporych rozmiarach,

a takze zywnosci pakowane;j.

CYKL CHLODZENIA
+90 °C / +3 °C w mnigj niz 90 min.

O OC « e e v v v v e e ee e oo nmnnnneeeeennnnnnneeeetennnanaaaeee et a et ettt a et e e e e e e e e e e e e e e e e e a e e e e e
3 CYKL ZWYKLE
z CHELODZENIE
PP s W CHEODZENIA ... SHEQPRZENIE L e,
o
§ ROZMNAZANIE SIE FLORY BAKTERYJNEJ
2 157 A0 cod®ooooy, 000000000058 a0 Moo Mp00000000 B0 MEo000%00000005950038dk00000000096000000004600000 MEooMP©0000000 W0 Ma0000000000000PH 000
2
= WYSOKA TEMPERATURA RYZYKA
,sz Liczba bakterii podwaja sie co 20 minut
s O m—
S [0 O R R R LRSI ER O
z
[ I o PP RN
90 min TIME ’
Cykl zamrazania
CYKL tAGODNY (STANDARDOWY) —240 CYKL MOCNY (INTENSYWNY) - 240
Cykl ten stuzy do zamrazania produktéw spozywczych w réwnej Cykl ten jest idealny do zamrazania niedogotowanych produktéw
temperaturze oraz moze by¢ stosowany do statego schtadzania spozywczych lub cze$ciowo przygotowanych potraw. Mozna
tychze produktéw bez powodowania gwattownych zmian temperatury go réwniez zastosowac¢ do produktéw surowych. Umozliwia
lub do gotowania réznych sktadnikow. przechowywanie zamrozonej zywnosci przez dtugi czas.
CYKL MROZENIA
0d +90°C do -18°C w mnigej niz 240 min. ZWYKLE
MROZENIE
+9000 ...........................................................................................................................................
S CYKL.
g MROZENIA
: FAGOR
o
8 [ O, R R R D R PR PR SRR
g o . T N I SO PRI e SRS DU U e
<
5 MIKROKRYSZTALY
E Bfony nienaruszone MAKROKRYSZTALY
g Uszkodzone membrany
& -1 8°C ............................................. | ...........................................................................................
| X
240 min CZAS
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Rozwigzania Cook & Chill

Cook & Chill 0623
40 + 60 Positkdow na dzien

Cook & Chill 0623 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-0623-E 18004353

CPW-0623-E 18004349

Cook & Chill 061
60 = 100 Positkdw na dzien

Cook & Chill 101
100 = 150 Positkdw na dzien

Cook & Chill 061 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-061-E 18004257
CPW-061-E 18004253

Piec gazowy (*)
APW-061-G NG 18004265
CPW-061-G NG 18004261

Cook & Chill 107 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-101-E 18004289
CPW-101-E 18004285

Piec gazowy (*)

APW-101-G 18004297
CPW-101-G 18004293

Zestaw faczacy 0623

Modele elektryczne i gazowe
19087772

Zestaw faczacy 061

Modele elektryczne
19088139 KIT ABATIDOR-610E

Modele gazowe
19095521KIT ABATIDOR-610G

Zestaw tgczacy 101
19079211 SH-101-E iKORE
19079233 SH-101-G iKORE

Szybkoschtadzarka 0623
ABCO-06 2/3 50Hz
19087540

Szybkoschtadzarka 061

19091409 ABCO-061 50Hz
19091440 ABCO-061 60Hz

Szybkoschtadzarka 101

19091441 ABCO-101 50Hz
19091442 ABCO-101 60Hz

(*): Skonsultuj rodzaj gazu i czestotliwosc..
(**): Zapytaj o te same modele z gazem.

Woézek do wyjmowanych pétek

CP-11R
19018752

Wézek do wyjmowanych potek

CP-11
19013352

Stelaz na pojemniki

EB-061 19011559
REMOVABLE PLATE RACK
EP-061 19013353

Stelaz na pojemniki

EB-101 19011561
REMOVABLE PLATE RACK
EP-101 19013354

Podstawa szynowa do stelaza

Podstawa szynowa do stelaza

Q GE-101 19011569 GE-101 19011569
Pokrgwa termiczna Pokr%'wa termiczna
LTE-061 LTE-101
19011738 19011739
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Gotowanie
>70°C

Cook & Chill 102
150 + 200 Positkdw na dzien

Piece | Cook & Chill

[-6~ [

Szybkoscig’radzanie — Przechowywanie
*3°C produktu
+2°C/+4°C
Cook & Chill 201

150 + 200 Positkow na dzien

-
=l
i
=i
M
i
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Odgr%gvggme —) Serwis

Cook & Chill 202
200 =+ 360 Positkdw na dzien

Cook & Chill 102 system bankietowy

Piec elektryczny
APW-102-E 18004305
CPW-102-E 18004301

Piec gazowy (*)
APW-102-G 18004313
CPW-102-G 18004309

Cook & Chill 201 system bankietowy

Piec elektryczny
. APW-201-E 18004321

qr A CPW-201-E 18004317

Piec gazowy (*)
APW-201-G 18004329
CPW-201-G 18004325

Cook & Chill 202 system bankietowy

Piec elektryczny
& APW-202-E 18004337

qy\ > CPW-202-E 18004333

Piec gazowy (*)
APW-202-G NG 18004345
CPW-202-G NG 18004341

Zestawy montazowe 102

Podstawa pieca
SH-102 19082394

Szybkoschtadzarki
do wézkéw 201

RBP-201 19089779
RBM-201 19089788

Szybkoschtadzarki
do wézkéw 202

RBP-202 19089782
RBM-202 19089790

Szybkoschtadzarka 102

19091443 ABCO-102 50Hz
19091444 ABCO-102 60Hz

Wozek z prowadnicami na tace

CEB-201 19011551
cena kat. netto 10.945,00 zt

Wozek z prowadnicami na tace

CEB-202
19011550

Wézek do wyjmowanych pétek

Woézek z prowadnicami

Wozek z prowadnicami

CP-102 do talerzy do talerzy
19013355 CEP-201 19013357 CEP-202
¥ 19011552
Stelaz na pojemniki lub talerze ’ )
S . -
ﬁg 19013356 19011741 19011742

GE-102 19011570

Podstawa szynowa do stelaza

Pokrywa termiczna
LTE-102
19011740

(*): Skonsultuj rodzaj gazu i czestotliwose..
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Szybkoschtadzarki

Seria Cook & Chill......cccvvvviiiiiiiiiiiiee, 125
Seria AdVance..........oooevvveeiiiiiciieeeeee, 127
Seria Concept.....ccooeeeeviieiiiiiieeeeeee, 133
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Fagor Professional

Cook & Chill | Szybkoschtadzarki

Ogolna charakterystyka

- Szybkoschtadzarki z 5" ekranem
dotykowym.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub
zamrazania, ktére mozna ustawi¢ na
zarzadzanie czasem lub za pomoca sondy
temperatury umieszczonej w srodku
zywnosci. (Jesli sonda nie jest uzywana,
zarzadzanie czasem cyklu jest aktywowane
automatycznie.)

- Cykle chtodzenia:

- Cykl mocny: Domysliny cykl zamrazania.
Wykonuje cykl i utrzymuje statg temperature
-20°C.

- Cykl tagodny: DomyslIny cykl chtodzenia.
Wykonuje pierwszy cykl i utrzymuje statg
temperature 0°C.

- Czas trwania cyklu:

- Cykl chtodzenia: 90 minut.

- Cykl mrozenia: 240 minut.

- W chwili zakoriczenia cyklu chtodzenia
urzadzenie zaczyna pracowac tak jak szafa
chtodnicza, gdzie temperatura utrzymuje sie
miedzy +2 a +4°C, lub jak zamrazarka przy
temperaturze ponizej -18°C.

- Hermetycznie uszczelniony kompresor ze
skraplaczem chtodzonym powietrzem.

- Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
gazu R-452A (Nie zawiera CFC).

- Izolacja poliuretanowa natryskowa
o grubosci 60 mm.

- Gestos¢ izolacji wynosi 40 kg. Nie zawiera
CFC.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
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aluminiowymi klapami.
- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem
powietrza.

- Automatyczny system odparowywania wody
powstatej podczas procesu odszraniania

- Zawiera wewnetrzne prowadnice slizgowe.
- Podgrzewana sonda.

OPCJE NA ZAMOWIENIE:
- Port USB.



Piece | Cook & Chill

Seria ABCO Kolumny 6GN 1/1 Rozwigzania online

ABCO-06 2/3 ABCO-061 ABCO-101 ABCO-102 ABCO 061 + Piec ABCO 102 Szybkoschtadzarka + Piec
POZIOMOW WYDAJNOSC (KG/CYKL) * MOC (W) WYMIARY
MODEL HZ. KOD NAPIECIE CENA NETTO (PLN)
GN-2/3  GN-1/1  GN-2/1  60X40 CHLODZ. ZAMRAZ. ELEKTR. CHLODZ. (mm)
ABCO-06 2/3 50 19087540 6 - - - 12 6 230V-1N 410 565 656x633x630 23.806,00
ABCO-061 50 19091409 - 6 - 6 27 21 230V-TN  1.600 990 900x935x1.105 31.779,00
ABCO-101 50 19091441 - 10 - 10 50 30 230V-TN  2.000  1.300 900x935x1.766 42.489,00
ABCO-102 50 19091443 - 20 10 20 100 65 400V-3N 2300  2.850 1.200x1130x1.766 67.110,00

(*) Produkcje obliczone zgodnie z EN 17032

Dodatkowe opcje —Montowane fabrycznie

OPIS

Port USB
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ADVANCE | Szybkoschtadzarki

Ogodlna charakterystyka

- Szybkoschtadzarki z 5" ekranem
dotykowym.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub
zamrazania, ktére mozna ustawi¢ na
zarzadzanie czasem lub za pomoca sondy
temperatury umieszczonej w $rodku
zywnosci. (Jesli sonda nie jest uzywana,
zarzadzanie czasem cyklu jest aktywowane
automatycznie.)

- Cykle chtodzenia:

- Cykl mocny: Domysiny cykl zamrazania.
Wykonuje cykl i utrzymuje statg temperature
-20°C.

- Cykl tagodny: DomysIny cykl chtodzenia.
Wykonuje pierwszy cykl i utrzymuje statg
temperature 0°C.

- Dtugosé¢ cyklu:

- Cykl chtodzenia: 90 minut.

- Cykl mrozenia: 240 minut.

- 5 dodatkowych cykli specjalnych do
zarzadzania rozmrazaniem, utwardzaniem
lodu, suszeniem, dezynfekcja ryb
i podgrzewaniem sondy.

- W chwili zakoriczenia cyklu chtodzenia
urzadzenie zaczyna pracowac tak jak szafa
chtodnicza, gdzie temperatura utrzymuje sie
miedzy +2 a +4°C, lub jak zamrazarka przy
temperaturze ponizej -18°C.

- Hermetycznie uszczelniony kompresor ze
skraplaczem chtodzonym powietrzem.

- Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
gazu R-452A (Nie zawiera CFC).

- Model ABC-031 z czynnikiem chtodzacym

R-290 lub R-452A.
127

- Izolacja z natryskowego poliuretanu
o grubosci 60 mm (z wyjatkiem modeli 031,
z izolacjg o grubosci 35 mm). Gestos¢ 40
kg/m3. Bez CFC.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
aluminiowymi klapami.

- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem
powietrza.

- Automatyczny system odparowywania wody
powstatej podczas procesu odszraniania-

- W zestawie prowadnice do pojemnikdéw.
- Podgrzewana sonda.

OPCJE NA ZAMOWIENIE:
- Potaczenie USB.
- Zestaw kotek (montowane fabrycznie).



Piece | Cook & Chill

ABC-031 ABC-051 ABC-081 ABC-101 ABC-121 ABC-161 ABC-102
G T Rl e M
ABC-031 R-290 50 19089755 3 - - 12 6 230V-IN 365 565 590x700x520  17.025,00
ABC-031 R-452A 50 19089756 3 - - 15 6 230V-1N 590 490 560x700x514  17.405,00
ABC-051 R-452A 50 19089759 5 - 5 23 13 230V-IN  1.200 690 790x700x850  23.003,00
ABC-081 R-452A 50 19089761 8 - 8 40 24 230V-IN  2.000 1.300  790x800x1.290  27.563,00
. ) ABC-101 R-452A 50 19089763 10 - 10 50 30  230V-1IN  2.000 1.300  790x800x1.420  31.133,00
ABC-121 R-452A 50 19089765 12 - 12 60 40 230V-IN  2.000 1.300  790x800x1.600  35.511,00
- ABC-161 R-452A 50 19089767 16 - 16 80 50  400V-3N  3.500 2.850  790x800x1.950  42.397,00
ABC-102 R-452A 50 19089769 20 10 20 100 65  400V-3N - 5450  1.200x1.090x1.766  57.714,00

N

(*) Produkcje obliczone zgodnie z EN 17032

Dodatkowe opcje —Montowane fabrycznie

oPIS CENA NETTO (PLN)
Potaczenie USB 548,00
Zestaw kotek (montowane fabrycznie). 1.449,00
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ADVANCE | Szybkoschtadzarki do wozkow

Ogodlna charakterystyka

- Elementy wewnegtrzne i zewngtrzne
wykonane z wysokiej jako$ci austenitycznej
stali nierdzewne;j.

- Dzigki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg/m3 nasze produkty
maja izolacje 20% wieksza ponad
$rednig rynkowa, szczegdlnie urzadzenia
mroznicze, przy zauwazalnym zmniejszeniu
poboru energii. (izolacja o grubosci
70 mm w modelach chtodziarek oraz
izolacja o grubosci 100 mm w modelach
mieszanych.

- Przyjazny dla $rodowiska czynnik
czhtodniczy R452a .

- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem
powietrza.

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca.
Nadaje sie do pracy w temperaturze
pokojowej do 43° C i wilgotnosci 65%.

- Hermetycznie zamknieta sprezarka
z wentylowanym skraplaczem.

- Elektroniczna i cyfrowa kontrola
temperatury odszraniania.

- Alarm opdznienia otwarcia drzwi.

- System $ledzenia HACCP z dziennikiem

alarmoéw i temperatury. W celu drukowania
danych mozna zainstalowa¢ opcjonalng
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drukarke.
- Ztacze USB do zgrywania danych.
- Podgrzewana sonda.

SPOD

- Modele RBP: komory chtodnicze bez dna.
Stalowy spdd o grubosci 2 mm.

- Modele RBN: szybkoschtadzarko-
zamrazarka. Ptyta dolna o grubosci 100
mm z witryskiwang izolacjg poliuretanowa
40 kg/m3.

- Panel sterowania z ekranem dotykowym.



Piece | Cook & Chill

Szybkoschtadzarki do wozkéw

202 201
SZYBKOSCHEADZARKA SZYBKOSCHEADZARKA Z OPCJA SZYBKOZAMRAZANIA
DRZWI ROZMIAR WOZKA UNIT
STANDARD WZMOCNIONE STANDARD WZMOCNIONE
01 Szybkoschtadzarka RBP-201 RBP-201H RBM-201 RBM-201TH
(GN-1/1)
Agregat uCcs-424 UCS-528 ucc-424 UCC-528
1 drzwi
Szybkoschtadzarka RBP-202 RBP-202H RBM-202 RBM-202H
202
(GN-2/1)
Agregat UCS-842 UCS-1052 UCC-842 UCC-1052
01 Szybkoschtadzarka RBP-201C RBP-201HC RBM-201C RBM-201 HC
(GN-1/1)
Agregat ucs-424 UCs-528 ucc-424 uCcc-528
2 drzwi
(przelotowe)
00 Szybkoschtadzarka RBP-202C RBP-202HC RBM-202C RBM-202 HC
(GN-2/1)
Agregat uCs-842 UCS-1052 UCC-842 UCC-1052
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Szybkoschtadzarki do wozkéw

Fagor Professional

WYDAJINOSC (KG)/CYKL

MODEL KoD TYP WOZKA 190,130 NAPIECIE HZ. () zév?é%%ﬁv. W\(’M,'\,’I‘)RY CENA NETTO (PLN)
RBP-201 19089779 20 GN-1/1 70 230V 1+N 50/60 UCS-424 1.480x1.205x2.120 73.813,00
RBP-20TH 19089780 20 GN-1/1 105 230V 1+N  50/60 UCs-528 1.480x1.205x2.120 83.626,00
RBP-202 19089782 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCS-842 1.670x1.395%x2.120 81.493,00
RBP-202H 19089783 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120 87.324,00
RBP-201C 19089784 20 GN-1/1 70 230V 1+N  50/60 UCs-424 1.480x1.205x2.120 85.546,00
RBP-201HC 19089785 20 GN-1/1 105 230V 1+N 50/60 UCS-528 1.480x1.205x2.120 94.681,00
RBP-202C 19089786 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCS-842 1.670x1.395x2.120 98.083,00
RBP-202HC 19089787 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120 102.272,00

Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek z funkcjg szybkozamrazania

MODEL Kop CHLODZ. - (W)ELEKTR. -400V 3+N Hz. &) V\(Iégﬁ Wm’l‘ﬁ)w GENANETTO (BLN)
UCS-424 19017466 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650 26.589,00
UCS-528 19017467 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650 26.792,00
UCS-842 19017468 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785 33.260,00
UCS-1052 19017469 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785 34.071,00
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Wjazdowe szybkoschtadzarki z funkcjg szybkozamrazania

WYDAJINOSC (KG)/CYKL

MODEL KOD W%%FEK o ooae NAPIECIE HZ. () ZEwNRngf‘ZTNY W‘((h’)l",'v‘l‘)RY CENA NETTO (PLN)
RBM-201 19089788 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530x1.255x2.220 86.087,00
RBM-201H 19089789 20 GN-1/1 105 70 230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530x1.255%x2.220 90.968,00
RBM-202 19089790 20 GN-2/1 150 100 230V 1+N 50/60 UCC-842 1.720x1.445x2.220 95.157,00
RBM-202H 19089791 20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220 101.048,00
RBM-201 C 19089792 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530x1.255x2.220 96.514,00
RBM-201HC 19089793 20 GN-1/1 105 70 230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530x1.255%x2.220 99.891,00
RBM-202 C 19089794 20 GN-2/1 150 100 230V 1+N 50/60 UCC-842 1.720x1.445x2.220 106.386,00
RBM-202HC 19089795 20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220 113.574,00

Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek z funkcjg szybkozamrazania

MEBE WAGA WYMIARY
MODEL KoD HZ. (s CENA NETTO (PLN
CHLODZ. ELEKTR.- 400V 3+N © (ke (MM) L

Ucc-424 19015799 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650 27.263,00
UCC-528 19015800 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650 27.481,00
UCC-842 19015801 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785
UCC-1052 19015802 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785 34.943,00

* W przypadku innych napieé i czestotliwosci skonsultuj sie z producentem.

Dodatkowe opcje —montowane fabrycznie
MODEL KoD oPIS SZE(F:/%?S'C CENA NETTO (PLN)
RC-700 19015797 Rampa dla szybkoschtadzarek typu 201 700 1.541,00
RC-800 19015798 Rampa dla szybkoschtadzarek typu 202 800 2.649,00
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CONCEPT | Szybkoschtadzarki i zamrazarki

0Ogodlna charakterystyka

- Wykoriczenie ze stali nierdzewnej na
zewnatrz, z wyjatkiem tylnego panelu
(pokryte tworzywem sztucznym).

- Wewnatrz stal nierdzewna AlSI-304 18/10.

- Catkowicie natryskowa zwarta konstrukcja.

- W zestawie prowadnice do tac ze stali
nierdzewnej AlSI-304 18/10.

- Izolacja poliuretanowa natryskowa
o grubosci 60 mm. Gestos$¢ 40 kg/m3. Bez
CFC.

- Hermetycznie uszczelniony kompresor ze
skraplaczem chtodzonym powietrzem.

FAGOR @

- Panel sterowania z ekranem dotykowym.

- Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
gazu R-452A (Nie zawiera CFC).

- Typ ECO, przyjazny dla uzytkownika panel
sterowania.

- Cykle sterowania termostatem z alarmem
dzwiekowym korica cyklu.

- Kontrola cykli moze by¢ przeprowadzana
W oparciu o czas i temperature, ktéra
mozna odczyta¢ na czujniku temperatury
umieszczonym wewnatrz produktu (zegar
zatgcza sie automatycznie, jezeli sonda nie
jest uzywana).
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- W chwili zakorczenia cyklu chtodzenia
urzadzenie zaczyna pracowac tak jak szafa
chtodnicza, gdzie temperatura utrzymuje si¢
miedzy +2 a +4°C, lub jak zamrazarka przy
temperaturze ponizej-18°C.

- Wyposazone w nieogrzewang sonde
produktu.

- Automatyczny system odparowywania wody
powstatej podczas procesu odszraniania
aktywowany przez uzytkownika.
Odparowywanie wody bez zuzycia energii.

- Zestaw kotek (montowane fabrycznie).



Concept

Piece | Cook & Chill

CBC-031 CBC-051 CBC- 081 CBC-101
Sterowanie elektroniczne
umozliwia cykle chfodzenia (+3°C) lub zamrazania (-18°C).
POZIOMOW WYDAJNOSC (KG/CYKL) * MOC (W,
MODEL HZ. KOD ¢ ) NAPIECIE w vl CENB 1O
GN-1/1  GN-2/1 60X40 CHLODZ.  ZAMRAZ ELEKTR. CHLODZ.
CBC-031 50 19089771 3 - 15 6 230V-1N 590 490 560x700x514 11.865,00
CBC-051 50 19089773 5 - 18 10 230V-IN  1.100 650 790x700x850 15.506,00
CBC-081 50 19089775 8 - 40 24 230V-1N  2.000 7.300  790x800x1.290  21.349,00
CBC-101 50 19089777 10 - 10 50 30 230V-IN  2.000 1.300  790x800x1.420  23.255,00

(*) Produkcje obliczone zgodnie z EN 17032
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Urzadzenia chtodnicze | Szafy chtodnicze i mroZnicze

Szatfy
chtodnicze
| mMroznicze

Szafy piekarnicze .........cccoooveeveciiiienn,

Szafanaryby.......ccccoeiiiiiiiiieie

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie
zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na tej liscie
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Urzadzenia chtodnicze | Szafy chtodnicze i mroZnicze

Szafy spetniajgce potrzeby najbardzie;
wymagajgcych uzytkownikéw

Szeroka gama produktow spetniajgca wszelkie potrzeby rynku.

Gama produktow ADVANCE odzwierciedla nasze dgzenia do wprowadzania innowacji
i oferowania najlepszych produktéw pod wzgledem technologii, wydajnosci i wygody

uzytkowania.

Gama Concept jest najbardziej ekonomiczna linig, ale z unikalnym na rynku szerokim
asortymentem (GN, Snack, szafy piekarnicze, szafa na ryby).

WYMIARY (1 drzwi)

2/1 GASTRONORM SNACK SZAFA PIEKARNICZA SZAFA NA RYBY

ADVANCE CONCEPT CONCEPT CONCEPT CONCEPT CONCEPT
MONOBLOCK

693 x 856 x 2.106 653 x 796 x 1.996 653 x 842 x 2.040 693x 726 x2.067 /90X /42X 760x 742 X 2.006

Whnetrze . TEOCZONE . TEOCZONE . THOCZONE STANDARDOWE STANDARDOWE STANDARDOWE
< SCIANKI BOCZNE SCIANKI BOCZNE SCIANKI BOCZNE SCIANKI SCIANKI SCIANKI
POJEMNOSC (liczba pozioméw na drzwi) 24 x GN 2/1 23 xGN 2/1 24 xGN 2/1 18 x Snack 17 x 600 x 400 7 SZUFLAD

KLASA ENERGETYCZNA
(dla szaf jednodrzwiowych)

IZOLACJUA 80 mm 60 mm 60 mm 50 mm 50 mm 50 mm
CZYNNIK CHLODNICZY +/- R600a / R290 R600a / R290 R600a / R290 R600a / R290 R600a R600a
KLASA KLIMATYCZNA (dla szaf 5 4 4 4 4 4

jednodrzwiowych)

JEDNOSTKA CHELODNICZA

WEWNETRZNA  MONOBLOCK ~ WEWNETRZNA ~ WEWNETRZNA  WEWNETRZNA ~ WEWNETRZNA

WEWNETRZNE OSWIETLENIE LED LED LED LED LED LED
HACCP TAK NIE NIE NIE NIE NIE
TRYB EKO TAK TAK TAK TAK TAK TAK
S dOPCdJA S gP%JA S SP%JA
; : tandardowo ze Standardowo ze Standardowo ze
ZAMEK (duze drzwi) TAK szklanymi szklanymi szklanymi OPCJA OPCJA
drzwiami drzwiami drzwiami
OCHRONA WILGOTNOSCI IPX5 IPX5 IPX5 IPX4 IPX5 IPX5
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Fagor Professional

ADVANCE | Gastronorm

ADVANCE to linia innowacyjnych technologicznie szaf, spetniajagca oczekiwania najbardziej wymagajacych uzytkownikow.

@

DO 70%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII
Ogolna charakterystyka
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304. drzwi. Kiedy pozostajg otwarte pod obiegiem zimnym.
- Natryskowa poliuretanowa izolacja katem mniejszym niz 90°, zamykaja sig - Odszranianie gorgcym gazem.

samoczynnie. Kiedy sg otwarte pod katem
wiekszym niz 135°, nie zamykaja sie.

- Wbudowane odprowadzenie odpadéw
ptynnych wewnatrz komory.

- Wyjmowane potki epoksydowe 2/1 w celu
tatwego czyszczenia. Na wyposazeniu: 3

0 gestosci 40 kg/m3 i o grubosci 80 mm. - Wewnetrzne $wiatta LED z wylgcznikiem

(teraz takze w szafach mrozniczych).

- Zamki montowane, jako standard we
wszystkich drzwiach.

- Wbudowane, wewnetrzne prowadnice.
Mozliwo$¢ montazu pétek na 24 réznych
poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz poiki na jedne duze drzwi OPCJE

aluminiowymi klapami ’ . .

Y P . . - Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz - Zestaw kotek (montowane fabrycznie).
- E?l:the:;l HACCP, przechowujacy rejestr w celu tatwego czyszczenia i konserwacji. - Otwieranie drzwi z lewej strony.
) - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacj - i i

- Numeryczny wyswietlacz dla elektroniczne; wygokos’ci 1z regulacia ?et?a* otwarcia drzwi (montowane

i cyfrowej kontroli temperatury ) . . abrycznie).

i odmrazania. - Temperatura pracy: od Oo Cdo+8 OC (szafy - Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia
- Akustyczny i wizualny alarm podtaczony ch’rogin_lcze) oraz od -18 °C do -22 °C (szafy skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku

mroznicze). sni

do trzech sensoréw umieszczonych ) o ) (standard w modelach mrozniczych).

w strategicznych miejscach. Zapewniajg - Testowane w klasie klimatycznej V. - Tylny panel ze stali nierdzewne;j.

one catkowita kontrole i blokujg kompresor

w przypadku zabrudzenia lub usterki. SZAFY MROZNICZE
- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi. “Termostatyczny zawr rozprezny
- Samozamykajacy system otwartych zapewniajacy optymalne zarzadzanie
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Urzadzenia chtodnicze | Szafy chtodnicze i mroZnicze

Szafy Szafy Szafy chtodnicze
jednodrzwiowe dwudrzwiowe ze szklanymi drzwiami

i

AUP-11G AUN-22G AUP-11G GD / AUP-22G GD

WIDOCZNOSC:

Pionowe os$wietlenie LED
dla lepszej widocznosci wnetrza.

‘

CALKOWITA

CZYNNIK UZYCIE

MODEL NI i) KOD Ay T oo, POJE(’\C)NOS'C RocAEAL ELEK¥(§I\;%ZNA WY(r""]'r'T’f)RY CENA NETTO (PLN)
Szafy chtodnicze

AUP-11G R600a 50 19089406 5 1 A 610 337 158 693x856x2.106 10.118,00

AUP-22G R600a 50 19089396 5 2 C 1.332 833 192 1.358x856x2.106  15.594,00
Szafy mroznicze

AUN-11G R290 50 19089398 5 1 D 610 2.754 471 693x856x2.106 11.830,00

AUN-22G R290 50 19089420 4 2 D 1.332 4.599 749 1.358x856x2.106  17.902,00

AUN-22G CC5 R290 50 19089422 5 2 D 1.332 4258 825 1.358x856x2.106  20.074,00
Szafy chtodnicze ze szklanymi drzwiami

AUP-11G GD R600a 50 19089423 4 1 A 610 505 158 693x856x2.106 11.498,00

AUP-22G GD R600a 50 19089424 4 2 C 1.332 1.249 192 1.358x856x2.106  18.354,00
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CONCEPT | Monoblock

Seria szaf Concept Monoblock prezentuje szeroka game produktéw w wersji Gastronorm, ktére
charakteryzuja sie optymalizacjg przestrzeni wewnetrznej i wigksza pojemnoscig przechowywania.

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Natryskowa poliuretanowa izolacja
o gestosci 40 kg/m3 i o grubosci 60 mm.

- Wbudowane wewnetrzne prowadnice.
Mozliwos¢ montazu pétek na 23 poziomach
w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia poza
pomieszczeniem oraz jednostka chtodnicza
Monoblock dla optymalizacji pojemnosci
przechowywania.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
aluminiowymi klapami
- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej

i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi.

- Samozamykajacy system otwartych
drzwi. Kiedy pozostajg otwarte pod
katem mniejszym niz 90°, zamykaja sie
samoczynnie. Kiedy sg otwarte pod katem
wigkszym niz 135°, nie zamykaja sie.

- Wbudowane odprowadzenie odpadéw
ptynnych wewnatrz komory.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.

- Wyjmowane pétki epoksydowe 2/1 w celu
tatwego czyszczenia. Na wyposazeniu: 3
pétki na jedne duze drzwi.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.

- Temperatura pracy: od 0 °C do +8 °C (szafy
chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C (szafy
mroznicze).
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DO 60%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII

- Klasa klimatyczna IV.

- Wewnetrzne $wiatta LED z wytgcznikiem
(teraz takze w szafach mrozniczych).

OPCJE

- Zamek (modele z duzymi drzwiami)
Standardowo ze szklanymi drzwiami.

- Zestaw kotek (montowane fabrycznie).

- Otwieranie drzwi z lewej strony.

- Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia
skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku
(standard w modelach mrozniczych).

- Pedat otwarcia drzwi (montowane
fabrycznie).

- Tylny panel ze stali nierdzewnej.



Szafy
z petnymi drzwiami

MUP-22G

CZYNNIK

MMODEE cHEopNiczy M2

Szafy chtodnicze

Urzadzenia chtodnicze | Szafy chtodnicze i mroZnicze

Szafy
z drzwiami dzielonymi

KOD

DRZWI

MUN-23G

KLASA A
ENERGETYCZNA POJEX)NOSC

CALKOWITA

5 MOC
ROCZNEZUZYCE ¢ £l TRYCZNA
ENERGII (W)

Szafy chtodnicze
ze szklanymi drzwiami

MUP-11G GD

WIDOCZNOSC:

Pionowe oswietlenie LED
dla lepszej widocznosci wnetrza.

WYMIARY
(mm)

CENA NETTO (PLN)

MUP-11G R600a 50 19089425 1 B 572 423 143 653x796x1.996 8.518,00
MUP-12G R600a 50 19089426 2 B 572 423 143 653x796x1.996 8.926,00
MUP-22G R600a 50 19089427 2 C 1.144 756 184 1.318x796x1.996  12.576,00
MUP-23G R600a 50 19089428 3 ¢ 1.144 756 184 1.318x796x1.996  12.984,00
MUP-24G R600a 50 19089429 4 C 1.144 756 184 1.318x796x1.996  13.392,00
Szafy mroznicze
MUN-11G R290 50 19089430 1 D 572 2.040 678 653x796x1.996 9.942,00
MUN-12G R290 50 19089432 2 D 572 2.040 684 653x796x1.996 10.398,00
MUN-22G R290 50 19089434 2 E 1.144 4.855 942 1.318x796x1.996  14.852,00
MUN-23G R290 50 19089436 3 E 1.144 4.855 948 1.318x796x1.996  15.308,00
MUN-24G R290 50 19089438 4 E 1.144 4.855 954 1.318x796x1.996  15.764,00
Szafy chtodnicze ze szklanymi drzwiami
MUP-11GGD  R600a 50 19089440 1 - 572 - 146 653x796x1.996 9.598,00
MUP-22G GD R600a 50 19089441 2 - 1.144 - 190 1.318x796x1.996  14.736,00
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CONCEPT | Gastronorm

Gama Concept prezentuje szerokg game produktéw na rynku chtodnictwa z bardzo duzg iloscig wersji i opcji
z odpornymi, ergonomicznymi produktami pasujgcymi do potrzeb kazdego uzytkownika.

@

DO 60%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII
Z CZYNNIKIEM
CHELODNICZYM HC

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304. wiekszym niz 135°, nie zamykaja sie. Opcje:
- Natryskowa poliuretanowa izolacja - Wbudowane odprowadzenie odpadéw
o gestosci 40 kg/m3 i o grubosci 60 mm. ptynnych wewnatrz komory. - Zamek (modele z duzymi drzwiami)
- WbL.lC.iOW{’:ll:le wewr_letrz’ne prowadnicg. - Osadzone i zaokraglone pz_angle wewnqtrz Standardowo ze szklanymi drzwiami.
Mozliwo$¢ montazu potek na 23 poziomach w celu tatwego czyszczenia i konserwacji. Zestaw kotek (montowane fabrycznie)
w odlegtosci 55 mm od siebie. - Wyjmowane potki epoksydowe 2/1 w celu o ) i y '
- Wymuszony obieg systemu chtodzenia tatwego czyszczenia. Na wyposazeniu: 3 - Otwieranie drzwi z lewej strony.
z hermetycznie zabezpieczonym pétki na jedne duze drzwi. - Ogrzewana oprawa drzwi w celu uniknigcia
kompresorem. - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja skraplania w wysoce wilgotnym $rodowisku
- Parownik z miedzianymi przewodami oraz wysokosci. (standard w modelach mrozniczych).
aluminiowymi klapami - Temperatura pracy: od 0 °C do +8 °C (szafy - Pedat otwarcia drzwi (montowane
- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C (szafy fabrycznie).
i cyfrowej kontroli temperatury mroznicze). - Tylny panel ze stali nierdzewne;j.
i odmrazania. - Szafy mroznicze: odszranianie goracym
- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi. gazem.
- Samozamykajacy system otwartych - Testowane w klasie klimatycznej IV.
drzwi. Kiedy pozostaja ozwarte pod - Wewnetrzne $wiatta LED z wylgcznikiem
katem mniejszym niz 90°, zamykaja sie (w szafach chiodniczych, a teraz takze
samoczynnie. Kiedy sg otwarte pod katem w szafach mrozniczych).
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Szafy chtodnicze

CUP-22G

CUP-12G

catkowiTa SRUBOSC  yaypowane

MODEE cHLODNIGZY  HZ KCD DRZWI £NERGETYCZNA POSEMNOSS 'Z?'-A‘):J' PROWADNICE ZUN&&%ERG" E'-EKT(W)CZNA WV(ML’T)RY CEN(’;P»E)TTO
Szafy chtodnicze
CUP-11G R600a 50 19089444 1 C 543 60 548 183 653x842x2.040  8.284,00
CUP-12G R600a 50 19089446 2 C 543 60 548 183 653x842x2.040  8.692,00
CUP-22G R600a 50 19089448 2 C 1.186 60 913 206 1.318x842x2.040 12.872,00
| CUP-23G R600a 50 19089450 3 C 1.186 60 913 206 1.318x842x2.040 13.280,00
| CUP-24G R600a 50 19089452 4 C 1.186 60 913 206 1.318x842x2.040 13.688,00
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Szafy mroznicze

CUN-23G

CUN-11G

CZYNNIK KLASA  CALKOWITA _GRUBOSC WBUDOWANE ROCZNEZUZYCE . -, MOC WYMIARY
MODEL cHtopNiczy HZ koo DRZWI ENERGETYCZNA POJEMNOSG 1ZOLACJI (mm) PROWADNICE  ENERGI (KWAH) ELEKT(%CZNA (mm) CENA NETTO (PLN)
Szafy mroznicze
CUN-11G R290 50 19089454 1 D 543 60 2714 471 653x842x2.040 9.958,00
CUN-12G R290 50 19089456 2 D 543 60 2714 477 653x842x2.040 10.414,00
CUN-22G R290 50 19089458 2 E 1.186 60 4.793 749 1.318x842x2.040 15.902,00
CUN-23G R290 50 19089460 3 E 1.186 60 4793 755 1.318x842x2.040 16.358,00
CUN-24G R290 50 19089462 4 E 1.186 60 4.793 760 1.318x842x2.040 16.814,00
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Szafy chtodnicze ze szklanymi drzwiami

CUP-22G GD

WIDOCZNOSC:
Pionowe os$wietlenie LED dla lepszej widocznosci wnetrza.

CZYNNIK CALKOWITA GRUBOSG ROCZNE MoC
MODEL CHLODN-  HZ. KoD DRZWI pyepctrtonA POJE(rf)NoSc IZ(()nI:.,rO‘:l():JI L o BDYCE ELEK'I'(I‘?A‘I()CZNA W\((r"v’]'r']%RY CEN(‘F‘,I[‘&)TTO
Szafy chtodnicze ze szklanymi drzwiami
i | CUP-11GGD R600a 50 19089464 1 B 543 60 + 822 186 653x842x2.040 9.364,00
f | CUP-12GGD R600a 50 19089466 2 B 543 60 + 822 185 653x842x2.040 9.916,00
i
CUP-22GGD R600a 50 19089468 2 B 1183 60 + 1.370 212 1318642 15.082,00
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Szafy chtodnicze i mroznicze

Szafy mieszane Szafy chtodnicze z komorg mroznicza
chtodnicze + mroznicze

CUD-22G/M PL CUD-12G/N CUD-23G/N

Mieszane Komora mroznicza ( Ed ):

- Wyposazenie: 3 pojemniki PVC

- Miedziany parownik z aluminiowymi zeberkami

- Przyjazny dla srodowiska czynnik chtodniczy R290

- Wymuszony obieg powietrza

- Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania
-Zakres temperatury pracy od -18 °C do -22 °C

Dwa niezalezne moduty z osobnymi agregatami oraz elektronicznym stero-
waniem.

Modut chtodniczy:

- Wymuszony obieg powietrza

- Zakres temperatury pracy komory od : 0 °C do +8 °C

Modut mrozniczy:
- Wymuszony obieg powietrza
- Zakres temperatury pracy od -18°C do -22°C

RRTIR CALKOWITA GRUBOSC MoC TR
MODEL CHLODNICZY HZ. KOD DRZWI POJE(T)NOSC IZ(()n%/:]())JI ELEKT;\F}V\gCZNA (mm) CENA NETTO (PLN)

Szafy mieszane chtodnicze + mroznicze

| oM R600a 50 19096985 2 1220 60 654 1318x842x2040  20.332,00
Szafy chtodnicze z komorg mroZnicza
:é:. CUD-12G/N R290 50 19089472 2 596 60 1.091 693x826x2.008 13.750,00
* ¥ CUD-23G/N R600a 50 19089474 3 1.301 60 1.008 1.388x826x2.008 18.082,00
# | CUD-24G/N R600a 50 19089476 4 1.301 60 1.008 1.388x826x2.008 18.862,00
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Szafy dwutemperaturowe

CUD-22G/2 CUD-12G/2

DWUTEMPERATUROWE

Dwie oddzielne komory z oddzielnymi kompresorami, parownikami i sterowaniem.

CALKOWITA $¢ ROCZNE MOC
oMMy e w00 v A RN SRS, | BOEBE aedifta  wpuw oo
Szafy dwutemperaturowe
CUD-12G/2 R290 50 19089481 2 D 596 50 679 616 693x826x2.008 13.174,00
CUD-22G/2 R600a 50 19089482 2 D 1.301 50 905 367 1.388x826x2.008  18.748,00
CUD-23G/2 R600a 50 19089483 3 D 1.301 50 905 367 1.388x826x2.008  18.362,00
- CUD-24G/2 R600a 50 19089484 4 D 1.301 50 905 367 1.388x826x2.008  18.494,00

150



Fagor Professional

CONCEPT | 1/17 Gastronorm

Szafy Concept w wersji 1/1 Gastronorm oferujg nowe rozwigzania do przechowywania na matych
przestrzeniach.

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304. Kiedy pozostajg otwarte pod katem mniejszym - Testowane w klasie klimatycznej IV.
- Natryskowa poliuretanowa izolacja o gestosci niz 90°, zamykaja si¢ samoczynnie. K;edy S3 - Wewnetrzne $wiatta LED z wytgcznikiem
40 kg/m?3 i o grubosci 60 mm. otwarte pod katem wigkszym niz 135°, nie (w szafach chtodniczych, a teraz takze
zamykajq sie. w szafach mrozniczych).

- Prowadnice na 18 réznych poziomach

w odlegtosci 70 mm od siebie. - Wbudowane odprowadzenie odpaddéw ptynnych OPCJE:

wewnatrz komory.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia - Zamek (standardowo ze szklanymi drzwiami).

z hermetycznie zabezpieczonym kompresorem. - Wyjmowane pétki epoksydowe. (GN 1/1) w celu

ik iedzi . dami tatwego czyszczenia. Na wyposazeniu: 3 potki - Otwieranie drzwi z lewej strony.
- Parownik z miedzianymi przewodami oraz na drzwi. - Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia

aluminiowymi klapami. skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku
- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej (standardowo ze szklanymi drzwiami).
i cyfrowej kontroli temperatury i odmrazania.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacjg wysokosci.

- Temperatura pracy: od 0 °C do +8 °C (szafy L .
chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C (szafy - Tylny panel ze stali nierdzewnej.

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi. mroznicze).

- Samozamykajacy system otwartych drzwi.
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woor M, W oo onawn oA SRR, RO FOENGARIGE aedfioon  wmar e
Szafy chtodnicze

A R600a 50 19089485 1 D 305 60 726 205  488x703x2.008  8.572,00
Szafy chtodnicze ze szklanymi drzwiami

€6 RE00a 50 19089487 1 c 305 60 - 208 488x703x2.008  9.074,00
Szafy mroznicze

oo R290 50 19089489 1 E 305 60 2197 719 488x703x2.008  9.448,00
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CONCEPT | Snack

Fagor Professional

W zaleznosci od posiadanej przestrzeni i istniejgcych potrzeb dostarczamy szafy Concept o rozmiarze Snack z
podobnym wyposazeniem jak w linii szaf Gastronorm i o réwnie wysokiej jako$ci.

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Nastrzykiwana poliuretanowa izolacja
o gestosci 40 kg/m3 i grubosci 50 mm.

- Wyjmowane potki (17 poziomow w wersji
Snack) w celu tatwego czyszczenia. Na
wyposazeniu: 3 pétki na jedne duze drzwi.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
aluminiowymi klapami

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi.

- Samozamykajacy system otwartych
drzwi. Kiedy pozostajg otwarte pod
katem mniejszym niz 90°, zamykaja sie

samoczynnie. Kiedy sg otwarte pod katem
wigkszym niz 135°, nie zamykaja sie.

- Wbudowane odprowadzenie odpadéw
ptynnych wewnatrz komory.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwaciji.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.

- Temperatura pracy: od 0 °C do +8 °C (szafy
chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C (szafy
mroznicze).

- Testowane w klasie klimatycznej IV.

- Wewnetrzne $wiatta LED z wytgcznikiem
(w szafach chtodniczych ze szklanymi
drzwiami, a teraz takze w szafach
mrozniczych).
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DO 50%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII
Z CZYNNIKIEM
CHELODNICZYM HC

OPCJE

- Zamek (modele z duzymi drzwiami;
standardowo ze szklanymi drzwiami).

- Zestaw kotek (montowane fabrycznie).

- Otwieranie drzwi z lewej strony (modele
z duzymi drzwiami).

- Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia
skraplania w wysoce wilgotnym $rodowisku
(standardowo w modelach mrozniczych).

- Tylny panel ze stali nierdzewne;j.
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Szatfy chtodnicze

Szafy chtodnicze

Szafy chtodnicze
ze szklanymi drzwiami

CUP-11S CUP-22S CUP-11S GD
WIDOCZNOSC:
Pionowe oswietlenie LED dla lepszej
widocznosci wnetrza
MODEL e, R KoD DRZWI  py R eZNA P%}Eir\?;r{lv&% RSD?QGE”Z&\ZAZ%E ELEK%&Y)%ZNA er'f]‘)RY CENA NETTO (PLN)
Szafy chtodnicze
CUP-11S R600a 50 19089491 1 C 506 548 183 693x726x2.067 8.120,00
~.
. CUP-12S R600a 50 19089493 2 C 506 548 183 693x726x2.067 8.528,00
.
{ CUP-22S R600a 50 19089495 2 C 1.109 975 206 1.388x726x2.067 11.620,00
i CUP-23S R600a 50 19089497 3 C 1.109 975 206 1.388x726x2.067 12.028,00
-L CUP-24S R600a 50 19089499 4 C 1.109 975 206 1.388x726x2.067 12.436,00
Szafy chlodnicze ze szklanymi drzwiami
~ SBP11S Reooa 50 19089501 1 B 506 920 186 693x726x2.067 9.200,00
GBP225  Reova 50 19089503 2 c 1.109 1530 212 1388x726x2067 1378000
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Szafy mroznicze

CUN-24S CUN-12S
MODEL NI ) KoD DRZWIRIERE L5 - gg}éﬁ?ﬁ(@é Rgﬁé,{‘eﬁlz(ﬁfﬁ'f ELEK%‘%%ZNA W‘En'fr']gRY CENA NETTO (PLN)
Szafy mroZnicze

CUN-11S R290 50 19089505 1 D 506 2.179 700 693x726x2.067 9.874,00
. CUN-12S R290 50 19089507 2 D 506 2.179 706 693x726x2.067 10.330,00

.
{ CUN-22S R290 50 19089509 2 E 1.109 4.855 1.251 1.388x726x2.067 14.482,00
L CUN-23S R290 50 19089511 3 E 1.109 4.855 1.257 1.388x726x2.067 14.938,00
{ CUN-24S R290 50 19089513 4 E 1.109 4.855 1.263 1.388x726x2.067 15.394,00
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Szafy chtodnicze i mroznicze

Szafy mieszane chtodnicze + mroznicze

CUD-22S/N

Mieszane

Dwa niezalezne moduty z osobnymi agregatami oraz elektronicznym stero-
waniem.

Modut chtodniczy:

- Wymuszony obieg powietrza

- Zakres temperatury pracy komory od : 0 °C do +8 °C

Modut mrozniczy:
- Wymuszony obieg powietrza
- Zakres temperatury pracy od -18°C do -22°C

Szafy chtodnicze z komorg mroznicza

CUD-12S/N

Komora mroznicza (#):

- Wyposazenie: 3 pojemniki PVC

- Miedziany parownik z aluminiowymi zeberkami

- Przyjazny dla srodowiska czynnik chtodniczy R290

- Wymuszony obieg powietrza

- Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania
-Zakres temperatury pracy od -18 °C do -22 °C

MODEL ey HZ. KoD DRZWI PCCI;}%\EIJ)IYIV(IJTS% MOC ELE(CVT)RYCZNA W\En"fr'%RY CENA NETTO (PLN)
Szafy mieszane chtodnicze + mroznicze
{ CUD-22S/N R600a 50 19089515 2 1.012 883 1.388x726x2.067 17.828,00
Szafy chtodnicze z komorg mroznicza
$i CUD-12S/N R290 50 19089517 1+§¢ 506 931 693x726x2.067 14.020,00
** CUD-23S/N R600a 50 19089519 2+ # 1.109 928 1.388x726x2.067 18.188,00
*i CUD-24S/N R600a 50 19089521 2+ 5% 1.109 928 1.388x726x2.067 18.548,00
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CONCEPT | Szafy piekarnicze

Ogodlna charakterystyka

- - - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Natryskowa poliuretanowa izolacja o gestosci 40 kg/m? i o grubosci
50 mm.

- Wnetrze ze stali nierdzewnej z solidnymi prowadnicami do
standardowych blach do pieczenia o wymiarach 600 x 400 mm (do
17 poziomow).

- Wyposazone w 3 pétki o wymiarach 600 x 400 mm, idealne do
stosowania w piekarniach.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz aluminiowymi klapami
z nierdzewng powtoka ochronna.

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej i cyfrowej kontroli
temperatury i odmrazania.

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi.

- Samozamykajacy system otwartych drzwi. Kiedy pozostajg otwarte
pod katem mniejszym niz 90°, zamykajg sie samoczynnie. Kiedy sg
otwarte pod katem wigkszym niz 135° nie zamykajg sie.

- Wbudowane odprowadzenie odpadéw ptynnych wewnatrz komory.
- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacjg wysokosci.

- Zakres temperatury pracy od 0 °C do +8 °C (oraz od -18 °C do -22 °C
szafa mroznicza).

- Testowane w klasie klimatycznej IV.

CALKOWITA

By W ko orew ol FOUNOSS FORHNERRICE adicau WA ey
CUP-11B R290 50 19089526 1 E 574 927 251 760x729x2.006 8 682,00
CUN-11B R290 50 19097061 1 E 574 2987 720 760x729x2.006 10 486,00
CUP-22BB PL R290 50 19097761 2 E 1253 1549 286 1.388x826x2.008  13.490,00
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CONCEPT | Szafa na ryby

Uzupetnieniem gamy Concept jest szafa z komorg na ryby. Komora wyposazona jest w pojemniki na ryby. Model przeznaczony jest do pracy
w najbardziej odpowiedniej temperaturze, aby utrzymac $wiezos¢ ryb przez dtuzszy czas.

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Natryskowa poliuretanowa izolacja o gestosci 40 kg/m3 i o grubosci 50
mm.

- Wyposazona w 7 pojemnikdw na ryby o duzej pojemnosci, wykonane z PVC,
perforowane dno ze stali nierdzewne;j.

- Parownik z rurami miedzianymi i aluminiowymi klapami z nierdzewng
powtoka ochronna.

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi.

- Samozamykajacy system otwartych drzwi. Kiedy pozostaja otwarte pod
katem mniejszym niz 90°, zamykajg si¢ samoczynnie. Kiedy sg otwarte pod
katem wiekszym niz 135° nie zamykajg sig.

- Wbudowane odprowadzenie odpadéw ptynnych wewnatrz komory.
- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacjg wysokosci.

- Uktad chtodzenia z wymuszonym ciggiem utrzymujacy temperature
roboczg od -4 °C do + 4 °C.

- Testowane w klasie klimatycznej IV.

CALKOWITA

MODEL CZNN I HZ. KoD DRZWI POJE(l\IiI)NOSC moc ELE(S\,T)RYCZNA WY(n"ﬂr':)RY CENA NETTO (PLN)
CU-11F R290 50 19089527 1 574 618 760x729x2.006 10 752,00
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Dostepne opcje i ich dodatkowe koszta doliczane do ceny urzadzenia standardowego

ZESTAW KOLEK

TN R VOUTOUAE  OOTEUANATAVA | OTWIERAME | peoasozy  5EZ AGREOATY
BS LC C FH OP PO /R
(PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN)
Advance Gastronorm
AUP-11G 355,00 Std 455,00 175,00 0 305,00 -1.310,00
AUP-22G 570,00 Std 455,00 340,00 - 610,00 -1.575,00
AUN-11G 355,00 Std 455,00 Std 0 305,00 -
AUN-22G 570,00 Std 455,00 Std - 610,00 -
AUP-11G GD 355,00 Std 455,00 175,00 0 305,00 -1.310,00
AUP-22G GD 570,00 Std 455,00 340,00 - 610,00 -1.575,00
Concept Monoblock
MUP-11G 355,00 90,00 455,00 175,00 0 305,00 -1.205,00
MUP-12G 355,00 - 455,00 175,00 - - -1.205,00
MUP-22G 570,00 180,00 455,00 340,00 - 610,00 -1.475,00
MUP-23G 570,00 - 455,00 340,00 - - -1.475,00
MUP-24G 570,00 - 455,00 340,00 - - -1.475,00
MUN-11G 355,00 90,00 455,00 Std 0 305,00 -1.430,00
MUN-12G 355,00 - 455,00 Std - - -1.430,00
MUN-22G 570,00 180,00 455,00 Std - - -1.840,00
MUN-23G 570,00 - 455,00 Std - - -1.840,00
MUN-24G 570,00 - 455,00 Std - - -1.840,00
MUP-11G GD 355,00 Std 455,00 175,00 0 305,00 -1.205,00
MUP-22G GD 570,00 Std 455,00 340,00 - 610,00 -1.475,00
Concept Gastronorm
CUP-11G 355,00 90,00 455,00 175,00 0 305,00 -1.205,00
CUP-12G 355,00 - 455,00 175,00 - - -1.205,00
CUP-22G 570,00 180,00 455,00 340,00 - 610,00 -1.475,00
CUP-23G 570,00 - 455,00 340,00 - - -1.475,00
CUP-24G 570,00 - 455,00 340,00 - - -1.475,00
CUN-11G 355,00 90,00 455,00 Std 0 305,00 -
CUN-12G 355,00 - 455,00 Std - - -
CUN-22G 570,00 180,00 455,00 Std - 610,00 -
CUN-23G 570,00 - 455,00 Std - - -
CUN-24G 570,00 - 455,00 Std - - -
CUP-11G GD 355,00 Std 455,00 175,00 0 305,00 -1.205,00
CUP-12G GD 355,00 - 455,00 175,00 - - -1.205,00
CUP-22G GD 570,00 Std 455,00 340,00 - 610,00 -1.475,00
CUD-22G/M PL 570,00 180,00 455,00 175,00 - 610,00 -
CUD-12G/N 355,00 - 455,00 175,00 - - -
CUD-23G/N 570,00 - 455,00 175,00 - - -
CUD-24G/N 570,00 - 455,00 175,00 - - -
CUD-12G/2 355,00 - 455,00 340,00 - - -
CUD-22G/2 570,00 180,00 455,00 340,00 - 610,00 -
CUD-23G/2 570,00 - 455,00 340,00 - - -
CUD-24G/2 570,00 - 455,00 340,00 - - -
Concept GN-1/1
CUP-11G1/1 225,00 90,00 455,00 175,00 0 -1.205,00
CUP-11G1/1 GD 225,00 Std 455,00 175,00 0 - -1.205,00
CUN-11G1/1 225,00 90,00 455,00 Std 0 - -1.475,00
Concept Snack
CUP-11S 355,00 90,00 455,00 175,00 0 - -1.205,00
CUP-22S 570,00 180,00 455,00 340,00 - - -1.475,00
CUN-11S 355,00 - 455,00 Std 0 - -1.430,00
CUN-12S 355,00 455,00 Std - - -1.430,00
CUN-22S 570,00 180,00 455,00 Std - - -1.840,00
CUN-23S 570,00 - 455,00 Std - - -1.840,00
CUN-24S 570,00 - 455,00 Std - - -1.840,00
CUP-11S GD 355,00 Std 455,00 175,00 0 - -1.205,00
CUP-22S GD 570,00 Std 455,00 340,00 - - -1.475,00
CUD-22S/N 570,00 180,00 455,00 175,00 - - -
CUD-12S/N 355,00 - 455,00 175,00 - - -
CUD-23S/N 570,00 - 455,00 175,00 - - -
CUD-24S/N 570,00 - 455,00 175,00 - - -
Concept Piekarnicze
CUP-11B 355,00 90,00 455,00 175,00 0 112,00 -1.475,00
CUN-11B 355,00 90,00 455,00 175,00 0 112,00 -1.475,00
CUP-22BB PL 710,00 180,00 455,00 340,00 - - -
Concept Szafa na ryby
CU-11F 355,00 90,00 455,00 175,00 0 112,00 -1.475,00
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Akcesoria

DLA MODELI AKCESORIUM KoD CENY NETTO (PLN)

SZAFY SNACK Potka epoksydowa (560x542 mm) 12181818 87,00
Kuweta do szaf na ryby 530x460x100 mm 12033925 385,00

SZAFY SNACKS Wktadka na dno do kuwety szaf na ryby 530x460 mm 12174581 220,00

KOMORA NA RYBY y yoy ,
Prowadnica do komory na ryby —613 mm 12036716 36,00
Pétka epoksydowa 2/1 GN 650x530 mm 12181547 112,00

SZAFY GN Pétka nierdzewna 2/1 GN 650x530 mm 12181821 140,00
Prowadnica pétki do szaf podwaojnych GN 564 mm 12175547 38,00
Potka do szaf piekarniczych 400x600 mm 12181639 80,00

SZAFY NA RYBY, SZAFY PIEKARNICZE ~ Prowadnica do szaf piekarniczych 496 mm 12174688 40,00
Kuweta do szaf na ryby 12033925 385,00
Pétka 1/1 (530325 mm) 12181624 71,00

SZAFY 1/1 -
Prowadnica 532 mm lewa/prawa 12181547 36,00

Zestawy kotek
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
ZESTAW 4 KOLEK @100 (2 z hamulcem + 2 bez hamulca) 19004383 570,00
ZESTAW 6 KOLEK @100 (3 z hamulcem + 3 bez hamulca) 19041037 860,00
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Stoty
chtodnicze
| mMroznicze

Gastronorm 700 ........cooceeviiiiiiiniince e 165
—— AdVANCE .....eoiiiiii 165
——CONCEPT. ..o 168
SNACK 600 ......cceiiiieienieierereeeeee e 181
Piekarnicze 800.........cccoeoivieiieiieeee e 189

Rdzne nietypowe realizacje muszg by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie
zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na tej liscie.
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Nasza szeroka oferta stotéw odpowiada na wszystkie rodzaje potrzeb uzytkownikéw.

Linia Advance reprezentuje niezmienne inwestycje firmy Fagor w innowacje i dostosowanie do najbardziej
wymagajacych standardéw efektywnosci energetycznej, uzyskujac klase A we wszystkich stotach
chtodniczych z 2 lub 3 drzwiami.

Linia Concept charakteryzuje sie najwiekszg optacalnoscia, oferujgc wyjatkowo szerokg oferte produktéw
(Seria 700 Gastronorm, 600 Snack i 800 Pastry), dzieki réznym dostepnym opcjom.

GASTRONORM-700 SNACK-600 PIEKARNICZE-800
GLOBE GLOBE GLOBE GLOBE
ADVANCE CONCEPT CONCEPT CONCEPT
WYMIARY (3 drzwi) 1.800 x 700 x 850 1.792 x 700 x 850 2.017 x 600 x 850 2.017 x 800 x 850
POJEMNOSC (liczba poziomdw na drzwi) 6 6 3 10

KLASA ENERGETYCZNA | A ] | B ]

60 mm boki
[ZOLACJA 50 +40 mm 50 mm 50 mm 50 mm
dodatkowa izolacja blatu

CZYNNIK CHEODNICZY R600a / R290 R600a / R290 R600a / R290 R600a
KLASA KLIMATYCZNA 5 4 4 4
SYSTEM CHEODZENIA WYMUSZONY OBIEG WYMUSZONY OBIEG WYMUSZONY OBIEG STATYCZNY
HACCP TAK NIE NIE NIE
TRYB ECO TAK TAK TAK TAK
ZAMEK Standardo(\?v%%]réwi szklane StandardoeszdJr/;wi szklane Standardo(\?vlz%Jréwi szklane OPCJA
OCHRONA WILGOTNOSCI IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
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ADVANCE | /00 Gastronorm

Stoty Advance o gtebokosci 700 mm dopasowane do wielkosci pojemnikéw Gastronorm. Zostaty tak zaprojektowane, by oferowane produkty
dawaty wieksze mozliwosci i byly bardziej trwate.

@

45%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII

Ogolna charakterystyka
- W catosci wykonane ze stali nierdzewnej z regulacjg wysokosci. OPCJE:

AISI-304. - Wyposazenie drzwi: pétka 1/1 z regulacja - Zestaw kotek (montowane fabrycznie).
- Parownik z miedzianymi przewodami oraz wysokosci dla prowadnic. - Bez rantu tylnego.

aluminiowymi klapami. - Wbudowane odprowadzanie odpadéw _Bez blatu.
- System HACCP zapisujacy biezace tynnych wewnatrz jednostki.

dy'alan'a pistiacy 3 pynny . Arz) - R6zne konfiguracje szuflad.

Zlatania. - Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz owe i

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej w celu tatwego czyszczenia i konserwacji. - Agregat po lewej stronie.

i cyfrowej kontroli temperatury - Wewnetrzne o$wietlenie LED (tylko dla - Panoramiczne otwarcie drzwi.

i odmrazania. modeli ze szklanymi drzwiami). - Tylny panel ze stali nierdzewnej.
- Sterowanie jest zintegrowane z panelem - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja - Granitowy blat.

frontowym w celu wiekszej ochrony przed wysokosci. 0 drzwi | iknieci

zabrudzeniem. Zgodnie z IPX5 sterowanie . . - Hgrzewana oprawa arzwi w celu unikniecla

; ; ; - Rant tylny chronigcy przed zachlapaniem skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku
chronione jest przed ochlapaniem e tandard delach L0 h
i strumieniami wody. o wysokosci 4 cm. (standard w modelach mrozniczych).
. ; - Temperatura robocza: od 0 °C do +8 °C - Zamek (standardowe wyposazenie
- tatwiejszy zatadunek i roztadunek -
wielszy zatadunex | roziac (stoty chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C szklanych drzwi).

dzigki systemowi samozamykajgcemu
i blokujgcemu zamkniecie drzw.

- Wyjmowane pétki epoksydowe (GN 1/1)

(stoty mroznicze).
- Testowane w klasie klimatycznej V.
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Stoty chtodnicze i mroznicze Stoty chtodnicze Stoty chtodnicze
ze szklanymi drzwiami przelotowe

ACP-4G ACN-3G ACP-2G GD ACP-4G/C
WIDOCZNOSC: ELASTYCZNOSC:
Podwdjne drzwi przeszklone oraz anodowana Drzwi otwierane z obu stron w celu podniesienia
aluminiowa obudowa z podwdjng komorg komfortu pracy.
prozniowa.
MODEL HZ KOD DRZWI -, gg}%ﬁ?ﬁc‘&: RUCZNE Z(‘m’ﬁ')E ENERE] ELEK'IM(\F}OVY)%ZNA NNl Ww,‘;‘)RY CEN(’QI[“NE)TTO
Stoty chtodnicze
T ACP-2G 50 19096965 2 A 300 381 159 R600a 1.342x700x850  10.816,00
" ACP-3G 50 19096966 3 A 450 514 159 R600a 1.792x700x850  12.888,00
e ACP-4G 50 19096967 4 B 600 810 159 R600a 2.242x700x850  17.320,00
Stoty mroznicze
ACN-2G 50 19096968 2 D 300 2.044 307 R290 1.342x700x850  12.842,00
Ty ACN-3G 50 19096969 3 D 450 2.654 316 R290 1.792x700x850  16.270,00
ACN-4G 50 19097001 4 D 600 3.322 325 R290 2242 x700x850 17.328,00
Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami
e ACP-2G GD 50 19097014 2 B 300 609 159 R600a 1.342x700x850  12.016,00
'"\e ACP-3G GD 50 19097016 3 B 450 822 159 R600a 1.792x700x850  14.688,00
h\k ACP-4G GD 50 19097017 4 B 600 1296 159 R600a 2.242x700x850  19.720,00
Stoty chtodnicze przelotowe
'““;; ACP-2G/C 50 19089538 2+2 - 300 - 159 R600a 1.342x768x850  11.702,00
\T‘; ACP-3G/C 50 19089539 3+3 - 450 - 159 R600a 1.792x768x850  13.898,00
TTI\ ACP-4G/C 50 19089540 4+4 - 600 - 159 R600a 2242 x 768 x 850 19.046,00
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Stoty chtodnicze
z szufladami *

ACP-4G-HHHD ACP-3G-TTT
WSZECHSTRONNOSC: WYTRZYMALOSC:
Rdzne zestawy szuflad dla najbardziej Szuflady perforowane moga wytrzymac
specyficznych wymagan. do 40 kg.

*Dostepne sg rozne wersje zestawow szuflad i drzwi:
Zestaw 2 szuflad (H), Zestaw 3 szuflad (T), Drzwi (D)

MODEL KOD DRZWI - o EMHOLE O NERE " FLEKTRVAZNA IS WW“\)RY CENA NETTO (PLN)
() (KW-H) W)
Stoty chtodnicze z szufladami i drzwiami
& ACP2GHD 19097003 2 57Mady A 258 381 152 R600a  1.342:700x850 1265200
~,  ACP2GHH 19097004 4 szuflady A 258 381 152 R600a  1.342x700x850 14.488,00
~. ACP-3GHDD 19097005 257%iMady A 403 514 173 R600a  1792x700x850 1472400
LY
™,  ACP3GHHD 19097006 4?%#2@3” A 403 514 173 R600a  1.792x700x850 16.560,00
“‘“\q ACP-3G HHH 19097007 6 szuflad A 403 514 173 R600a 1.792x700x850 18.396,00
™,  ACP-4GHDDD 19097008 zgéﬂ@‘ﬁy B 549 810 195 R600a  2.242x700x850 19.156,00
“~ ACP4GHHDD 19097009 4 szuflady B 549 810 195 R600a  2242x700x850  20.992,00
T~ ACP-4G HHHD 19097010 6155}12“]3{1 B 549 810 195 R600a  2.242x700x850 22.828,00
\i ACP-4G HHHH 19097011 8 szuflad B 549 810 195 R600a 2.242x700x850 24.664,00
Stoty chtodnicze z szufladami
\ ACP-2GTT 19097012 6 szuflad A 258 381 152 R600a 1.342x700x850 15.664,00
\'i ACP-3GTTT 19097013 9 szuflad A 403 514 152 R600a  1.792x700x850 20.160,00
Zestawy szuflad do stotéw chtodniczych

MODEL ZESTAW KOD TYP STOLU POZYCJA ZESTAWU CEN(ﬁF\{lNE)TTO

ZESTAW 2 SZUFLAD ADVANCE EEEE=
1/2+1/2 GN H 19012537 Gastronorm lfﬂﬂlf‘ 5555[ 145000

J.f ks ‘f } r

ZESTAW 3 SZUFLAD ADVANCE EEEE=
T/3+1/3+1/3 GN T 19012539 Gastronorm EEE"E‘ [ 207500

B
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CONCEPT | 700 Gastronorm

Nasza gama Concept o gtebokosci 700 mm dostosowana do pojemnikéw GN posiada najbogatszg oferte urzadzen tego typu na rynku.
Dostarczamy szeroka game odpornych, ergonomicznych, funkcjonalnych i tatwych w czyszczeniu produktéw w réznych wersjach i opcjach
dopasowanych do potrzeb kazdego uzytkownika.

35%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII

Z CZYNNIKIEM

CHLODNICZYM HC

Ogodlna charakterystyka

- Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304. - Wyposazenie drzwi: pétka 1/1 z regulacja - Rézne konfiguracje szuflad.

- Poliuretanowa natryskowa izolacja wysokosci dla prowadnic. - Agregat po lewej stronie.
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3. - Wbudowane odprowadzanie odpadéw - Panoramiczne otwarcie drzwi.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia ptynnych wewnatrz jednostki. ~Tylny panel ze stali nierdzewnej.
wewnatrz. - Wewnetrzne oswietlenie LED (tylko dla Granitowy blat

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz modeli ze szklanymi drzwiami). y ot

- Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia
skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku
(standard w modelach mrozniczych).

aluminiowymi klapami. - Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej w celu fatwego czyszczenia i konserwacji.

i cyfrowej kontroli temperatury - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja - Zamek (standardowe wyposazenie
i odmrazania. wysokosci. szklanych drzwi).
- Sterowanie jest zintegrowane z panelem - Rant tylny chronigcy przed zachlapaniem
frontowym w celu wigkszej ochrony przed o wysokosci 4 cm.
zabrudzeniem. Zgodnie z IPX5 sterowanie - Temperatura robocza: od 0 °C do +8 °C
chronione jest przed ochlapaniem (stoty chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C
i strumieniami wody. (stoty mroznicze).

- Alarm dla dtugiego otwarcia drzwi.

- tatwiejszy zatadunek i roztadunek OPCJE:
dzieki systemowi samozamykajgcemu
i blokujagcemu zamknigcie drzw.

- Wyjmowane pétki epoksydowe (GN 1/1)
z regulacjg wysokosci. - Bez blatu.

- Zestaw kotek (montowane fabrycznie).
- Bez rantu tylnego.

168



Fagor Professional

Stoty chtodnicze

Stoty chtodnicze i mrozZnicze Stoty chtodnicze bez agregatu

CCP-2G CCP-4G/R

ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodza-
cej. Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.

MODEL NI KOD BT e %%E(('\é;dv?% Rgﬁgg‘éﬁﬂﬁ E")E ELEK%\F}OVY)%ZNA W\((,[‘A",'\,’I‘)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty chtodnicze
T~ CCP-2G R600a 50 19095886 2 B 274 752 203 1.342x700x850 8.850,00
"'TT' CCP-3G R600a 50 19095891 3 C 428 931 203 1.792x700x850 10.546,00
‘r\_\ CCP-4G R600a 50 19095897 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850 14.438,00
Stoty chtodnicze bez agregatu
-~ CCP-2G/R - 50 19095923 2 - 274 - 29 1.042x700x850 7.644,00
I CCP-3G/R - 50 19095859 3 - 428 - 29 1.492x700x850 9.340,00
M CCP-4G/R - 50 19095925 4 - 581 - 29 1.942x700x850  12.998,00
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Stoty mroznicze

Stoty mroznicze

Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroznicze

Stoty mroznicze bez agregatu

CCN-3G CCN-2G/R
ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtgczenia zdalnej jednostki chtodza-
cej. Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.
MODEL NI, HZ. KOD B e %%E((’\é?v%gf ZUZ\'}(%%%%RGH ELEK'IM(aY)%ZNA Wm,‘\,‘l\)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty mroznicze
- CCN-2G R290 50 19095919 2 D 274 2212 667 1.342x700x850 10.502,00
e CCN-3G R290 50 19095920 3 D 428 2.467 676 1.792x700x850 13.312,00
Stoly mroznicze bez agregatu
T[ CCN-2G/R 50/60 19095938 2 - 274 - 414 1.042x700x850 9.062,00
.\-‘T CCN-3G/R 50/60 19095939 3 - 428 - 423 1.492x700x850 11.872,00
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Stoty chtodnicze
z szufladami *

Fagor Professional

CCP-3G HHD

WYTRZYMALOSC:
Szuflady z perforowanej stali nierdzewnej

moga wytrzymac obcigzenie do 40 kg.

CCP-2G HD

* Dostepne rozne wersje zestawow szuflad i drzwi

Zestaw 2 szuflad (H)
Drzwi (D)

POJEMNOSC

ROCZNE

MODEL i, i’ KOD IRy mESEEA CALK(E)WITA ZE(‘,&%E')E ELEK!\I':‘F%%ZNA W\(’,’\‘A",'\,,A)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty chtodnicze z szufladami i drzwiami
5 CCP-2G HD R600a 50 19095888 zfzd‘ﬁgj‘v?y c 752 203 10.506,00
274 1.342x700x850
~ CCP-2G HH R600a 50 19095889 4 szuflady c 752 203 12.162,00
™ CCP-3G HDD R600a 50 19095893 2§Ziflady c 931 203 12.202,00
™ CCP-3G HHD R600a 50 19095894 4152cj$2§v?y o 428 931 203 1.792x700x850  13.85800
~ CCP-3G HHH R600a 50 19095895 6 szuflad c 931 203 15.514,00
~ CCP-4G HDDD R600a 50 19095899 Q%L;gaﬁy o 1.096 224 16.094,00
~  CCP4GHHDD R600a 50 19095000 “45%ifady c 1.096 224 17.750,00
581 2.242x700x850
™, CCP4GHHHD R600a 50 19095901 ©szuflad C 1.096 224 19.406,00
e CCP-4G HHHH R600a 50 19095902 8 szuflad c 1.096 224 21.062,00
Zestawy szuflad do stotéw chtodniczych
MODEL ZESTAW KOD TYP STOLU POZYCJA ZESTAWU CENA NETTO (PLN)

ZESTAW 2 SZUFLAD CONCEPT ===
(1/2+1/2) H 19012587 Gastronorm }fﬁﬁ&l { 1.450,00

Iy of of = L

ZESTAW 3 SZUFLAD CONCEPT — = =
(1/3+1/3+1/3) T 19012539 Gastronorm ESE‘E‘ { 2.07500

I o o = L
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Stoty chtodnicze z szufladami

bez agregatu

Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroZnicze

CCP-4G/R-HHDD

ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodza-
cej. Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.

MODEL HZ. KOD DRZWI | SZUFLADY ¢y g HASA l?;%?(:)?v?% " EZ':!%;‘I?(%‘?V-H) ELEK%%CCZNA W\(’,\",’I‘,'V‘I‘)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty chtodnicze z szufladami bez agregatu
CCP-2G/R HD 50 19096031 2 §Zlady . 29 9.300,00
274 1.042x700x850
CCP-2G/R HH 50 19096032 4 szuflady . . 29 10.956,00
.. CCP-3G/RHDD 50 19096033  2§%lady - 29 10.996,00
~.  CCP-3G/R HHD 50 19096034 4szuflady - 428 - 29 1492x700x850  12.652,00
. CCP-3G/R HHH 50 19096035 6 szuflad - - 29 14.30800
~..  CCP-4G/R HDDD 50 19095034 2 §%iMady - - 29 14.654,00
~..  CCP-4G/R HHDD 50 19095935  4sZflady - - 29 16.31000
581 1.942x700x850
.. CCP-4G/R HHHD 50 19095936 6 szuflad - - 29 17.966,00
~..  CCP-4G/R HHHH 50 19095937 8 szuflad - - 29 10.622,00
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Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami

Stoty chtodnicze Stoty chtodnicze
ze szklanymi drzwiami ze szklanymi drzwiami bez agregatu

CCP-3G GD CCP-2G/R GD
WIDOCZNOSC: ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Podwajne drzwi przeszklone oraz anodowana aluminiowa obudowa z podwaojng komorg Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodzacej. Jednostka chtodzaca nie
prozniowa. jest wliczona w cene.
TG, W oo o oA, SHINRY ONEARIGE cediiean VAR cevanETo
Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami
g CCP-2G GD R600a 50 19095887 2 C 274 1.208 205 1.342x700x850  10.002,00
.1““; CCP-3G GD R600a 50 19095892 3 B 428 1.489 207 1.792x700x850  12.274,00
\TE CCP-4G GD R600a 50 19095898 4 B 581 1.753 230 2.242x700x850 16.742,00
Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami bez agregatu
T- CCP-2G/R GD - 50 19095926 2 - 274 - - 1.042x700x850  8.796,00
WT CCP-3G/R GD - 50 19096030 3 - 428 - - 1.492x700x850  11.068,00
\rr. CCP-4G/R GD - 50 19095928 4 - 581 - - 1.942x700x850  15.302,00
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Stoty chtodnicze ze zlewem Stoty chtodnicze przelotowe

CCP-4G/S CCPC-3G/C

ZLEW:

ELASTYCZNOSC:
330 x 365 x 140 mm bez ociekacza.

Drzwi po obu stronach dla fatwiejszego dostepu do $rodka urzadzenia.

Stoty chtodnicze ze zlewem

POJEMNOSC
MODEL CZYNNIK

- Moc
KLASA ROCZNE ZUZYCIE WYMIARY CENANETTO
cHtopniczy — HZ Kob DRZWI ENERGETYCZNA CAL'}E’)W'TA ENERGII (KW-H) E'-EKT(‘%CZNA (MM) (PLN)

Stoty chtodnicze ze zlewem

j\t- CCP-2G/S R600a 50 19095856 2 B 274 752 203 1.342x700x850  9.906,00

H' CCP-3G/S R600a 50 19095857 3 C 428 931 203 1.792x700x850  11.602,00

m‘- CCP-4G/S R600a 50 19095858 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850  15.494,00

Stoty chtodnicze przelotowe

POJEMNOSC
MODEL CZYNNIK Al

ROCZNE ZUZYCIE
CHELODNICZY HZ. KoD DRZWI

MOC
KLASA WYMIARY CENA NETTO
ENERGETYCZNA CALK(CL’)W'TA ENERGII (KW-H) E'-EKT(\%CZNA (MM) (PLN)

Stoty chtodnicze przelotowe

'_\; CCPC-2G/C R600a 50 19089594 2+2 - 274 - 203 1.342x778x850 11.880,00
\\i CCPC-3G/C R600a 50 19089595 3+3 - 428 - 203 1.792x778x850 14.443,00
\ CCPC-4G/C R600a 50 19089596 4+4 - 581 - 224 2.242x778x850 17.688,00
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Podstawy chtodnicze

Przeznaczone do urzadzen do gotowania na blacie. Idealne rozwigzanie chtodnicze

w matych pomieszczeniach

Modele z drzwiami

CCPB-3G

Fagor Professional

Modele z szufladami 1/3 i 2/3

CCPB-3GT

$C .

MODEL CZYNNIK CHLODNICZY ~ HZ. D B E R %%{%((%)\,;‘V?TA ARG ELEK¥(§‘S%ZNA W‘((m,'\AA)RV CENR 2
Podstawy chtodnicze z drzwiami

CCPB-2G R600a 50 19095550 2 C 177 752 203 1.342x700x584 7.322,00

CCPB-3G R600a 50 19095913 3 C 277 931 203 1.792x700x584 8.660,00

CCPB-4G R600a 50 19095916 4 D 377 1096 224 2.242x700x584  11.382,00
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3

CCPB-2G W R600a 50 19095911 2x2/3 C 177 752 203 1.342x700x584 8.536,00

CCPB-3G W R600a 50 19095914 3x2/3 C 277 931 203 1.792x700x584  10.202,00

CCPB-4G W R600a 50 19095917 4x2/3 C 377 1.096 224 2.242x700x584  14.004,00
Podstawy chtodnicze z szufladami 1/3i2/3

CCPB-2G T R600a 50 19095912 % i %g C 177 752 203 1.342x700x584  10.250,00

.. (CCPB3GT R600a 50 19095915 X413  C 277 931 203 1.792x700x584  13.052,00
CCPB-4G T R600a 50 19095018 §X18 D 377 1.0% 224 2242x700x584  17.238,00
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Podstawy chtodnicze Kore 900

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304. - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja temperatura pokojowa 38 °C.

- Uszczelniony kompresor z wentylowanym wysokosci. (od 130mm do 190mm) - Testowane w klasie klimatycznej 4.
skraplaczem. ZSOZ}YJW:IS r;asgegg Igzj(;gn::rz::-kownej wysokosel - Elektroniczny sterownik z funkcja

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz . . automatycznego rozmrazania.
aluminiowymi klapami. ) vagw::tzrgny obieg systemu chtodzenia - Tylny panel ze stali nierdzewnej.

- Poliuretanowa natryskowa izolacja

o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3. - Temperatura robocza: -2 °C, +8 °C,

MODEL I KoD s a7 g@féﬁ?ﬁ&% Zzg%%i‘g% ELEK%\I}OVY)%ZNA WYMIARY (MM)  CENA NETTO (PLN)
Modele z drzwiami o

CCP9-2G R290 50 19089615 2 B 169 714 250 1.200x900x590 11.733,00
Modele z szufladami 2/3

CCP9-2GW R290 50 19089616 2x2/3 B 169 714 250 1.200x900x590 13.430,00
Modele z podtuznymi szufladami o petnej dtugosci

CCP9-2G W2 R290 50 19089617 2xGN 2/1 C 169 777 262 1.200x900x590 12.907,00
Modele z drzwiami

CCP9-3G R290 50 19089618 3 D 240 1113 249 1.600x900x590 13.430,00
Modele z szufladami 2/3

CCP9-3GW R290 50 19089619 3xGN1/1 D 240 1113 249 1.600x900x590 15.905,00
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Podstawy chtodnicze KORE 700

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Uszczelniony kompresor z wentylowanym
skraplaczem.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz
aluminiowymi klapami.

- Poliuretanowa natryskowa izolacja

Fagor Professional

o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci. (od 130mm do 190mm)
pozwala na regulacje catkowitej wysokosci
stotu od 580 do 640mm.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia
wewnatrz.

CALKOWITA

- Temperatura robocza: -2 °C, +8 °C,
temperatura pokojowa 38 °C.

- Testowane w klasie klimatycznej 4.

- Elektroniczny sterownik z funkcja
automatycznego rozmrazania.

- Tylny panel ze stali nierdzewnej.

Modele z.drzwiami

CCP7-2G R290 50 19089620 2 B 110 657 249 1200x630x590 9.994,00
Modele z szufladami 2/3

CCP7-2GW R290 50 19089621 2xGN2/3 B 110 714 249 1200x630x590  10.910,00

Modele z.podtuznymi szufladami o.petnej dtugosci

CCP7-2G W2 R290 50 19089622 2xGN4/3 o] 110 777 262 1200x630x590  10.490,00
Modele z.drzwiami

CCP7-3G R290 50 19089623 3 D 169 1113 249 1.600x630x590  12.894,00
Modele z szufladami 2/3

CCP7-3GW R290 50 19089624 3xGN 2/3 D 169 1113 249 1.600x630x590  14.129,00
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Dostepne opcje i ich dodatkowe koszta doliczane do ceny urzadzenia standardowego

e RN TR GRRMD I (M SN UL CGNENIS oM P
ST. NIERDZ. [172] [1/3]
(PLN) (PLN) (PLN) (PLN)  (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN)
BS GR NT NS C LC H T LG FH PO
ADVANCE-700 GASTRONORM
ACP-2G 355,00 1.620,00 -330,00 0,00 455,00 - 1.530,00 2.020,00 430,00 185,00 172,00
ACP-3G 445,00 2.020,00 -425,00 0,00 455,00 - 1.530,00 2.020,00 430,00 260,00 172,00
ACP-4G 570,00 2.420,00 -5635,00 0,00 455,00 - 1.530,00 2.020,00 430,00 335,00 344,00
ACN-2G 355,00 1.620,00 -330,00 0,00 455,00 - - - 430,00 Std 172,00
ACN-3G 445,00 2.020,00 -425,00 0,00 455,00 - - - 430,00 Std 172,00
ACN-4G (NOWOSC) 570,00 2.420,00 -535,00 0,00 455,00 - - - 430,00 Std 344,00
ACP-2G GD 355,00 1.620,00 -330,00 0,00 455,00 Std - - 430,00 185,00 172,00
ACP-3G GD 445,00 2.020,00 -425,00 0,00 455,00 Std - - 430,00 260,00 172,00
ACP-4G GD 570,00 2.420,00 -535,00 0,00 455,00 Std - - 430,00 335,00 344,00
CONCEPT-700 GASTRONORM
CCP-2G 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 455,00 - 1.380,00 1.830,00 430,00 185,00 172,00
CCP-3G 445,00 2.020,00 -38500 0,00 455,00 - 1.380,00 1.830,00 430,00 260,00 172,00
CCP-4G 570,00 2.420,00 -485,00 0,00 695,00 - 1.380,00 1.830,00 430,00 335,00 344,00
CCN-2G 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 455,00 - - - 430,00 Std 172,00
CCN-3G 445,00 2.020,00 -38500 0,00 455,00 - - - 430,00 Std 172,00
CCP-2G GD 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 455,00 Std - - 430,00 185,00 172,00
CCP-3G GD 445,00 2.020,00 -385,00 0,00 455,00 Std - - 430,00 260,00 172,00
CCP-4G GD 570,00 2.420,00 -485,00 0,00 695,00 Std - - 430,00 335,00 344,00
CCP-2G/S 355,00 - - - - - 1.380,00 1.830,00 430,00 185,00 172,00
CCP-3G/S 445,00 - - - - - 1.380,00 1.830,00 430,00 260,00 172,00
CCP-4G/S 570,00 - - - - - 1.380,00 1.830,00 430,00 335,00 344,00
CCPB-2G 355,00 - - Std - - - - - 185,00 -
CCPB-3G 445,00 - - Std - - - - - 260,00 -
CCPB-4G 570,00 - - Std - - - - - 335,00 -
CCP-2G/R 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 - - 1.380,00 1.830,00 - 185,00 172,00
CCP-3G/R 445,00 2.020,00 -385,00 0,00 - - 1.380,00 1.830,00 - 260,00 172,00
CCP-4G/R 570,00 2.420,00 -485,00 0,00 - - 1.380,00 1.830,00 - 335,00 344,00
CCN-2G/R 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 - - - - - Std 172,00
CCN-3G/R 445,00 2.020,00 -385,00 0,00 - - - - - Std 172,00
CCP-2G/R GD 355,00 1.620,00 -300,00 0,00 - Std - - - 185,00 172,00
CCP-3G/R GD 445,00 2.020,00 -385,00 0,00 - Std - - - 265,00 172,00
CCP-4G/R GD 570,00 2.420,00 -485,00 0,00 - Std - - - 335,00 344,00
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Zestawy szuflad do stotéw chtodniczych

MODEL ZESTAW KoD TYP STOLU POZYCJA ZESTAWU CEN(‘F\,II“NE)TTO
ADVANCE | =
£ESTAN ZD2UFLAD H 19012537 CONCEPT :f‘fﬂf‘:[ 1.450,00
Gastronorm v 0
ADVANCE | ===
ZESTAW 3 SZUFLAD ===
T 19012539 CONCEPT _;IEIE‘ ;;;;[ 2.075,00
1/3+1/3+1/3 GN ADV Gastronorm f — 7 7 i
Wymiary wewnetrzne szuflad (Szerokos¢ x Gtebokos¢ x Dugosé):
GN1/2: 299 x190 x 555 mm
GN1/3: 299 x 100 x 555 mm
GN2/3: 299 x 290 x 555 mm
Zestawy do samodzielnego montazu
oPIS KOD CENANETTO (PLN)
Zestaw 4 kétek o wymiarach 100 mm, z 2 hamulcami 19004383 665,00
Zestaw 6 kotek o wymiarach 100 mm, z 3 hamulcam 19041037 997,00
Akcesoria dla stotéw GN
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Potka epoksydowa 1/1 (530x325 mm) 12181624 72,00
Prowadnica potki 1/1 (564 mm) —sztuka 12175547 38,00

Panoramiczne
drzwi (PO)

(#) OTWIERANIE PANORAMICZNE - dostepne opcje

AL T b
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Concept | 600 Snack

Seria CONCEPT Snack o gtebokosci 600 mm oferuje szeroki wybdr stotéw chtodniczych i mrozniczych,
pasujacych do niewielkich przestrzeni. Seria charakteryzuje sie solidng, ergonomiczng, funkcjonalng i tatwg w
czyszczeniu konstrukcja.

60%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII
Z CZYNNIKIEM
CHLODNICZYM HC

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej. - Wbudowane odprowadzanie odpadéw OPCJE:
- Poliuretanowa natryskowa izolacja ptynnych wewnatrz jednostki. - Zestaw kotek (montowane fabrycznie).
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3. - Wewnetrzne o$wietlenie LED (tylko dla - Bez rantu tylnego.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia modeli ze szklanymi drzwiami).
wewnatrz. - Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.

- Bez blatu.

- Rézne konfiguracje szuflad.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz . .
- Agregat po lewej stronie.

aluminiowymi klapami. - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej wysokosci. - Panoramiczne otwarcie drzwi.
i cyfrowej kontroli temperatury - Rant tylny chronigcy przed zachlapaniem - Tylny panel ze stali nierdzewnej.
i odmrazania. 0 wysokosci 4 cm. - Zamek (standardowe wyposazenie
- tatwiejszy zatadunek i roztadunek - Temperatura robocza: od 0 °C do +8 °C szklanych drzwi).
dzieki systemowi samozamykajgcemu (stoty chtodnicze) oraz od -18 °C do -22 °C - Ogrzewana oprawa drzwi w celu unikniecia
i blokujgcemu zamkniecie drzw. (stoty mroznicze). skraplania w wysoce wilgotnym srodowisku
- Wyjmowane pétki epoksydowe o wymiarze - Testowane w klasie klimatycznej 4. (standard w modelach mrozniczych).
405x460 mm.

- Wyposazenie: 1 pétka na kazde drzwi.
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Fagor Professional

Stoty chtodnicze Stoty chtodnicze
bez agregatu

CCP-2S CCP-3S/R

ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodzacej.
Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.

PLAGA POJEMNOSC ~ ROCZNE Moc WYMIARY
MODEL CZYNNIK CHLODNICZY — HZ. KoD DRZWI CALKOWITA  ZUZYCIE  ELEKTRYCZNA CENA NETTO (PLN)
ENERGETYCZNA O ENERGII w) )

Stoty chtodnicze

T\i CCP-2s R600a 50 19095867 2 C 268 836 203 1.492x600x850 8.418,00
\ CCP-3S R600a 50 19095880 3 C 416 931 2083 2.017x600x850 10.176,00
\'\_\; CCP-48 R600a 50 19095904 4 C 564 1.096 224 2.542x600x850 13.842,00

Stoty chtodnicze bez agregatu

™ CCP-2S/R - 50 19096036 2 - 268 - 29 1.192x600x850 7.212,00
j\l\r CCP-3S/R - 50 19096037 3 - 416 - 29 1.717x600x850 8.970,00
T CCP-4S/R - 50 19096038 4 - 564 - 29 2.242x600x850 12.402,00
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroZnicze

Stoty mroznicze

CCN-3S

OPCJA OTWIERANIA PANORAMICZNEGO

Stoty mroznicze
bez agregatu

CCN-2S/R

ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodza-
cej. Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.

MODEL CZYNNIK CHEODNICZY ~ HZ. KOD DRZWI  pyerbhSA A T:‘Z\JL?(:)?V?TS;\: ;E%%\Ec:z::? ELEK'IM(‘FI%%ZNA W}’m;ﬁ)w CEN(Q[“,E)TTO
Stoty mroznicze
T\e CCN-2S R290 50 19095921 2 D 268 2212 669 1.492x600x850 9.926,00
\ CCN-3S R290 50 19095922 3 D 416 2.467 679 2.017x600x850  12.430,00
Stoty mroznicze bez agregatu
™ CCN-2S/R - 50/60 19095952 2 - 268 - 416 1.192x600x850 8.486,00
. CCN-3S/R - 50/60 19095953 3 - 416 - 426 1.717x600x850  10.990,00
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Stoty chtodnicze z szufladami

WYTRZYMALOSC:

Szuflady z perforowanej stali nierdzewnej
mogg wytrzymac obcigzenie do 40 kg.

Fagor Professional

Dostepne sa rdzne wersje zestawdw szuflad i drzwi
Zestaw 2 szuflad (H)

Drzwi (D)

POJEMNOSC poc7NE ZUZYCIE

MODEL L. KOD By EEen CAtK((L))WITA ENERGI (KA ELEK‘IM(G?IY)%ZNA W\(’,[‘,I",'\,‘I‘)RV CENA NETTO (PLN)
Stoty chtodnicze z szufladami i drzwiami
™  CCP-2SHD Re00a 50 19095855 2 Sziflady c 836 203 9.906,00
- 268 1.492x600%850
>y CCP-2SHH R600a 50 19095879 4 szuflady c 836 203 11.394,00
Mg CCP-3SHDD Re00a 50 19095883 2 Sziflady c 931 203 11.664,00
\; CCP-3S HHD R600a 50 19095884 4?{#@%’3/ c 416 931 203  2.017x600x850 13.152,00
T CCP-3S HHH R600a 50 19095885 6 szuflad o 931 203 14.640,00
L
\ CCP-4S HDDD R600a 50 19095907 Zggﬁgﬁl‘?y c 1.096 224 15.330,00
™y, CCP-4SHHDD  Re00a 50 19095008 “*$Zflady c 1096 224 16.818,00
564 2.542x600x850
\i CCP-4S HHHD R600a 50 19095909 6135;*2“]“?{1 C 1.096 224 18.306,00
% CCP-4S HHHH R600a 50 19095910 8 szuflad c 1.096 224 19.794,00
L]
Zestawy szuflad do stotéw chtodniczych
MODEL ZESTAW KOD TYP STOLU POZYCJA ZESTAWU CENA NETTO (PLN)
ZESTAW 2 SZUFLAD =
G50 H 19012537 SNACK Eﬂj&‘ { 1.450,00
Iy of of = L
ZESTAW 3 SZUFLAD T 19012539 SNACK Eggé‘z‘{ 2.07800

(1/3+1/3+1/3)

v & v =

U
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroznicze

Stoty chtodnicze z szufladami bez agregatu

ZDOLNOSC ADAPTACJI:
Jednostki gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki chtodza-
cej. Jednostka chtodzaca nie jest wliczona w cene.

POJEMNOSC

ROCZNE

MODEL V1171 KOD 1By e CAUEE)WITA o EZRUGZIT&\EV " ELEK%%%ZNA W\(’M,'\AA)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty chtodnicze z szufladami bez agregatu
™~ CCP-2S/RHD - 50 19095043 2 SzUflady 268 - 29 1.192x600x850  8.700,00
. CCP-2S/R HH - 50 19095944 4 szuflady 268 - 29 1.192x600x850 10.188,00
™~ CCP3S/RHDD - 50 19095945 2$Ziflady 416 - 29 1.717x600x850 10.45800
e CCP-3S/R HHD - 50 19095946 415%‘@@?)’ 416 - 29  1.717x600x850  11.946,00
. CCP-3S/R HHH - 50 19095947 6 szuflad 416 - 29 1.717x600x850  13.434,00
'\Pr CCP-4S/R HDDD - 50 19095948 z?fgﬁg\?v?y 564 - 29 2.242x600x850 13.890,00
™y, COP4S/RHHDD - 50 19095949 4§Ziflady 564 - 20 2242x600x850 15.37800
Ty CCP-4S/RHHHD - 50 19095950 ©s3uflad 564 - 29 2.242x600x850 16.866,00
.. CCP-4S/R HHHH - 50 19095951 8 szuflad 564 - 29 2.242x600x850  18.354,00
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Fagor Professional

Stoty chtodnicze Stoty chtodnicze
ze szklanymi drzwiami ze zlewem

CCP-2S GD CCP-2S/S

WIDOCZNOSC: ZLEW:
Podwajne szklane drzwi i anodowana aluminiowa rama 330 x 365 x 140 mm bez ociekacza.
z podwajng komorg prézniowa.

Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami

e o v ot T A
“‘““},* CCP-2S GD R600a 50 19095868 2 E 268 1.337 207 1.492x600x850 9.570,00
TI\E CCP-3S GD R600a 50 19095882 3 E 416 1.489 209 2.017x600x850  11.904,00
"Wr\-% CCP-4S GD R600a 50 19095906 4 E 564 1.753 232 2.542x600x850 16.146,00

Stoty chtodnicze ze zlewem

MODEL e HZ. KOD DRZWI  pyraeZNA %?i%’g)\b/‘v?%s o é%fi%a_H) ELEK'IM(§‘()%ZNA v CENA NETTO (PLN)
\"' CCP-25/S R600a 50 19095878 2 c 268 836 203 1.492x600x850 9.474,00
\\i' CCP-35/8 R600a 50 19095881 3 C 416 931 203 2.017x600x850 11.232,00
M CCP-4S/8 R600a 50 19095905 4 C 564 1.096 224 2.542x600x850 14.898,00
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroZnicze

Zestawy szuflad do stotéw chtodniczych Snack

MODEL ZESTAW KOD TYP STOLU POZYCJA ZESTAWU CENA NETTO (PLN)
ZESTAW 2 SZUFLAD —
G75109) H 19012537 SNACK o 1.450,00
I f o =
ZESTAW 3 SZUFLAD ==
/340 /35179) T 19012539 SNACK 74;7‘ 2.078,00
o af -

Dostepne opcje i ich dodatkowe koszta doliczane do ceny urzgdzenia standardowego

MODEL o ANEL  GRANITOWY  BEZBLATU BEZRANTU ZESTAW KOLEK WZAMEK  ZESTAW  ZESTAWSZUFLAD KOMPRESORPO  OGRZEWANA PANORAMICZNE
N(ES?)Z' (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) E;ﬁ]u) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN)
BS GR NT NS C LC H T LG FH PO
GLOBE-600 SNACK )
CCP-28 355,00 - -300,00 0,00 455,00 - 1240,00 - 430,00 185,00 172,00
CCP-3S 445,00 - -385,00 0,00 455,00 - 1240,00 - 430,00 260,00 172,00
CCP-48 570,00 - -485,00 0,00 695,00 - 1240,00 430,00 335,00 344,00
CCN-2S 355,00 - -300,00 0,00 455,00 - 1240,00 430,00 Std 172,00
CCN-3S 445,00 - -385,00 0,00 455,00 - 1240,00 430,00 Std 172,00
CCP-2S GD 355,00 - -300,00 0,00 455,00 Std 1240,00 430,00 185,00 172,00
CCP-3S GD 445,00 - -385,00 0,00 455,00 Std 1240,00 - 430,00 260,00 172,00
CCP-4S GD 570,00 - -485,00 0,00 695,00 Std 1240,00 - 430,00 335,00 344,00
CCP-2S/S 355,00 - - - - 1240,00 - 430,00 185,00 172,00
CCP-3S/S 445,00 - - - - 1240,00 - 430,00 260,00 172,00
CCP-4S/S 570,00 - - - - 1240,00 - 430,00 335,00 344,00
CCP-2S/R 355,00 - -300,00 0,00 - 1240,00 - - 185,00 172,00
CCP-3S/R 445,00 - -385,00 0,00 - 1240,00 - - 260,00 172,00
CCP-4S/R 570,00 - -485,00 0,00 1240,00 - - 335,00 344,00
CCN-2S/R 355,00 - -300,00 0,00 - 1240,00 - - Std 172,00
CCN-3S/R 445,00 - -385,00 0,00 - 1240,00 - - Std 172,00

(#) OTWIERANIE PANORAMICZNE - dostepne opcje | s l R | SR ‘ R

k'/ ' _k_\_7 k:// ‘ k/\'/ '

Zestawy do samodzielnego montazu

oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Zestaw 4 kotek o wymiarach 100 mm, z 2 hamulcami 19004383 665,00
Zestaw 6 kotek o wymiarach 100 mm, z 3 hamulcami 19041037 998,00

Akcesoria do stotow
oPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Pdétka epoksydowa —boczna (405x460 mm) 12181630 71,00
Pétka epoksydowa-centralna (405x525 mm) 12181631 71,00
Uchwyt mocujacy do potki 12037728 56,00
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Fagor Professional

Concept | Stoty piekarnicze — gtebokos¢ 800 mm

Stoty Piekarnicze dopetniajg nasza oferte sprzetu zaprojektowanego specjalnie do profesjonalnych

zastosowan w gastronomii.

Ogodlna charakterystyka

- Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Poliuretanowa natryskowa izolacja
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3.

- Naturalny system chtodzenia.

- Pionowy parownik pozwala na wieksza
pojemnos¢ chtodziarki

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Sterowanie jest zintegrowane z panelem

frontowym w celu wiekszej ochrony przed
zabrudzeniem. Zgodnie z IPX5 sterowanie

chronione jest przed ochlapaniem
i strumieniami wody.

- tatwiejszy zatadunek i roztadunek
dzigki systemowi samozamykajacemu
i blokujgcemu zamkniecie drzw.

- Wyjmowane w celu tatwego czyszczenia
potki epoksydowe (600 x 400 mm).

- Wyposazenie kazdej z komor: pétka
epoksydowa 600x400 oraz zestaw
prowadnic pozwalajgcy na montaz pétki na
réznej wysokosci.

- Wbudowane odprowadzanie odpadéw

189

ptynnych wewnatrz jednostki.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.

- Rant tylny chroniacy przed zachlapaniem
o wysokosci 4 cm w stotach z blatem
nierdzewnym.

- Temperatura robocza: 0 °C, +8 °C.
- Testowane w klasie klimatycznej IV.



Urzadzenia chtodnicze | Stoty chtodnicze i mroZnicze

CALKOWITA ROCZNE ZUZYCIE
ENER

CZYNNIK WYMIARY

MODEL HZ. KOD DRZWI KLASA  POJEMNOSG o % ELEKTREZNA CENA NETTO (PLN)
CHLODNICZY ENERGETYCZNA L (KW-H) w) (mm)
Stoty chtodnicze 800 mm z blatem nierdzewnym
[ ‘ CCP-2B R290 50 19095985 2 - 325 - 220 1.492x800x850 10.994,00
| h CCP-3B R290 50 19095986 3 - 584 - 303 2.017x800x850 12.486,00
i | [ CCP-4B R290 50 19095987 4 - 792 - 303 2.542x800x850 16.238,00
Stoty chtodnicze 800 mm z blatem granitowym
| I‘i " CCP-2BGR R-290 50 19095978 2 - 325 - 220 1.492x800x850 13.214,00
A | N CCP-3B GR R-290 50 19095979 3 - 584 - 303 2.017x800x850 15.258,00
i | [ CCP-4B GR R-290 50 19095980 4 - 792 - 361 2.542x800x850 19.562,00
Dostepne opcje i ich dodatkowe koszta doliczane do ceny urzgdzenia standardowego
MODEL PANEL TYLNY ZE ST. NIERDZ. BEZ RANTU TYLNEGO ZESTAW KOLEK KOMPRESOR PO LEWEJ OGRZEWANA RAMA DRZWI PANORAMICZNE DRZWI (#)
BS NS Cc LG FH PO
(PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN)
CCP-2B 355,00 0,00 455,00 430,00 185,00 172,00
CCP-3B 445,00 0,00 455,00 430,00 260,00 172,00
CCP-4B 570,00 0,00 695,00 430,00 335,00 344,00
CCP-2B GR 355,00 - - 430,00 185,00 172,00
CCP-3BGR 445,00 - - 430,00 260,00 172,00
CCP-4B GR 570,00 - - 430,00 335,00 344,00
(#) OTWIERANIE PANORAMICZNE - dostepne opcje k' C k oo k‘ o
s S NS
Zestawy do samodzielnego montazu
OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Zestaw 4 kotek o wymiarach 100 mm, z 2 hamulcami 19004383 665,00
Zestaw 6 kotek o wymiarach 100 mm, z 3 hamulcami 19041037 998,00
Akcesoria do stotéw piekarniczych
OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
Potka epoksydowa (600x400 mm) 12181639 80,00
Prowadnica do potki epoksydowej 649 mm - sztuka 12175560 38,00
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty do przygotowywania

Stoty do
przygotowywania

Konfigurowalne stoty chtodnicze ......... 195
Profesjonalne stoty do pizzy................. 197
Zespolone stoty chtodnicze do pizzy ... 199

Stoty chtodnicze
kanapkowe i satatkowe..............c.......... 201

Stoty chtodnicze
satatkowe i do pizzy......cccccevevuvienienes, 203

Niestandardowe wykonania lub rézne nietypowe
realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany
sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor w celu uzyskania innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie.
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Specjalne stoty @\ Dowid g witol
do specjalnych zadan.

Strona internetowa
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty do przygotowywania

Oferujemy specjalne stoty przeznaczone do przygotowywania réznorodnych potraw takich jak
pizza, satatki czy kanapki.

Zapewniamy rowniez mozliwosé dostosowania stotéw do potrzeb kazdego klienta, pozwalajac
na samodzielny wybor dodatkowych opcji do konkretnego stotu.

DO PIZZY DO SALATEK | KANAPEK
KONFIGUROWALNE ZESPOLONE SALATKOWE/KANAPKOWE
700 MM 800 MM PROFESJONALNE STANDARD CPS-2G/3G CPSB-2G CPSB-2G GR
}%ﬁg{@)m 1.342X700X850 1.492X800X850 1.500X700X854 1.350X700X850 1.342X700X850 915X700X875 915X700X895
WEWNETRZNA _ GN-1/1 . . . )
PESINE TRED GN-1/1 600X400 SN o GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1
STAL STAL STAL
BLAT GRANIT OPCJA GRANIT NIERDZEWNA  NIERDZEWNA POLIAMID  \|ERDZEWNA
NADSTAWKA OPCJA OPCJA TYLNA TYLNA OTWOR W BLACIE E(i)I_TAVg)(IjERNA TYLNA
EMI/EMIT EMI/EMIT  JEDNOSTKA JEDNOSTKA NA GN &% JEDNOSTKA
CZYNNIK
REYANIS oy R-600A R-290 R-290 R-290 R-290 R-290 R-290
KLASA
KLIMATYCZNA 4 4 4 4 4 4 4
PAROWNIK WEWNETRZNY  PAROWNIK PAROWNIK PAROWNIK PAROWNIK PAROWNIK PAROWNIK
CENTRALNY  CENTRALNY CENTRALNY CENTRALNY  CENTRALNY  CENTRALNY

M A WYMUSZONY ~ STATYCZNY — WYMUSZONY — WYMUSZONY — WYMUSZONY — WYMUSZONY — WYMUSZONY

FUNKCJA EKO TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK
OCHRONA
WILGOTNOSCI IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
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Fagor Professional

Stoty do przygotowywania pizzy | Konfigurowalne

Gtebokos¢ 700 i 800 mm

Oferujemy serie stotdéw z granitowa powierzchnig roboczg, z opcja ustawienia réznych rodzajéw nadstawek
na sktadniki, dopasowanych do profesjonalnych potrzeb.

CCP-3G GR

MODEL NI 2} KOD DRZWI  cyerbhSonA F?OA.‘I_%I»‘E):\IIV(I)E% ROCZEE:«(%VF%E?YCIE ELEK'IM(\F;OVY)%ZNA W\EI“T']‘I'T‘;RV CENANETTO (PLN)

Stoty chtodnicze 700 mm z blatem granitowym

1 . CCP-2G GR R-600a 50 19089668 2 B 274 752 203 1.342x700x850 10.794,00

| h CCP-3G GR R-600a 50 19089669 3 C 428 931 203 1.792x700x850 12.970,00

1 | [ CCP-4G GR R-600a 50 19089670 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850 17.342,00

Stoty chtodnicze 800 mm z blatem granitowym

| I'i " CCP-2BGR R-290 50 19095978 2 - 376 - 220 1.492x800x850 13.214,00

A | N CCP-3BGR R-290 50 19095979 3 - 584 - 303 2.017x800x850 15.258,00
19095980 4 - 792 - 361 2.542x800x850 19.562,00

1 |-, - CCP4BCR R-290 50

N
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Urzadzenia chtodnicze | Stoty do przygotowywania

SP-2G

Nadstawki ze szklang ostong—GN 1/3 i GN 1/4

MODEL KoD POKRYWA POJEﬂﬁf}?@W GN  MOC ELEKTRYCZNA (W) CZYNNIK CHEODNICZY W\((m,'ﬁ)w CENA NETTO (PLN)
SP-2G 19089671 Szkto 5*GN 1/4 102 R-600a 1.342x336x450 4.044,00
SP-2B 19089674 Szkto 6*GN 1/4 102 R-600a 1.492x336x450 4.124,00
SP-3G 19089672 Szkio 8*GN 1/4 102 R-600a 1.792x336x450 4.412,00
"‘""»;_. ) SP-3B 19089675 Szkio 9*GN 1/4 102 R-600a 2.017x336x450 4.508,00
Ty SP-4G 19089673 Szkio 10*GN 1/4 102 R-600a 2.242x336x450 5.352,00
s, SP-4B 19096958 Szkio 12*GN 1/4 102 R-600a 2.542x336x450 5.888,00
SP-2BGN 1/3 19096956 Szkio 6*GN 1/3 102 R-600a 1.492x396x450 4.330,00
"‘”"h;_. ) SP-3BGN 1/3 19096957 Szkto 9*GN 1/3 102 R-600a 2.017x396x450 4.642,00
Ty SP-4B GN 1/3 19096959 Szkto 12*GN 1/3 168 R-600a 2.542x396x450 6.064,00
Nadstawki z ostong ze stali nierdzewnej — GN 1/3i GN 1/4
MODEL KoD POKRYWA R ELEK!\I':‘F%CCZNA CZYNNIK CHEODNICZY W\(’,[‘A";,‘I‘)RY CENA NETTO (PLN)
i - SPT-2G 19089676 Stal nierdzewna 5*GN 1/4 102 R-600a 1.342x336x250 3.738,00
- - SPT-2B 19089679 Stal nierdzewna 6*GN 1/4 102 R-600a 1.492x336x250 3.800,00
"‘"““' - SPT-3G 19089677 Stal nierdzewna 8*GN 1/4 102 R-600a 1.792x336x250 3.940,00
-—--.. - SPT-3B 19089680 Stal nierdzewna 9*GN 1/4 102 R-600a 2.017x336x250 4.112,00
':I"'-—-; - SPT-4G 19089678 Stal nierdzewna 10*GN 1/4 102 R-600a 2.242x336x250 4.808,00
':I"'--; - SPT-4B 19096982 Stal nierdzewna 12*GN 1/4 168 R-600a 2.542x336x450 5.284,00
i - SPT-2B GN 1/3 19096980 Stal nierdzewna 6*GN 1/3 102 R-600a 1.492x396x450 3.990,00
"'"““' - SPT-3B GN 1/3 19096981 Stal nierdzewna 9*GN 1/3 102 R-600a 2.017x396x450 4.522,00
':I""“"".“ - SPT-4BGN 1/3 19096983 Stal nierdzewna 12*GN 1/3 168 R-600a 2.542x396x450 5.514,00
Akcesoria do stotéw do przygotowywania
MODEL AKCESORIUM KOD CENA NETTO (PLN)
STOLY GN Potka ep@ksydovya 1/1 (530x325) 12181624 72,00
Prowadnica potki GN-1/1—-564 mm 12175547 38,00
STOLY PIEKARNICZE Potka epf)ksy({ov«fa piekarnicza (600x400) 12181639 80,00
Prowadnica potki 649 mm 12175560 38,00
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Fagor Professional

Stoty do przygotowywania |
Profesjonalne stoty do pizzy Gtebokos¢ 700 mm

Stoty do przygotowywania pizzy posiadaja specyficzne funkcje zgodnie z najwyzszymi standardami. Fagor Professional

oddaje w rece klientéw produkt, ktéry zadowoli nawet najbardziej wymagajacych uzytkownikow.

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Blat granitowy o grubosci 3 cm
z granitowymi bokami i rantem
antyrozbryzgowym (grubos$é¢ 2 cm
i wysokos¢ 9 cm).
- Izolacja poliuretanowa natryskowa
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3.

- System chtodzenia z wymuszonym
obiegiem powietrza wewnatrz
pomieszczenia.

- Miedziany parownik z aluminiowym
radiatorem.

- Cyfrowy wyswietlacz stuzacy do

CPZC-3G

elektronicznej oraz cyfrowej regulacji
temperatury oraz kontroli procesu
odszraniania.

- Dzigki samozamykajgcym sig drzwiom
oraz funkcjom umozliwiajgcym ich
czasowe otwarcie dokonywanie czynnosci
zatadunkowych i roztadunkowych staje sig
fatwiejsze.

- Wyjmowane pétki w celu tatwego
czyszczenia.

- Wyposazenie pojedynczych drzwi: 1 pétka
oraz komplet prowadnic o regulowanej
wysokosci.

197

- Wewnetrzny uktad odprowadzania wody
umozliwia usuwanie odpadéw ptynnych.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.

- Temperatura otoczenia: 0°C, +8°C
(temperatura otoczenia: 38°C).

- Testowane w klasie klimatycznej IV.
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CPZC-2G
MODEL HZ. KOD DRZWI POJEMNOSE  Moc E'-E(SVT)RYCZNA S WYMJT“‘)RV CENA NETTO (PLN)
Profesjonalne stoty do pizzy Compact

CPZC-2G 50 19089681 2 325 262 R-290 1.590x700x854 17.380,00

g(\fﬁ’ CPZC-3G 50 19089682 3 505 262 R-290 2.110x700x854 20.416,00
Akcesoria do stotéw do przygotowywania

AKCESORIUM KOD CENA NETTO (PLN)
Pétka epoksydowa (600x400 mm) 12181639 80,00
Prowadnica boczna GN-1/1-562 mm 12037936 37,00
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Fagor Professional

Stoty do przygotowywania | Zespolone
Gtebokosc 700 mm

Stoty do przygotowywania pizzy posiadajg szczegdlne funkcje dostosowane do wymagar klienta. Firma Fagor Professional stworzyta ten
produkt, aby zaspokoi¢ potrzeby kazdego uzytkownika.

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowana jednostka na sktadniki.

- Izolacja poliuretanowa natryskowa
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m?.
- System chtodzenia z wymuszonym

obiegiem powietrza wewnatrz
pomieszczenia.

- Miedziany parownik z aluminiowym
radiatorem.

- Cyfrowy wyswietlacz stuzacy do
elektronicznej oraz cyfrowej regulacji
temperatury oraz kontroli procesu
odszraniania.

CPZ1-2G

- Dzieki samozamykajgcym sie drzwiom
oraz funkcjom umozliwiajgcym ich
czasowe otwarcie dokonywanie czynnosci
zatadunkowych i roztadunkowych staje sig
tatwiejsze.

- Wyjmowane pétki w celu tatwego
czyszczenia.

- Wyposazenie pojedynczych drzwi: 1 pétka
oraz komplet prowadnic o regulowanej
wysokosci.

- Wewnetrzny uktad odprowadzania wody
umozliwia usuwanie odpadéw ptynnych.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.
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- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci.

- Temperatura otoczenia: 0°C, +8°C
(temperatura otoczenia: 38°C)

- Pojemniki GN nie wchodzg w sktad
standardowego wyposazenia.
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CPZ1-3G

KONSERWACJA:

Obejmuje nadstawke na skfadniki na powierzchni gérnej o pojemnosci od 8 do 10 pojemnikéw 1/4 GN o gtebokosci

150 mm (w stotach odpowiednio z 2 i 3 drzwiami).

MODEL HZ. KOD DRZWI g@ﬁ%ﬁ)‘h’l"(‘)& MoC E'-E(\‘E,T)RYCZNA A Wm,‘;‘)RY CENA NETTO (PLN)
Zespolone stoty chtodnicze do pizzy
\,\ CPZ1-2G 50 19096963 2 290 262 R-290 1.342 x 700 x 1.050 9.314,00
‘FFE"* CPZ1-3G 50 19096964 3 290 522 R-290 1.792 x 700 x 1.050 12.148,00
Akcesoria do stotow do przygotowywania
AKCESORIUM KOD CENY NETTO (PLN)
Potka epoksydowa GN 1/1 (530x325mm) 12181624 72,00
12175547 38,00

Prowadnica pétki GN-1/1 = 564 mm
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Fagor Professional

Stoty do przygotowywania |
Stoty chtodnicze kanapkowe i satatkowe

Fagor Professional oferuje dwa mate, kompaktowe stoty do satatek i kanapek z wieloma funkcjonalnosciami,
przeznaczone nawet do najmniejszych przestrzeni.

Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali
nierdzewne;j.

- Izolacja poliuretanowa natryskowa
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/md.

- System chtodzenia z wymuszonym
obiegiem powietrza znajdujagcym sie
wewnatrz komory.

- Miedziany parownik z aluminiowym
radiatorem.

- Cyfrowy wyswietlacz stuzacy do
elektronicznej oraz cyfrowej regulacji
temperatury oraz kontroli procesu

CPS-2G

odszraniania.

- Dzieki samozamykajgcym sie drzwiom
oraz funkcjom umozliwiajgcym ich
czasowe otwarcie dokonywanie czynnosci
zatadunkowych i roztadunkowych staje sig
tatwiejsze.

- Wyjmowane pétki w celu tatwego
czyszczenia.

- Wyposazenie pojedynczych drzwi: 1
pétka i komplet prowadnic z mozliwoscig
dopasowania wysokosci.

- Wewnetrzny uktad odprowadzania wody
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umozliwia usuwanie odpadéw ptynnych.

- Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz

w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja

wysokosci.

- Temperatura pracy: 0°C, +8°C (temperatura

otoczenia: 38°C).

- Pojemniki GN nie wchodzg w sktad

standardowego wyposazenia.
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CPS-2G CPS-3G
172 1/6 1/3 1/6 1/3 |1/6 172 1/6
1/6 1/3 1/6 1/3 1/6 1/6
RE BV V! el 13 |16 2 e
MODEL HZ. KOD DRZWI SouEMNOdE  Moc ELE(\‘fVT)RVCZNA AR W\Er"lfr']ﬁ‘)RY CENA NETTO (PLN)
Stoty kanapkowe i satatkowe
\ CPS-2GT 50 19089687 2 274 280 R-290 1.342x700x850 9.622,00
~  CPssGT 50 19089689 3 428 414 R290  1.792x700x850  14.302,00
Akcesoria do stotéw do przygotowywania
AKCESORIUM KOD CENY NETTO (PLN)
Potka epoksydowa GN 1/1 (530x325mm) 12181624 72,00
Prowadnica potki GN-1/1 = 564 mm 12175547 38,00
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Fagor Professional

Stoty do przygotowywania |
Stoty chtodnicze satatkowe i do pizzy

Fagor Professional oferuje dwa mate, kompaktowe stoty do satatek i pizzy z wieloma
funkcjonalnos$ciami. Przeznaczone nawet do najmniejszych przestrzeni.

CPSB-2G
Ogdlna charakterystyka
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304. - Dzigki samozamykajgcym sie drzwiom - Osadzone i zaokraglone panele wewnatrz
- Izolacja poliuretanowa natryskowa oraz funkcjom umozliwiajagcym ich w celu tatwego czyszczenia i konserwacji.
o grubo$ci 50 mm i gestosci 40 kg/m?. czasowe otwarcie dokonywanie czynnosci - Nogi ze stali nierdzewnej z regulacjg
) zatadunkowych i roztadunkowych staje sie wysokosci
- System chtodzenia z wymuszonym fatwiejsze Y :
obiegiem powietrza znajdujacym sie K o - Temperatura pracy: 0°C, +8°C (temperatura
wewnatrz komory. - Wyjmowane pétki w celu fatwego otoczenia: 38°C).
o . . czyszczenia. . - .
- Miedziany parownik z aluminiowym o . N - Pojemniki GN nie wchodzg w sktad
radiatorem. - Wyposazenie pojedynczych drzwi: 1 standardowego wyposazenia.

pétka i komplet prowadnic z mozliwoscig
dopasowania wysokosci.

- Wewnetrzny uktad odprowadzania wody
umozliwia usuwanie odpadéw ptynnych.

- Cyfrowy wyswietlacz stuzacy do
elektronicznej oraz cyfrowej regulacji
temperatury oraz kontroli procesu
odszraniania.

203



Urzadzenia chtodnicze | Stoty do przygotowywania

CPSB-2G
Przyktadowe rozmieszczenie Przyktadowe rozmieszczenie
pojemnikéw pojemnikéw
1/4 12 |6 183
11 11 1/6 1/3
1/4 VZ el s
CPSB 2G GR
Witryna
Przezroczysta pokrywa z miejscem na pojemniki 1/6 GN,
o gtebokosci 100 mm.

Granitowy blat grubosci 3 cm
Jednostki chtodzace pod spodem pozwalajg na wykorzystanie

mniejszej przestrzeni..
Przyktadowe rozmieszczenie Przyktadowe rozmieszczenie
pojemnikéw pojemnikéw
1/3 1/6 1/3 1/611/6|1/6]1/6|1/6

CPSB-2G 90NS

Blat nierdzewny
Wytrzymaty blat, wykonany ze stali nierdzewnej bez rantu

tylnego.
MODEL HZ. KOD DRZWI »E(;\JLEE\ZI‘G,(;TS% MoC ELE“fVT)RYCZNA . W\gr’}l"r'r‘l‘)RY CENA NETTO (PLN)
Kanapki i satatki
I h CPSB-2G 50 19089691 2 177 254 R-290 912x700x894 8.118,00
Pizza
:£.‘; CPSB-2G GR 50 19089693 2 177 254 R-290 912x700x1.050 9.288,00
;l(;‘ o CPSB-2G 90NS 50 19096630 2 130 223 R-290 912x700x894 6.180,00

Akcesoria do stotéw do przygotowywania

AKCESORIUM KOD CENA NETTO (PLN)
Potka epoksydowa GN 1/1 (530x325mm) 12181624 72,00
Prowadnica potki GN-1/1 = 564 mm 12175547 37,00
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Fagor Professional

Dostepne opcje i ich dodatkowe koszta doliczane do ceny urzgdzenia standardowego

ZAMEK NA ZESTAW SZUFLAD
TR HWIA e SRR W RIEM T o R SIS,
BS GR NT NS [ Lc H T LG FH PO
(PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN) (PLN)

CCP-2G GR 355,00 Std - - - - 1.380,00 1.830,00 430,00 185,00 172,00
CCP-3G GR 445,00 Std - - - - 1.380,00 1.830,00 430,00 260,00 172,00
CCP-4GGR 570,00 Std - - - - 1.380,00  1.830,00 430,00 335,00 344,00
CCP-2BGR 355,00 Std - - - - - - 430,00 185,00 172,00
CCP-3B GR 445,00 - - - - - - - 430,00 260,00 172,00
CCP-4B GR 570,00 - - - - - - - 430,00 335,00 172,00
CCP-2B 355,00 1.850,00 - 0,00 455,00 - - - 430,00 185,00 172,00
CCP-3B 44500  2.310,00 - 0,00 455,00 - - - 430,00 260,00 172,00
CCP-4B 570,00 2.770,00 - 0,00 695,00 - - - 430,00 335,00 344,00
CPZC-2G GRRI 355,00 Std - - - - - - - 185,00 172,00
CPZC-3G GRRI 445,00 Std - - - - - - - 260,00 172,00
CPZ1-2G 355,00 - - - - - 1.380,00 - - 185,00 172,00
CPZ1-3G 445,00 - - - - - 1.380,00 - - 260,00 172,00
CPS-2GT 355,00 - - - - - - - - Std 172,00
CPS-3G T 445,00 - - - - - - - - Std 172,00
CPSB-2G/GR 355,00 - - - - - - - - 185,00 Std
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Kompaktowe

i niezawodne
urzgdzenia idealne
do przechowywania
butelek.




Urzadzenia chtodnicze | Urzadzenia chfodnicze do baru i ekspozycji produktow

Urzgdzenia
chtodnicze
do baru

| ekspozycj
produktow

Barowe witryny chtodnicze ................... 213

Barowa zamrazarka

z drzwiami szklanymi........cc.cccceeeveennen. 215
Witryny na wino Enolux...........ccccccueenee. 216
Szafy do dojrzewania miesa.................. 217

Rdzne nietypowe realizacje muszg by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie
zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na tej liscie.
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Fagor Professional

Barowe witryny chtodnicze

Gama barowych witryn chtodniczych o nowoczesnym i eleganckim wygladzie, oferujgcych
kilka opcji i wykoriczeh dostosowanych do réznych potrzeb Twojego lokalu.

Seria BBC

Ogodlna charakterystyka

- Wysokiej jakosci matowa austenityczna aluminiowymi klapami. - Temperatura pracy: +2°C, +8°C
y ) ) Y y p p pracy
stal nierdzewna wewnatrz i czarna stal - Cyfrowy wyswietlacz dla elektronicznej (temperatura pokojowa: 32°C).
galwanizowana pokryta plastikiem na i cyfrowej kontroli temperatury. - Zamek w gérnej czesci drzwi.

zewnatrz (galwanizowany panel tylny).
arz (g yp yiny) - Podwdjnie oszklone drzwi i rama

- Nastrzykiwana, poliuretanowa izolacja z anodowanego aluminium z wykoriczeniem
o gestosci 40 kg/m?® i wzmocniony blat. ze stali nierdzewnej.

- Zoptymalizowany system cyrkulacji - W standardowym wyposazeniu 1 pétka na
powietrza dla wigkszej pojemnosci. drzwi.

- Parownik z miedzianymi przewodami oraz - System o$wietlenia LED.

209
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MODEL CZYNNIK CHLODNICZY ~ HZ. KOD DRZWI PC%EI{(II_;)\'\/‘V?TSE Fé%#%"fg‘ﬁgc"l‘_’f Moc E'-E(";/T)RVCZNA W‘En"fr'QRY CENA NETTO (PLN)
BBC-2 R-290 50 19089708 2 300 200 336 1.544x570x860 10.473,00
BBC-3 R-290 50 19089709 3 510 290 337 2.105x570x860 11.689,00
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Fagor Professional

Barowa zamrazarka z drzwiami szklanymi

Barowa zamrazarka z drzwiami szklanymi jest idealnym uzupetnieniem dla baréw i kawiarni,
w kérych napoje majg by¢ podawane i eksponowane w najlepszym wydaniu. Dzigki swoim
kompaktowym rozmiarom swietnie nadajg sie nawet do mniejszych przestrzeni.

Ogodlna charakterystyka

- Wysokiej jakosci austenityczna stal
nierdzewna wewnatrz.

- Statyczne systemy chtodnicze
z wentylowanym skraplaczem.

- Cyfrowa kontrola temperatury i reczne
rozmrazanie.

MODEL KOD

= GF-45 19089744

- Drzwi z potréjnymi szybami z systemem
zapobiegajacym zaparowaniu, ktéry

umozliwia podglad procesu rozmrazania.

- Aluminiowa rama drzwi zapewniajgca
optymalng wytrzymatosé.
- W standardowym wyposazeniu 1 pétka.

LU P
-18°C/-12°C 52,5 265

ZUZYCIE ENERGII
W)

- System oswietlenia LED.

- Temperatura pracy: -18°C, -12°C
(temperatura pokojowa: 32°C).

CZYNNIK
CHLODNICZY

R-290

WYMIARY (mm)

565x365x763

CENA NETTO (PLN)

4.544,00
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Witryny na wino Enolux | Concept

- Parownik wewnetrzny z wymuszonym
ciggiem. Zewnetrzny skraplacz o niskiej
potrzebie konserwacji z wymuszonym
ciggiem.

- Cyfrowy wyswietlacz do elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odszraniania.

Ogodlna charakterystyka

- Nasza oferta witryn na wino zapewnia nowoczesne
i eleganckie rozwigzania do przechowywania i ekspozycji
wina i butelek. Dzigki innowacyjnemu wzornictwu szafy
stanowig element dekoracyjny, ktéry doda eleganckiego
wygladu Twojemu lokalowi.

- Lakierowana stal na zewnatrz. Sanitarny termoformowany

plastik wewnatrz z wbudowanymi prowadnicami tacy
wewnetrznej (polistyren).

- Izolacja poliuretanowa wtryskiwana, 45 mm, 40 kg/m?®.

- Uktad chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza. ze
sprezarka o niskiej wibraciji.

- Drzwi z podwdjnymi szybami
z przyciemnianym szktem i filtrem UV dla
ochrony przed $wiattem stonecznym.

- Wyposazenie: 3 ptaskie pofkii 1
przechylona pétka na butelki gtéwne lub
przechowywanie otwartych butelek (modele
CWC-300/600) jedna ptaska jednostka dla

modelu CWC-180.

- Pionowy system os$wietleniowy LED.

- Temperatura pracy: +5°C, +16°C
(temperatura pokojowa: 32°C).

CWC-180 CWC-300 CWC-600 KIT-CWC-180
POJEMNOSC  KOMORA NA MOC CENA
MODEL RGN I 17} KoD W\Em’f)RY DRZWI  CALKOWITA BUTELKI  ELEKTRYCZNA  NETTO
(L (75 CL) (W) (PLN)
i CWC-180 R-600a 50 19089796  505x570x950 1 130 25 225 5.004,00
CWC-300 R-600a 50 19089798  620x655x1.850 1 400 72 257 7.325,00
CWC-600 R-600a 50 19089801  1.240x655x1.850 2 800 144 513 14.156,00
Akcesoria
ILOSC ZESTAWOW DO ZAMOWIENIA NA URZADZENIE
ZESTAW KOD E CENANEIS
CWC-180 CWC-300 CWC-600 (PLN)
ZESTAW DREWNIANYCH POLEK
ZESTAW CWC-180 19045931 X1 - 588,00
ZESTAW CWC-300 19045612 x1 x2 2.048,00
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Szafy do dojrzewania miesa

0Ogodlna charakterystyka

- Szafa do dojrzewania migsa Fagor wyrdznia
sie na tle konkurencji innowacyjnym
wzornictwem i wydajnoscia. Jej system
kontroli wilgotnosci i temperatury oraz
sterylizacja powietrza UVC zapewniaja
maksymalne bezpieczeAstwo, tworzac
idealng cyrkulacje powietrza w szafie.

- Wewnetrzne pionowe $wiatto LED

maksymalizujgce widocznos¢ produktu, bez
promieniowania ultrafioletowego.

- Stalowe wnetrze i obudowa, zapewniajace
solidng jako$¢ wykonania.

- Sterylizacja powietrza za pomoca UV.

Fagor Professional

—Filtr z weglem aktywnym.

- Izolacja poliuretanowa wtryskiwana, Nie
zawiera CFC o gestosci 40kg/m3.

- Drzwi z zawiasami z podwdéjnymi szybami
z automatycznym systemem zamykania
i statym otwieraniem.

- Dwie regulowane przednie nézki i cztery
tylne rolki, dla utatwienia transportu.

- Réwnomierne rozprowadzanie temperatury
wewnatrz szafy dzieki doskonatemu
wentylowanemu systemowi chtodzenia
i parownikowi antykorozyjnemu.

- Kontrola temperatury za pomoca cyfrowego
termostatu z automatycznym systemem
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| Concept

odszraniania.

- Automatyczne odparowywanie wody
z odszraniania.

- Elektroniczny humidistat utrzymujacy statg
wilgotnosé.

- Niewymagajacy konserwac;ji skraplacz.

- Obudowa zewnetrzna dostepna w wers;ji ze
stali nierdzewnej lub w kolorze czarnym.

- Dostarczane z czterema pétkami, kazda
o tadownosci do 40 kg. Standardowe potki
wykonane z metalu pokryte antybakteryjnym
tworzywem sztucznym.

- Zamek montowany jako standard.
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ot B e,

asin Bang,
—a

FMA-1650 FMA-1650 B FMA-900 FMA-900 B
WYMIARY WYMIARY  POJEMNOSC ZAKRES  POZIOM POBOR
MODEL C N ¢ HZ koD WEWNETRZNE ~ ZEWNETRZNE WEWNETRZ- TEMPERA- WILGOT- ENERGI 24H CENVANETTO
(mm) (mm) NA (L) TUR(°C)  NOSCI (%) KW)
: FMA-1650 R-600a 50 19073883 595x 554x 1424 700 x 750 x 1665 496 0/+20  60do90 1,7 23.212,00
FMA-1650B  R-600a 50 19073884 595x 554x 1424 700 x 750 x 1665 496 0/+20  60do90 1,7 22.110,00
FMA-1650S  R-600a 50 19081264 595 554x1424 700 x 750 x 2050 496 0/+20  60do90 17 24.490,00
i FMA-900 R-600a 50 19073881 490427 x686 600 x 620 x 925 140 0/+20  60do90 1 16.392,00

i FMA-900 B R-600a 50 19073882 490x427x686 600 x 620 x 925 140 0/+20 60 do 90 1 16.721,00

B - czarna obudowa
S - model z podstawa o wys. 385 mm

214






Urzadzenia chtodnicze | Nadstawki chtodnicze

Nadstawki
chtodnicze

Nadstawki chtodnicze na sktadniki...... 209

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany sg doda-
tkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej wersji lub
opcji, ktora nie jest zawarta na tej liscie.
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Fagor Professional

Nadstawki chtodnicze na sktadniki

Nadstawki na sktadniki wyposazone sg w oddzielne jednostki chtodzace, aby zapewnié¢ catkowitg
elastyczno$¢ miejsca ich uzywania. Stanowig idealne uzupetnienie, aby zamieni¢ lade chtodnicza
w kompletne stanowisko do przygotowywania dar na zimno, pizzy czy kanapek.

Ogodlna charakterystyka

- Przystosowane do pojemnikéw GN - Wbudowana jednostka chtodnicza. - Regulacja temperatury za pomoca termostatu.
1/3 o gtebokosci 150 mm oraz GN 1/4

- Ekologiczny system chtodzenia przy uzyciu
o gtebokosci 150 mm. grezhy = i

czynnika R600-a.
- Pojemniki nie wchodzg w sktad

- Chtodzenie przez dolng ptyte.
wyposazenia standardowego.

- Zakres temperatury od +2°C do +8°C.

Nadstawki ze szklang ostong—GN 1/3 i GN 1/4

MODEL KoD POKRYWA POJEMSZEAWN G MOC ELEKTRYCZNA (W) CZYNNIK CHEODNICZY W\((h","','\,‘l‘)RY CENA NETTO (PLN)
SP-2G 19089671 Szkto 5*GN 1/4 102 R-600a 1.342x336x450 4.044,00
SP-2B 19089674 Szkto 6*GN 1/4 102 R-600a 1.492x336x450 4.124,00
SP-3G 19089672 Szkio 8*GN 1/4 102 R-600a 1.792x336x450 4.412,00
ﬂ""'h;_. ) SP-3B 19089675 Szkio 9*GN 1/4 102 R-600a 2.017x336x450 4.508,00
T SP-4G 19089673 Szkio 10*GN 1/4 102 R-600a 2.242x336x450 5.352,00
b, SP-4B 19096958 Szkio 12*GN 1/4 102 R-600a 2.542x336x450 5.888,00
SP-2BGN 1/3 19096956 Szkio 6*GN 1/3 102 R-600a 1.492x396x450 4.330,00
ﬂ"”"h;_. ) SP-3BGN 1/3 19096957 Szkto 9*GN 1/3 102 R-600a 2.017x396x450 4.642,00
T SP-4B GN 1/3 19096959 Szkto 12*GN 1/3 168 R-600a 2.542x396x450 6.064,00
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Nadstawki z ostong ze stali nierdzewnej — GN 1/3i GN 1/4

Urzadzenia chtodnicze | Nadstawki chtodnicze

MODEL KoD POKRYWA EE ELEK%?I\S%ZNA CZYNNIK CHEODNICZY W{M}\AA)RY CENA NETTO (PLN)
*--, SPT-2G 19089676 Stal nierdzewna 5*GN 1/4 102 R-600a 1.342x336x250 3.738,00
--..., SPT-2B 19089679 Stal nierdzewna 6*GN 1/4 102 R-600a 1.492x336x250 3.800,00
"'"““' - SPT-3G 19089677 Stal nierdzewna 8*GN 1/4 102 R-600a 1.792x336x250 3.940,00
'i'*---,-:‘, SPT-3B 19089680 Stal nierdzewna 9*GN 1/4 102 R-600a 2.017x336x250 4.112,00
':I"'--; - SPT-4G 19089678 Stal nierdzewna 10*GN 1/4 102 R-600a 2.242x336x250 4.808,00
':I"'--: - SPT-4B 19096982 Stal nierdzewna 12*GN 1/4 168 R-600a 2.542x336x450 5.284,00
"---, SPT-2B GN 1/3 19096980 Stal nierdzewna 6*GN 1/3 102 R-600a 1.492x396x450 3.990,00
'i""‘“:':‘f SPT-3B GN 1/3 19096981 Stal nierdzewna 9*GN 1/3 102 R-600a 2.017x396x450 4.522,00
':I""‘"-.“., SPT-4BGN 1/3 19096983 Stal nierdzewna 12*GN 1/3 168 R-600a 2.542x396x450 5.514,00
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Kostkarki
do lodu

Kostkarki do lodu .........ccccoeveviieciiiiiiiiecne. 221

Rdzne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany sg
dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej wersji
lub opgiji, ktéra nie jest zawarta na tej liscie
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Fagor Industrial

Kostkarki do lodu

ASORTYMENT PRODUKTOW DO WYTWARZANIA KOSTEK LODU

Prosty, niezawodny system do wytwarzania kostek lodu nawet przy uzyciu twardej wody oraz w bardzo

trudnych warunkach.

01.

Technologia

i niezawodnos¢
Urzadzenia moga sprawnie
dziata¢ nawet przy wysokiej
temperaturze (do 43 stopni
Celsjusza). Tablica zasilajgca
wyposazona w dwa termostaty
stuzy do regulowania czasu
produkgiji i ilo$ci wytworzonych
kostek lodu.

05.

Ergonomia

Konstrukcja urzadzenia
umozliwia tatwiejszy

dostep do wszystkich jego
komponentéw, co sprzyja
tatwiejszej instalacji systemu
oraz przeprowadzaniu
procedur konserwacyjnych.

02.

Prostota

i wytrzymatos¢

Rama wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 304 ma

tatwo zdejmowalny panel, co
umozliwia dostep do wszystkich
komponentéw danego
urzadzenia.

06.

Ochrona srodowiska

Wszystkie nasze urzadzenia
sg w 100% zdatne do
recyklingu.

03.

Utrzymanie czystosci

Wyposazone w automatyczny
program czyszczenia— AWS,
zapewniajacy tatwiejsza
konserwacje zaleznie od
modelu urzadzenia, co
umozliwia cyrkulacje
nieschtodzonej wody, aby

usunac¢ z niej osady wapienne.

Spetnia normy higieniczne
i sanitarne.

04.

Efektywnosc¢

Lepsza gestosc¢ izolacji
zapewnia jako$¢ oraz
zoptymalizowanie zuzycia
energii elektryczne;j.



Urzadzenia chtodnicze | Kostkarki do lodu

WYDAJNOSC OPCJE POJEMNOSC  SYSTEM WYMIARY BEZ NOZEK
MODEL KODISAP HZ  (KG/DZIEN) WIELKOSCI KOSTKI (KG)  CHLODZENIA AWS ~ MOC(W) (MM) CENA NETTO (PLN)
FCB-18A ABS-S 19079648 50 21 D-13¢g 4 A TAK 260 355x404x590 6.019,00
FCB-18W ABS-S 19079653 50 21 D-13¢g 4 w TAK 260 355x404x590 6.108,00
FCB-18 A-S 19079654 50 21 D-13¢g 4 A TAK 260 355x404x590 6.447,00
FCB-18 W-S 19079655 50 21 D-13¢ 4 w TAK 260 355x404x590 6.671,00
FCB-26-A-S 19079657 50 26 A-189,C-33g, 6 A TAK 270 387x470x607 7.739,00
D-13g,E-42g
FCB-26-W-S 19079658 50 26 A-18g9,C-33g, 6 w TAK 270 387x470x607 8.236,00
D-13g,E-42¢g
FCB-26-A-S-DP 19079659 50 26 A-18g9,C-33g, 6 A TAK 270 387x470x607 8.432,00
D-13g,E-42g
FCB-29-A-S 19079673 50 29 A-18g,C-33g, 9 A TAK 270 387x470x687 7.743,00
D-13g,E-42g
FCB-29-W-S 19079677 50 29 A-18g9,C-33g, 9 w TAK 270 387x470x687 8.087,00
D-13g,E-42g
FCB-29-A-S-DP 19079678 50 29 A-189,C-33g, 9 A TAK 270 387x470x687 8.614,00
D-13g,E-42g
FCB-38-A-S 19079679 50 38 A-184,C-33g, 16 A TAK 340 497592687 9.023,00
D-13g,E-42g
FCB-38-W-S 19079685 50 38 A-18g9,C-33g, 16 w TAK 340 497592687 9.076,00
D-13g,E-42¢g
38-A-S- A-18g,C-33g,
FCB-38-A-S-DP 19079652 50 38 D-13g,E-42g 16 A TAK 340 497x592x687 9.839,00
A9 A-189,C-33g,
FCB-42-A-S 19079687 50 42 D-13g,E-42g 16 A TAK 455 497x592x687 9.307,00
WO A-189g,C-33g,
FCB-42-W-S 19079688 50 42 D-13g,E-42g 16 w TAK 455 497x592x687 9.704,00
49A-S- A-18g,C-33g,
FCB-42-A-S-DP 19079689 50 42 D-13g,E-42g 16 A TAK 455 497x592x687 10.117,00
40 A A-189g,C-33g,
FCB-48-A-S 19079691 50 48 D-13g,E-42g 25 A TAK 450 497x592x797 9.683,00
29 W A-189g,C-33g,
FCB-48-W-S 19079693 50 48 D-13g,E-42g 25 w TAK 450 497x592x797 9.873,00
 48-A-S- A-18g,C-33g,
FCB-48-A-S-DP 19079694 50 48 D-13g,E-42g 25 A TAK 450 497x592x797 10.694,00
70 A A-18g,C-33g,
FCB-72-A-S 19079699 50 72 D-13g,E-42¢g 40 A TAK 590 735x603x850 12.988,00
70\ A-18g,C-33g,
FCB-72-W-S 19079700 50 72 D-13g,E-42¢g 40 w TAK 590 735x603x850 13.200,00
79-A-S- A-18g,C-33g,
FCB-72-A-S-DP 19079708 50 72 D-13g,E-42¢g 40 A TAK 590 735x603x850 14.652,00
_80-A- A-18g,C-33g,
FCB-80-A-S 19079712 50 80 D-13g,E-42g 40 A NIE 890 735x603x910 14.058,00
_80-W- A-18g,C-33g,
FCB-80-W-S 19079713 50 80 D-13g,E-42¢g 40 w NIE 890 735x603x910 14.378,00
_80-A-S- A-189,C-33g,
FCB-80-A-S-DP 19079714 50 80 D-13g,E-42g 40 A NIE 890 735x603x910 15.361,00
95.A- A-18g,C-33 g,
FCB-95-A-S 19079715 50 95 D-13g,E-42g 55 A NIE 870 735x603x1010 14.581,00
_05-\\/- A-18g,C-33g,
FCB-95-W-S 19079716 50 95 D-13g,E-42g 55 w NIE 870 735x603x1010 15.084,00
95A-S- A-18g,C-33q,
FCB-95-A-S-DP 19079717 50 95 D-13g,E-42g 55 A NIE 870 735x603x1010 15.832,00
124N A-189g,C-33g,
FCB-134-A-S 19079718 50 134 D-13 g, E-42 g, B-60g 65 A NIE 1250 840x740x1075 19.290,00
134-A-S- A-18g,C-33g,
FCB-134-A-S-DP 19079719 50 134 D-13 g, E-42 g, B-60g 65 A NIE 1250 840x740x1075 20.505,00
FCB-152-A-S 19079720 50 152 A-18g,D-13g, B-60g 65 A NIE 1260 840x740x1075 20.205,00
FCB-152-A-S-DP 19079721 50 152 A-18g,D-13 g, B-60g 65 A NIE 1260 840x740x1075 21.162,00
’ ” NOMINALNE :
MODEL KOD OPIS \?VR[;E[I;)\;\IIA ILOSC UZDATNIONEJ F!“QTEE&EM% R TTIAR? PSRRZEY[?_’\AI\Ig;A CEN@S\:E)TTO
&_V Filtr do uzdatniania wody do produkgji lodu przez ?Ofgot()wardos’ci 10°dh (twardos¢ Wys. x szer
Fagor profesjonalne kostkarki. Czterostopniowy proces przy tv ; _ : yS.
12329867 byl ; N & h ogdlnej GH) liczona dla 0-81/min  310x 180 3/4 cal 420,00
CUBE uzdatniania wody -unikalne wtasciwosci, przyjemny zawartosci chloru w wodzie 0.3 mm
& smak, przy zachowaniu potrzebnych mineratow ma/) g
UWAGA:
standardowo urzadzenia dostarczane sg z kostka £ c 42 £
typu A -18 g (Oprécz modeli FCB 18 —kostka D -13g. E € E 33 3 g -
yp g(0p 9)  E [13g|E [18g |g 91s 5
- -
~N ]
. . I e I I TS I | 7T | | T | N\
W: chtodzenie woda
A: chtodzenie powietrzem 30 mm 35mm 40 mm 42mm 42,5mm

DP -model z pompa odptywowa
AWS - automatyczny program mycia

£ £ £ £ £
© - E £ 0 l
~ j ™ 9 -] <
MODEL KOD SAP CENA NETTO (PLN) i v
AWS - Srodek

do czyszczenia kostkarki 12269016 704,00 222
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Jedna generacja,

trzy gamy

Generacja E-VO to spetnienie marzen, co$ wigcej niz krok naprzéd:
To nowa i innowacyjna generacja. Rewolucyjna.

Foodservice | Zmywarki

Wszystkie trzy serie, Advance, Concept Plus i Concept,

maja wspolne cechy konstrukcyjne:

Poniewaz generacja E-VO zostata stworzona na bazie unikalnej,
podstawowej idei: stworzy¢ jedna konstrukcje, ktéra zapewnia
korzysci wszystkich trzech ré6znych gam: E-VO ADVANCE, E-VO

CONCEPT+ i E-VO CONCEPT

Do szkta

- Zmywarki podblatowe do szkta—
Generacja EVO.

- Wykonane ze stali nierdzewne;j.

- Drzwi z podwdjna $cianka.

- Podwadjny gérny i dolny system mycia
i ptukania, ze stali nierdzewne;.

- Zaokraglony zbiornik utatwiajgcy mycie
i opréznianie.

- Chronione stalg nierdzewng elementy
grzejne w zbiorniku myjgcym i bojlerze
goracej wody.

- Regulacja temperatury za pomocga

termostatu (mycie, 60°C, ptukanie 85°C).

- Termostat bezpieczenstwa.

- Dozownik ptynu nabtyszczajgcego
w zestawie.

- Wyposazony w zawor zwrotny.
- Pompa myjaca o mocy 260 W.
- Zuzycie wody 2.2 I/cykl.

- Wytgcznik magnetyczny otwierania drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.
- Modele na kosze 400x400 mm oraz
350x350 mm.

CONCEPT PLUS
CONCEPT

Podblatowe

- Zmywarki podblatowe — Generacja EVO.

- Wykonane ze stali nierdzewne;j.

- Podwajne $cianki w catym urzadzeniu.

- Drzwi z balansowym systemem
podnoszenia, zawiasami ze stali
nierdzewnej i podwdjng sprezyna.

- Rozmiar umozliwia ustawienie urzadzenia
pod blatami o wysokosci 850 mm.

- Podwdjny obrotowy system mycia
i ptukania, gérny i dolny, ze stali
nierdzewne;j.

- Zaokraglony zbiornik utatwiajgcy mycie
i opréznianie.

- Chronione stalg nierdzewng elementy
grzejne w zbiorniku myjgcym i bojlerze
goracej wody.

- Uzytkowa wysoko$¢ wewnetrzna 380 mm.

Dostosowane do tac GN 1/1.
- Regulacja temperatury za pomoca
termostatu (mycie, 60°C, ptukanie 85°C).
- Pompa mycia o mocy 600 W z funkcja
SOFT-START.
- Zuzycie wody 2.4 I/cykl.
- Dozownik ptynu nabtyszczajgcego
w zestawie.
- Wytgcznik magnetyczny otwierania drzwi.
- Termostat bezpieczenstwa.
- Model na kosze 500 x 500 mm.

ADVANCE
CONCEPT PLUS
CONCEPT

Kapturowe

- Zmywarki kapturowe - Generacja EVO

- Wykonane ze stali nierdzewne;j.

- Kaptur z balansowym systemem
podnoszenia z uchwytem i systemem
sprezynowym.

- Podwdjny obrotowy system mycia
i ptukania, gérny i dolny, ze stali
nierdzewne;j.

- Otwieranie kaptura na wysokos$¢ 440 mm
(dostosowane do tac GN 1/1).

- Pompa myjgca o mocy 750 W zapewnia
duzy przeptyw hydrauliczny.

- Zaokraglony zbiornik utatwiajacy mycie
i opréznianie.

- Chronione stalg nierdzewng elementy
grzejne w zbiorniku myjagcym i bojlerze
gorgcej wody.

- Funkcja Multipower: Umozliwia podtaczenie
maszyny do sieci jednofazowej lub
tréjfazowej. (230 TN~/230 3~/400V 3N~).

- Tace filtracyjne ze stali nierdzewnej AISI-304
w zbiorniku myjagcym.

- Regulacja temperatury za pomoca
termostatu (mycie, 60°C, ptukanie 85°C).

- System termostop, ktéry gwarantuje
temperature ptukania 85°C.

- Wytacznik bezpieczenstwa przy otwieraniu
kaptura.

- Termostat bezpieczenstwa.

- Zuzycie wody 2.4 I/cykl.

- Model na kosze 500 x 500 mm.

ADVANCE
CONCEPT PLUS
CONCEPT
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Mate i wszechstronne
rozwigzanie

dla doskonatych
rezultatow.




Foodservice | Zmywarki

Zmywarki
do szkta

CoNCEPTF i, 229
CONCEPL...viiiiceeeeee e 231

AKCESONA....evveiiiiiieieie e 234

Przytacze wody:
Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg/cm?
Maksymalne: = 4 bar = 4 kg/cm?

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w pr-
zypadku, gdy twardo$¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Problemy wynikajgce z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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Fagor Professional

Do szkta | Concept +

COP-404

Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym sterowaniem
oraz wys$wietlaczem temperatury, funkcji
i btedow

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi
techniczne;j.

- Wbudowana pompa wspomagajaca
ptukanie zapewnia doskonaty higieniczny

Charakterystyka

Model podstawowy

Wbudowany dozownik detergentu DD
Napiecie

Moc (kw)
Wymiary (mm)

Wersje

Pompa spustowa i dozownik detergentu

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Podstawy

Zestawy do transformacji
Zmiekczacze wody
Osmoza

Kosze

B-DD COP-404 B DD

wynik ptukania (Effi-Rinse) w statej
temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja
bezpieczenstwa i higieny DIN10512.

- System zaworu zwrotnego Air Break typu
AA zgodnie z EN 1717/WRAS.

- Model na kosze 400 x 400 mm.
- Cykle mycia 90s-120s - 180s oraz

MODEL KOD (50 HZ)

COP-404 DD 19075263
DD

230V /1N

3,06

470x520x720

19075264

EFFI
PLUKANIE

Kosz 400 x 400 mm

maksymalna wydajnos¢ 40 koszy/h.
- Uzytkowa wysoko$¢ wewnetrzna 270 mm.
- Zbiornik 15-litrowy, 0 mocy 2 kW.
- Bojler 4-litrowy, o mocy 2.8 kW.

CENA NETTO (PLN)

8.464,00

9.311,00

Patrz strona 244
Patrz strona 244
Patrz strona 287
Patrz strona 287
Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Dwa kosze podstawowe 400x 400 mm, 1 kosz na talerze i maty pojemnik na sztuéce.
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Do szkta | Concept

C0-402 Kosz 400 x 400 mm

Ogodlna charakterystyka
- Model z elektronicznym sterowaniem - Model na kosze 400 x 400 mm. - Bojler 4-litrowy, z ogrzewaniem 2.8 kW.

i wys’v\’/ietlaczem temperatury, programu - Cykle mycia 90s-120s — 180s - System termostop, ktéry gwarantuje

i btedow. i maksymalna wydajno$é 40 koszy/h. temperature ptukania 85°C. Opcja
- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi - Uzytkowa wysoko$¢ wewnetrzna 270 mm. fabrycznie wytaczona.

techniczne;j. o .

- Zbiornik 15-litrowy, o mocy 2 kW.
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)

Charakterystyka

Model podstawowy C0-402 COLD DD 19075257 7.729,00

Reczny przycisk do koricowego zimnego

pwkanyia Y 9 coLD CoLD

Wbudowany dozownik detergentu DD DD

Napiecie 230V /1N

Moc (kw) 3,06

Wymiary (mm) 470x520x720

Wersje

Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD C0-402 COLD B DD 19075254 8.330,00

System odkamieniania i zbiornik SOFT-DD  C0-402 COLD SOFT DD 19073547 9.261,00

Z programem regeneracji

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Podstawy Patrz strona 244
Zestawy do transformacji Patrz strona 244
Zmigkczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Dwa kosze podstawowe 400x 400 mm, 1 kosz na talerze i maty pojemnik na sztuéce.
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Do szkta | Concept

C0-400 Kosz 400 x 400 mm
Ogodlna charakterystyka
- Model z bardzo wytrzymatymi przyciskami - Staty cykl mycia 120s i maksymalna - Zbiornik 15-litrowy, o mocy 2 kW.
sterujgcymi wydajnos¢ 30 koszy/h. - Bojler 4-litrowy, 0 mocy 2.8 kW.
- Model na kosze 400 x 400 mm. - Uzytkowa wysokos$¢ wewnetrzna 270 mm.
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy C0-400 COLD DD 19075252 7.225,00
Wbudowany dozownik detergentu DD DD
Napiecie 230V /1N
Moc (kw) 3,06
Wymiary (mm) 470x520x720
Wersje
Reczny przycisk do koncowego zimnego
plukania COLD COLD
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD C0-400 COLD B DD 19075253 7.789,00

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Podstawy Patrz strona 244
Zestawy do transformacji Patrz strona 244
Zmiekczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Dwa kosze podstawowe 400x 400 mm, 1 kosz na talerze i maty pojemnik na sztucce.
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Do szkta | Concept

C0-350 Kosz 400 x 400 mm

Ogolna charakterystyka
- Model z bardzo wytrzymatymi przyciskami - Staly cykl mycia 120s i maksymalna - Zbiornik 11 | o mocy 2 kW.

sterujgcymi wydajnos¢ 30 koszy/h. - Bojler 4-litrowy z ogrzewaniem 2.4 kW.
- Model na kosze 350 x 350 mm. - Uzytkowa wysokos¢ wewngtrzna 220 mm.

MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)

Charakterystyka

Model podstawowy C0-350 COLD DD 19075248 6.563,00

Wbudowany dozownik detergentu DD DD

Napiecie 230V /1N

Moc (kw) 2,66

Wymiary (mm) 430x480x660

WERSJE

Charakterystyka

Reczny przycisk do koncowego zimnego

plukania COLD COLD

Wersje

Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD CO0-350 COLD B DD 19075249 7.225,00

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA

Podstawy Patrz strona 244
Zestawy do transformacji Patrz strona 244
Zmiekczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Dwa kosze podstawowe 350 x 350 mm, 1 kosz na talerze i maty pojemnik na sztucce.
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DANE TECHNICZNE

CYKLE MYCIA
Dtugos¢ cyklu

MAKSYMALNA WYDAJNOSC*!

Kosze

Szkto

ZUZYCIE WODY
Pojemnos¢ zbiornika
Pojemnos¢ bojlera

Zuzycie wody prz
p’fukyaniu add

TEMPERATURY
Temperatura zbiornika

Temperatura wody przy
ptukaniu

WYMIARY
Szerokos$¢
Gtebokos¢

Po otwarciu drzwi
Wysokos¢ *@
Wysokos¢ uzytkowa

Rozmiar kosza

SPECYFIKACJA ELEKTRYCZNA

Moc catkowita (max)
Zabezpieczenie

Pompa myjaca (P1)

Moc ogrzewania zbiornika
Pompa ptuczaca

Moc ogrzewania bojlera

Przytacze
(ustawienia fabryczne)

541 mm

Min. temperatura
zasilania wodnego

Maks. temperatura
zasilania wodnego

Wymagane ci$nienie
zasilania wodnego

Maks. wysokos$¢ odptywu
(tylko modele B)

Poziom hatasu (dBA)
Ochrona przed wilgocia
Waga netto/brutto
Ramiona myjace
AKCESORIA

Kosz na szkto

Maty pojemnik na sztuéce

Kosz na talerze

*1 Czynniki zalezne od uzytkownika (temperatura wlotu wody/przytacze elektryczne) mogg obnizyé podane wartosci.

[s]

[koszy/h]
[szklanek/h]

U]

n

[°cl
[°cl

(kw]
(Al
(kw]
(kw]
(kw]
(kw]

[°cl

[°cl

[bar/kPA]

[mm]

[dBA]

lkal

[un]

[un]

un]

Fagor Professional

CONCEPT +

COP-404

90/120/180

40
1000

22

60
85

470
525
846
720
270
400X400

3.06
16
0.26
2
0.138
2.8

230V/50Hz/TN~

15

60

2-4/200-400
500(B)

<70
IPX4
35/42

Stal nierdzewna

C0-402

90/120/180

40

1000

22

60
85

470
525
846
720
270

400X400

3.06
16
0.26

2.8

230V/50Hz/TN~

15

60

2-4/200-400
500(B)

<70
IPX4
35/42

Stal nierdzewna

CONCEPT

CO0-400

120

30
750

22

60
85

470
525
846
720
270
400X400

3.06
16
0.26

2.8

230V/50Hz/TN~

15

60

2-4/200-400
500(B)

<70
IPX4
35/42

Stal nierdzewna

* 2 Informacje niewigzace. Rzeczywiste wymagania dotyczace wody do ptukania moga sie rézni¢ w zaleznosci od warunkéw na miejscu.
* 3 Regulowane nogi umozliwiajg podwyzszenie wymiaréw pionowych w zaleznosci od potrzeb do 25 mm.

CO0-350

120

30
480

1

2.2

60
85

430
480
660
660
220
350X350

2.66

2.4

230V/50Hz/TN~

15
60
2-4/200-400
500(B)

<70
IPX4
30/37

Plastik
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Akcesoria do zmywarek do szkta

Podstawa do zmywarek do szkta

- Wykonana ze stali nierdzewne;. - Umozliwia zainstalowanie zmywarek do
- Moze byé uzywana do przechowywania szkta bez pompy spustowej; woda odptywa
pojemnikéw z detergentem grawitacyjnie.
i nabtyszczaczem.
MODEL KoD DO MODELI CHARAKTERYSTYKA W\EMJ]%RY CENA NETTO (PLN)
PZS-400 19050924 COP-404 / CO-402 / CO-400 Pojemnos¢ na 2 kosze 400x400 470x450%x400 712,00
PZS-350 19050923 C0-350 Pojemnosé na 2 kosze 350x350 430x405x400 712,00
Zestaw do transformacji wersji podstawowych (poza wersjami SOFT)
MODEL KOD DO MODELI oPIS ’eﬂ% CENA NETTO (PLN)
BAF T 19013376 Z@%Wyﬁg;g‘é%bgﬁ;ve Zestaw pompy spustowej— 50/60 hz 35 528,00
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Foodservice | Zmywarki

Zmywarki
podblatowe

AdVaNCe ..., 237
conceptt ..o, 238
Concept. .o 239
AKCESONA .....eieeieiieiee e, 244

Przytacze wody:
Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg/cm?
Maksymalne: = 4 bar = 4 kg/cm?

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w pr-
zypadku, gdy twardo$¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Problemy wynikajgce z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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Fagor Professional

Podblatowe | Advance

Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym i cyfrowym
sterowaniem.

- Cyfrowy wyswietlacz z informacjg
0 programie, czasie i temperaturze
zmywania.

- Elektroniczny programator z systemem
pomocy dla obstugi techniczne;.

- Wbudowana pompa wspomagajaca
ptukanie zapewnia doskonaty higieniczny
wynik ptukania (Effi-Rinse) w statej

Charakterystyka
Model podstawowy
Napiecie

Moc

Wymiary

Wersje

System odkamieniania i zbiornik

z programem regeneracji SOFT

AKCESORIA
Podstawy

Zestawy do transformacji
Zmiekczacze wody
Osmoza

Kosze

temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja
bezpieczenstwa i higieny DIN10512.

- Cykle mycia 60s, 90s, 120s oraz program do
mycia szkta.

- Maksymalna wydajnos¢ 60 koszy/h.

- Zbiornik 14-litrowy, o mocy 1 kW.

- Ogrzewanie 1,9 /2,8/ 3,73 /56 kW dla
zasilania jednofazowego, ktére nalezy

wybra¢ w czasie instalacji Kilka modeli
w jednym urzadzeniu (“Multipower”).

MODEL KOD (50 HZ)
AD-505 19073539
MULTIVOLTAGE

MULTIPOWER

600x600x830

AD-505 SOFT 19076139

Patrz strona 244
Patrz strona 244
Patrz strona 287
Patrz strona 287
Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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AD-505

- Funkcja Multipower: umozliwia uzytkowanie
urzadzenia w instalacjach jednofazowych
i tréjfazowych (230 1N~/230 3~/400V
3N~).

- Jednoczesne grzanie zbiornika i bojlera.

- Bojler z ogrzewaniem 5.6 kW.

- Zuzycie wody 2.4 |/cykl.

- Tace filtracyjne ze stali nierdzewnej
w zbiorniku.

- Ochrona przed wilgotnoscia IPX5.

17.602,00

18.584,00
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Podblatowe | Concept+

Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym sterowaniem
i wy$wietlaczem temperatury, programu
i btedéw.

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi
technicznej.

- Wbudowana pompa wspomagajaca
ptukanie zapewnia doskonaty higieniczny
wynik ptukania (Effi-Rinse) w statej
temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja

Charakterystyka

Model podstawowy

Wbudowany dozownik detergentu DD
Napiecie
Moc
Wymiary
Wersje

Pompa spustowa i dozownik detergentu

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Podstawy

Zestawy do transformacji
Zmiekczacze wody
Osmoza

Kosze

bezpieczeristwa i higieny DIN10512.
- System zaworu zwrotnego Air Break typu

AA zgodnie z EN 1717/WRAS.
- Cykle mycia 90s, 120s, 180s.

- Maksymalna wydajnos$¢ 40 koszy/h.

- Zbiornik 20 |, o mocy 2.8 kW.
- Bojler z ogrzewaniem 5.6 kW.

- Ogrzewanie 2,8 / 3,7 kW dla zasilania
jednofazowego, ktére nalezy wybra¢

MODEL

COP-504 DD
DD
MULTIVOLTAGE
MULTIPOWER
600x600x830

COP-504 B DD

Patrz strona 244
Patrz strona 244
Patrz strona 287
Patrz strona 287
Patrz strona 289

KOD (50 HZ)

19076135

19076136

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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EFFI

PLUKANIE

COP-504

w czasie instalacji Kilka modeli w jednym
urzadzeniu (“Multipower”).

- Funkcja Multipower: umozliwia uzytkowanie
urzadzenia w instalacjach jednofazowych
i tréjfazowych. (230 TN~/230 3~/400V
3N~).

- Podwdjne tace filtracyjne ze stali
nierdzewnej w zbiorniku.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

CENA NETTO (PLN)

12.512,00

12.992,00
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Podblatowe | Concept

Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym sterowaniem i wyswietlaczem
temperatury, programu i btedéw

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi techniczne;j.
- Cykle mycia 90s, 120s, 180s.

- Maksymalna wydajnos¢ 40 koszy/h.

- Zbiornik 20 |, 0 mocy 2.8 kW.

- Ogrzewanie 2,8 / 3,7 kW dla zasilania jednofazowego,
ktére nalezy wybra¢ w czasie instalacji Kilka modeli
w jednym urzadzeniu (“Multipower”).

- Funkcja Multipower: umozliwia uzytkowanie urzadzenia
w instalacjach jednofazowych i tréjfazowych. (230
TN~/230 3~/400V 3N~).

- Tace filtracyjne w zbiorniku.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- Funkcja termostop zapewnia temperature ptukania 85°C.
Opcja fabrycznie wytaczona.

C0-502
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy CO0-502 DD 19076116 11.099,00
Wbudowany dozownik detergentu DD DD
Napigcie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) MULTIPOWER
Wymiary (mm) 600x600x830
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD C0-502 B DD 19076117 11.592,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Podstawy Patrz strona 244
Zestawy do transformacji Patrz strona 244
Zmiekczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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Podblatowe | Concept

Ogolna charakterystyka

- Model z bardzo wytrzymatymi przyciskami sterujgcymi
- Cykle mycia 90s, 120s, 180s.

- Maksymalna wydajnos¢ 40 koszy/h.

- Zbiornik 20 |, 0 mocy 2.8 kW.

- Ogrzewanie 2,8 / 3,7 kW dla zasilania jednofazowego,
ktére nalezy wybraé w czasie instalacji Kilka modeli
w jednym urzadzeniu (“Multipower”).

- Funkcja Multipower: Umozliwia uzytkowanie urzadzenia
w instalacjach jednofazowych i tréjfazowych. (230
TN~/230 3~/400V 3N~).

- Tace filtracyjne w zbiorniku.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- Funkcja termostop zapewnia temperature ptukania 85°C.
Opcja fabrycznie wytaczona.

C0-501
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy C0-501 DD 19076107 10.305,00
Whbudowany dozownik detergentu DD DD
Napiecie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) MULTIPOWER
Wymiary (mm) 600x600x830
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD C0-501 BDD 19076108 10.747,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.
AKCESORIA
Podstawy Patrz strona 244
Zestawy do transformacji Patrz strona 244
Zmigkczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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Podblatowe | Concept

Ogolna charakterystyka

- Model z bardzo wytrzymatymi przyciskami sterujgcymi
- Cykl mycia 120s.

- Maksymalna wydajnos¢ 30 koszy/h.

- Zbiornik 20 1, 0 mocy 2.8 kW.

- Zuzycie wody 2.4 |/cykl.

- Tace filtracyjne w zbiorniku.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- Funkcja termostop zapewnia temperature ptukania 85°C.
Opcja fabrycznie wytaczona.

MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)

Charakterystyka

Model podstawowy C0-500 DD 19075468 9.863,00

Wbudowany dozownik detergentu DD DD

Napiecie 230V /1N

Moc (kW) MULTIPOWER

Wymiary (mm) 600x600x830

Wersje

Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD CO0-500 B DD 19075469 10.377,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA

Podstawy Patrz strona 244

Zestawy do transformacji Patrz strona 244

Zmiekczacze wody Patrz strona 287

Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztu¢ce.
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DANE TECHNICZNE

CYKLE MYCIA

Dtugos¢ cyklu

MAKSYMALNA WYDAJNOSC*!
Kosze

Talerze

Szkto

ZUZYCIE WODY

Pojemnos¢ zbiornika

Pojemnosc bojlera
Zuzycie wody przy ptukaniu *?

TEMPERATURY

Temperatura zbiornika
Temperatura wody przy ptukaniu
WYMIARY

Szerokos¢

Gtebokosé

Po otwarciu drzwi

Ze zmiekczaczem wody
Wysokos¢ *?

Wysokos¢ uzytkowa

Rozmiar kosza

SPECYFIKACJA ELEKTRYCZNA
Moc catkowita (Alt/Sim)
Zabezpieczenie

Pompa myjaca (P1)

Moc ogrzewania zbiornika
Pompa ptuczaca

Moc ogrzewania bojlera
Przytacze (ustawienia fabryczne)

INNE INFORMACJE

Min. temperatura zasilania wodnego
Maks. temperatura zasilania wodnego
Wymagane ci$nienie zasilania wodnego

Maks. wysokos$¢ odptywu (modele B)

Poziom hatasu (dBA)
Ochrona przed wilgocia
Waga netto/brutto
Ramiona myjgce
AKCESORIA

Kosz na szkto

Maty pojemnik na sztucce

Kosze na talerze

[koszy/h]
[talerzy/h]
[szklanek/h]

n

U]

[mm]
[mm]

[mm]

(kw]
(Al

(kw]
(kw]
(kw]
(kw]

[°C]

[°C]
[bar/kPA]
(mml

[dBA]

lkal

[un]

[un]

[un]

Foodservice | Zmywarki

ADVANCE

AD-505

60/90/180

60
1080
2160

2.4

60 (55-71)
82 (65-85)/PG 65

600

602
1020
1060
840

360
500X500

Patrz tabela
Patrz tabela
0.59

1

0.25

Patrz tabela

230V/50Hz/TN~

15

60
1.0-4.0/100-400
500

<65

IPX5

60/77

stal nierdzewna

CONCEPT +

COP-504

90/120/180

40
720
1440

20

2.4

60
85

600

602
1020
1060
840

360
500X500

Patrz tabela
Patrz tabela
0.59

28

0.25

Patrz tabela

230V/50Hz/TN~

15

60
1.0-4.0/100-400
500(B)

<65

IPX4

60/77

stal nierdzewna

C0-502

90/120/180

40
720
1440

20

2.4

60
85

600

602
1020
1060
840

360
500X500

Patrz tabela
Patrz tabela
0.59

2.8

Patrz tabela

230V/50Hz/TN~

15

60
2.0-4.0/200-400
500(B)

<65

IPX4

58/75

stal nierdzewna

*1 Czynniki zalezne od uzytkownika (temperatura wlotu wody/przytacze elektryczne) mogg obnizyé podane wartosci.

* 2 Informacje niewigzace. Rzeczywiste wymagania dotyczgce wody do ptukania mogg sig rézni¢ w zaleznosci od warunkéw na miejscu.

* 3 Regulowane nogi umozliwiajg podwyzszenie wymiaréw pionowych w zaleznosci od potrzeb do 25 mm.
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CONCEPT

C0-501

90/120/180

40
720
1440

20

2.4

60
85

600

602
1020
1060
840

360
500X500

Patrz tabela
Patrz tabela
0.59

2.8

Patrz tabela

230V/50Hz/TN~

15

60
2.0-4.0/200-400
500(B)

<65

IPX4

58/75

stal nierdzewna

C0-500

120

30
540
1080

20

2.4

60
85

600

602
1020
1060
840

360
500X500

Patrz tabela
Patrz tabela
0.59

2.8

2.8

230V/50Hz/TN~

15

60
2.0-4.0/200-400
500(B)

<65

IPX4

58/75

stal nierdzewna
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NAPIECIE ol TASZREC CAUGHTE o MO%me  rRowcz  YSSSSRE  MOSOSEZ  ebwiy
380V-415V /3N~ 16 A 15A 7.2 kW SIM TkwW 5,6 kW 0.6 kW
220V-240V /TN~ 13A 10.7 A 2.5 kwW ALT 1T kW 1.9 kw 0.6 kW
AD-505 220V-240V /TN~ FD T6A 15A 3.5 kW SIM 1T kW 1.9 kw 0.6 kW
220V-240V /TN~ 20A 19.TA 4.4 kW SIM 1T kW 2.8 kW 0.6 kW
230V /3~ 25A 21A 7.2 kW SIM 1TkwW 5.6 kW 0.6 kW
380V-415V /3N~ 16 A 14,7 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5.6 kW 0.6 kW
COP-504 220V-240V /1IN~ FD 16 A 147 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW
ggzgf 220V-240V /TN~ 20A 188 A 4.3 kW ALT 2.8 kW 3.7 kW 0.6 kW
230V /3~ 20A 16.6 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5,6 kW 0.6 kW
C0-500 220V—=240V /TN~ FD 16 A 147 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW
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Akcesoria do zmywarek podblatowych

Podstawa do zmywarek podblatowych

- Wykonana ze stali nierdzewne;j. - Pojemnos$¢ na 2 lub 3 kosze.

- Odpowiednia dla zmywarek podblatowych
Generacji E-VO.

- Moze byé uzywana do przechowywania

pojemnikéw z detergentem grawitacyjnie.

- Umozliwia zainstalowanie zmywarki
bez pompy spustowej; woda odptywa

- Miejsce na kosze 500 x 500 mm. i nabtyszczaczem.
MODEL KoD CHARAKTERYSTYKA W\zmrI:)Rv CENA NETTO (PLN)
pz-2 19004660 Pojemnos¢ na 2 kosze 500x500 600x600%x400 712,00
pz-3 19050922 Pojemnosc¢ na 3 kosze 500x500 600x600x500 772,00
Zestawy do transformacji do zmywarek E-VO
Zestaw do transformacji wersji podstawowych (poza wersjami SOFT)
MODEL KoD DO MODELI oPIS ’2"'(% CENA NETTO (PLN)
B-AF 19013376 Zmywarki podblatowe Zestaw pompy spustowej — 50/60 Hz 35 528,00

g

Zmywarki do szkta

Filtry do komory myjgcej

MODEL KOD OPIS

K-BF-500 19036304 Komplet 2 filtrow ze stali nierdzewnej do komory myjacej

CENA NETTO (PLN)

915,00

Opcjonalny zestaw do wersji morskiegj

MODEL KOD DO MODELI CHARAKTERYSTYKA

ZESTAW MARINE AF 19036061 COP-504, C0-502,C0-501, CO-500 Przytacze na statki

CENA NETTO (PLN)

2650,00
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Prostota i wydajnos¢
przy duzych ilosciach
| intensywnym
uzytkowaniu.




Foodservice | Zmywarki

Zmywarki
kapturowe

AdVaNCE ......oooiieeee e 247
conceptt ..o, 249
Concept. .o 250
Stoty do zmywarek kapturowych........... 254
Przytacze wody:

Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze 50 -60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg/cm?
Maksymalne: = 4 bar = 4 kg/cm?

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w przypadku, gdy
twardos$¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Problemy wynikajace z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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Kapturowe | Advance

Charakterystyka

Model podstawowy

Napiecie

Moc (kW)
Wymiary (mm)
Wersje

System odkamieniania i zbiornik SOFT

Z programem regeneracji

Model z system odzysku

System odzysku ciepta HRS
Wymiary (mm)
System odkamieniania i zbiornik

z programem regeneracji oraz dozownik SOFT
detergentu

* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

Akcesoria

Stoty zatadowcze i wytadowcze
Zestawy do transformacji
Zmiekczacze wody

Osmoza

Kosze

AD-125

MODEL

AD-125
MULTIVOLTAGE
MULTIPOWER
630 x 750 x 1.465

AD-125 SOFT

AD-125 HRS
HRS
630 x 750 x 1.990

AD-125 SOFT HRS

Patrz strona 254
Patrz strona 256
Patrz strona 287
Patrz strona 287
Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na

talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztuéce.
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Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym i cyfrowym sterowaniem.

- Cyfrowy wyswietlacz z informacjami o programach,
czasach i temperaturach.

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi techniczne;j.

- Wbudowana pompa wspomagajaca ptukanie zapewnia
doskonaty higieniczny wynik ptukania (Effi-Rinse)
w statej temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja
bezpieczeristwa i higieny DIN10512.

- Cykle mycia 55s, 75s,120s, 480s oraz program do szkta.
- Maksymalna wydajno$¢ 65 koszy/h oraz (1170 talerzy/h).
- Program cyklu oprézniania zbiornika.

- Kaptur o podwdjnych $ciankach ze specjalnym
skompresowanym materiatem izolacyjnym.

- Zbiornik 28 | o mocy 2.1 kW.

- Bojler 9-litrowy, z ogrzewaniem 9 kW.

- Jednoczesne grzanie zbiornika i bojlera.

- Maksymalna moc catkowita: 11.85 kW (jednoczesna).

- Pompa spustowa—moc 70 W - program oprézniania
zbiornika.

- Dozownik ptynu nabtyszczajgcego w zestawie.

- Ochrona przed wilgotnoscia IPX5.

KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
19073921 26.976,00
19075295 28.938,00
19075296 33.599,00
19074195 35.819,00



Foodservice | Zmywarki

Kapturowe | Advance

0Ogodlna charakterystyka

N4 . . .
ECO - Model z elektronicznym i cyfrowym sterowaniem.
TECHNOLOGY L. . . .
o N - Cyfrowy wyswietlacz z informacjami o programach,
FUTURE czasach i temperaturach.

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi techniczne;j.

- Wbudowana pompa wspomagajgca ptukanie zapewnia
doskonaty higieniczny wynik ptukania (Effi-Rinse)
w statej temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja
bezpieczenstwa i higieny DIN10512.

- Cykle mycia 55s, 75s,120s i 480s.

- Kaptur o podwdjnych $ciankach ze specjalnym
skompresowanym materiatem izolacyjnym.

- Zbiornik 28 | o mocy 2.1 kW.

- Zmywarki kapturowe w wersji ECO sg wyposazone

w zewnetrzny generator gorgcej wody, zasilany gazem,
model GWB-20.

- Generator zastepuje elektryczny bojler do ptukania
w zmywarce, pozwalajgc na znaczne oszczednosci
W zuzyciu energii elektryczne;j.

AD-125 ECO
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy AD-125 ECO 19075300 37.647,00
Napiecie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) 2,70
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.465

(1) Uwaga na temat kodéw

Podczas sktadania zaméwienia, do kodu urzadzenia dodaj kod generatora GWB-20 (w zaleznosci od rodzaju gazu i czestotliwosci
elektrycznej), generator w cenie zmywarki.

Generator goracej wody GWB-20

Palnik do wymuszonego ciagu i podwojny zawor bezpieczenstwa. Elektroniczna kontrola temperatury i poziomu wody. Automatyczne usuwanie kamienia.
Automatyczne opréznianie zbiornika.

MODEL KOD (50 HZ)
Moc (kw) 20

Wymiary (mm) 432x548x770

Gaz propan/butan LPG GWB-20 LPG 19010831
Gaz ziemny GN GWB-20 GN 19038551

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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Fagor Professional

Kapturowe | Concept+

0Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym sterowaniem i wyswietlaczem
temperatury, programu i btedéw.

EFFI
PLUKANIE

- Sterownik z systemem pomocy dla obstugi techniczne;j.

- Wbudowana pompa wspomagajgca ptukanie zapewnia
doskonaty higieniczny wynik ptukania (Effi-Rinse)
w statej temperaturze 85°C zgodnie ze specyfikacja
bezpieczenstwa i higieny DIN10512.

- System zaworu zwrotnego Air Break typu AA zgodnie z EN
1717/WRAS.

- Cykle mycia 55s, 75s,120s i 600s.

- Maksymalna wydajno$¢ 65 koszy/h oraz (1170 talerzy/h).
- Zbiornik 33 1, 0 mocy 4.5 kW.

- Bojler 9-litrowy, z ogrzewaniem 9 kW.

- Zmienne lub jednoczesne grzanie zbiornika i bojlera.

- Maksymalna moc catkowita: 9.75 kW (zmienna) lub 14.75
kW (jednoczesna).

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

COP-144
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy COP-144 DD 19075289 20.301,00
Wbudowany dozownik detergentu DD DD
Napiecie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) 9,75/ 14,25
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.465
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD COP-144B DD 19075290 20.841,00
System odzysku ciepta HRS HRS
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.990
Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD COP-144 HRS B DD 19075291 28.692,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.
AKCESORIA
Stoty zatadowcze i wytadowcze Patrz strona 254
Zestawy do transformacji Patrz strona 256
Zmiekczacze wody Patrz strona 287
Osmoza Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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Kapturowe | Concept

0Ogodlna charakterystyka

- Model z elektronicznym sterowaniem i wyswietlaczem
temperatury, programu i btedéw.

- Cykle mycia 55s, 75s,120s i 600s.

- Maksymalna wydajno$¢ 65 koszy/h oraz (1170 talerzy/h).

- Zbiornik 33 I, 0 mocy 4.5 kW.

- Bojler 9-litrowy, z ogrzewaniem 9 kW.

- Zmienne lub jednoczesne grzanie zbiornika i bojlera.

- Funkcja termostop zapewnia temperature ptukania 85°C.
Opcja fabrycznie wytaczona.

- Maksymalna moc catkowita: 9.75 kW (zmienna) lub 14.75
kW (jednoczesna).

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

C0-142
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy C0-142DD 19075278 18.645,00
Wbudowany dozownik detergentu DD DD
Napiecie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) 9,75/ 14,25
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.465
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD C0-142B DD 19075279 19.135,00
System odzysku ciepta HRS HRS
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.990
Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD CO-142 HRS B DD 19075282 28.704,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.
AKCESORIA
Stoty zatadowcze i wytadowcze Patrz strona 254
Zestawy do transformacji Patrz strona 256
Zmiekczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztucce.
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Fagor Professional

Kapturowe | Concept

Ogolna charakterystyka

- Model z bardzo wytrzymatymi przyciskami sterujgcymi
- 90s, 120s,180s i 600s cykle mycia.

- Maksymalna wydajnosé 40 koszy/h.

- Zbiornik 33 1, 0 mocy 4.5 kW.

- Bojler 91, z ogrzewaniem 6 kW.

- Zmienne lub jednoczesne grzanie zbiornika i bojlera.

- Funkcja termostop zapewnia temperature ptukania 85°C.
Opcja fabrycznie wytaczona.

- Maksymalna moc catkowita: 6.75 kW (zmienna) lub 11.25
kW (jednoczesna).

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

CO-110
MODEL KOD (50 HZ) CENA NETTO (PLN)
Charakterystyka
Model podstawowy CO-110 DD 19075271 16.928,00
Wbudowany dozownik detergentu DD DD
Napiecie MULTIVOLTAGE
Moc (kw) 6,75/11,25
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.465
Wersje
Pompa spustowa i dozownik detergentu  B-DD CO0-110 BDD 19075272 17.517,00
System odzysku ciepta HRS HRS
Wymiary (mm) 630 x 750 x 1.990
Pompa spustowa i dozownik detergentu B-DD CO-110 HRS B DD 19075273 25.748,00
* Zapytaj o pozostate dostepne wersje fabryczne.

AKCESORIA
Stoty zatadowcze i wytadowcze Patrz strona 254
Zestawy do transformacji Patrz strona 256
Zmigkczacze wody Patrz strona 287
Kosze Patrz strona 289

Standardowe wyposazenie: Jeden kosz podstawowy CT-10, Jeden kosz na talerze CP-16/18 i dwa pojemniki na sztuéce.
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DANE TECHNICZNE
CYKLE MYCIA
Dtugosc cyklu

[s]

MAKSYMALNA WYDAJNOSC*!

Kosze

Talerze

Szkto

ZUZYCIE WODY
Pojemnos¢ zbior-
nika

Pojemnos¢ bojlera
Zuzycie wody przy
ptukaniu

na cykl *2
TEMPERATURY

Temperatura
zbiornika

Temperatura
ptukania

WYMIARY
Szerokos¢
Gtebokosé

Wysokos¢ z kaptu-
rem zamknietym *3

Wysokos¢ z kaptu-
rem otwartym

Wysokos¢ z HRS
Wysokos¢ robocza
Wysokos¢ uzytkowa
Rozmiar kosza

[koszy/h]
[talerzy/h]
[szklanek/h]

U]

U]

[°cl

[°cl

[mm]
[mm]
[mm]

[mm]

[mm]
[mm]
[mm]
[mm]

SPECYFIKACJA ELEKTRYCZNA

Moc catkowita(Alt/
Sim)

Zabezpieczenie
Pompa myjaca (P1)

Moc ogrzewania
zbiornika

Pompa ptuczaca

Moc ogrzewania
bojlera

Przytacze (ustawie-
nia fabryczne)

INNE INFORMACJE

Min. temperatura
zasilania wodnego

Maks. temperatura
zasilania wodnego

Cisnienie zasilania
wodnego
Cisnienie zasilania
wodnego dla HRS
Maks. wysokos¢
odptywu (tylko
modele B

Poziom hatasu
(dBA)

Ochrona przed
wilgociag

Waga netto/brutto
Wa%a netto/brutto
z HRS

Ramiona myjgce
AKCESORIA
Kosz na szkto

Maty pojemnik na
sztucce

Kosze na talerze

lkw]

(Al
(kw]
(kw]

(kw]
(kw]

[°C]
[°C]
[bar/kPA]
[bar/kPA]

[mm]

[dBA]

kal
kal

[un]
[un]

[un]

AD-125

55/75/120/480

65
1170
2340

28
10

24

60 (55-71)

82 (65-85)

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla

Ver tabla
0.75

2.1
0.25
9

400V/50Hz/3N~

15
60
1.0-4.0/100-400

2.0-4.0/200-400
600

<65

IPX5
111/129
127/147

stal nierdzewna

Foodservice | Zmywarki

ADVANCE
AD-125 eco

55/75/120/480

65
1170
2340

28
13

24

60 (55-71)

82 (65-85)

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla

Ver tabla
0.75

2.1
0.25

400V/50Hz/3N~

15
60
1.0-4.0/100-400

2.0-4.0/200-400
600

<65

IPX5
109/127
125/145

stal nierdzewna

CONCEPT +
COP-144

55/75/120/600

65
1170
2340

33
10

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla

Ver tabla
0.75

4.5
0.25
9

400V/50Hz/3N~

15
60
1.0-4.0/100-400

2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4
97/115
113/133

stal nierdzewna

*1 Czynniki zalezne od uzytkownika (temperatura wlotu wody/przytacze elektryczne) mogg obnizyé podane wartosci.
* 2 |nformacje niewigzace. Rzeczywiste wymagania dotyczgce wody do ptukania moga sig rézni¢ w zaleznosci od warunkéw na miejscu.
* 3 Regulowane nogi umozliwiajg podwyzszenie wymiaréw pionowych w zaleznosci od potrzeb do 25 mm.

* 44 Modele z systemem odzysku ciepta (HRS): Catkowita moc + 0.5 kW / catkowite natezenie.+ 0.4 A.
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CO-142

55/75/120/600

65
1170
2340

33

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla

Ver tabla
0.75

4.5

9

400V/50Hz/3N~

15
60
2.0-4.0/200-400

2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4
95/113
111/131

stal nierdzewna

CONCEPT
CO-110

90/120/180/600

40
720
1440

33

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla

Ver tabla
0.75

4.5

6

400V/50Hz/3N~

15
60
2.0-4.0/200-400

2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4
95/113
111/131

stal nierdzewna



Fagor Professional

USTAWIENIA ZABEZPIEC- CALKOWITE MoC MOC OGRZ. MOC OGRZ.

RERIECIE FABRYCZNE  ZENIE NATEZENIE CALKOWITA ~ PRZYLACZE  7g0RNIKA BOJLERA MOCIEOMEMIACEY
380V-415V/3N~  Fp 20 A 187 A 11,85kW  SIM 2.1 kw 9 kW 0.75 kW
220V=240V /N~ 32A 26.7 A 6,35 kW SIM 1.1 kW 4.5 kW 0.75 kW

ADTZ5 220V=240V /N~ 40 A 348 A 8,15 kW SIM 1.4 kW 6 kW 0.75 kW
230V/3~ 40 A 30,5A 11,85kW  SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 16 A 57A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW

ADT25 220240/ 1N~ 16A 1.8A 285kW - 2TkW - 0.75 kW
230V/3~ 16 A 79A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
380 V=415V /3N~ 20A 157 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 25A 222 A 1425kW  SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220V=240V /TN~ 25A 222 A 525 kW ALT 2.3 Kw 4.5kW 0.75 kW
220V=240V/ N~ 32A 287 A 6,75 kW ALT 3 Kw 6 kW 0.75 kW

;:COQE’;JQ‘}“ 220V-240V /N~ 50 A 418A 975kW  ALT 4.5 Kw 9 kw 0.75 kw
220V=240V /N~ 40 A 32A 7,55 kW SIM 2.3Kw 45kW 0.75 kW
220 V=240V /N~ 50 A 418A 9,75 kW SIM 3 Kw 6 kW 0.75 kW
230V /3~ 32A 252 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kw 0.75 kW
230V/3~ 40 A 36.5A 1425kW  SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380 V=415V /3N~ 16 A 11.3A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 20 A 17.8A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V=240V /N~ 20 A 157 A 3,75 kW ALT 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220V=240V /N~ 25A 20A 4,75 kW ALT 3Kw 4 kW 0.75 kW
220V=240V /N~ 32A 287 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW

coTo 220V=240V /1IN~ 32A 257 A 6,05 kW SIM 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220V=240V /1N~ 40 A 33A 7,75 kW SIM 3 Kw 4 KW 0.75 kW
220V =240V /TN~ 50 A 483 A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230V /3~ 20 A 177 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230V/3~ 32A 29A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
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Stoty do zmywarek kapturowych

Stoty zatadowcze i wytadowcze

Ogolna charakterystyka

- Szeroka gama stotéw do zmywania ze stali nierdzewnej AlSI 304, z regulacja - Dolna pétka (E).
yvstepnego, stotow zak:-ldowczych _ wysokosci - 0twér na odpady (0).
i wytadowczych dla kazdego zastosowania K kei biegai K Wt
i przestrzeni. o snStfu Cja zapobiegajaca kapaniu. tatwe - Bateria prysznicowa do stotéw do
i bezpieczne czyszczenie. ;
- Przeznaczone do koszy o wymiarach: 500 Zmywania wstepnego (GD)
x 500 mm.
- Szybki montaz i tatwe podtagczenie do Wyposazenie:
zmywarki. - Rant tylny przeciwrozbryzgowy 100 mm (P).
- Petna szczelno$¢ powierzchni roboczej. - Wbudowany zlew (F), w petni zintegrowany
- Nogi z profilu 0 wymiarach 40x40 mm fnl?rI]atem. Wymiary zlewu: 400 x 400 x 250
Stoty zatadowcze i wytadowcze
MODEL KOD OPCJA DOSTAWIENIA WYPO?*‘)‘ZEN'E W‘En'f"rf‘)RY CENA NETTO (PLN)
z MP-620- 19069540 Lewy P-E 620x740x880 1.371,00
ﬁ MP-620-D 19069541 Prawy P-E 620x740x880 1.371,00
Q MLP-1200-1.E-VO 19069542 Lewy P-E 1.200x740x880 1.934,00
g MLP-1200-D E-VO 19069543 Prawy P-E 1.200x740x880 1.934,00
(*): E: Dolna potka / P: Rant tylny przeciwrozbryzgowy
Element tgczeniowy pomiedzy zmywarkami kapturowymi
MODEL KoD oPIS WY(P#?)RY CENA NETTO (PLN)
Element do taczenia dwoch zmywarek kapturowych
/ MP-140 19061430 k S2E1EGON0. plurowy 140x740x350 516,00
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Stoty do wstepnego zmywania

- Blat o grubosci 1,5 mm.
- Dolna poétka o grubosci T mm.

- Zlew przyspawany do blatu.

Fagor Professional

- Dolna p6tka mocowana na state.

- 4 nogi mocowane na state.

MODEL KoD OPCJA DOSTAWIENIA WYF’O?*‘)‘ZEN'E erlﬁ)kv CENA NETTO (PLN)
’ MF-700-1.E-VO 19069521 Lewy P-E-F 700x740x880 1.914,00
’ MF-700-D E-VO 19069522 Prawy P-E-F 700x740x880 1.914,00
g MF-1200-1.E-VO 19069523 Lewy P-E-F 1.200x740x880 2.135,00
a MF-1200-D E-VO 19069524 Prawy P-E-F 1.200x740x880 2.135,00
a MFD-1200-1.E-VO 19069525 Lewy P-E-F-0 1.200x740x880 2.736,00
g MFD-1200-D E-VO 19069526 Prawy P-E-F-0 1.200x740x880 2.736,00
Q MFD-1500-1.E-VO 19069527 Lewy P-E-F-0 1.500x740x880 3.104,00
q MFD-1500-D E-VO 19069528 Prawy P-E-F-0 1.500x740x880 3.104,00

(*): E: Dolna potka / P: Rant tylny / F: Zlew/ O: Otwor na odpady.

STOLY NIE SA WYPOSAZONE W KRAN.
Zobacz dostepne opcje na koricu rozdziatu..

Przyktady montazu

AD-125 + MP-620-1.+ MP-620-D

MODEL

Zestaw czesci zamiennych

KOD

19059308

CO-110 + MF-700-1.+ GD2 E + MLP-1200-D

OPIS

C0-142 + CO+142 +
MLP-1200-1.E-VO + MP-140 + MFD-1200-D E-VO

SZEREGOWY MONTAZ DWOCH ZMYWAREK

KAPTUROWYCH

Zestaw elementéw do dostosowania starych stotow do zmywarki kapturowej 2019

CENA NETTO (PLN)

717,00
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Schematy roznych rodzajow montazu

Montaz liniowy

TITT P77 IFT

I T TIIIITTTITFA

115 630

625

Fid Frrrs

il P TTTT

Firard

740

625

1365

1370

Zestawy do transformaciji
Zestaw do transformacji wersji podstawowych

MODEL KoD OPIS CENA NETTO (PLN)
B-CAP ——1; 19059326 Zestaw pompy spustowej do zmywarek kapturowych 528,00
Opcjonalny zestaw na statki

MODEL KoD DO MODELI CHARAKTERYSTYKA CENA NETTO (PLN)
Zestaw marine 19036059 AD-125, COP-144, CO-142, CO-110 Przytacze na statki 440V 2.650,00

256



Solidne i wytrzymate,
zapewniajgce wysoki
stopien czystosci




Foodservice | Zmywarki

Zmywarki do
naczyn kuchennych

Sera P 259

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w pr-
zypadku, gdy twardos¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Przytacze wody:
Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajacej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg/cm?

Maksymalne: = 4 bar = 4 kg/cm?

Problemy wynikajace z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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/mywarki do naczyn kuchennych

Ogodlna charakterystyka

SERIA LP

- Seria LP do czyszczenia przyboréw
kuchennych i naczyn kuchennych.

- Podwdjne Sciany ze stali nierdzewnej 18/10
(AISI-304).

- Elektroniczny panel sterowania.
- Obrotowe ramiona myjace i ptuczace.
- Temperatura mycia 55°C i ptukania 80°C.

Fagor Professional

- Cykle mycia: 2'-4'-6'.

- Ciggty cykl mycia do 12"

- Maksymalna wydajnos¢: 30 koszy/h.
- System termostop.

- Kontrola ci$nienia ptukania.

- Zbudowany dozownik detergentu i dozownik
nabtyszczacza

- Zasilanie: 400 V-IlI+N+E-50 Hz

259

- Automatyczny cykl czyszczenia dzieki pompie

spustowej.

- Pompa ptuczaca, ktéra gwarantuje doskonaty
efekt higieniczny i statg kontrolg cisnienia
podczas ptukania.

- DD: Dozowniki detergentéw i ptynu myjacego
i nabtyszczajgcego

- B: Wbudowana pompa spustowa.



Foodservice | Zmywarki

d j» —— ﬂ

] LP-130 B DD LP-70 B DD LP-63 B DD LP-62 B DD
MoEL oo roasoza AGBING  TROMK AR e wMARY CENANETTO (PLN)
SERIA LP
LP-62 B DD 19076872 560x630 650 37 3 7.5 720x780x1.730 38.450,00
LP-62 B DD HRS 19076873 560x630 650 37 3 7.5 720x780x1.960 54.753,00
LP-63 B DD 19072567 560x630 850 37 3 7.5 720x780x1.930 45.053,00
LP-63 B DD HRS 19076875 560x630 850 37 3 7,5 720x780x2.160 61.979,00
LP-70B DD 19075071 700x700 850 68 4 10,7 850x860x1.960 66.891,00
LP-70 B DD HRS 19076876 700x700 850 68 4 10,7 850x850x2.160 83.648,00
LP-130B DD 19074725 1.320x700 850 131 6 159 1.470x850x1.960 99.451,00
LP-130 BDDHRS 19076877 1.320x700 850 131 6 159 1.470x850x2.160 116.039

Standardowe wyposazenie: jeden kosz

Akcesoria do zmywarek do naczyn kuchennych

MODEL KOD oPIS CENA NETTO (PLN)
CT-LP62 19010251 Kosz do LP-62 i LP-63 H 1.134,00
CT-LP70 19010252 Kosz do LP-70 2.459,00
CT-LP130 19011085 Kosz do LP-130 4.640,00
SMP 19010253 Kosz na akcesoria cukiernicze 250,00
ARM8 19010254 Kosz na 8 tac 942,00
CU150 19010255 Pojemnik na sztuéce (150 x 150 mm) 347,00
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Zmywarki tunelowe

Zmywarki tunelowe kompaktowe.......... 263
Zmywarki tunelowe modularne.............. 268
AKCESOMIA..c.eiiieiiieieeeecee, 275

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w przypa-
dku, gdy twardos¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Przytacze wody:

Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:

Minimalne: = 2 bar = 2 kg/cm?

Maksymalne: = 4 bar = 4 kg/cm?

Problemy wynikajace z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji

262
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/Zmywarki tunelowe | Zmywarki kompaktowe

Ogodlna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia
produkowane sg ze stali nierdzewnej
AISI-304; zbiorniki, ramiona myjace,

ptuczace,dysze ptuczace, drzwi, prowadnice

systemu koszowego, bojler, wewnetrzna
instalacja rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajacy pompe myjaca.
- Izolowany termicznie bojler

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytacznikéw kraricowych, tatwo
dostepny wytacznik bezpieczenstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
iumycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwo$cig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu
i czyszczenia.

- System regulowanej szybkosci przesuwu
koszy za pomoca falownika.

- Konfigurowana elektronicznie kontrola
temperatury.

-Mycie (50-65°C)
-Ptukanie (70-85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego ci$nienia przeptywu wody.

- Przycisk wytgczania awaryjnego
- Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowa AS-260 (jako opcja).
- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Bardzo wydajny system mycia 4x4;
czteroramienne dolne i gérne ramiona
myjace.

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy
i wysokowydajny.

- Podwdjne ptukanie.

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przechodzi do trybu gotowosci
(70°C).

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi si¢ do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczedzajgc
wode i energie.

- System oszczedzania ptukania. Ptukanie
zatrzymuje sie po opuszczeniu kosza,
oszczedzajgc wode i energie.

- Wytagcznik kraricowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

- 2 kosze bazowe, CT-10

- 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosze na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na sztuéce

CT-10R
KIERUNEK . PROGRAMY (KOSZE/H) STREFY , MOC
MODEL Hz KOD ko S TN G R oy ELEKTRVCZ- W\Er"n"r']f)RY CENA NETTO (PLN)
o) WODA N DARD WYDAJNY ) (L/H) (kw)
CCO-120-L-HW 50 19048203 L
>50° 80 100 120 210 19.45 1,180x790x 1,550 59.711,00
CCO-120-R-HW 50 19048204 R P+ A
+
CCO-120-L-CW 50 19045325 L
<b0° 80 100 120 210 2845 1,180x790x1,550 59.711,00
CCO-120-R-CW 50 19046527 R P+ A
+
(*) Kierunek zatadunku koszy: (%) Strefy wewnetrzne
L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw H LP: Mycie wiasciwe.
koszy z lewej na prawa strone. 263 A:Podwdjne ptukanie.

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw
koszy z prawej na lewa strone.

A-ECO: Podwajne ptukanie ECO.
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Zmywarki tunelowe | Zmywarki kompaktowe

0Ogodlna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia
produkowane s3 ze stali nierdzewnej
AISI-304; zbiorniki, ramiona myjace,

ptuczace,dysze ptuczace, drzwi, prowadnice

systemu koszowego, bojler, wewnetrzna
instalacja rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do gory.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajacy pompe myjaca.
- Izolowany termicznie bojler

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytacznikéw kraricowych, tatwo
dostepny wytacznik bezpieczenstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwo$cig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

2 .

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu
i czyszczenia.

- System regulowanej szybkosci przesuwu
koszy za pomoca falownika.

- Konfigurowana elektronicznie kontrola
temperatury.

-Mycie (50-65°C)
-Ptukanie (70 -85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego ci$nienia przeptywu wody.

- Przycisk wytgczania awaryjnego
- Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowa AS-260 (jako opcja).
- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Bardzo wydajny system mycia 4x4;
czteroramienne dolne i gérne ramiona
myjace.

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy
i wysokowydajny.

- Podwdjne ptukanie.

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przechodzi do trybu gotowosci
(70°C).

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi sie do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczedzajagc
wode i energie.

- System oszczedzania ptukania. Ptukanie
zatrzymuje sie po opuszczeniu kosza,
oszczedzajac wode i energie.

- Wytacznik krancowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

- 2 kosze bazowe, CT-10

- 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosze na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na sztuéce
CT10R

, oc
KIERUNEK 5501 PROGRAMY (KOSZE/H) STREFY ZUZYCIE ELE&"TRYCZ_ WYMIARY
MODEL HZ KOD  ZAtADUNKU WEWNETRZNE ~ WODY CENA NETTO (PLN)
(9 NIEWODADOKEAD- STAN-yypajny () (L/H) o (mm)
CCO-160-L-HW 50 19048233 L
>50° 100 130 160 240 2245 M18OXTI0X 6624000
CCO-160-R-HW 50 19048255 R
LP+A
CCO-160-L.-CW 50 19048231 L
<50° 100 130 160 240 3145 MEOXTO0X 6604000
CCO-160-R-CW 50 19048254 R
LP+A
(*) Kierunek zatadunku koszy: (%) Strefy wewnetrzne
L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw W LP: Mycie wiasciwe.
koszy z lewej na prawag strone. 264 A:Podwdjne ptukanie.

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw
koszy z prawej na lewa strone.

A-ECO: Podwdjne ptukanie ECO.



Fagor Professional

Concept | Zmywarki tunelowe kompaktowe
ECO - zasilane gazem

KOMPAKTOWA ZMYWARKA CCO0-160-I-ECO Z MODULEM ANTYROZBRYZGOWYM AS-260

Ogodlna charakterystyka

- Zmywarki tunelowe w wersji ECO sg - Moc cieplna generatora powoduje, - Zmywarka wysposazona jest w regulator
wyposazone w zewnetrzny generator ze zmywarka moze by¢ montowana przeptywu w celu zapewnienia statego
goracej wody zasilany gazem model GWB- w miejscach, gdzie urzadzenie bedzie ci$nienia wody.

40 (#). zasilane zimng wodg. - Pierwsze napetnienie zbiornika myjacego

- Generator zastepuje elektryczny bojler - Zmywarka ECO wyposazona jest w pompe zmywarki odbywa sie za pomocg wody
goracej wody i powoduje znaczne ktéra przekazuje wode z generatora z generatora, szybko osiggajac gotowos¢
oszczednosci w zuzyciu energii gazowego do dysz ptuczacych. do pracy.
elektryczne;.

KIERUNEK . PROGRAMY (KOSZE/H STREFY , MOC
MODEL HZ K(%D AL D L DOKEATRS A d ) WeWNETRZ: SF ELEKTRICZ, CATOWA W\Er’;‘r'lf)kv CENA NETTO (PLN)
) WoDA PORCAD DRy WYDAJNY = (L/H) (kw) (kW)
CCO-120-L-ECO 50 19046991 L
, <50° 80 100 120 210 107 48 180X790X 8786000
I ccor20rECO 50 19046990 R P+
A-ECO
CCO-160-L-ECO 50 19048253 L
<50° 100 130 160 & 240 107 ag 118OXT90X 9620100
;] ccot60RECO 50 19048256 R LP+
A-ECO
(#) Uwaga na temat kodow (*) Kierunek zatadunku koszy: ox
Podczas sktadania zamoéwienia, do kodu urzadzenia L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw ( ). Strefy wew'ngirzne
dodaj kod generatora GWB-40 (w zaleznosci od rodzaju koszy z lewej na prawa strone. M LP: Mycie wiasciwe.
gazu i czestotliwosci elektrycznej), generator w cenie R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw [H A-ECO: Podwsjne ptukanie.
zmywarki koszy z prawej na lewa strone.
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CCo-

CDT-

MODEL

KOD

Model Kod

Zmywarka CCO-120-I-CW 19045325

Modut antyroz- AS-260 19048568 g

Do sooay CCO-120 PACKLCW 19068300

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-120-D-CW 19046527

Modut antyroz- AS-260 19048568

MR CCO-120 PACKR CW 19068304

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-160--CW 19048231

Modutantyroz-  AS-260 19048568

Do CCO-160 PACKLCW 19068305

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-160-D-CW 19048254

Modut antyroz- AS-260 19048568

Do oooan” CCO-160 PACKR CW 19068306

Tunel suszacy CDT-600 19046516
MODEL KOD i, Hz WYDAJNOSE ZUZYCIE WODY moc WYMIARY CEN@[‘&)TTO

Predkos¢ Kosze/h Litréw/h Maksymalna (mm)
(kw)

CCO-T20PACKLCW 19068300  ORe, 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930  74.911,00
CCO-T20PACKRCW 19068304 90 \ve, 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930  74.911,00
CCO-TBOPACKLEW 19068305 ORe, 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930  82.425,00
CCO-TBOPACKRCW 19068306  SR\yey 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930  82.42500

266



Fagor Professional

Moduty uzupetniajgce
do zmywarek tunelowych

Opcje montazu fabrycznego na zadanie

MODEL

AS-260

KOD

19048568

OPIS

MODUE ANTYROZBRYZGOWY

Z mocowaniem do podtgczenia wyciggu oparéw.
Z kurtynami separujgcymi Wyposazone w standardzie
Erzy wejsciu do modularnych zmywarek.

awiera dodatkowy element zabezpieczajacy przed
wtargnieciem.

MoC WYMIARY
(Kw) (mm)

- L =260 mm

CENA NETTO
(PLN),00

2.927,00

1 coreon

19046516

TUNEL SUSZACY

Modut o mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
0,55 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy.
Montowany na krarficu urzadzenia z kurtynami
separacyjnymi, podstawa z potka.

9,65 600x790x1.930

18.548,00

I CRs-600

19048639

SYSTEM ODZYSKU CIEPtA

Rekomendowany do modeli zasilanych zimng wodg (CW)
Zasysa pare powstatg wewnatrz tunelu, co powoduje
podgrzanie wstepne wody zasilajacej bojler i zwiekszenie
temperatury wody z 15/18°C do 35/40°C. Pozwala
zaoszczedzi¢ nawet do 3 kW-godz. Nie zwieksza dtugosci
w zmywarkach modularna/ch. alecane dla modeli
zasilanych zimna woda (CW) przy temperaturach nie
wyzszych niz 25°C. Nie nadaje sie do instalacji

w urzadzenach z ciepta wodg, ani w zmywarkach
zasilanych gorgcg wodg ptuczacy z generatora GWB-40.
Model z kurtynami separacyjnymi, podstawa z potka.

0,75 600x790x1.930

21.653,00

ASE-260

19076633

MODUE ANTYROZBRYZGOWY (WYJSCIOWY)

Z mocowaniem do podtgczenia wyciggu oparow

Z kurtynami separujgcymi Zawiera dodatkowy element
zabezpieczajgcy przed wtargnieciem. Opcjonalne
wyposazenie dla wszystkich modularnych zmywarek
tunelowych kompaktowych. Nie nadaje sie do'instalacji
wyposazonych w tunel suszacy CDT.

- L =260 mm

2.940,00

Zmiany na inne napiecia

NAPIECIE

Zestaw do wersji marine

CHARAKTERYSTYKA
Przytacze na statki (440 V-60 Hz)

CENA NETTO (PLN)

Zapytaj biuro

Zestaw do wersji 230 V 3

230V 3~

Zapytaj biuro
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/Zmywarki tunelowe | Zmywarki modularne
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Ogodlna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia i czyszczenia.
produkowane sg ze stali nierdzewnej AISI- - System regulowanej szybkos$ci przesuwu
304; zbiorniki, ramiona myjace, ptuczace, koszy za pomocg falownika.
dysze ptuczace, drzwi, prowadnice systemu - Konfigurowalna elektronicznie kontrola
koszowego, bojler, wewnetrzna instalacja temperatury.
rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry.
- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajgcy pompe.

- Mycie (50 - 65°C)

- Ptukanie (70 - 85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego ci$nienia przeptywu wody.

- Izolowany termicznie bojler z wodg do - Przycisk wytaczania awaryjnego

ptukania

- Dodatkowy system ochrony z ostong

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory antyrozbryzgowa AS-260.

zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytacznikéw kraricowych, tatwo
dostepny wytgcznik bezpieczenstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwoscig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu

KIERUNEK

PROGRAMY (KOSZE/H)

MODEL HZ KoD ZALADUNKU ZASILANIE
& WO

CCO-180-L-HW 50 19048582 L

DOKLADNY STANDARD WYDAJNY

- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Modut wstepnego mycia z 3 dolnymi i 3
gérnymi ramionami.

- Bardzo wydajny system mycia 5x5;
piecioramienne (piecio segmentowe)
ramiona myjace goérne i dolne.

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy

WEWNETRZNE MODULY
()

i wydajny.

- Plukanie wstepne i zasadnicze w modelach
180,225 270.

- W modelu 320: potréjne ptukanie (ptukanie
wstepne i 2x zasadnicze).

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przechodzi do trybu gotowosci
(70°C).

- Auto timer —urzadzenie zatrzymuje tasme
po 10 minutach braku zatadunku koszy.

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi sie do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczednosci
wody i energii.

- Wytacznik kraricowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 2 kosze bazowe, CT-10

- 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosz na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na naczynia
i sztuéce CT-10R

ZUZYCIE MOC
WODY ELEKTRYCZNA WYMIARY

CENA NETTO (PLN
(L7H) (KW) (mm) EN

>50° 90 135 180 210 25.7 1,750 x 790 x 1,550  93.748,00
CCO-180-RHW 50 19048587 R AS-260 + LP + DA
CCO-180-L-CW 50 19047209 L
<50° 90 135 180 R 210 34.7 1,750 x 790 x 1,550  93.748,00
CCO-180-R-CW 50 19047164 R AS-260 + LP + DA
CCO-225-L-HW 50 19048595 L
>50° 125 175 225 R 210 359 2,360 x 790 x 1,550 107.544,00
CCO-225R-HW 50 19048212 R AS-260 + PL3+LP+DA
CCO-225-L-CW 50 19048119 L
<50° 125 175 225 S 210 44.9 2,360 x 790 x 1,550 107.544,00
CCO-225-R-CW 50 19048120 R AS-260 + PL3+LP+DA
(*) Kierunek zatadunku koszy: [ AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
t: Za%ad‘unek_z lewej stro?y urzadzenia, przesuw PL3: Zimne mycie wstepne
0szy z lewej na prawg strone. ) )
R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw W PLS P\erwsze piuka.me Zimng woda
koszy z prawej na lew strone. 268 B L5 Pierwsze ptukanie goracg woda
(**) UKLAD MODULOW Bl LP: Mycie wiasciwe
Wskazane schematy i uktad zawsze odnosza sie do wersji z wejsciem po lewej. B DA Podwdjne ptukanie
B TA: Potrgjne ptukanie
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0Ogodlna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia i czyszczenia. - Ptukanie wstepne i zasadnicze w modelach
produkowane s3g ze stali nierdzewnej AlSI- - System regulowanej szybkosci przesuwu 180,225 270.
304; zbiorniki, ramiona myjace, ptuczace, koszy za pomocg falownika. - W modelu 320: potrdjne ptukanie (ptukanie
dysze ptuczace, drzwi, prowadnice systemu - Konfigurowalna elektronicznie kontrola wstepne i 2x zasadnicze).
koszowego, bojler, wewnetrzna instalacja temperatury. - System energooszczedny: zmniejsza
rur. - Mycie (50 - 65°C) zuzycie energii przez zatrzymanie pracy

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry. - Ptukanie (70 - 85°C) pomp i przechodzi do trybu gotowosci

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej - Gwarantowane parametry ptukania (70°C).
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia. w temperaturze 85°C. - Auto timer- urzadzenie zatrzymuje tasme po

- Filtr zabezpieczajacy pompe. - Regulator statego cisnienia przeptywu wody. 10 minutach braku zatadunku koszy.

- Izolowany termicznie bojler z woda do - Przycisk wytgczania awaryjnego - System oszczednosci energii — proces
ptukania - Dodatkowy system ochrony z ostong mycia: system mycia nie uruchomi sie do

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory antyrozbryzgowg AS-260. momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
zamontowane po jednej stronie urzadzenia - System zatrzymania urzgdzenia w urzadzeniu.
bez konieczno$ci demontazu obudowy w przypadku otwarcia drzwi. - System oszczednosci energii — proces
urzadzenia. - Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4. ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy

- Elektryczny panel zaprojektowany do - System wykrywajgcy zablokowanie tasmy kosz opuszcza urzadzenie, oszczednosci
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii, z automatycznym biegiem wstecznym. wody i energii.
dostep do wytgcznikéw kraricowych, tatwo - Modut wstepnego mycia z 3 dolnymi i 3 - Wytgcznik kraficowy.
dostgpny wy.}qcznik bezpiecz§ﬁ§twa. gornymi ramionami. _ . WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Ramiona myjace fatwe do wyjecia - Bardzo wydajny system mycia 5x5; -2 kosze bazowe, CT-10
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka pigcioramienne (piecio segmentowe) - 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosz na
z mozliwoscia otwarcia i umycia od ramiona myjace gorne i dolne. ;zklar]ki CV-16/105, 1 kosz na naczynia
wewnatrz. - 3 programy mycia; doktadny, standardowy i sztucce CT-T0R

- Dysze pluczace fatwe do demontazu i wydajny.

MODEL Hz KoD ZALADUNKU ZAV?,'LAA‘“E PROGRAMY (KOSZE/H) REWRETRZHEIMODEEY Z\L;/Zovocle ELEKTRVEZNA er']fRY CEN(’;E‘,\‘E)TTO

&) DOKELADNY STANDARD WYDAJNY (L/H) (Kw)

)
CCO-270-L- 509 19048608 L
HW 2,660 x 790 X
>50° 140 205 270 240 309 200X 790X 129 541,00
- - - - 1
CRO-270R- 50 19048614 R

AS-260 + PL5+LP +DA

2,660 x 790 x
240 489 1,550 129.541,00

CCO-270-L-CW 50 19048606 L
<50° 140 205 270
QGO270R 50 19048612 R >

AS-260 + PL5+LP +DA

CCO-320-L-
Yy 50 19048621 L

>500 170 245 320 240 471 3200X790% 14684500

-

CCO-320R-
HW S0 19048630 R AS260 + PL3+L5+LP+TA

CCO-320-L-CW 50 19048618 L

<50° 170 245 320

CCO0-320-R- >
SW 50 19048627 R AS-260 + PL3+L5+LP+TA

3,260 x 790 x
240 56.1 550

)

146.845,00

(*) Kierunek zatadunku koszy: (*¥) UKLAD MODULOW [ AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
L: Za{adunek‘z lewej strony urzadzenia, przesuw Wske_i_zane sghematy i ukla_]d zawsze odnoszg sie do PL3: Zimne mycie wstepne
koszy z lewej na prawa strong. ) wersji z wejsciem po lewej I PL5: Pierwsze ptukanie zimng wodg
R: Zatadunek z prawej strony urzgdzenia, przesuw . )
] B L5 Pierwsze ptukanie gorgcg wodg
koszy z prawej na lewg strone. . o
269 W LP: Mycie whasciwe
B DA Podwdjne ptukanie
B TA: Potrgjne ptukanie
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Concept modular | Zmywarki tunelowe
“ECO”"—zasilane gazem

(L4
ECO
TECHNOLOGY
FOR A

SUSTAINABLE
FUTURE

Ogodlna charakterystyka

- Zmywarki tunelowe w wersji ECO sg
wyposazone w zewnetrzny generator gorgcej
wody zasilany gazem model GWB-40 (#).

- Generator zastepuje elektryczny bojler
goracej wody zmywarki i powoduje znaczne
oszczednosci w zuzyciu energii elektrycznej.

- Moc cieplna generatora powoduje,ze

ZMYWARKA MODULARNA CC0-225-I-ECO

zmywarka moze by¢ montowana
w miejscach, gdzie urzadzenie bedzie
zasilane zimna woda.

- Zmywarka ECO wyposazona jest w pompe,
ktéra przekazuje wode z generatora
gazowego na dysze ptuczace.

- Zmywarka wysposazona jest w regulator

przeptywu w celu zapewnienia statego
ci$nienia wody.

- Pierwsze napetnienie zbiornika myjacego
zmywarki odbywa sie za pomocg wody
z generatora, szybko osiggajac gotowos¢ do
pracy.

PROGRAMY (KOSZE/H) ZUZYCIE MOC MOC
MODEL KQD KIERUNEK ZASILANIE WEWNETRZNE MODULY ol . GAZO WYMIARY cl o
i ) ZALADUNKU  WODA 154 ADNY STANDARD WYDAJNY ® V(VL/E;{ EL(E}\?VT)R ?éW‘g’A () AR

E_%CC)'&SO' 50 19048584 L

<50° 90 135 210 197 48 1750X790% 13096300
CCO0-180- :
R-ECO 50 19048591 R AS-260 + LP + DA-ECO | GWB-40
E_%%g%' 50 19048597 L
oz <50° 125 175 210 209 48 2300X780% 14174900

- 5, -

R-ECO 50 19048602 R AS-260+PL3+LP+DA-ECO | GWB-40
E_%%—gm- 50 19048610 L

<50° 140 205 240 219 48 2680X730X 16770400
E_CE%Sm' 50 19048616 R

AS-260 + PL5+LP +DA-ECO | GWB-40

E_%%’gzo’ 50 19048624 L

<50° 170 245 3 240 201 48 3200700 18798700
CCAZ20- 50 100433 R SR L

AS-260 + PL3+L5+LP+TA-ECO | GWB-40

(#) Uwaga na temat koddw (*) Kierunek zatadunku koszy: (**) UKLAD MODULOW

Podczas sktadania zamdwienia, do kodu urzadzenia
dodaj kod generatora GWB-40 (w zaleznosci od rodzaju
gazu i czestotliwosci elektrycznej), generator w cenie
zmywarki

L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw
koszy z lewej na prawa strone.

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw
koszy z prawej na lewa strong.

270

Wskazane schematy i uktad zawsze odnoszg sie do wersji
z wejsciem po lewej.

AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
PL3: Zimne mycie wstepne

PL5: Pierwsze ptukanie zimng woda

L5: Pierwsze ptukanie gorgcg wodg

LP: Mycie wiasciwe

DA: Podwdjne ptukanie

TA: Potrojne ptukanie

EEEEER ]



Fagor Professional

Moduty uzupetniajgce

do zmywarek tunelowych modularnych

Opcje montazu fabrycznego na zadanie

MODEL KOD OPIS

MUY CENA NETTO (PLN)

-] CDT600

19046516

TUNEL SUSZACY

Specjalnie do modeli modutowych 180 i 225.

odut o mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
0,55 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy.
Montowany na krancu urzagdzenia z kurtynami
separacyjnymi, podstawa z potka.

MOC
(Kw) (mm)

9,55

600x790x1.930

18.548,00

T .~ CDT-800

19047215

DODATKOWY TUNEL SUSZACY

Specjalnie do modeli modu’row&ch 2701 320.

Dodatkowy modut o mody 13.5 kW, gérny wentylator

z silnikiem'o mocy 1.1 kW.

Modut zawiera system przesuwu koszy. Montowany na krancu
urzadzenia z kurtynami separacyjnymi, podstawa z potka.

14,6

800x790x1.930

23.258,00

#)
CRS-700-|
~, -1 CRS700D
|
i

19056031
19048641

SYSTEM ODZYSKU CIEPLA

Rekomendowany do modeli zasilanych zimng wodg (CW)
Zasysa pare powstatg wewnatrz tunelu, co powoduje
podgrzanie wstepne wody zasilajaca’ bojler i zwiekszenie
temperatury wody z 15/18°C do 35/40°C. Pozwala
zaoszczedzi¢ nawet do 3 kW-godz Umieszczony w ?érnej
czesci zmywarki Nie zwigksza dtugosci Zalecane dla
modeli zasilanych zimng wodg (CW) przy temperaturach nie
wyzszych niz 25°C. Nie nadaje sie do instalacji .

w urzadzenach z cieptg woda, ani w zmywarkach zasilanych
gorgca wodg ptuczaca z generatora GWB-40.

0,55

600x790x500

23.753,00

ASE-260

19076633

MODUE ANTYROZBRYZGOWY (WYJSCIOWY)

Z mocowaniem do podtgczenia wyciggu oparéw

Z kurtynami separujacymi Zawiera dodatkowy element
zabezpieczajacy przed wtargnieciem. Opcjonalne
wyposazenie dla wszystkich modularnych zmywarek
tunelowych kompaktowych. Nie nadaje sie do instalacji
wyposazonych w tunel suszacy CDT.

L =260 mm

2.940,00

(*) Zatadunek koszy:

Zmiany na inne napiecia

L: Wejscie po lewej stronie urzadzenia.
R: Wejscie po prawej stronie urzadzenia.

NAPIECIE

Zestaw do wersji marine

CHARAKTERYSTYKA

Przytacze na statki (440 V-60 Hz)

CENA NETTO (PLN)

Zapytaj biuro

Zestaw do wersji 230 V 3

230V 3~

Zapytaj biuro
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600

Przyktad zmywarki Concept Modular:
CCO0-320-1 + CDT-800 + CRS-700

+ system odzysku energii CRS700 montowany u gory urzadzenia, nie zwieksza dtugosci urzadzenia

Podsumowanie charakterystyki modutéw

Tabela modutéw, ktére moga stanowié cze$¢ sktadowg zmywarek
tunelowych modularnych Concept.

Charakterystyke modeli zmywarek wskazano na poprzednich stronach.

MODUL CCO-120  CCO-160  CCO-180  CCO-225  CCO-270  CCO-320
\E)chjgiéactitowa ochrona przed rozpryskami + ochrona przed wtargnigeciem przy AS260 o ° . . . .
Mycie wstepne PL3 - - - . R .
Intensywne mycie wstepne PL5 - - - - . R
Pierwsze mycie L5 - - - - - .
Mycie wiasciwe Lp . . . . . .
Podwajne ptukanie A . . R R R _
Podwajne ptukanie ECO A-ECO ° o B R R R
Podwajne ptukanie wstepne + Podwdjne ptukanie DA - - . . . -
Podwajne ptukanie wstepne + Podwajne ptukanie ECO DA-ECO - - o o o -
Potréjne ptukanie wstepne + Podwdjne ptukanie TA - - - - - .
Potrojne ptukanie wstepne + Podwdjne ptukanie ECO DA/ TA-ECO - - - - - °
Modut suszenia 600 CDT-600 ° ° ° ° - -
Modut suszenia 800 CDT-800 - - - - o o
0Odzyskiwanie energii dla modeli kompaktowych CRS-600 ° ° - - - -
Odzyskiwanie energii dla modeli modularnych CRS-700 - - ° ° ° °
Dodatkowa ostona przeciwrozbryzgowa przy wyjsciu AS-260 ° ° ° ° ° °

Wszystkie zmywarki modufowe sg standardowo wyposazone w modutantyrozbryzgowy
AS-260 o dtugosci 260 mm.Opcjonalnie mozna réwniez zamontowac element AS-260
przy wyjsciu z urzadzenia.

Tunele suszenia CDT sg montowane na wyjsciu z urzadzenia, z urzadzenia, zwiekszajac
catkowita dtugosc¢ o 600 lub 800 mm (w zaleznosci od zainstalowanego modelu tunelu
suszacego). W przypadku modeli 225, 270 i 320 nalezy zainstalowa¢ dodatkowy tunel
suszgcy CDT-800.

Modut odzysku energii CRS-700 montuje sie na zmywarkach modutowych, a catkowita

dtugosc¢ nie zwieksza sie. Zalecany dla modeli z wej$ciem zimnej wody (CW) o tempera-
turze nie wyzszej niz 25°C. Nie nadaje sie do instalacji w urzadzeniach zasilanych ciepta
wodg ani w modelach ECO z podgrzewaniem wody ptuczacej w generatorze GWB-40.

Zadaniem tego akcesorium jest zebranie pary z wnetrza zmywarki, a po procesie
kondensaciji przekazanie podgrzanej wstepnie wody do systemu ptukania. Podnosi to
$rednig temperature w systemie ptukania = zmniejsza podaz energii elektrycznej, przyc-
zyniajac sie do znacznych oszczednosci energii i kosztow (okoto 3 kWh).
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Zestawy i akcesoria

Do zmywarek tunelowych kompaktowych

Fagor Professional

MODEL KoD oPIS [‘ﬁ% W‘(M'm”‘)RY CENA NETTO (PLN)
ZESTAW
CDT-600 19056095
. MODUL L
: obu TUNEL SUSZACY
C Modut o mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
. | 0,55 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy. 9,55 600x790x1.930 18.548,00
e j Montowany na krarficu urzadzenia z kurtynami
‘x{/ ZESTAW separacyjnymi, podstawa z potka.
CDT-600 19086106
MODUE R
Do zmywarek tunelowych modularnych
MODEL KoD OPIS E‘f(% W\Er"r"'r'T/:)RV CENA NETTO (PLN)
ZESTAW
CDT-600 19056095
-+ MODUEL TUNEL SUSZACY
. Modut 0 mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
o 0,55 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy. 9,95 600x790x1.930  18.548,00
T J Montowany na kraricu urzadzenia z kurtynami
\{/ ZESTAW separacyjnymi, podstawa z potka.
CDT-600 19086106
MODUE R
DODATKOWY TUNEL SUSZACY
. ) %pgcjilmie do rgojrde\i mgd%ogvzw 2701 320. I
R g odatkowy modut 0 mo . /, gorny wentylator
[ P CDT-800 19047215 Z silnikiem o mocy 1.1 KW, 14,6 800x790x1.930  23.258,00
T Modut zawiera system przesuwu koszy. Montowany na
krancu urzadzenia z kurtynami separacyjnymi, podstawa
z potka.
Dla wersji "ECQO" - zasilane gazem
MODEL KOD oPIS [‘ﬂ% W‘{n"ﬂ"Tf‘)RY CENA NETTO (PLN)
GAZOWY GENERATOR GORACEJ WODY
LPG 50 Hz-19011596 ! [, . .
_ Palnik z wymuszonym ciggiem i podwaojny zawor
LPG 60 Hz 19044808 o7 pieczenstwa. 4000  432x548x770  30.731,00

' I GWB-40

v
E
¥l ¥

GN 50 Hz-19038585
GN 60 Hz-19044809

Elektroniczna kontrola temperatury i poziomu wody.
Automattyczne usuwanie kamienia.
Automatyczne opréznianie zbiornika.
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Podsumowanie charakterystyki zmywarek tunelowych

€Co-120 €CO-160 €CO-180 cco-225 €C0-270 €C0-320
PREDKOSCI PRZESUWU KOSZY 3 3 3 3 3 3
Wydajnosc (koszy/h)
Program do duzych zabrudzen 80 100 - - - -
Program intensywny (DIN-10534) - - 90 125 140 170
Program do $rednich zabrudzen 100 130 135 175 225 245
Program do matych zabrudzen 120 160 180 225 270 320
MYCIE WSTEPNE PL3,PL5
Pojemnos¢ zbiornika 0} - - - 60 100 60
Moc pompy (kw) - - - 1.2 2,2 1.2
MYCIE WEASCIWE L5, LP
Pojemnos¢ zbiornika 0} 50 50 100 100 100 200
Temperatura (°C) 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65
Moc grzania (kw) 9 9 12 12 12 18
Moc pompy (kw) 1.2 1.2 22 22 2,2 4.4
PLUKANIE WSTEPNE DA, TA
Pojemnos¢ zbiornika 0] - - 15 15 15 15
Temperatura (°C) - - 70 70 70 70
Moc grzania (kw) 5 5 5 5
Moc pompy (kw) - - 0.26 0.26 0.26 0.26
PLUKANIE
Pojemnosé bojlera 1) 21 21 21 21 21 21
Temperatura (°C) 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85
Moc grzania (kw)
CwW 27 30 27 24 27 27
CW z odzyskiem ciepta 24 27 24 21 24 24
HW 18 21 18 15 18 18
ECO - - - - - -
Moc pompy ptuczacej ECO(kW) 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26
Zuzycie wody 1
(/h) 210 240 210 210 240 240
(I/basket) 1.75 1.5 117 0.93 0.89 0.75
STANDARDOWE PRZYtACZE
Rodzaj potgczenia (fabryczne) ALT. ALT. ALT. SIM. SIM. SIM.
Napiecie 2 400V /3N ~ / 50-60Hz
MOC CALKOWITA (kW)
Ccw 28.5 31.5 34.7 449 489 56.1
CW z odzyskiem ciepta 26.2 29.2 323 42.5 46.5 53.7
HW 19.5 22.5 25.7 359 39.9 471
ECO 10.7 10.7 19.7 20.9 219 291
ECO wzmacniacz gazu (gaz kW) 38 38 38 38 38 38
SZEROKOSC (mm) 1180 1180 1750 2360 2660 3260
Standardowa 1180 1180 1500 2100 2400 3000
Z modutem wejsciowym 1440 1440 1760 2360 2660 3260
Z modutem suszenia 1780 1780 2100 2700 3200 3800
GLEBOKOSC (mm) 790 790 790 790 790 790
WYSOKOSC (mm) 1550 1550 1550 1550 1550 1550
Standard 1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610
Z modutem suszenia 1860-1920  1860-1920  1860-1920  1860-1920  1860-1920  1860-1920
Z systemem odzysku ciepta 1960-2020  1960-2020  1960-2020  1960-2020  1960-2020  1960-2020
Z systemem blokowania drzwi otwartych 1870-1930  1870-1930  1870-1930  1870-1930  1870-1930  1870-1930
Wysokos¢ uzytkowa (mm) 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
Uzytkowa wysokos¢ zatadunku (mm) 390 390 390 390 390 390
Szerokos¢ uzytkowa (mm) 510 510 510 510 510 510
WAGA (KG)
Netto 211 211 259 381 434 556
Brutto 305 305 382 556 628 792
PRZYLACZE WODY
Cisnienie operacyjne 2-4 bary
Typ potaczenia 3/4" GAZ
Zakres temperatur z gorgcg wodg 50°C-60°C
Zakres temperatur z zimng woda 15°C-50°C

1- Zuzycie moze sig rozni¢ w zaleznosci od cech obiektu
2- Napiecie standardowe: 400 V 3 + N =W przypadku innych napie¢ i opcji nalezy skonsultowac sie z firma Fagor Industrial
3- Regulowane nézki umozliwiajg regulacje wysokosci, podnoszac urzadzenie o maksymalnie 60 mm
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Stoty do mycia wstepnego
Z naroznym zabierakiem do koszy

MODEL

q MCFD-1000 D

KOD STRONA WYPOSAZENIE

0Ogodlna charakterystyka

- Stét z rantem 200 mm. Wbudowany zlew.

- Dtugosé¢ stotu: 1,400 mm - gtebokos$é: 700 mm.

- Element wprowadzajgcy koszyki wraz z ruchem uktadu
przeniesienia przenosnika.

- Dtugo$é strony wprowadzajacej: 950 mm. Gtebokos$é strony
wprowadzajacej: 800 mm.

WYMIARY

) CENA NETTO (PLN)

- Stét z rantem

19006350 R “Zlew

-Kran 1.400x950x900 13.986,00

F. - MCFD-1000 |

Z prysznicem

19006351 L - Zabierak do

koszy

Narozne zabieraki koszy

0Ogodlna charakterystyka

- Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304 (18/10).
- Element wprowadzajacy kosze do zmywarki.

- Dolna pétka
MODEL KOD oPIS er'n")m CENA NETTO (PLN)
"~ ZABIERAK DO KOSZY LEWOSTRONNY 800x700x850

E-90- 19004789 Stosowaé do zmywarek Z neutralnym elementem na wejsciul (+250) 3.828,00
ZABIERAK DO KOSZY LEWOSTRONNY 800x700x850

E-90-I-CV 19004792 Stosowac do zmywarek BEZ neutralnego elementu na wejsciu! +250) 3.828,00
Stosowaé do zmywarek ZE skraplaczem pary na wejsciu!
ZABIERAK DO KOSZY PRAWOSTRONNY 800x700x850

E-90-D 19004790 Stosowaé do zmywarek Z neutralnym elementem na wejsciul (+250) 3.828,00
ZABIERAK DO KOSZY PRAWOSTRONNY 800x700x850

E-90-D-CV 19004791 Stosowa¢ do zmywarek BEZ neutralnego elementu na wejsciu! (+250 3.828,00

Stosowa¢ do zmywarek ZE skraplaczem pary na wejsciu!
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Elementy wytadowcze

0Ogodlna charakterystyka

- Automatyczny zabierak napedzany przez zmywarke.

MODEL KoD STRONAMONTAZU ~ OPIS W‘gmm‘)RY CENA NETTO (PLN)
TRANSPORTER 180° LEWY
180-I-TS 19004788 L Dla modeli bez neutralnego elementu na wyjsciu. 778x1.442x900
Dla modeli z tunelem suszacym.
) TRANSPORTER 180° LEWY
B 180 19004786 L Dla modeli z neutralnym elementem na wyjsciu 778x1.442x900
TRANSPORTER 180° PRAWY 12:57800
180-D-TS 19004797 R Dla modeli bez neutralnego elementu na wyjsciu. 778x1.442x900
Dla modeli z tunelem suszagcym
TRANSPORTER 180° PRAWY
180-D 19004787 R Dla modeli z neutralnym elementem na wyjsciu 778x1.442x900
TRANSPORTER 90° LEWY
90-I-TS 19004795 L Dla modeli bez neutralnego elementu na wyjsciu. 778x778x900
Dla modeli z tunelem suszacym
TRANSPORTER 90° LEWY
90| 19004794 L Dla modeli z neutralnym elementem na wyjsciu 778x778x900
TRANSPORTER 90° PRAWY 8.38500
90-D-TS 19004796 R Dla modeli bez neutralnego elementu na wyjsciu. 778x778x900
Dla modeli z tunelem suszacym
90D 19004793 R DRANSPORTER 907 PRAVY 778x778x900

Dla modeli z neutralnym elementem na wyjsciu

Transportery rolkowe

2777

Ogolna charakterystyka

- Wyjmowane rolki wykonane z ABS o $rednicy 40 mm.

- tatwe do utrzymania w czystosci.

- Regulowane nogi ze stali nierdzewnej.

- Odptyw z transportera fi-50.

- Mozliwos$é potaczenia z elementem wytadowczym.

MODEL KoD oPIS c&%ﬁéczgv er"f)RY CENA NETTO (PLN)
MR2C 19004901 Rolling table 2 1.150x630x870 4.996,00
MR3C 19005073 Rolling table 3 1.660x630x870 5.516,00
MR4C 19004902 Rolling table 4 2.170x630x870 6.749,00
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Zmywarki
tunelowe
tasmowe

Zmywarki tunelowe tasmowe................ 279
Dostepne taSmy .......ccccoevveeveeievienneennen, 281
AKCESONA.....eieeeeiieiieiee e, 282
Przytacze wody:

Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg’cm?2
Maksymalne: = 4 bar = 4kg/cm?2

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w przypa-
dku, gdy twardos¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Problemy wynikajace z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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Elektryczne zmywarki tunelowe tasmowe

Ogodlna charakterystyka

- Wykonane ze stali nierdzewnej. Podwdjne
$ciany.

- Modele wyposazone w rézne moduty
w zaleznosci od potrzeb uzytkownika.

- Wymiary uzytkowego otworu wejsciowego
630 x 440 mm.

- Modut antyrozbryzgowy na wejsciu.

- Sekcja zatadunku (1.2 m) i sekcja
roztadunku (2.2 m), o wysokosci 900 mm,
ze standardowg tasma na naczynia i tace
o szerokosci 600 mm.

- Standardowo tunel suszacy o duzej mocy
z mozliwoscig dodania do 2 modutéw EXTRA.

- Adaptacyjny system ptukania koricowego
z pompa ptuczacy i zbiornikiem, ktéry
dostosowuje sie do wszystkich predkosci.

- Otwarty bezci$nieniowy bojler z zastosowang
pompa ptuczaca zapewnia state cisnienie
wody przy ptukaniu.

- Modut podwéjnego ptukania ze zbiornikiem
ptukania wstepnego i zasadniczego z bojlera.

- Automatyczne wykrywanie naczyn za pomoca
fotokomarki.

- Regulowany system odsysania pary
zmniejszajgcy wydostawanie sie pary.

- Automatyczny system wymiany wody do
mycia wstepnego TYLKO W MODULACH
POWYZSZYCH FCO-W4.

- Kurtyny oddzielajgce poszczegdlne
sekcje myjgce wykonane sg z materiatu
o wysokiejwytrzymatosci na oddziatywanie
$rodkéw chemicznych i wysokich temperatur.

- Wigczniki stop / start na wejsciu i wyjsciu.

- Ramiona mycia wstgpnego i mycia
wiasciwego wykonane sg ze stali nierdzewnej
o konstrukcji tatwej do zdemontowania
i mycia.

- Potrdjna filtracja w modutach myjacych.

- Profilowane dno zbiornika gwarantuje
catkowite opréznienie i umozliwia
czyszczenie.

- Standardowy system odzyskiwania energii
Redukuje zuzyta energie o okoto 9 kWh.

DOSTEPNE TASMY:
Urzadzenie musi by¢ zaméwione z jednym
z trzech ponizszych typéw tasm:

- Do koszy na talerze i naczynia

- Do koszy na przybory kuchenne (garnki,
pojemniki, tace)

- Do tac izotermicznych

Zamowienie musi réwniez zawiera¢
kod zmywarki i kod tasmy (na kolejnych
stronach).

CENA MASZYNY NIE ZAWIERA TASMY

-Modut ptukania ze zbiornikiem do ptukania
wstepnego i bojlerem do ptukania koricowego

- Elektroniczna kontrola temperatury wody
mycia, mycia wstepnego i ptukania.

- Termostat bezpieczenstwa.

- 3 programy mycia. Spetnia norme DIN 10534
(progr. 1)

- System ANTI-BLOCK z odwr6ceniem kierunku
ruchu tasmy transportowe;j.

- Czujnik wykrywajgcy naczynia, powodujacy
zatrzymanie tasmy i ponowny start po
odbiorze naczyn.

- Drzwi z czujnikami otwarcia zatrzymujgcymi
urzadzenie.

- Naped tasmy silnikiem z motoreduktorem
o mocy 0,25 kW sterowany falownikiem.

- Przetaczniki stop / start na wejsciu i wyjsciu.

- Standardowe wyposazenie: 2 x CT-10, 2 x
CV-16/105i 1 kosz do sztuécow.

MODEL HZ KOD . s ZUZYCIE
A WEJSCIE SKEAD MODULOW e W b CENA NETTO (PLN)
FCO-W4-RDR 50 19073687 3100 R #}j 190-230 538 4988x900x2070 244.208,00
W+4+RD
FCO-W4-RDL 50 19075203 3100 L % 190-230 538 4988x900x2070 244.208,00
W+4+RD
FCOPWARDR 50 19068360 4600 R m;l 190230 534  5890x900x2070 294.993,00
P+W+4+RD
FCOPWARDL 50 19068366 4600 L M 190-230 534 5890x900x2070 294.993,00
P+W+4+RD
Kierunek koszy: [JE  Modut zatadunku I 4  Piukanie: modut ptukania z pompa do ptukania
L: Wejscie z lewej strony urzadzenia. []A  Element neutralny
R: Wejscie z prawej strony urzadzenia. | P Mycie wstepne: modut mycia zimna wodg [0 4G Plukanie: modut ptukania z pompg do ptukania zasilany
B W  Mycie: modut mycia zasadniczego z generfitora gazowego L
Standardowe napiecie: 400V 3N~ w temperaturze 65°C B D Ssuszenie: modut suszacy o duzej mocy
MR System odzyskiwania energii
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DOSTEPNE TASMY:

Urzadzenie musi by¢ zaméwione z jednym
z trzech ponizszych typéw tasm:

- Do koszy na talerze i naczynia

- Do koszy na przybory kuchenne (garnki,
pojemniki, tace)
- Do tac izotermicznych

Zamoéwienie musi rowniez zawiera¢
kod zmywarki i kod tasmy (na kolejnych
stronach).

CENA MASZYNY NIE ZAWIERA TASMY

MODEL HZ KOD V\&gg%vﬂﬁé WEJSCIE H&w "("})’DULOW Z%\:%E z‘f(‘avc) W R CENA NETTO (PLN)

FCO-P2W4RDR 50 19074752 6600 R M—_‘J 220-270 68 6792x900x2070 349.157,00
P+2W+4+RD

FCOP2WARDL 50 19073649 6600 L Cm 220270 68 6792x900x2070 349.157,00
P+2W+4+RD

FCO-P3W4RDR 50 19075204 8600 R m 220-270 82,6 7692x900x2070 405.097,00
P+3W+4+RD

FCOPWARDL 50 19075119 8600 L m 220270 826  7692x900x2070 405.097,00
P+3W+4+RD

Kierunek koszy:

L: Wejscie z lewej strony urzadzenia.
R: Wejscie z prawej strony urzadzenia.

Standardowe napiecie: 400V 3N~

E Modut zatadunku
A.  Element neutralny

mP Mycie wstepne: modut mycia zimng woda
B W Mycie: modut mycia zasadniczego

w temperaturze 65°C
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4 Ptukanie: modut ptukania z pompa do ptukania

4G Ptukanie: modut ptukania z pompga do ptukania zasilany
z generatora gazowego

Suszenie: modut suszacy o duzej mocy
System odzyskiwania energii
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Dostepne tasmy

Standardowa tasma na talerze i kosze

' { ‘ KoD oPIS DO MODELI CEN(‘F‘,[‘,\‘E)TTO
TASMA NA TALERZE
4 19072468 LR WARD FCO-W4-RD FCO-WAG-RD  32.237,00
TASMA NA TALERZE
19074856 foo owa FCO-PW4-RD FCO-PWAG-RD  34.608,00
TASMA NA TALERZE
19073644 £R0 PowWa FCOP2WARD FCOP2WAGRD — 35.911,00
TASMA NA TALERZE
19075208 £0PaWA FCO-P3W4RD FCOP3WAGRD — 38.282,00
Specjalna tasma na garnki i pojemniki
= -
KOD oPIS DO MODELI CEN(‘;N)TTO
TASMA NA PRZYBORY
19072498 EBCHENNE FCO-W4- FCO-W4-RD FCO-WAG-RD  36.752,00
TASMA NA PRZYBORY
19072700 EBCHENNE FCO-PW4- FCO-PW4-RD FCO-PWAG-RD  39.111,00
TASMA NA PRZYBORY
19072701 EBCHENNE FCO-P2W4- FCOP2WARD FCOP2WAGRD — 42.548,00
TASMA NA PRZYBORY
19072707  KUCHENNE FCO- FOOP3WARD FCOP3WAGRD  38.874,00
P3W4-RD
Specjalna tasma do tac termoizolowanych
KoD OPIS DO MODELI CEN(’;,E‘,\%TTO
TASMA NA TACE
19072497  TERMOIZOLOWANE ~ FCO-W4-RD FCO-WA4G-RD  39.586,00
FCO-WA4-RD
TASMA NA TACE
19075209  TERMOIZOLOWANE ~ FCO-PWA-RD FCO-PWAG-RD  44.800,00
FCO-PW4
TASMA NA TACE
19075210  TERMOIZOLOWANE  FCO-P2W4RD FOOP2WAGRD  49.068,00
FCO-P2W4
TASMA NA TACE
19075211 Eggl\ég%gLOWANE FOOP3WARD FCOP3WAGRD  53.275,00
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Modularne elementy i akcesoria
do zmywarek tunelowych tasmowych

Moduty do zmywarek tunelowych tasmowych (*)

MODEL KoD oPIS ["'K% W‘gm:rﬁ‘)m CENA NETTO (PLN)
FDM-700 19075207 TUNEL SUSZACY EXTRA 9.5kW  700x900x2070 25.364,00
pOD,\%gﬁ%\/Ei%'\fg,mEME 19004543 50 Hz - 230V TN~ 7KW - 3.082,00
pODl\%ggzrﬁ\élgaoC,\ﬂgmeME 19005676 60 Hz—-230V TN~ TkW - 3.014,00
Dostawa urzadzenia w kilku elementach
MODEL KOD oPIS CENA NETTO (PLN)
%AEggﬁ%%l\lﬂA%NMTé\%ﬁvchy 19075212 Dodatek do montazu i dostawy urzadzen w kilku czesciach. 20.503,00
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Sekcje modularne dla zmywarek tasmowych (*)

MODUL NAZWA P&%A ZBIORNIK B?kJVbER Dt(U"?n(_l))SC mevc)
(8} (Kw)

E Modut zatadunku - - - - 1180 -
A Element neutralny - - - - 0 -
P Mycie wstepne 1x2,6 100 - - 900 2.6
w Mycie wiasciwe 1x26 100 JSLEen - 900 14.6
2W Podwdjne mycie 2x2,6 200 27 - 1800 322
3W Potréjne mycie 3x2,6 300 39 - 2700 46.8
4 Ptukanie 0.26+15 30 5 18 700 18.41
4G Ptukanie (zmywarki gazowe) 0.26+15 30 5 - 700 0.41
S Tunel suszacy - - - - 0 9.5
R System odzyskiwania - - - - 0 0.90
S Modut roztadunku - - - - 2200 -

Tabela modutdw, ktére moga stanowi¢ czes¢ zmywarki typu tasmowego Sktad réznych modutéw podano na poprzednich stronach.

(*) Uwagi na temat dodatkowych elementéw modutowych:

Wszystkie urzadzenia w standardzie System odzysku energii montowany jest na Zasada dziatania polega na tym, ze para
posiadajg elementy neutralne na wejsciu zmywarce, w zwigzku z czym nie zmienia sig wodna z procesu ptukania przekazywana

i wyjsciu (150 mm). Te elementy sg dtugos$¢ urzadzenia. jest na bojler gdzie wymiennik ciepta
umieszczone nad modutami zatadowczym podgrzewa wode w bojlerze pozwalajgc na
i wytadowczym. przyspieszenie nagrzania wody. Zmniejsza

sie ilo$¢ pary i ciepta odprowadzanego do
otoczenia a takze oszczedzamy energie
elektryczng potrzebng na nagrzanie wody
w bojlerze.
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Akcesoria do
zmywarek

287

289

Przytacze wody:
Zaleca sie doprowadzenie wody sanitarnej do zmywarek o temperaturze
50-60°C

Dynamiczne cisnienie wody zasilajgcej:
Minimalne: = 2 bar = 2 kg’cm?2
Maksymalne: = 4 bar = 4kg/cm?2

Twardos¢ wody:
Wszystkie zmywarki nalezy podtaczy¢ do zasilania wodg uzdatniong w przypa-
dku, gdy twardos¢ wody przekracza 10 HF / 6 HD:

Problemy wynikajace z niepoprawnego montazu niezgodnego
z powyzszymi zaleceniami nie podlegaja gwarancji
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Uzdatnianie wody

/miekczacz do wody

Ogodlna charakterystyka

- Zmigkczacze do wody stosowane sg - Zmigkczacze do wody zasadniczo - Problemy dziatania wynikajace z wadliwej
w przypadku uzywania twardej wody. wymagaja profesjonalnej instalacji. instalacji, ktéra nie spetnia tych warunkéw,
- Dziatajg przez zamiane wapnia i magnezu - Wydajnosé: 1900 litréw/regeneracje nie bedq.podstawq do rozpatrywania
w wodzie na séd. dla wody wejsciowej o twardosci 10 st gwarancji produktu.
- Moga réwniez usuwaé niewielkg ilos¢ niemieckich przeptyw nominalny: 30 I/min
zelaza lub manganu, ale przy ich wysokich przeptyw maksymalny: 75|/min ilos¢ ztoza:
stezeniach nie sg zalecane. 6,5 litrow
MODEL KOD REGENERACJA Eﬁ%&%ﬁ% NOM/ CHARAKTERYSTYKA wmmkv F;\%’gf CEN(Q{“,\‘E)TTO

q Elektroniczna gtowica. Podczas
FAGORSOFT-5 " 12329866 Automatyczna 2-20/75 regeneracjidostepna jest twarda  420%235 3y 2.311,00

Objgtosciowa Inteligentna woda. Mieszacz wody - STANDARD x 525
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Metoda odwréconej osmozy -
Automatyczny system demineralizacji wody

- Woda sieciowa poddawana jest wstepnej
filtracji i oczyszczaniu gdzie usunigte
zostajg wszystkie zanieczyszczenia
mechaniczne, chemiczne i organiczne.
Nastepnie podawana jest na membrane
osmotycznag, na ktorej odfiltrowywane sg
wszystkie pozostate rozpuszczone zwigzki
oraz sole mineralne.

- Caly uktad odsalania wody sktada sie
z systemu Odwréconej osmozy, ktéry moze
wspétpracowac réwniez ze zbiornikiem
magazynujacym wode.

- Zbiornik moze byé¢ cisnieniowy lub
bezcisnieniowy. Przy zastosowaniu
zbiornika bezci$nieniowego dodatkowa
pompa podaje wode na urzadzenie

- Czysta zdemineralizowana woda kierowana koncowe.

jest do urzadzenia koficowego, a woda

zasolona odprowadzana jest do kanalizacji
lub moze by¢ uzyta do innych celéw.

- Zbiornik magazynowy konieczny
jest réwniez w przypadku duzego
zapotrzebowania chwilowego na wode-

przekraczajgcego mozliwosci produkcyjne
osmozy (patrz wydajnos$¢ danego
urzadzenia).

- Dobér odpowiedniego rozwigzania zalezy
od lokalnych warunkéw, a przede wszystkim
od zapotrzebowania na wode.

- Jedyna czynnosciag obstugowa jest
okresowa wymiana filtréw wstepnego
oczyszczania wody.

- Zaleca sie stosowanie zmiekczacza wody
przed systemem osmozy w celu wydtuzenia
zywotnos$ci membran osmotycznych.

DOSTEPNE JEDYNIE DLA MODELI ADVANCE I.CONCEPT PLUS

WYDAJ- WYDAJNOSC WYDAJNOSC TEMPERATURA

CISNIENIE

PRZYLACZA

R

MODEL KoD (m[ﬁﬁ) C|AG(LLA/\'S 5°C) (Dggggvls ROBOCZE (BAR) ZASY:I_ABXCEJ CAD na?vs;( WYMIARY (MM) ZASILANIE (V)

ROX 2.0 12272986 2,0 120 2880 30-60 <25 3/4" 0,3 570 x 145 x 500 230
W ZESTAWIE: Filtr wstepnego oczyszczania RO-C2.
Wymiana po przeptynieciu 18 tys litréw wody lub raz w roku.

MODEL xoD V\:\IYDAJ- WYgAJGr‘\igsc WYDAJNOSC ggg(l)ECr\yE TEMPERATURA PRZ&ALCZA F;\j)gg& WYI’\\/IAII\/IARY ZASI\I7ANIE CEN/;NTTO

(L/MIN) (15=cA) (L/H) (L/DOBE) (BAR) ZASILAJACEJ (CAL) (KW) (MM) V) (PLN)

ety Y 12329868 2,0 120 2880 30-60 <25 34 03 °10x145 539 408,00
dla RO C2 ’ ' ' ' x 500 '

’
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Kosze na naczynia, tace i sztucce

Wykonane z polipropylenu.

CP-16/18

cu CT-10+ 16 CU
MODEL KoD RODZAJ KOSZA ezrm\;( Pgﬁjg[’;"UNKOT%c KOLOR W‘fmr'rf‘)RY CENA NETTO (PLN)
CT-10 19000484 Standardowy kosz Dishes Szary 500x500x110 83,00
"'ﬁli’““" CB-7 19000483 Na tace GN 1/1 - 7 Pomaraficzowy  500x500x110 435,00
e 2230 1618 (*) ’
l1'|,:l“iji'- CP-16/18 19000487 Talerze ptaskie Pomaranczowy  500x500x110 90,00
' ? 320 8+ 9(%
+ . 2230 12 (%)
l'.i‘.l,w{'l- . CP-12 19004479 Gtebokie talerze Szary 500x500x140 234,00
' @320 6 (%)
CuU 19000792 Sztuéce - 15 (%) 26ty 105x105x130 49,00

Uwagi:  (*) Zalezy od ustawienia naczyn w koszu.
(**) Nie nalezy wktada¢ wiecej naczyn, aby zapewni¢ prawidtowe zmywanie sztuécow
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Kosze na szkto

Wykonane z polipropylenu

o T

Kosze na 16 szklanek lub kubkéw ¢ 110 mm

Foodservice | Zmywarki

MODEL KOD RODZAJ KOSZA ‘Zzn"frﬁ)x "inﬁ"nﬁ)x Pgrjg[';"UNKOT%C KOLOR W\EMF'QRY CENA NETTO (PLN)
CV-16/105 19000488 Niskie szklanki 110 100 16 Niebieski 500x500x140 118,00
CV-16/155 19000489 Standardowe szklanki 110 1580 16 Niebieski 500x500x190 124,00
CV-16/205 19000490 Wysokie szklanki 110 200 16 Niebieski 500x500x240 147,00

Kosze na 25 szklanek lub kubkéw @ 85 mm

MODEL KOD RODZAJ KOSZA ”(n"{'rﬁ)x "En"{'rﬁ)x Pé’,ggg"UNKOT%C KOLOR Wm‘:ﬁ)w CENA NETTO (PLN)
CV-25/105 19000491 Niskie szklanki 85 100 25 Niebieski 500x500x140 125,00
CV-25/155 19000492 Standardowe szklanki 85 150 25 Niebieski 500x500x190 134,00
CV-25/205 19000493 Wysokie szklanki 85 200 25 Niebieski 500x500x240 154,00

Kosze na 36 szklanek lub kubkow @ 70 mm

MODEL KoD RODZAJ KOSZA ‘zz""]"n‘]‘f H(n’;"n‘]‘)x PFE’ﬁ'gB"UNKOT%C KOLOR wv(mrl:\)nv CENA NETTO (PLN)
CV-36/105 19000494 Niskie szklanki 700 36 Niebieski 500x500x140 130,00
CV-36/155 19000495 Standardowe szklanki 150 36 Niebieski 500x500x190 141,00
CV-36/205 19000496 Wysokie szklanki 200 36 Niebieski 500x500x240 160,00
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0Ogdlne Warunki Sprzedazy dokonywanej przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0.

|. ZAKRES ZASTOSOWANIA

1.Niniejsze ogdlne warunki sprzedazy majg zastosowanie do wszystkich
zamowien sktadanych w ONNERA POLAND Sp. z 0.0., sg kompletnym

i jedynym uregulowaniem umownym wigzacym strony w zakresie
sprzedazy towaréw. Wszelkie inne uregulowania (warunki ogdine itp.)
stosowane przez Kupujgcego nie majg zastosowania

2.Postanowienia niniejszych Ogdlnych Warunkdéw moga by¢ zmienione
jedynie w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

Il. OFERTY/POTWIERDZENIA ZAMOWIENIA

1.0ferty, reklamy i inne ogtoszenia o towarach oferowanych przez
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. majg charakter wytgcznie informacyjny i nie
stanowig oferty w rozumieniu przepiséw kodeksu cywilnego, a jedynie
zaproszenie do sktadania zamoéwien.

2. Wszelka dokumentacja pisemna, w tym rysunki, kosztorys, oferty

itp. nie moga by¢ udostepnione osobom trzecim i sg przeznaczone
wytgcznie w celu zawarcia konkretnej umowy sprzedazy. Wzorce i
prébki udostepnione przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. majg wytacznie
charakter materiatéw pogladowych i wystawowych, nie moga by¢
udostepniane osobom trzecim i muszg by¢ niezwtocznie zwrdcone na
Zadanie.

3.Podstawa zawarcia Umowy Sprzedazy jest potwierdzenie przez
Sprzedawce przyjecia zamoéwienia do realizacji, wskazujgce wartos¢
urzadzen, termin ptatnosci, ceny oraz termin dostawy. Wszelkie zmiany
i zastrzezenia do Potwierdzenia Zamowienia moga by¢ dokonane
jedynie w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

4.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do korekty
Potwierdzenia Zamowienia.

5.0NNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do odmowy
realizacji zamowienia bez podania przyczyny.

1. TERMIN DOSTAWY | PRAWO WLASNOSCI

1.Data dostawy okreslona na Potwierdzeniu Zamdwienia jest wigzaca
pod warunkiem, ze Klient podat w zamdwieniu petne i poprawne

dane techniczne zamawianych towardw (w tym wszystkie wymiary).

W przypadku wystagpienia niejasnosci odnosnie charakterystyki
produktu lub dokonania zmian w zamdwieniu, termin dostawy zostanie
odpowiednio zmieniony.

2.Data dostawy jest wigzgca pod warunkiem dotrzymania przez Klienta
termindéw ptatnosci wystawionych wczesniej faktur lub dokonania
przedptaty za fakture pro-forma. W razie powstania jakiejkolwiek
zalegtosci w ptatnosci wymagalnych faktur lub w razie przekroczenia
ustalonego z danym Kupujgcym limitu kredytowego, ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. ma prawo wstrzymaé dostawy, a takze odmdéwic¢ przyjecia do
realizacji nowych zamowien Kupujgcego.

3.0NNERA POLAND Sp. z 0.0. zobowigzuje sie do terminowego
wykonywania dostaw. W zadnym jednak wypadku nie bedzie ponosic¢
odpowiedzialnosci za opdznienia w dostawach spowodowanych
przyczynami niezaleznymi od ONNERA POLAND Sp. z 0.0. (sita wyzsza)
oraz, o ile inaczej wyraznie nie uzgodniono, ONNERA POLAND Sp. z 0.0.
nie odpowiada za kary umowne ptatne przez Kupujgcego na rzecz jego
kontrahentéw lub za inne roszczenia podnoszone przez kontrahentow
wobec Kupujgcego z tytutu opdznienia w dostawie. Do zdarzen
okreslanych mianem sity wyzszej zalicza sie m.in. niezawinione przez
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zaktdcenia w funkcjonowaniu zaktadu,
braki surowca, ograniczenia spowodowane zarzadzeniem witadz, kleska
zywiotowa, strajkami itp.

4.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do przygotowania i
wykonania czesciowych dostaw oraz do wystawienia oddzielnych faktur
za takie czesciowe dostawy.

5.Wydanie towaréw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na

$rodki transportowe. W momencie, gdy towar opusci magazyn, na
Nabywce przechodza wszelkie korzysci i ciezary zwigzane z rzeczg oraz
niebezpieczenstwo przypadkowe;j jej utraty lub uszkodzenia.

6.Wykonanie umowy przez Sprzedawce nastepuje z momentem
wydania zamdwionych towaréw przewoznikowi.

7.Przed roztadunkiem Kupujacy ma obowigzek zbada¢ dostarczony
towar w sposéb odpowiedni do wielkosci i rodzaju towaru oraz sposobu
opakowania. W razie stwierdzenia jakichkolwiek brakéw lub uszkodzen,
ktére mogty powstac w czasie transportu, Kupujacy ma obowigzek
spisac¢ Protokét Szkody oraz powiadomic¢ niezwtocznie ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. (nie pdzniej niz nastepnego dnia po dniu dostawy)
pod rygorem utraty roszczen odszkodowawczych wobec ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. Z tego tytutu.

8.Kupujacy zapewnia roztadunek oraz instalacje produktéw oraz ponosi
koszty i ryzyko z tym zwigzane.

9.W przypadku gdy uzgodnione warunki realizacji zamoéwienia obejmuja
dostawe towaréw do miejsca przeznaczenia wskazanego w zamaowieniu
$rodkami transportu Sprzedawcy, roztadunek winien zosta¢ dokonany
przez Kupujgcego niezwtocznie, tj. najdalej w ciggu dwdch godzin od
przyjazdu srodka transportu do miejsca przeznaczenia. W przypadku
gdy Kupujacy nie dokona roztadunku w oznaczonym czasie ponosi on
koszty przestoju srodka transportu.

IV. ZASTRZEZENIE WLASNOSCI

1.Stosownie do art. 589 Kodeksu Cywilnego, prawo wtasnosci do
Produktéw zostaje przeniesione na Kupujacego z chwilg catkowitej
zaptaty ceny za dostarczone Produkty.

2.Kupujacy przelewa na ONNERA POLAND Sp. z 0.0. wszelkie roszczenia
w stosunku do kontrahentéw Kupujacego, jakie powstang z tytutu
dalszej sprzedazy towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasnosci.

3.Jezeli przed zaptatg ceny Kupujacy przeniesie prawo wtasnosci

na osobe trzecig, suma uzyskana z tego tytutu bedzie w pierwszej
kolejnosci przeznaczona na zaspokojenie roszczeri ONNERA POLAND
Sp. z 0.0.. Jezeli sumy z tego tytutu nie da sie odzyskac, Kupujacy jest
odpowiedzialny za wynikta stad szkode.

4 Klient nie moze zastawi¢ towaru objetego zastrzezeniem prawa
witasnosci, ani uzywac go jako zabezpieczenia. Klient powinien
niezwtocznie powiadomi¢ ONNERA POLAND Sp. z 0.0,, jesli ten

towar zostanie zajety przez osoby trzecie. Klient jest zobowigzany

do ostroznego traktowania towaru objetego zastrzezeniem prawa
wiasnosci, ubezpieczenia go przed kradziezg, uszkodzeniem,
zniszczeniem oraz przypadkowa utratg (w szczegdlnosci ubezpieczenie
od ognia i wody), oraz na zyczenie dostarczy¢ dowdd ubezpieczenia.

V. CENY | PLATNOSCI:

1.Ceny podawane przez Sprzedawce sg cenami netto w PLN przy
zatozeniu dostawy na terenie Polski i powiekszone zostang o podatek
od towardw i ustug wg obowigzujgcych stawek. Ceny te nie zawierajg
kosztow instalacji. Ceny zawierajg standardowe opakowania, wszelkie
niestandardowe opakowania bedg fakturowane oddzielnie.

2.Dla zamowien, ktérych realizacja przekracza okres trzech miesiecy,
zachowujemy prawo do zmiany potwierdzonych cen.

3.Zmiany wprowadzone po potwierdzeniu zamdéwienia na zyczenie
klienta sg fakturowane oddzielnie.

4.W przypadku opdZnienia sie Kupujgcego z zaptata jakiejkolwiek
faktury tgczacej strony, Sprzedawca ma prawo do powstrzymania sie z
realizacjg wszystkich przyjetych zamdwien (w tym z wydaniem towaru)
do czasu zaptaty przez Kupujacego wszelkich wymagalnych naleznosci
wraz z odsetkami. Jezeli opdznienie jakiejkolwiek ptatnosci wzgledem
Sprzedawcy przekroczy 30 dni Sprzedawca moze odstapi¢ od umowy



sprzedazy bez wyznaczania terminu dodatkowego. Sprzedawca nie
ponosi odpowiedzialnosci za powstata z tych przyczyn szkode.

5.W przypadku przekroczenia termindw ptatnoséci, naliczane beda odsetki
w ustawowej wysokosci.

6.W przypadku pogorszenia sie kondycji finansowej Kupujgcego,
Sprzedawcy przystugujg uprawnienia wskazane w ustepie poprzedzajgcym
chyba, ze Kupujacy ustanowi na jego rzecz dodatkowe zabezpieczenie
przez niego akceptowane. Ocena kondycji finansowej Kupujgcego oraz
akceptowanie badz nie dodatkowych zabezpieczen nalezy wytgcznie do
Sprzedawcy.

7.Zastrzegamy sobie prawo do wymagania przedptaty dla pierwszych
zamowien od nowych Klientéw, jak réwniez w przypadku, jezeli Nabywca
nie posiada wystarczajgcej wiarygodnosci kredytowej. ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do wstrzymania dostawy w razie
niedokonania wymaganej przedptaty.

8.Przed przyznaniem Kupujacemu kredytu kupieckiego oraz terminu
ptatnosci Sprzedajagcy moze wystapi¢ do Kupujgcego o przedstawienie
dokumentéw finansowych potwierdzajgcych dobrg kondycje finansowa
Kupujacego lub zleci¢ weryfikacje zdolnosci ptatniczej Kupujacego
niezaleznej wywiadowni gospodarczej lub ubezpieczycielowi. W przypadku
watpliwosci co do rzetelnosci ptatniczej Kupujacego, Sprzedajacy moze
odmowic realizacji zamdwien z odroczonym terminem ptatnosci.
5.Pfatnos¢ dokonywana jest wytgcznie na rachunek bankowy wskazany

w naszej fakturze. Zlecenia pfatnicze, czeki w szczegdlnosci weksle
przyjmowane sg tylko na podstawie specjalnej umowy. Koszty realizacji
weksla ponosi Kupujacy. Za dzien otrzymania zaptaty uwaza sie dzien
wptyniecia srodkéw pienieznych na konto bankowe.

6.Ptatnosc¢ jest nalezna w terminie wskazanym na fakturze, chyba ze
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. i Kupujacy postanowig na pismie inaczej.
Wszystkie ptatnosci dokonywane sg na rachunek bankowy podany na
fakturze wystawionej przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. Nie dopuszcza
sie zadnych znizek z tytutu wczesniejszej ptatnosci, chyba ze ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. postanowi na piémie inaczej. Od wszelkich opéZnionych
ptatnosci naliczane beda odsetki w wysokosci odsetek ustawowych
obowigzujacych w Polsce, od dnia wymagalnosci do dnia petnej zaptaty.

VI TRANSPORT

1.Transport towaru i roztadunek odbywajg sie na odpowiedzialnosé
Kupujgcego. Wydanie towaréw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw
na $rodki transportowe.

2 Transport towaru jest ubezpieczony. Klient jest zobowigzany doktadnie
sprawdzi¢ towar w czasie roztadunku. Jezeli przesytka dotarta do
Kupujgcego w stanie wskazujacym na uszkodzenie mechaniczne podczas
transportu, nalezy w obecnosci kuriera / kierowcy dokonac jej sprawdzenia
i spisa¢ protokot opisujacy zniszczenia. Wytgcznie taki protokodt podpisany
przez przewoznika stanowi podstawe reklamacji.

3.Wszelkie uwagi dotyczace jakosci sprzedawanych przez ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. produktéw, sposobu obstugi i niezgodnosci miedzy
stanem faktycznym a faktura, Kupujacy powinien zgtosi¢ w formie
pisemnej w ciggu 24 godzin od dostawy.

VIl. GWARANCJA | REKLAMACJE

1.Klient jest odpowiedzialny za doktadnos¢ i kompletnos¢ danych
technicznych, wymiardw i innych informacji dostarczonych nam

do wykonania zaméwienia. ONNERA POLAND Sp. z 0.0 nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieodpowiednie wykonanie produktow wynikajgce z
btedu Klienta w tym zakresie.

2.ONNERA POLAND Sp. z 0.0 zastrzega sobie mozliwo$¢ modyfikacji
parametrow technicznych w stosunku do danych zawartych w opisach
podanych w prospektach, rysunkach i innych materiatach o charakterze
reklamowym w zwigzku ze statym unowoczesnianiem produktéw,
zwiekszajgcym walory uzytkowe.

3.Jezeli dostarczone towary sg wadliwe tzn. nie odpowiadaja
uzgodnionej jakosci, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zostanie niezwtocznie
poinformowana poprzez otrzymanie pisemnej reklamaciji.

4 W przypadku uwzglednienia reklamacji Sprzedawca zobowigzuje

sie na swoj koszt naprawi¢ lub wymieni¢ wadliwy towar na wolny od

wad w terminie uzgodnionym przez strony. Jezeli wymiana towaru jest
niemozliwa, albo wigze sie z koniecznoscig poniesienia przez Sprzedawce
dodatkowych wydatkéw, Sprzedawca ma prawo odmaéwic¢ wymiany
towaru i zwréci¢ Kupujgcemu stosowng czesc ceny.

5.Sprzedajacy nie odpowiada za wady produktu wynikte z powodu:
-niedbatego wykonania instalacji lub niedbatego montazu produktu;
-napraw, konserwacji lub obstugi wykonanej przez osoby nieupowaznione,
-nieprzestrzegania zasad prawidtowej eksploataciji,

-braku nalezytej konserwacji oraz okresowych przegladéw produktu,
-niezgodnego ze schematem podtgczenia produktu lub podtgczenia
produktu bez wymaganych zabezpieczen elektrycznych,
-przechowywania produktéw w niewtasciwych warunkach.

6.Zwrotéw wadliwych i omytkowo dostarczonych towaréw nalezy
dokonywac wytgcznie po uzyskaniu zgody upowaznionego przedstawiciela
ONNERA POLAND Sp. z 0.0.. Produkty moga by¢ zwrdcone wytacznie za
pomocg przesytki bez pobrania.

6.W stosunkach miedzy przedsiebiorcami, zgodnie z art.558 Kodeksu
Cywilnego wytgczona zostaje rekojmia, chyba, ze strony postanowia
inaczej lub szkoda wynika z winy umysinej lub razgcego niedbalstwa
ONNERA POLAND Sp. z 0.0..

7. Wszczecie postepowania reklamacyjnego nie zwalnia Kupujacego z
obowigzku zaptaty ceny za wydany towar.

8.Roszczenia z tytutu wad towaréw wygasaja z uptywem roku od daty
wydania towaru.

9.Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dokonywania serwisu i
napraw wytgcznie przez Sprzedajgcego lub upowaznionych przez niego
serwisantow.

10.Materiaty eksploatacyjne nie sg objete gwarancja.

VIIl. WLASCIWOSC SADU, MIEJSCE WYKONANIA

1.Wszelkie spory wynikajgce z umow zawieranych na podstawie Ogdlnych
Warunkéw Sprzedazy rozstrzygac bedzie sad powszechny wiasciwy dla
siedziby Sprzedajgcego.

2.Miejsce wykonania to Palmiry, Polska.

IX. POSTANOWIENIA KONCOWE

1.Niniejsze Ogolne Warunki Sprzedazy oraz zawierane na ich podstawie
umowy sprzedazy podlegajg prawu polskiemu. W przypadkach nie
uregulowanych w 0golnych Warunkach Sprzedazy lub umowie sprzedazy
majg zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego. Sprzedajacy wytacza
stosowanie Konwencji Genewskiej CISG w stosunkach handlowych.

2.Akceptujac niniejsze Ogolne Warunki Sprzedazy Kupujacy wyraza zgode
na przetworzenie danych osobowych przez Sprzedajgcego oraz podmioty
dziatajgce na jej zlecenie w zwigzku z realizacjg uméw sprzedazy.
Kupujgcemu przystugujg wszelkie uprawnienia wynikajgce z ustawy z dnia
29 sierpnia 1997 o ochronie danych osobowych (Dz. U. Nr 101 poz. 926 z
dnia 6 lipca 2002 r.).
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